REVUE ARGHEQLDGIQUE
GARDIE

SAIABIAIIS 1
v

héologiques récentes



Revue Archéologique de Picardie, n® 3/4 - 1991

ETUDE CARPOLOGIQUE DES FOSSES-DEPOTOIRS
DES Xlle-Xllle SIECLES DE L'HOTEL DE VILLE
ET DE L'HOTEL-DIEU A BEAUVAIS (OISE)

RESULTATS PRELIMINAIRES

Ph. MARINVAL

Grace a M. Petitjean et a B. Desachy qui ont dirigé les
recherches archéologiques entreprises a Beauvais
durant les années 1987 a 1989 et qui ont pris |'ini-
tiative d'effectuer des prélevements de sédiment lors
des fouilles, une étude carpologique (analyse des

fruits et des graines) a pu avoir lieu.

Celle-ci porte sur différents niveaux de remplissage
de quatre latrines du chantier de I'Hotel-Dieu (HD1 et
HD2) datées des Xlle-Xllle siécles, ainsi que sur les
comblements de deux latrines de la place Clémen-
ceau (Hotel de Vlile, HV1 et HV2) datées respective-
ment du Xlle et du Xllle siecle. Elle concerne donc des
structures identiques, bien calées chronologique-
ment, et quasi contemporaines.

Cette note ne présente pas |’analyse exhaustive des
vestiges carpologiques mis au jour. Il ne s’agit que de
la présentation de résultats préliminaires. L'étude
sera approfondie par M.-P. Ruas dans le cadre de sa
these (Graines et fruits fossiles du Moyen Age en
France). La biométrie des paléo-semences sera alors
présentée et discutée de méme que seront dévelop-
pées les comparaisons archéologiques et palethno-
graphiques. L'illustration (photographies et dessins)
figurera également dans ce travail.

METHODOLOGIE

Les équipes de fouilles ont assuré la prise d’'échantil-
lons de sédiment. Pour notre part, nous avons assuré
le tamisage et la récupération (tri des paléo-
semences). Nous avons procédé au criblage sous
eau de chaque prélevement sur des tamis a mailles
de 2 et 0,5 mm. Le tri fut opéré sous loupe binocu-
laire (grossissement x 6 pour la fraction grossiére et
x 10 pour la fraction fine).

Les paléo-semences sont conservées en milieu
humide dans une solution composée d'un mélange
d’eau déminéralisée, de glycérine et de thymol.

RESULTATS

Etat de conservation des restes

Trois types de fossilisation se rencontrent au sein
des latrines de I’'Hotel-Dieu : la carbonisation, I'imbi-

bition et la minéralisation. En revanche les structures
de I’'Hotel de Ville n’ont livré que des paléo-semences
carbonisées et minéralisées.

La carbonisation

La carbonisation est, en général, une forme trées com-
mune de conservation des restes du fait notamment
de la pratique trés répandue de grillage. On torréfiait
les grains de céréales soit pour leur donner une
saveur sucrée (la chaleur transforme I'amidon en
dextrine) soit pour décortiquer (débarrasser le grain
de ses enveloppes) les grains vétus de certaines
céréales (dont les enveloppes ou bulbes adhérent for-
tement aux grains).

A Beauvais, la carbonisation ne porte que sur les Gra-
minées (Blé, Seigle, Avoine) et les Légumineuses
(Pois, Gesse) a I'exception d'une graine de mauvaise
herbe des champs (la Mauve).

L’imbibition
Cette occurrence se produit dans les sites humides
(les gisements dont les sédiments sont constamment

saturés en eau) tels les épaves maritimes ou fluviati-
les, les palafittes, certains puits et latrines.

Grace aux conditions anaéobies (absence d’oxy-
géne) ce type de conservation assure la préservation
d’une grande quantité de vestiges organiques dont
des fruits et des graines.

A I'Hotel-Dieu et sur la Place Clémenceau I'imbibition
ne concerne que les restes de fruits et les semences
de plantes adventices.

La minéralisation

Ce mode de préservation survient dans le cas ou la
matrice sédimentaire d’abord humide, s’est peu a
peu asséchée et qu'une eau pluviale ou résiduelle
chargée en sels minéraux a continué de circuler. Il se
produit particulierement dans les dépobts riches en
ossements et en céramiques comme le sont les
dépotoirs a rejets organiques (cas des latrines). Cette
conservation ne porte que sur les éléments les plus
résistants des semences qui parviennent par précipi-
tation de phosphate de calcium dissout dans I'eau a
étre minéralisés. Elle représente le stade ultime avant
la disparition totale (Green, 1979 a et b ; Ruas,
1990) méme s'il s’agit d’'une véritable fossilisation
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(remplacement de la matiére organique par de la
matiére minérale).

A Beauvais, I'imbibition n’a lieu qu’a I'Hotel-Dieu et
ne concerne que des parties de fruits, exceptée une
semence de Laiche (Carex sp.) et, ce qui est notable,
quelques caryopses (grains) de Graminées (ou Poa-
ceae).

La conservation par minéralisation de grains de Poa-
ceae est particulierement exceptionnelle. En France,
jusqu’a présent, a notre connaissance, elle n’était
mentionnée que sur les fouilles de la Cour Napoléon
au Louvre & Paris (Ruas, a paraitre).

La conservation des vestiges a Beauvais s’avere
bonne dans I"’ensemble. Sauf, en ce qui concerne la
couche 20041 (fosse 200178), de I'Hotel-Dieu ou
susbistent seulement des restes minéralisés et car-
bonisés. Elle est bien meilleure sur le site de la Place
Clémenceau puisque la minéralisation n'y est méme
pas attestée. La sélection taphonomique s’est donc
opérée dans une moindre mesure.

Les taxons attestés

Le tableau 1 (p. 297) donne la liste des taxons attes-
tés.

L’Hétel-Dieu

Le mobilier archéologique (classique : céramique,
ossement ou carpologique) ne présentant pas de dif-
férences notables, les structures HD 1 (fosse 70086,
cuche 10089, cf. supra p. ) et HD2 (fosse
20018, couche 20041 ; fosse 20001, couche
20052 ; fosse 20086, couche 20082, cf. supra
p. ) peuvent étre étudiées simultanément. La cou-
che 20041, se singularise au plan carpologique
mais, comme nous |’avons précisé, cet état reléve de
mauvaises conditions de conservation.

10 taxons au moins sont cultivés.

lls se décomposent de la facon suivante :

- 2 céréales (""Froment’’ et Seigle). En nombre de
restes, le Blé est nettement majoritaire.

- 8 arbres ou arbustes : Pommier, Poirier, Griottier,
Néflier, Olivier ainsi que la Vigne représentée par des
pépins et des baies et un Prunier de type Mirabellier.

L'Avoine est, peut-&tre, a ranger dans cette catégo-
rie : mais en |’absence des glumelles (enveloppes des
grains), les seuls éléments qui permettent la détermi-
nation de I'espéce et du statut (sauvage ou cultivé)
de la plante, nous demeurons prudent quant a son
classement.

Nous avons préféré présenter une série d'arbres ou
d’arbrisseaux spontanés en France dans la catégorie
des végétaux cultivés ou cueillis. Ce choix résulte
d’une impression ressentie a I'étude de plusieurs
sites urbains francais des Xle-Xllle siecles (Ruas, sous
presse). Nous I'expliciterons lors des commentaires.

Il est a noter qu'il s’agit de la premiére mention de la
Ronce bleue (Rubus caesius) en France alors que les
fruits de cet arbrisseau sont couramment attestés a
I'étranger (Knérzer, 1987, par exemple).
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Associée aux plantes cultivées et/ou cueillies, figure
toute une série de végétaux adventices (mauvaises
herbes). Ceux-ci croissent naturellement dans les jar-
dins ou les lieux de décombres.

Place Clémenceau (ou Hétel de Ville)

Les résultats des latrines 1 (HV1) demeurent encore
trés partiels. Les couches 1524 et 1526 bien que
tamisées n’ont pas été triés de méme que les frac-
tions fines de tous les horizons. L’ensemble de ces
opérations sera réalisé dans I'étude ultérieure.

Pour ce premier bilan, 14 taxons sont considérés
comme cultivés.

A part deux Légumineuses (le Pois et la Gesse), il
s’agit essentiellement d'arbres ou d'arbustes frui-
tiers.

Ce spectre bien que trés semblable a celui de I'Hétel-
Dieu présente toutefois quelques différences.

A I'Hotel de Ville, le Poirier et le Sureau noir ne sont
pas attestés au sein des végétaux cultivés/cueillis.
En revanche, deux arbres a fruits secs : le Noyer et le
Noisetier sont mentionnés ainsi que deux variétés de
prunier : le Quetschier et le Mirabellier. De plus la
fraise était consommée.

D’autres semences de plantes textiles (le Chanvre et
le Lin) ont été retrouvées.

Les latrines 2 (HV2) posséde si peu de restes que
nous pouvons la négliger. Tout au plus, peut-on
signaler la présence éventuelle de grains d’Eglantier,
dont les baies sont parfaitement consommables.
Elles sont trés riches en vitamine C et permettent
d’obtenir, entre autres, une succulente confiture.

COMMENTAIRES ET DISCUSSION

Les deux sites ont livré un spectre assez large
d’espéces cultivées notamment des arbres fruitiers.
Ces résultats assez courants pour I'époque médié-
vale comme ['attestent, par exemple, les fouilles du
Louvre (cour Carrée, Ferré, 1986 ou cour Napoléon,
Ruas, a paraitre) ou bien les latrines du XIVe siécle de
la place de la cathédrale & Montauban dans le Tarn-
et-Garonne (Ruas, a paraitre), comme les fouilles pra-
tiquées a |'étranger.

Toutefois, il est curieux de constater qu‘aucun ves-
tige de Figue (Ficus casica) n’a été retrouvé a Beau-
vais alors que ceux-ci abondent au Louvre et & Mon-
tauban par exemple. Certes, ils sont connus dans des
latrines plus récentes (du XIVe siecle) mais comme
I'espéce est mentionnée dés |I'époque romaine dans
le Nord de la France, on est donc en droit de s'éton-
ner de son absence. De méme, dans les structures
datées du Xllle siécle (fosse 531 notamment) des
halles de Troyes (Aube) figuraient en plus des plantes
répertoriées a Beauvais, le Sorbier/Coxmier (Sorbus
domestica) et le Fenouil (Foeniculum vulgare), deux
espéces qui ne sont pas mentionnées ni a I'Hotel-
Dieu ni a I'Hotel de Ville.

En I'état actuel de nos connaissances nous ne pou-
vons préciser si ces distinctions enregistrées au sein

HORIZONS

TAXONS

HD 1

10089

HD 2

20041

20052

20082

HV

Latrine 1

1518

1523

1524

1526

Latrine 2

1286

CULTIVES

Froment ou blé tendre-hérisson
(Triticum aestivo-compactum)

Rachis blé tendre-hérisson
(Triticum aestivo-compactum)

Seigle (Secale cereale)
Avoine (Avena sp.) ?
Poaceae

Pois (Pisum sativum)
Gesse (Lathyrus sp.)

Vigne cultivée
(Vitis vinifera)

Baies de vignes (Vitis vinifera)

Pommier cultivé
(Malus domestica)

Porier cultivé
(Pirus communis)

Griottier (Prunus cesarus)

Guetsche (Prunus domestica
subsp. domestica)

Mirabelle (Prunus domestica
subsp. insititia)

Neflier
(Mespilus germanica)

Noyer (Juglans regia)

Olivier cultivé
(Olea europaea var. sativa)

Framboisier
(Rubus idacus)

Fraisier (Pragaria vesca)
Chanvre (Cannabis sativa)

CULTIVES OU CUEILLIS

Murier roncier
(Rubus fruticosus)

Ronce bleue
(Rubus caesies)

Eglantier (Rosa sp.)
Sureau noir (???7?
Prunonier (Prunus spinosa)

SAUVAGES
Mauve (Maiva sp.)
Racine (Carex sp.)

Arroche hastée/étalée
(Atiplex hastata/patula

Brassicaceae

Renouée faux liseron
(Polygonum convolvulus)

Grande ortie
(Urtica dioica)

Mouron des oiseaux
(Steilaria média)

INDETERMINE (abimé)

1C

61 m
+ 1i

19

45

60 C

12C
im
14 m

31m

11

im

17
65

8C

1C

2C

268

17

3i
3i

1c

7C
1C
174

17.i

28 i

191

101

++
18 i

1i

5i
2i

5C

418

211

17

52

1 cf

Tableau |
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des plantes cultivées correspondent a des différen-
ces régionales ou bien s'il s'agit simplement de
hasards ou de conditions de conservation.

En tout cas, il est étrange de constater qu’il existe
une différence manifeste a Beauvais au niveau des
restes carbonisés. A I'Hotel-Dieu, les vestiges carbo-
nisés sont composés des céréales tandis qu’'a I'Hobtel
de Ville seules des graines de Légumineuses calci-
nées ont été mises au jour. Nous ne pouvons, pour
I'heure, que constater cette situation sans pouvoir
correctement l'interpréter.

Une viticulture a Beauvais

L’existence et I'histoire de la viticulture du Beauvaisis
ainsi que la pietre réputation de ses vins, excepté
celui de Clermont-en-Beauvaisis (réputé a la fin du
Xllle siécle), comme la localisation des vignobles sont
assez bien connues grace aux textes et plans anciens
(Dion, 1959 ; Lachiver, 1988 et Desachy, com.
orale).

La culture locale de la vigne est certainement anté-
rieure au Xllle siécle. Elle daterait méme, selon toute
vraisemblance du début du Moyen Age sinon de
I’époque romaine. L'on sait, en effet, qu'elle est
répandue dans toute la Gaule au début du Moyen
Age (Dion, 1959 ; Lachiver, 1988). A I'époque
romaine la viticulture est méme attestée dans des
contrées assez nordigues et méme en Grande Breta-
gne (Ferdiére, 1986). Cette situation disparaitra des
régions les plus septentrionales concurrencées par
les productions méridionales (bénéficiant d’un climat
beaucoup plus clément et plus régulier) dés la pre-
miére moitié du XIXe siécle (Lachiver, 1988). Cet
abandon se fit a la suite de |'invasion des maladies
cryptogamiques (I'oidium en premier puis le
phylloxera) mais surtout suite aux progrés enregis-
trés dans les moyens de communication routiers puis
le chemin de fer qui facilitérent le transport du vin
depuis le Sud de la France.

A cause de sa mauvaise qualité, le vin de Beauvais
devait quasiment étre bu sur place. Malgré cet incon-
vénient, pour répondre aux besoins croissants des
pays plus nordiques, Beauvais comme d’autres villes
proches, exportait au Xllle siécle sa production viti-
cole vers les Flandres (Dion, 1959). Encore au XVillle
siécle, la consommation est purement locale. En
effet, les malades soignés a I'Hétel-Dieu en boivent a
chaque repas (A.D.O. série G 120).

Ce vignoble médiéval devait méme rapporter des
revenus non négligeables et ne commencera a
régresser qu’au XVIe siecle (Dion, 1959).

Les découvertes archéologiques de vestiges de raisin
illustrent bien I'importance de la viticulture, voire de
la consommation de raisins frais. En ce sens, les
rejets retrouvés dans la couche 20052 ou ne figu-
rent que des pépins et ceux de la couche 20082 de
I’Hétel-Dieu ou existent & la fois des baies et des
pépins, témoignent de la production viticole locale.

Un produit de luxe

L'olive est une production méditerranéenne. Il est
absolument impossible de cultiver I'arbre en dehors
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de cette zone. Il est donc nécessaire d'importer les
fruits si I'on désire en consommer dans les contrées
septentrionales. Or, comme, pour I'instant, les olives
en France médiévale non méditerranéenne ne sont
attestées que dans des contextes de rang social
élevé : ecclésiastiques (fouilles de I’Abbaye de Saint-
Denis, en Seine-Saint-Denis) ou royaux, par exemple
a la cour carrée du Louvre (Ferré, 1986), on peut
supposer que les utilisateurs des latrines de Beauvais
se situaient a un niveau social favorisé.

Cette richesse n'a d’ailleurs rien d'étonnant puisque
Beauvais est une ville épiscopale dont I'évéque est,
au reste, en général issu de la famille royale. Il n’est
donc pas surprenant que des productions de luxe
comme l'olive aient été retrouvées, d’autant plus,
que |'évéque Philippe de Dreux a participé a la Croi-
sade (Histoire de Beauvais... 1987, p. 44).

Les espéces textiles

La présence de semences de deux plantes textiles (le
Lin et le Chanvre) a I'Hotel de Ville de Beauvais, ville
drapante des le Xle siécle n'a rien d'étonnant.
Comme elles ont été retrouvées en association dans
la poche 1518, avec de trés nombreuses fusaioles et
des éléments de fuseaux dont I'un d’eux portait
encore sa pelote de fil (M. Petitjean), il apparait que
ces deux plantes étaient cultivées et préparées loca-
lement. Beauvais non seulement drapait mais produi-
sait sa matiere premiére. Le lin servait a confection-
ner des tissus relativement fins et le chanvre a pro-
duire des étoffes grossiéres et des cordes.

Les espéces cultivées/cueillies

Les espéces fruitieres et légumiéres classées parmi
les taxons cultivés/cueillis croissent naturellement
dans les bois. Cependant, leur fréquence d’attesta-
tion (qui connut une nette augmentation du haut au
bas Moyen Age) et la nature des contextes dans les-
quels elles ont été observées, nous incitent a penser
a la suite de M.-P. Ruas (Ruas sous presse) qu’elles
ont été mises en culture dans le courant du Moyen
Age. C’est pour cette raison qu'elles figurent dans ce
groupe. Leur production aurait débuté dans les jar-
dins urbains (Ruas sous presse). Leurs découvertes a
Beauvais au sein des comblements de latrines, asso-
ciées a des semences de plantes adventices, abon-
dent dans ce sens.

CONCLUSION

Méme si le nombre d’espéces attestées semble pau-
vre par rapport a celles reconnues dans les latrines
rhénanes (Knorzez, 1987), les données carpologi-
ques issues des latrines de Beauvais livrent des infor-
mations intéressantes.

- Il s’agit de la premiéere analyse carpologique, pour le
Moyen Age, dans le Nord de la France. Elle vient
donc, certes partiellement, combler un vide de don-
nées.

- Elles ont notamment, grace a la présence de I'olive

(produit de luxe), permis de souligner le rang social
élevé des utilisateurs des latrines.

- Elles confortent I’'hypothése de la mise en culture
vers les Xle-Xllle siecles des "'petits fruits’’ sauvages
dans les jardins urbains ou périurbains.

- Elles mettent en évidence |'exploitation locale de
plantes techniques comme le Lin et le Chanvre et le
traitement sur place de la matiére premiére textile.

Enfin, cette étude préliminaire permet d’évoquer
I’existence de vignobles locaux. Elle compléte ainsi
les données sur I'extension septentrionale de la viti-
culture au Moyen Age.

Pour la bibliographie, voir chapitre ''Sources et références
bibliographiques générales’’, p. 308.
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