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L’ANIMAL DANS L'ECONOMIE GALLO-
ROMAINE

Les animaux sont au centre de toutes les activités
rurales et participent donc de fagon primordiale a
1’économie antique. La production des céréales, des
autres produits cultivés et leur transport nécessi-
tent leur force de traction. La production des fibres
végétales ou animales (lin, chanvre, laine) pour la
confection des vétements, la production d’ceufs, de
viande, de lait, d’engrais (fumures indispensables
pour les champs), de produits manufacturés (objets
en os, en corne, en cuir...), 'acheminement des
matieres premieres vers la ville, des produits finis
ou transformés vers les marchés ; tout cela fait de
’animal un élément moteur de la vie économique.
Si le constat général est aisé a établir, puisqu’il vaut
pour toutes les sociétés pré-industrielles, avant que
la machine ne vienne bouleverser cette organisa-
tion et rompre les liens étroits tissés entre ’'homme
et I'animal dans I'économie, juger de la place de
chacune des especes et définir leur role et fonction
dans la société est plus difficile.

Les textes constituent un moyen privilégié pour
documenter ces questions, mais ils sont rares pour
la région qui nous intéresse. Ils concernent en
majorité Rome, et il est délicat de tenter des paral-
leles et de chercher a appliquer un modeéle italique
a la Gaule du Nord.

Les ossements présentent l'intérét de fournir des
données abondantes, régionales et qui peuvent
paraitre assez objectives. Ils n’échappent ni a la
sélection, induite par les problémes de destruction
et de conservation différentielle, ni au probleme de
leur lecture, puisqu'il faut bel et bien déchiffrer les
informations, et, souvent, des interprétations diffé-
rentes, parfois contradictoires, peuvent étre propo-
sées. Cependant, les os demeurent un moyen assez
direct d’accéder a 'animal, et il est de ce fait pos-
sible d’aborder a travers eux les problémes relatifs
a son implication dans I'économie.

L'UTILISATION DES MAMMIFERES DOMES-
TIQUES

Méme si a Rome, élevage et agriculture ont pu étre
jugés comme deux activités distinctes, et méme
parfois opposées (Varron, 1, 2, 2, 1; II, préface ;
Columelle, 6, préface, 1), les agriculteurs ne pou-
vaient « au total éviter d’opérer une certaine syn-
theése entre le pastio et 'agricolatio » (Martin, 1971).
Varron (2, préface, 5) explique d’ailleurs que tout
propriétaire foncier doit étre a la fois agriculteur et
éleveur, et la place que donne Columelle a I'activi-
té pastorale et aux techniques de production, de
soins et d’entretien des bétes ne laisse pas de doute
sur l'intérét que devaient porter les propriétaires
terriens a leurs troupeaux.

Il est donc probable que le systéme rural en Gaule

du Nord se définisse par la présence de fermes
mixtes, ou élevage et culture se c6toient, « qui pro-
duisent tout ce qui est nécessaire a 1’auto-consom-
mation et qui tentent d’harmoniser productions
céréaliéres, légumineuses, arbustives et élevage »
(Nicolet, 1987). Cependant, rien dans les données
archéologiques n’exclut I'hypothése d’une cohabi-
tation de ce type d’installations avec d’autres, spé-
cialisées dans une production (lait, porc, laine ou
production céréaliére, par exemple) ; certains sites
nous invitent méme a penser que ces derniéres ont
di exister.

La fréquence des espéces dans les sites, 'age des
animaux, la proportion de males et de femelles
(sex-ratio) permettent de définir, avec plus ou
moins de précision, selon les cas, 1'utilisation des
bétes et la destination de I'élevage.

Il faut noter que l'essentiel des animaux élevés
(beeufs, porcs, moutons et chévres) est finalement
consommé, méme si les bétes n’ont pas été élevées
dans ce but premier. Les restes animaux, dans la
ville par exemple, nous renseignent sur 1’alimenta-
tion des citadins mais aussi sur I'élevage dont ont
fait I’objet les bétes dans les campagnes. De ce fait,
il est difficile de traiter séparément ces deux
domaines. Ils sont cependant développés a part
(voir plus loin), mais il faut garder a I'esprit que les
résultats sont liés.

Le beeuf

Le beeuf est considéré par les Romains comme un
animal de travail (White, 1970 ; Bodson, 1 983). Les
préceptes de l'élevage de la béte définis par
Columelle sont exclusivement tournés vers la pro-
duction d’animaux destinés au trait et au labour.
Dans ce cadre, le beeuf est « le plus laborieux com-
pagnon de Il'homme dans lagriculture »
(Columelle, 6, préface). Il occupe une place de
choix dans le systéme agraire ; ce dont témoigne la
fréquence élevée de ses ossements dans les sites
ruraux. Il est en effet, avec plus de la moitié des
restes des trois principales espéces domestiques
(bceuf-porc-caprinés), 1'animal le plus fréquent
(fig. 99).

L'age d’abattage des animaux refléte une partie des
contraintes inhérentes au type de productions
recherchées. Dans le cas d'une production de vian-
de, I’animal sera abattu jeune ; si le beeuf est utilisé
pour le labour ou pour le trait, I'animal sera épar-
gné pendant un temps plus long. Ainsi, I'étude des
ages d’abattage permet d’apprécier la destination
de l'élevage des bovins.

La maturité pondérale, c’est a dire 1'age auquel
I’animal a atteint sa taille et son poids maximaux
(s'il n’est pas ensuite engraissé), peut se situer vers
trois ans (Vigne, 1988). Elle constitue donc en
quelque sorte la limite séparant les animaux de
boucherie de ceux préservés pour une autre utilisa-
tion.
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Fig. 99 : Proportions en nombre de restes des trois principales
espéces domestiques en fonction du contexte, sur I’ensemble
des sites et pour 'ensemble de la période gallo-romaine..

Le manque de précision qui entache la méthode
d’estimation des Ages a partir des stades d’épiphy-
sation ne permet pas de nous baser sur cet age fron-
tiere. Nous choisirons donc 1'dge de quatre ans
pour fixer la limite entre animal de boucherie et
animal de travail, ce décalage ne constituant pas un
obstacle majeur pour observer la régle générale de
gestion du troupeau.

Le point commun a I'ensemble des villae est la fré-
quence élevée de beeufs de plus de quatre ans : de
54 % a Verneuil-en-Halatte a 82 % a Plailly (Ille-
IVe). Seuls deux sites ont livré plus d'un tiers de
jeunes bétes élevées et consommées sur place :
Verneuil-en-Halatte (IIle-IVe) et Monchy. Les autres
ensembles (fig. 100) présentent deux cas de figure :
la viande bovine consommée a Verneuil (ler) et
Plailly (Ille-IVe) est essentiellement issue de bétes
de moins de sept ans, alors qu’a Athies-sous-Laon,

Fig. 100 : Distribution des ages d’abattage des beeufs sur les sites
ruraux, établie a partir des stades d’épiphysation des os (les
effectifs sont donnés entre parentheses).
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Zouafques et Longueil-Ste-Marie (fig. 101), il s’agit
d’animaux séniles de plus de sept ans ; I'abattage
s’effectue donc essentiellement a la suite de la
réforme ; ce qui témoigne donc bien de l'utilisation
des animaux pour le travail de la ferme.

Cependant, une frange des bétes est abattue jeune,
traduisant ainsi la possibilité de manger de la vian-
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Fig. 101 : Distribution des ges d’abattage des bceufs sur les sites
ruraux olt les animaux sont tués particuliérement vieux.
Estimations établies a partir des stades d’épiphysation des os
(les effectifs sont donnés entre parenthéses).

de de meilleure qualité. Mais si 'on peut se rendre
compte de cette production quand les beeufs sont
consommés sur place, 'éventuelle production de
jeunes animaux destinés a la ville ne peut étre déce-
lée qu’avec I'étude des rejets urbains. La connais-
sance d'une partie de l'activité rurale passe donc
par l'étude de la consommation de la viande dans
les villes. Celle-ci confirme qu’il existe une produc-
tion de beeufs spécialement élevés pour alimenter
les marchés citadins en viande.

L'analyse du sexe-ratio permet de connaitre la
structure des troupeaux bovins. Les sites ot cette
étude a pu étre menée se répartissent en trois caté-
gories :

- La premiére rassemble les sites ou1 le sexe-ratio est
relativement équilibré (50 % plus ou moins 10 %) ;
elle regroupe la majorité des sites (fig. 104). Les
femelles et les males (sans qu’il soit possible de
faire la distinction entre les taureaux et les beeufs
castrés) sont donc présents dans des proportions
équivalentes. Il est probable que cette situation est
celle qui se rencontre le plus fréquemment et qui
correspond a une économie rurale mixte avec une
production de viande, de lait et de travail. Il est dif-
ficile dans ce cas de caractériser la finalité de I'éle-
vage bovin. Les deux sexes peuvent produire de la
viande, les vaches sont susceptibles d’étre attelées
(elles seront malgré tout remplacées par les males
pour les travaux les plus lourds), et on ne peut éva-
luer et prendre en compte la perte due a la vente
des animaux.

- Un seul ensemble (Plailly) présente une majorité
de femelles, et constitue ainsi un groupe a lui tout
seul. Les animaux ont dans leur trés grande majori-
té plus de quatre ans, et il est tentant d’y voir un
site spécialisé dans la production laitiere (lait, beur-
re, fromage). Une autre possibilité, qui n’exclut
d’ailleurs pas la premiere, est celle d'un I'élevage
spécialisé de jeunes males. Ceux-ci (ils auront alors
probablement été castrés) peuvent étre exportés a
leur majorité pondérale vers la ville ; leurs restes ne
seront pas retrouvés sur le site. Ils peuvent égale-
ment étre cédés et utilisés dans d’autres installa-
tions agricoles. Quoi qu’il en soit, la fréquence éle-
vée de vaches marque une activité spécifique.

- La troisiéme catégorie regroupe les sites ou les
males sont largement majoritaires (fig. 105). Les
villes (Saint-Quentin, dépotoir civil d’Arras), ou les
animaux sont les plus jeunes, recoivent de la cam-
pagne les animaux élevés principalement pour la
viande. Cela pourrait constituer en quelque sorte le
contrepoint dans la ville de la situation observée a
Plailly. Sur le site rural de Longueil-Sainte-Marie et
le site d’Athies-sous-Laon, 1a ou les beeufs sont
abattus trés vieux, ainsi que sur la villa de Monchy,
les vaches sont bien peu nombreuses en regard de
la population de males. Si ces animaux sont pro-
duits sur place, il faut admettre qu'une partie des
femelles est utilisée sur d’autres sites (vendue ?);
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Fig. 103 : Distribution des ages d’abattage des beeufs sur les sites urbains et les vici établie d’apres les stades d’épiphysation des os

Fig. 102 : Distribution des 4ges d’abattage des beeufs sur les sites urbains établie d’aprés les stades d épiphysation des os (les effectifs sont donnés entre parenthdses).
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on peut aussi admettre qu’ils soient nés ailleurs
mais employés pour des taches spécifiques sur ces
installations.

L'archéozoologie seule ne permet pas de détermi-
ner la nature de ces productions (il faut effective-
ment croiser ces données avec celles de I'analyse
des structures, du matériel agraire, des graines ou
des pollens), mais elle peut mettre en lumiere la
production de viande en vue de son exportation
vers les villes. Elle souligne aussi l'existence
d’échanges, entre les sites ruraux, d’animaux élevés
dans certains lieux et utilisés (et consommés) dans
d’autres. Les lieux ot I'on cultive particulierement
des céréales ou des produits maraichers, les sites
spécialisés dans l'élevage d’autres animaux,
comme le mouton par exemple, mais ot I'emploi
de beeufs est nécessaire pour I'entretien de I’exploi-
tation, ne produisent pas forcément leurs propres
animaux de travail, qui peuvent alors étre impor-
tés.
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Fig. 105 : Proportions de males et de femelles dans les sites qui
présentent une majorité de males.

Les caprinés

En dépit des difficultés de différenciation déja évo-
quées, on peut constater que dans I’ensemble des
sites, le mouton domine largement sur la chevre. La
chévre n’est présente qu’a hauteur de 6 % en
moyenne (33 os sur 534 déterminables).

Dans la littérature agronomique, le mouton tient
une grande place. D’ailleurs, « il devrait tenir la
premiere » selon Columelle, « si on avait égard a la
grande utilité qu’on en retire, puisque c’est lui qui
nous défend le plus particulierement contre la vio-
lence du froid et qui nous fournit des vétements
avec le plus de libéralité » (Columelle, 7, 2). Les
textes sont prolixes pour décrire les méthodes
d’élevage aux fins de fournir la laine la meilleure,
et les travaux synthétiques les analysant sont nom-
breux et complets (White, 1970 ; Bodson, 1977 et
1986a; Ryder, 1983 ; Frayn 1984). L’Atrébatie
(autour d’Arras) est réputée pour ses manteaux
(Histoire Auguste, Vie de Gallien, 6, 6 ; Vie de Carus,
20, 6 ; ed. Dioclétien, 25, 9). Les Morins et d’autres
peuples de la Gaule (Cadurques, Caletes, Rutenes,
Bituriges) tissent des toiles (Pline, N.H., 19, 53) et

C. Jullian (1920) voit la Gaule comme « le plus gros
producteur de draperies du monde ». La produc-
tion de laine est capitale pour la population, et il
faut imaginer une grande partie des activités
rurales et artisanales tournée vers sa récolte et son
traitement.

Il n’est donc pas étonnant de constater que cette
espéce soit mieux représentée que la chevre. Mais
on peut se demander pour quelle raison la chevre
n’est pas plus utilisée alors que la viande est bien
entendu consommable, de gotit proche de celle du
mouton, et que son poil peut étre employé. Elle
fournit par ailleurs un lait d’excellente qualité.
Cette faible utilisation n’est pas propre a la Gaule
romaine du Nord mais est générale dans l'en-
semble des sociétés anciennes et contemporaines
d’Europe (Vigne, 1988). Pourtant, I'animal a une
grande capacité & s’adapter en milieu difficile ; il
peut se nourrir mieux que le mouton de végétation
arbustive et arborée (Morand-Fehr, 1988) ; et cette
meilleure aptitude en fait potentiellement un ani-
mal de grande valeur pastorale.

L'intérét majeur du mouton reste dans la laine qu'il
fournit (voir les exemples de toison dans
Espérandieu, 1907-1966) ; et ce fait, joint aux quali-
tés des régions du Nord, ol la terre est fertile en
végétation herbacée et graminée, explique en partie
la préférence pour cette espéce. Cependant, on note
de semblables préférences dans le Sud; il existe,
au-dela des conditions environnementales, un
choix de nature culturelle (Vigne, 1988).

Les sites ruraux sont en général pauvres en osse-
ments de mouton (moins 20 % du NR en moyenne ;
fig. 99), mais quelques uns d’entre eux se détachent
de I'ensemble : Seclin, Plailly (Ier-Ile) et Longueil-
Sainte-Marie. Ce dernier en est, pour les Ille et
IVe siecles, le plus riche (50 %). Longueil-Ste-Marie
n’est pas une villa mais un parcellaire rural rattaché
a un habitat groupé. L'analyse du site est en cours,
mais il est certain, d’apres les résultats archéozoo-
logiques, que l’exploitation pastorale est dirigée
vers I'élevage ovin ; 'abondance et la distribution
des os de moutons sur une aussi grande superficie
(39 hectares) ne laissent que peu de doute. Par
ailleurs, le site a peut-étre une autre vocation (cul-
ture maraichere ?) que l'étude globale s’attachera a
définir ; la présence et l'utilisation exclusive de
bovins castrés (voir plus haut) & Longueil et I’am-
pleur du troupeau ovin sont des indices intéres-
sants pour mettre en évidence les spécialisations de
l'installation.

En revanche, de nombreux vici sont trés riches en
mouton (moyenne de 40 % du NR3; fig. 99). On
touche la & un phénomeéne qui, plus qu’ailleurs,
méle les aspects relatifs & la production, a la
consommation et a la commercialisation des pro-
duits.

La consommation dans les vici de quantités impor-
tantes de viande de mouton peut avoir plusieurs

origines. On peut supposer que les animaux sont
élevés au sein de I’agglomération, pour une finalité
alimentaire ou non. Il est impossible de savoir ot
sont précisément élevés les animaux ; une produc-
tion importante au sein méme de la zone habitée
semble peu probable et il est plus facile d’envisager
que les troupeaux se trouvent en dehors de I'agglo-
mération et qu'ils y sont importés.

S'agit-il d’animaux élevés pour leur viande ou
pour leur laine et leur lait ? La maturité pondérale
intervient chez les moutons vers deux ans et demi
(Vigne, 1988), ce qui peut servir de limite entre les
bétes de boucherie et les autres. La villa de Baron
(Ier siecle) livre surtout des jeunes animaux (2/3 de
moins de trois ans), alors que Longueil-Ste-Marie
n’en présente que 45 %. Dans ce dernier cas, pres
de la moitié des animaux ont plus de trois ans.

Les données sur 1'dge d’abattage des moutons
consommés dans les vici sont assez réduites
(fig. 106). Seuls les deux ensembles de Beaumont-
sur-Oise (ler et II-IITe) livrent un matériel suffisant.
Les caprinés y sont, pour 40 % et 35 %, sacrifiés
avant trois ans. La grande majorité des animaux est
donc tuée apres cette période. L'analyse, bien que
peu précise, renvoie donc l'image d'un élevage
tourné vers la production de laine, celle de viande
intervenant en second lieu.

Dans les villes, ot les ovins sont peu fréquents, les
distributions d’adges se présentent de deux
manieres. A Vieux, l'abattage touche principale-
ment de jeunes animaux (64 %). En revanche, a
Arras le choix des sujets différe selon les quartiers
urbains. Dans les quartiers civils, deux tiers des
animaux sont sacrifiés avant trois ans, alors qu’il
n’y en a plus qu’un tiers dans le quartier militaire.
La présence de tres jeunes individus (de moins
d’un an) marque cependant l'intérét des citadins
pour les agneaux.

Ainsi, dans tous les milieux, si la sélection affecte
préférentiellement les animaux de réforme, une
quantité non négligeable de bétes est tuée jeune
(entre un et deux tiers selon les cas). L'image qui se
détache de I'ensemble est en fait assez floue. Le role
de I’élevage du mouton est bel est bien de produire
de la laine; mais l'abattage de jeunes animaux
révele (notamment en ville) une volonté de
consommer également de la viande de bonne qua-
lité. La production de lait, parfois mise en évidence
a partir de 'observation des trés jeunes individus
(que l'on abat précocement pour pouvoir traire la
meére), si elle est probable, ne peut étre quantifiée.
L’abondance des restes de moutons dans les vici est
sans doute une conséquence du travail artisanal de
la laine. L'approvisionnement en fibre du vicus se
double d’une fourniture en viande provenant du
méme animal, révélant ainsi les liens établis entre
les lieux de production et les sites de transforma-
tion de la matiere premiere.
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Fig. 106 : Distribution des 4ges d’abattage des caprinés établie d’apres les stades d’'épiphysation des os

(les effectifs sont donnés entre parenthéses).

Le porc

Le porc est tres bien représenté en ville (fig. 99). Ce
phénomene peut avoir comme origine une préfé-
rence alimentaire ou étre la conséquence d’un trai-
tement particulier des carcasses dans la ville. Il sou-
leve le probleme de 1’élevage et de la production de
viande dans les cités. En effet, tous les animaux
consommeés en ville ne proviennent pas de la cam-
pagne. Certaines bétes, comme le porc et la volaille,
peuvent étre aisément élevées en ville. Faciles a
nourrir, elles se contentent des déchets domes-
tiques (végétaux et carnés) et lorsque les proprié-
taires souhaitent les voir plus grasses, leur alimen-
tation peut étre complétée par du grain pour les
uns, et des produits de la forét ou des champs cir-
cum urbain pour les autres. Les porcs peuvent sans
difficulté majeure étre menés a la glandée; en
revanche, caprinés et bovins, consommant exclusi-
vement des végétaux, ne sont guere susceptibles
d’étre aisément élevés en ville. Les suidés et les
oiseaux domestiques pouvant demeurer dans une
arriére-cour ou un terrain non construit toute 1’an-
née et étre abattus sur place, on peut parler pour
eux d’élevage urbain. Il est possible de le voir sous
une forme simple (un ou deux porcs par maison),
mais la pratique d’une production a plus grande
échelle, qui se traduirait par l'existence de trou-
peaux, n’est pas a écarter. L'observation habituelle
de restes épars de foetus ou de nouveau-nés dans
les dépotoirs urbains reflete cette habitude des cita-
dins d’élever des animaux domestiques.

Pour la période romaine, la présence dans les villes
d’animaux domestiques (porcs, chiens et beeufs) est
attestée par quelques textes (Ausone, Lettres, X, 25-
26). Cependant, aucun auteur ne nous renseigne
sur 'ampleur du phénomene ni sur les proportions
de viande issues de cet élevage dans I'alimentation
carnée des occupants de la ville. Pour des périodes
plus récentes, les sources écrites nous informent un
peu mieux. Au XVe siecle par exemple, (Plaisse et
Plaisse, cité par Audoin-Rouzeau, 1992), 1500 a
2000 bétes étaient élevées par les habitants
d’Evreux, pour une population humaine estimée a
4000 ; ils « couvrent [...] largement leurs besoin en
porc sans avoir recours a l'offre extérieure »
(Audoin-Rouzeau, 1992).

Nous voyons a travers cet exemple que cette pro-
duction importante ne doit pas étre négligée, méme
s'il est impossible d’en connaitre exactement I’éten-
due. Cet écueil constitue un obstacle important
pour l'évaluation des surplus que doivent dégager
les campagnes pour les villes.

Les nombreux ossements de porc permettent
d’analyser la structure d’dge d’abattage a partir du
degré de soudure des épiphyses (fig. 107, 108
et 110).

Une certaine homogénéité apparait sur 'ensemble
des sites. Les porcs ne sont en effet élevés que dans

le but de fournir de la viande. De ce fait, ils sont
généralement abattus jeunes, avant ou au plus tard
au moment de la période optimale de rentabilité
bouchére qui intervient vers deux ans et demi
(Vigne, 1988); certaines bétes, les reproducteurs,
étant tués plus tard. Ce type d’abattage, classique,
n’est pas propre a la période romaine et se retrouve
aussi bien a 1’Age du Fer qu’a travers tout le Moyen
fice.

Sur les villae, ot le porc est généralement en faible
quantité, les animaux sont en majorité abattus entre
13 et 30 mois (fig. 109) ; de légeres variations affec-
tent la fréquence des bétes de moins d'un an ou de
plus de deux ans et demi, mais aucune d’entre elles
ne dépasse quatre ans. Un seul site, Plailly, présen-
te une majorité d’animaux de moins d'un an ; mais
au vu du nombre d’os utilisables (50), il faut rester
prudent sur la valeur de cette donnée. En revanche,
I'information est plus fournie a Zouafques ou la
plus grande partie des animaux consommés a
dépassé deux ans et demi (60 %). Concrétement,
cette différence avec les autres formes d’abattage
n’a probablement pas de réelle conséquence sur la
qualité de la viande, mais elle souligne la pratique,
dans ce cas, d’un sacrifice qui intervient apres la
période de rentabilité bouchére maximale. Elle
indique soit une gestion de troupeau moins rigou-
reuse, soit un engraissage particulier du porc.
Dans les villes et les vici, les porcs sont aussi abat-
tus jeunes. Il est probable que 1'age de 1’animal soit
en relation avec son prix ; et de ce fait les légeres
différences qui s’observent sont peut-étre a mettre
au compte de la variabilité des sites en fonction du
statut des habitants, mais la finalité de 1'élevage est
la méme : produire de la viande.

L'étude des proportions des truies et des verrats,
fondée sur les canines, révéle un phénomene déli-
cat a expliquer (fig. 111). En effet, sur la totalité des
sites, excepté Baron (Ier), les males sont majori-
taires par rapport aux femelles. Dans certains des
ensembles, le décalage n’est pas trés important ; il
est probable qu’il s’agit d'un probleme de récolte
différentielle frappant les dents de femelles plus
petites et donc échappant a la maille de fouille
(Jourdan, 1976). En revanche, les proportions sont
parfois tellement déséquilibrées (une femelle pour
plus de cinquante males a Longueil-Ste-Marie)
qu’il faut chercher ailleurs une explication. La
détermination sexuelle ne s’effectue que sur les
individus de plus d’un an. De ce fait, il est possible
que 'essentiel de I'abattage des trés jeunes indivi-
dus touche préférentiellement les jeunes
truies. Mais cela ne correspond pas a une gestion
habituelle qui sacrifie plutét en premier lieu les
males, les femelles étant gardées pour la reproduc-
tion; les quelques reproducteurs sont tués bien
apres, a la suite de leur réforme. Dans le cas d'une
production de viande, il est cependant envisa-
geable d’engraisser prioritairement des males
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Fig. 107 : Distribution des 4ges d’abattage des porcs sur les sites urbains établie d’aprés les stades d’épiphysation des os

(les effectifs sont donnés entre parenthéses).

Fig. 108 : Distribution des ages d’abattage des porcs sur les sites urbains établie d’aprés les stades d’épiphysation des os

(les effectifs sont donnés entre parenthéses).
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(apres leur castration) et donc de vouloir garder
plus longtemps les individus de ce sexe. Par
ailleurs, il est probable que la forte activité de com-
merce qui frappe cet animal, sous forme de bétes
sur pieds ou de pieces de viande, doit perturber la
vision. Le cas de Longueil-Ste-Marie est sympto-
matique a cet égard de la difficulté d’interpréta-
tion : soit les femelles sont exportées, soit les males
sont importés ; cependant aucun site ne présente
une majorité de femelles.
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Fig. 111 : Evaluation du nombre de verrats par truie (les effectifs
de dents sont donnés entre parentheses).

Evolution de 1’élevage du beeuf et du mouton a
partir de La Tene finale

Les sites urbains du Haut Empire ne sont pas assez
nombreux pour pouvoir étre comparés a ceux du
Bas Empire. Nous ne décelons pas, pour ceux dont
les restes sont exploitables, d’évolution notable. En
revanche, I'importance du nombre d’installations
rurales permet une telle approche ; et ceci d’autant
plus que certains sites présentent des phases dis-
tinctes qui autorisent donc l’analyse dans un
champ géographique restreint (Plailly, Baron,
Verneuil et Montmartin).

Pour ces quatre sites, les proportions de restes se
modifient entre le Haut et le Bas Empire.
L'évolution se caractérise par une diminution de
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Fig. 112 : Evolution des proportions de restes de beeufs dans les
sites occupés durant le Haut et le Bas-Empire.
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Fig, 113 Evolution de la fréquence des restes de caprinés dans
les sites occupés durant le Haut et le Bas-Empire.

I'importance des caprinés, au profit du beeuf
(fig. 112 et 113) ; la tendance se confirme pour I'en-
semble des sites (fig 114). Les wvillae du ler et
Ile sieécles sont moins riches en bovins que celles
des Ille et IVe siecles (moyennes de 39,5 % et
58,9 %).

La mise en parallele de ces données avec celles qui
concernent la période gauloise (fig. 114) montre
que les modifications interviennent deés le début de
la période romaine. Il existe donc entre les trois
périodes un glissement progressif des proportions
des deux espéces domestiques : on éleve propor-
tionnellement de moins en moins de moutons et de
plus en plus de beeufs. L'étude des vici, notamment
ceux dont les os ont été analysés sur plusieurs
phases d’occupation et qui témoignent d’époques
différentes (Lewarde et Beaumont), montre que
I'évolution s’effectue de fagon similaire dans les
agglomérations secondaires. Les caprinés sont en

Téne finale

IIle-IVe-Ve s.
50 0

Fig. 114 : Evolution de la fréquence des trois especes domes-
tiques principales entre La Téne finale et la Bas-Empire sur les
sites ruraux.

régression dans ces deux sites ; le beeuf est plus fré-
quent au Bas Empire. Comment analyser ces modi-
fications de 1'élevage et interpréter ce phénomeéne
en fonction d’éventuels changements de la structu-
re économique de la Gaule du Nord ?

Dans une période de pression démographique,
l'agriculture est en quelque sorte concurrente de
l'élevage. Le développement du premier, par I'em-
ploi des terres, géne le paturage et donc la produc-
tion de nourriture pour les bétes. Cependant, les
animaux de la ferme sont des producteurs de
fumure, indispensables pour les champs (méme si
le chaulage est employé). Cette dichotomie, si elle
est aigué pour le Moyen Age, n’est peut-étre pas a
appliquer pour le Nord de la Gaule a la période
romaine, ot la population est moins nombreuse
qu’aux époques ultérieures. D’ailleurs, 'age élevé
des beeufs sur les nombreux sites ruraux révele leur
utilisation poussée pour les travaux agricoles. Il
doit bien s’agir d’'une augmentation de la produc-
tion de céréales et de produits végétaux. Par
ailleurs, n’oublions pas que nous travaillons sur
des proportions de restes de beeufs et de moutons
qui évoluent relativement les unes par rapport aux
autres. Autrement dit, il n'y a pas forcément de
diminution du nombre de tétes ovines, mais une
modification des proportions de chacune des
espeéces dans le cheptel.

Enfin, la fréquence élevée des restes de mouton
dans les agglomérations secondaires trouve peut-
étre en partie son explication dans cette évolution.
Il est possible que I'on consomme plus de viande
ovine dans certains contextes pour des raisons cul-
turelles ; la comparaison avec d’autres sites euro-
péens permet d’appuyer cette hypothese (voir plus
loin).

Les équidés

Parce qu’il n’est plus considéré comme un animal
de boucherie, le cheval, a I'instar du chien, change
de statut avec la romanisation (voir partie sur I'hip-
pophagie). Presque exclusivement destiné a aider
I’homme dans ses taches quotidiennes, a la cam-
pagne ou a la ville (sans évoquer ici son rdle mili-
taire), cet animal a acquis une place singuliere. Les
documents, figurés et écrits, témoignent de l'atta-
chement des Romains pour leurs chevaux. Ils refle-
tent par ailleurs I'importance de leur utilisation et
de leur place dans l'économie. Cependant, dans
quelle mesure peut-on apprécier sa situation réelle
dans ’économie des sites, son utilisation, ses fonc-
tions et la finalité de son élevage ? Ses ossements
sont bien peu nombreux en regard de ceux des
autres especes domestiques, mais l’analyse permet
tout de méme d’apporter un certain nombre d’indi-
cations.

L’dne et la mule

La littérature agronomique romaine fait une gran-
de place a l'ane et a la mule (voir par exemple
Columelle, 7, 27-28). L’ane, bien qu’assez mal consi-
déré (Bodson, 1986b), a été largement employé€, du
fait de sa rusticité, autour de la Méditerranée. Les
auteurs antiques développent longuement les
regles de 1'élevage, de I'entretien et des soins rela-
tifs & ces especes, et plus particulierement au pro-
duit du croisement de la jument et de 'ane : la mule
(White, 1970). L'une des fonctions principales de la
jument est d’ailleurs d’en produire ; ce qui traduit
le haut intérét que les Romains portaient a cette
forme. « Son cousin, le bardot, produit d'une anes-
se et d'un cheval, est bien moins prisé€ ; il est en effet
de stature moindre et ressemble trop a sa mere »
(Columelle, 7, 37). Son élevage semble avoir été tres
limité dans I'Empire.

La production de I'hybride nécessite la présence
d’anes dont nous avons vu qu’aucun représentant
n‘a pu étre décelé parmi le matériel ostéologique
que nous avons étudié. La rareté de I'ane est remar-
quable dés La Téne (un possible individu a
Beauvais ; Méniel, 1984). Pour la période romaine,
seul le site d’Hornaing (Méniel, 1992b) livre une
mandibule de cet animal. Des traces d'usure carac-
téristiques sur les prémolaires indiquent d’ailleurs
que la vieille anesse a porté un mors. Pour cette
méme région, 'animal demeure rare a la période
mérovingienne. Ce n’est qu'a I'époque carolingien-
ne qu’il fournira plus couramment des vestiges
(comm. pers. J.- H. Yvinec). Sa situation est diffé-
rente dans le Sud de la Gaule. L'ane semble appa-
raitre dans les faunes du Ille siecle av. J.- C. et s’ob-
serve dans bon nombre de sites d’époque romaine
(Columeau 1991). L’ane semble donc lié au monde
méditerranéen antique et demeure faiblement utili-
sé en Gaule septentrionale. Dans la zone méridio-
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nale, I’animal est principalement utilisé pour le bat
(White, 1970; Bodson 1986b; voir par exemple
Virgile, Géorg., 1, 273), et il est probable que la rare-
té observée plus au nord trouve son origine dans la
nature différente des transports. La topographie
des régions étant tres différente, les routes moins
sinueuses, moins étroites et escarpées nécessitent
moins ce type de bétes. L'ane est par ailleurs par-
fois utilisé dans les petits labours des sols légers
(Varron, 2, 6, 3; Columelle, 7, 1-2) en Italie, en
Espagne ou en Afrique. Il est aisé d'imaginer que
ces animaux ne conviennent pas pour les terres
lourdes des plaines du Nord. Columelle reconnait
d’ailleurs la limite de cette utilisation : « la ot la
terre est d'un grain épais, on est contraint d’avoir
recours a la force des beeufs » (Columelle, 7, 37). Il
n‘existe dans liconographie gallo-romaine
(Espérandieu, 1907-1966) aucun exemple d’équidé
labourant.

L'dne trouve donc une utilité dans les régions
méditerranéennes qui semble bien moindre dans le
Nord de la Gaule. La nature des routes, des sols, les
capacités différentes a produire aisément de la
nourriture pour les bétes, condition capitale pour
I'entretien des chevaux, peuvent expliquer cette
différence entre Nord et Sud dans la fréquence de
I'espeéce. Par ailleurs, nous n’abordons pas ici le
probleme difficilement palpable du possible trait
culturel qui privilégie une béte plut6t qu'une autre,
sans qu'une explication technique n’intervienne
forcément.

L'intérét de la mule réside dans ce qu’elle allie la
rusticité de 'ane, et la taille et la force du cheval.
Elle est plus fréquente que 1'dne dans les faunes
gallo-romaines septentrionales. L'étude biomé-
trique des équidés a mis en évidence la présence de
six os longs entiers qui pourraient provenir de cet
animal (Amiens, Longueil-Ste-Marie et Fresnes). La
diagnose étant peu aisée, il est probable que cet
effectif soit mal estimé. Quoi qu’il en soit, I'absence
d’ane constatée plus haut ne nous conduit pas a
formuler ’hypothese d'une forte présence de cette
espeéce. Au mieux, si 'ensemble des vestiges est
bien attribuable a I'hybride (nous avons vu qu’il
était difficile de les détecter), ils représenteraient
environ 8 % de I'ensemble des équidés (en ne rete-
nant que deux des quatre os de mule, représentant
deux individus du puits d’Amiens). D’apres les
textes et 'iconographie, la mule est surtout utilisée
pour le bat et la traction des véhicules de marchan-
dise et de voyageurs. Elle est en mesure de tirer des
charges plus lourdes que celles que peuvent tracter
les chevaux, sans pour autant concurrencer le beeuf
(White, 1970 voir par exemple : Tite Live 5, 25, 9 ;
31,21, 17 ; 34, 3, 5 ; Tacite Anab., 12, 42 ; Palladius,
7, 2, 3; nombreux exemples dans Espérandieu,
3232, 3521, 4031, 5499, 5157, 7 276). Mais dans les
régions du Nord de la Gaule, il est difficile de
déterminer a quelle fonction elle est destinée ; on

peut supposer une utilisation similaire, sans qu’on
puisse apporter de preuve a cette analogie avec le
monde méditerranéen. Dans tous les cas, la rareté
de ses restes indiquent que 1’animal est en fait peu
employé ; c’est le cheval qui est prédominant.

La place du cheval dans la société.

On est souvent surpris de voir le cheval aussi peu
représenté dans les lots de restes fauniques. Ceci
est vrai non seulement pour la période romaine,
mais aussi pour l'ensemble des époques (laténien-
ne et médiévale), méme celles o pourtant 1’animal
est habituellement consommé, comme a La Tene
(Méniel, 1984). Pour les périodes historiques, le fait
que la viande de cheval ne fasse plus partie des
produits alimentaires explique en partie cette dis-
crétion. Ses os ne se retrouvent pas mélés aux restes
des dépotoirs domestiques ; de ce fait, sa présence
dans la ville ou les sites ruraux est difficile a appreé-
hender. Par ailleurs, aux époques ou cet animal est
habituellement consommé, des différences dans
I'ampleur de son utilisation expliquent probable-
ment l'irrégularité de la découverte de ses osse-
ments.

Outre cette sous-estimation qui peut frapper les os
de chevaux, la fagon de voir ces animaux, la manie-
re d’apprécier leur présence dans la vie est a 1’ori-
gine d’un autre décalage. Le cheval est percu diffé-
remment des autres animaux domestiques. A
I'échelle d’une ferme, 'attachement d’un proprié-
taire ou d'un ouvrier pour sa béte (béte qui l'aide
dans ses tadches quotidiennes, dans ses déplace-
ments au sein de I'exploitation ou a la ville ou qui
peut constituer le reflet d'une situation sociale) sera
supérieur a celui qu’il pourra avoir pour ses
simples producteurs de laine, de travail, de viande
ou d’ceufs.

La place réelle des équidés est beaucoup plus éten-
due dans le systéme économique et social que ne le
laissent transparaitre leurs restes osseux. Il faut
donc modifier I'image que nous fournissent les
données archéologiques et concevoir I'animal dans
un role plus important que celui qui apparait de
prime abord.

Les auteurs antiques ont largement traité des tech-
niques relatives a 1'élevage, I'entretien, les soins et
l'utilisation des chevaux. L'ensemble de ces infor-
mations ainsi que celles relatives a 1'équitation, la
monte et les problémes liés a l'attelage et a la trac-
tion, font 1'objet de certains ouvrages ou articles
auxquels il est nécessaire de se référer pour aborder
ces questions. Nous renvoyons donc aux travaux
de Lefebvre de Noéttes (1931) et surtout a ceux de
P. Vigneron (1968), de ]. Spruytte (1977), de
G. Raepsaet (1979, 1982 et 1987) et de Molin (1991,
1995) ; ils peuvent étre complétés par ceux de
Hyland (1990).

Le cheval n’est pas utilisé pour le labour, cette fonc-
tion étant réservée aux beeufs. Ses principales utili-

sations sont la monte (pour les courses ou les
déplacements), le bat (Vigneron, 1968) et la traction
des charrettes (Raepsaet, 1982 ; Molin, 1991, 1995) ;
l'attelage équin antique ne présentant pas les fai-
blesses qu’on lui attribuait habituellement depuis
I'ouvrage de Lefebvre de Noéttes. L’animal trouve
sa place dans 1'économie a travers les travaux qui
nécessitent moins de force que ceux pour lesquels
on utilise les beeufs, mais qui demandent plus de
vélocité.

L'étude biométrique a mis en évidence l'apparition
de formes nouvelles de chevaux a la fin de La Téne
finale et au début de la période romaine. Leurs
caractéristiques principales sont une taille plus
haute, mais aussi un éventail de formes plus
variées. Certains individus sont tres graciles alors
que d’autres sont plus robustes ; et s'il est délicat
d’associer la stature des animaux a leur fonction,
cette diversification est sans doute a mettre au
compte d'une forme de spécialisation dans leur uti-
lisation. Les chevaux graciles se rencontrent a
Beaumont, Longueil-Ste-Marie, a Vieux et a
Estrées-St-Denis. Les animaux les plus robustes
s’observent a Fresnes-les-Montauban (trois cas),
Longueil-Ste-Marie (trois cas), Senlis, Arras et
Monchy ; les cas intermédiaires se distribuent entre
ces sites et quelques autres. Rien dans ces cas ne
permet de lier une catégorie de site (rural,
urbain...) a une forme d’équidé.

Les restes de chevaux dans les sites.

La fréquence des restes de chevaux différe selon les
trois types de contextes, urbains, ruraux et les vici ;
et certains sites présentent des particularités indivi-
duelles.

Dans les villes, ou, plus précisément, dans les
dépotoirs domestiques avec leurs rejets de prépara-
tion bouchere et culinaire (fig. 115), les os de che-
vaux ne dépassent que rarement 1 % du nombre de
restes. Deux sites se détachent du lot :

- Amiens, ou les restes épars de trois chevaux
constituent les deux tiers de 'ensemble des osse-
ments exhumés d’un puits. Il est rare de trouver de
tels exemples, que ce soit dans les villes ou dans les
sites ruraux, et celui-ci constitue une exception.

- Arras, olt le dépotoir militaire présente également
un taux anormalement élevé d’os de chevaux. Cette
fréquence des vestiges d’équidés constitue 1a un
indice qui s’ajoute aux traces de découpe pour
attester la consommation de viande de cheval par
les militaires germaniques.

Le cheval est sept fois mieux représenté en milieu
rural qu’en milieu urbain (moyennes de 3,5 et 0,5).
Cela s’explique surtout parce que ses os se mélan-
gent plus facilement qu’en ville aux vestiges ali-
mentaires. Le cheval qui meurt en ville est plutot
évacué hors les murs alors que celui qui décede a la
campagne est déposé et enterré dans un fossé,
éventuellement déterré et dispersé par les chiens.
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Fig. 115 : Fréquence des restes de chevaux dans les villes.

18

%/ N.R. dét.
16

14
12

10

Arras

Athies sous Laon
Baron Ille

Baron IV-Ve

La Poulaine

Remy
Verneuil-en-Halatte Ier
Seclin

Hamblain-les-pres
Plailly IVe

Baron Ier
Zouafques

Baron GRP
Longueil Ste Marie

Plailly I-ITe

Mercin-et-Vaux
Monchy-le-Preux
Montmartin I-Ile
Montmartin II-ITlle
Montmartin III-IVe
Verneuil-en-Halatte Ille
Verneuil-en-Halatte IVe

Fig. 116 : Fréquence des restes de chevaux dans les sites ruraux.
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18
%/ N.R. dét.

16

14 —

12

10 —

8 —

6 -

4 -

>

04
= 0 o QY " v o9 Y Y > 0
L EE B S 2EEET S
2 o~ 5 e 00 9 Ly 8 «© |
E 225 2 2 F o 2 0Ux
OC_‘_,OHQQ_‘U;'E_‘Q)_-‘
E S EE ¢ ssl g3 S
5 E ¢ 5 § @A &3 g T
S 5 £ g M s >
wmgwE e &
M o Z M 35 M )

KZG@ [}
)] >
- @

Fig. 118 : Fréquence des restes de chevaux dans les vici.

Dans une optique similaire, on remarque que la dif-
férence de représentation entre ces deux milieux est
plus forte pour le cheval que pour le chien (2,5 % et
1 % pour le chien). Il est en effet plus facile de se
débarrasser dans 'enceinte urbanisée d"un cadavre
de chien (jeté dans un puits désaffecté ou dans une
fosse, enterré dans un jardin) que de celui d"un che-
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Fig. 119 : Fréquence moyenne des restes de chevaux dans les
trois types de contextes.

val, qui nécessite une cavité beaucoup plus grande.
Parmi les sites ruraux, certains sont particuliére-
ment riches en cheval (plus de 8 % des restes a
Baron au IVe siécle, Mercin-et-Vaux, Monchy,
Plailly Ier-Ile; fig. 116). D’autres présentent des
valeurs proches de la moyenne (entre 3 et 4 %), et
quelques uns en sont en revanche presque dépour-
vus (Baron au Ille siecle, la wvilla d’Epiais-Rhus,
Montmartin Ile-Ille, Plailly). Ces différences résul-
tent peut-étre de la fréquence de leur utilisation.

Les équidés et les beeufs ne sont pas en concurren-
ce dans leur fonction, mais complémen-
taires. Malgré les réserves formulées plus haut sur
la fiabilité des fréquences des équidés, la domina-
tion du beeuf sur les sites ruraux est flagrante.
Jamais les chevaux n’y sont majoritaires, loin s’en
faut. Cependant leurs restes sont parfois presque
complétement absents de certains = sites
(Montmartin, Zouafques), alors qu’ils représentent
plus de 20 % sur d’autres (Mercin-et-Vaux, par
exemple).

Ces décalages sont peut-étre a mettre en relation
avec leur utilisation plus ou moins forte dans les
installations rurales.

La différence qui peut exister dans l'utilisation des
chevaux se manifeste de fagon nette parmi les
agglomérations secondaires (fig. 118). Le site de
Beaumont présente des restes d’équidés en petit
nombre (moins de 0,5 %), alors que celui d'Etaples
en est trés riche (prés de 8 % en moyenne). Ces
valeurs sont similaires pour l’ensemble des
époques représentées dans chacun des sites ; et il
existe donc une cohérence et une continuité dia-
chroniques dans l'utilisation de l’animal sur ces
sites. Il est impossible de tirer de regle devant des
cas aussi différents; les données provenant des
autres vici se situent a des niveaux faibles ; ce qui
pousse a considérer Etaples comme sortant du
schéma habituel.

Conclusion

La place des équidés dans I'économie, telle qu’elle
transparait a travers leurs restes osseux, est proba-
blement sous-estimée. L'ane est peu utilisé dans les
régions septentrionales de la Gaule, et la mule, si
elle est un peu plus fréquente, reste largement
minoritaire par rapport au cheval. Les restes de
celui-ci se rencontrent plus fréquemment dans les
sites ruraux ou les vici que dans les villes. Cet écart
tient autant a 'usage important qui doit étre fait de
’animal 4 la campagne (transport des produits vers
la ville ?) qu’a des conditions différentes de traite-
ment des cadavres. Il reste encore beaucoup a faire
dans l'étude des éventuelles spécialisations des
taches attribuées aux équidés en fonction de leur
morphologie, et selon les types de sites, mais il est
d’ores et déja possible d’envisager leur existence.

Le chien

Le chien n’est plus considéré a 1'époque romaine
comme un animal de boucherie (voir partie sur la
cynophagie) ; il tient une place proche de celle que
nous lui connaissons actuellement et ses utilisa-
tions sont multiples. De nombreux travaux ont
détaillé le role de 'animal a la ville comme a la
campagne (voir pour les plus complets a partir des
sources écrites iconographiques ou archéozoolo-
giques : Aymard, 1951 ; Bodson, 1980 ; de Leseleuc,
1983 ; Peters, 1994). Il n’est donc pas nécessaire de
revenir sur ces points qui ont largement été abordés
et développés.

Rappelons simplement ses principales fonctions ;
d’autres peuvent étre évoquées mais elles ne sont
bien souvent qu’anecdotiques (tab. LXXV) :

Il est impossible de savoir dans quelle mesure les
animaux sont plus ou moins employés a ces taches.
Les nombreux textes latins font par exemple réfé-
rence au chien de berger (Columelle, 7,12 ; Varron,
2,9; Virgile, Georg., 3, 44), les représentations et les
descriptions littéraires font largement référence aux
chiens de chasse, mais il est bien difficile de faire la
part entre la réalité et I'imaginaire. De ce fait, rien
ne permet d’établir avec certitude I'importance de
l'utilisation des ces chiens, ni d’associer aux types
de chiens présents sur les sites les services auxquels
on les destinait.

Dans deux de ses quatre fonctions principales, le
chien a une réelle utilité dans l’activité rurale (chas-
se et garde du troupeau). Les fonctions de chien de
compagnie et de garde s’y ajoutent et expliquent la
présence de 1’animal dans la ville.

La plupart des chiens présents dans la cité sont pro-
bablement utilisés, mais les chiens errants, qui sont
difficiles a distinguer des premiers, peuvent étre
nombreux en milieu urbain. Les animaux retrouveés
dans les puits d’Arras, de Soissons (Yvinec, inédit)
ou de Plailly, ou dans les niveaux du Bas Empire de
Vieux, appartiennent probablement a cette catégo-
rie. On peut en effet voir a travers ces concentra-
tions et ces dépots rapidement effectués une volon-
té de réduire de fagon ponctuelle les populations.
Certaines structures (a Beaumont ler, Soissons,
Plailly) livrent des chiots nouveau-nés, parfois en
grand nombre (28 individus a Beaumont, une cin-
quantaine a Plailly en plus des 7 adultes), qui sont
a rapprocher de cette méme préoccupation de

fonction dénomination milieu rural milieu urbain
chien de garde villatici X X
chien de compagnie X X
chien de chasse sagaces qui suivent la trace X

celeres qui poursuivent X

pugnaces a l'attaque X
chien de berger pastorales X

Tab. LXXV : Principales fonctions du chien et contextes dans lesquels on peut les trouver.
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Fig. 120 : Fréquence des restes de chiens dans les sites ruraux
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Fig. 121 : Fréquence des restes de chiens dans les villes.
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Fig. 122 : Fréquence des restes de chiens dans les vici.

régulation. La nature particuliére de ces structures,
des puits, permet de rendre compte d'une action
habituelle qui ne laisse généralement que peu de
traces, dans le cas des treés jeunes individus, dans
des structures de type fosse ou fossé. Notons
d’ailleurs ici que cette loi s’applique a I'ensemble
des especes : la mortalité juvénile (désirée ou non
de la part des hommes) est trés sous-représentée,
tandis que I'élevage entraine de fortes pertes chez
les nouveau-nés. Elle ne transparait que lorsque les
conditions de conservation et de fouille sont favo-
rables (sédiments propices ou structures pro-
fondes, inaccessibles aux carnivores).

Les proportions de restes de chiens varient selon
qu’il s'agit du milieu urbain, rural ou des vici. Si
I'on écarte les dépdts particuliers que constituent
les amas de squelettes de chiens, la part relative des
canidés dans les structures urbaines ne dépasse
jamais 6 % (fig. 121), la moyenne se situant a un peu
plus de 1 %. Les sites ruraux présentent des taux
proches de 10 %, avec une moyenne plus élevée, de
2,5 % (fig. 120). Dans les agglomérations secon-
daires, ces valeurs peuvent avoisiner les 13 %, et la
moyenne est similaire a celle observée pour les
villes (fig. 122).

Les différences sont & mettre au compte d’une utili-
sation plus importante de ces animaux a la cam-
pagne et autour des agglomérations secondaires

qu'a la ville. On peut envisager, a partir de ces
chiffres, des foyers urbains ne possédant que rare-
ment plus d’un chien et des habitations rurales, a
I'image des fermes actuelles, en accueillant un
grand nombre.

Mais ce décalage pourrait aussi tenir au fait que les
structures étudiées en ville sont essentiellement des
dépotoirs domestiques qui recueillent plutdt les
déchets de cuisine. Dans les villae et les vici, les
nombreux fossés, ou plus généralement les struc-
tures ouvertes, centralisent un éventail plus large
de détritus et notamment les cadavres de ces ani-
maux. Dispersés par la suite, éventuellement par
leurs congéneres, les restes de canidés se retrouvent
alors mélés a 'ensemble des autres vestiges archéo-
logiques (sous formes d’os épars). Ces ossements
sont d’ailleurs souvent plus fragmentés qu’en
milieu urbain : sur 78 os longs entiers ou ensembles
anatomiques (mis & part le puits d’Arras), seule-
ment 36 % proviennent des sites ruraux ou des vici,
alors que les nombres de restes canins y sont plus
élevés.

On pourrait s'attendre a observer entre la ville et la
campagne des différences dans les types de chiens
présents. Peters (1994) remarque, a partir d'un
large corpus d’ossements, que la taille moyenne
des animaux est plus réduite en milieu urbain,
témoignant de la préférence des citadins pour les
petites bétes, et de la nécessité pour les ruraux de
posséder des grands chiens. Notre matériel ne
reflete pas une telle différence, et les moyennes
(toutes autour de 50 cm) renvoient I'image d'une
population assez similaire entre ville et campagne.
Cette homogénéité s’exprime également par une
fréquence identique des petits chiens, dits « de
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Fig. 123 : Fréquence des restes de chiens dans les trois types de
contextes.

compagnie » (taille inférieure a 40 cm), dans les
deux milieux (respectivement 16 % et 17 %).

Conclusion

La caractéristique principale de la présence canine
en ville, pour la Gaule du Nord, tient moins (par
rapport a la campagne) en la présence de chiens
différents qu’a la fréquence moins élevée de leurs
restes.

Il semble d’autre part, a travers les dépots de sque-
lettes de chiens dans certaines structures particu-
lieres, qu’on pratique la régulation de la population
canine et le controle de celle des chiens errants.
L'utilisation du chien dans les activités pastorales
et peut-étre cynégétiques semble étre par ailleurs la
principale raison de sa fréquence élevée a la cam-
pagne, bien que les contextes archéologiques
ruraux favorisent la découverte de ses restes
osseux.

L'ECONOMIE ALIMENTAIRE

Les animaux sauvages

Le role de la chasse

L'étude de la chasse a partir des restes osseux se
heurte a plusieurs obstacles qu’il faut garder a I'es-
prit quand on souhaite analyser les pratiques cyné-
gétiques.

La distinction, chez certaines espéces, des formes
sauvage et domestique (aurochs/bceuf domes-
tique, mais surtout porc/sanglier) est parfois peu
aisée. De ce fait, la liste des especes sauvages peut
étre tronquée, et les proportions faussées. Onl'a vu,
cette difficulté est particulierement sensible a la
période romaine, 1a ol la stature importante des
bovins et des suidés domestiques peut, beaucoup
plus qu'a la période gauloise, introduire des confu-
sions.

Par ailleurs, la dichotomie monde sauvage/monde
domestique peut parfois étre moins nette a la pério-
de romaine que de nos jours. Certains animaux, tels
le lievre (Varron, R.R., 3, 3, 8; 3, 12, 5; Columelle,
R.R., 9,1, 8), le cerf (Pline, N.H., 8, 115 et 211;
Varron, R.R., 3, 12, 1 et 2 ; Columelle, R.R., 9, 1) ou
le chevreuil (Columelle, R.R., 9, 1; Varron, R.R,, 3,
3,8 et 12,1 et 13, 3) sont en effet parfois maintenus
dans des enclos, ou dans des cages pour les plus
petits d’entre eux (comme le lievre). Ces leporaria,
qui sont devenus des vivaria avec la multiplication
des espeéces renfermées, ont tres largement été
décrits par les agronomes (Jennisson, 1937) et parti-
culierement par Columelle (R.R., 9, 1). Plus qu'un
simple maintien en captivité, il s’agit d'un véritable
« élevage », avec des méthodes d’alimentation, des
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Baron GRP X X X X Villae
Baron Ie X X Arras Ie
Baron e X Athies-sous-Laon Ve
Baron IV-Ve X Baron GRP X
Epiais-Rhus La Poulaine IV-Ve X Baron Ie X
Hamblain-lés-Pres Ie X X Baron IIIle
Mercin-et-Vaux IV-Ve X X X X Baron IV-Ve
Monchy Ve X X X Epiais-Rhus La Poulaine IV-Ve
Montmartin I-Ile Hamblain-les-Pres Ie
Montmartin 1I-1l1e Mercin et Vaux IV-Ve X X
Montmartin [I-IVe X Monchy Ve
Plailly I-Ile X X Montmartin I-Ile
Plailly Ve X X X - - - Montmartin II-IIe
Remy Ie X Montmartin III-IVe
Verneuil-en-Halatte Ie X X X Plailly I-Ile
Verneuil-en-Halatte 1Ile X Plailly Ve X X
Verneuil-en-Halatte Ve X X Remy Ie X
Zouafques Ve X X X X Verneuil-en-Halatte Ie X
Sites ruraux Verneuil-en-Halatte Ille
Longueil-Saint-Marie II-1ITe X X X Verneuil-en-Halatte Ve X
Seclin GRP Zouafques IVe X
Sites urbains Sites ruraux
Amiens Lavallard 1I-IIle X Longueil-Sainte-MArie II-Ille X X X
Amiens Ve Seclin GRP X
Arras F 81 82 Ie X X Sites urbains
Arras F 01 Ie Amiens Lavallard II-1Tle X X X X X
Arras F 07 Ie Amiens Ve
Arras Macellum IIle Arras F 81 82 Ie X
Arras C 82 III-IVe X X Arras F 01 Ie
Arras dépotoire militaire Ve X X X Arras F 07 Ie
Arras dépotoir civil Ve Arras Macellum e
Arras F 00 IVe Arras C 82 III-IVe X
Arras F 03 Ve Arras dépotoir militaire Ve X
Beauvais I-Ile X Arras dépotoir civil Ve - - X
Boulogne IIle X Arras F 00 Ve
Noyon Ile Arras F 03 Ve
Saint-Quentin II-1lTe X X Beauvais I-ITe X
Senlis Te X Boulogne IIle X X X X X X
Senlis e X X Noyon e
Vieux I-ITe X X Saint-Quentin II-Ile X - -
Vieux II-IIIe X X X X X X Senlis Ie X X
Vieux Ve X X X Senlis IIle X
Vici Vieux I-Ile X X
Beaumont-sur-Oise Ie X X X Vieux II-Ile X X
Beaumont-sur-Oise Ile Vieux Ve X X X
Beaumont-sur-Oise 1Ile X Vici
Beaumont-sur-Oise Ve Beaumont-sur-Oise Ie X
Beaumont-sur-Oise IVeet+ X Beaumont-sur-Oise Ile
Epiais-Rhus villa d'Eros Ie X X Beaumont-sur-Oise IIle
Etaples Ie Beaumont-sur-Oise Ve X
Etaples Ile X X Beaumont-sur-Oise IVe+
Etaples [I-Te Epiais-Rhus villa d'Eros Ie
Etaples IIIle Etaples Ie
Lewarde I-Ile X Etaples Ile X X X X X X X
Vendeuil-Caply le X Etaples II-1ITe X X X X
sanctuaires Etaples IIle X X X
Arras F30 F 32 Ve Lewarde I-Ile
Arras F 70 Ve X Vendeuil-Caply Ie X
Estrees-Saint-Denis Ie X X sanctuaires
Fresnes .M. II-1l1e X X Arras F30 F 32 Ve
Vendeuil-Caply Ie X ? Arras F70 Ve X
Autres Estrees-Saint-Denis Ie :
Champlieu Ie X X Fresnes-les-Montauban II-IIle X X X
Estrees-Saint-Denis IVe X X Vendeuil-Caply Ie
Tab. LXXVI : Espéces de mammifeéres sauvages présentes dans les ensembles fauniques. Tab. LXXVII : Espéces d’oiseaux sauvages (et poissons) présentes dans les ensembles fauniques.
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données sur la mise-bas, sur les ages auxquels il
convient de vendre ou d’abattre les animaux;
Columelle parle méme d’apprivoisement pour cer-
tains individus. S'il ne faut pas généraliser ni ima-
giner dans chacune des villae la présence de telles
installations, il est nécessaire de garder a l'esprit
qu’il est impossible de distinguer, a partir des seuls
rares restes osseux, les animaux chassés de ceux
éventuellement prélevés dans des enclos.

Par ailleurs, une autre difficulté majeure tient a I'in-
terprétation variable que 1'on peut faire de la pré-
sence de ces restes osseux d’especes sauvages. On
peut distinguer différents cas de figure.

La chasse peut étre une source d’approvisionne-
ment carné : le cerf, le chevreuil, le liévre, le san-
glier sont alors les principales espéces visées avec
certains oiseaux sauvages (la bécasse, la perdrix...).
La chasse peut également étre sportive ou avoir un
role social : considérée comme un loisir ou comme
un entrainement a la guerre, le spectre des animaux
recherchés est plus large. I1 comprend alors les
grands mammiferes ainsi que le renard et le loup
par exemple. La volonté de réduire certains nui-
sibles constitue une troisiéme motivation : le blai-
reau, les petits mustélidés (qui peuvent piller les
nids et les basses-cours) sont alors aussi traqués.
Enfin, la recherche de peaux et de fourrures est a
l'origine de la chasse d’espéces telles la loutre, le
castor ou le chat sauvage. Ces motivations ne sont
bien siir pas exclusives, et il est possible de prélever
la peau d'un animal chassé dans le cadre d'une
activité de loisir et dont on a consommé la viande.
La possibilité de consommer la viande constitue la
principale opposition entre les gibiers. Lorsque
l'objectif premier de la chasse est I’approvisionne-
ment carné, l'interprétation des restes s’en trouve
simplifiée pour I'archéozoologue. Mais le proprié-
taire d’une villa, chassant un cerf a courre, peut
n’étre intéressé que par le trophée ; un autre, tra-
quant le lievre, est susceptible de laisser la viande
aux chiens. Par ailleurs d’autres espéces ne sont
que rarement consommeées ; c’est le cas pour le
loup, le renard ou les puants (putois, fouine). Les
animaux ne sont pas forcément rapportés dans leur
totalité, mais laissés sur les lieux de la mise a mort ;
au mieux, on préléve et transporte les bois et la
peau. De ce fait, leur chasse ne transparait que dans
de trés rares sites. Les os du loup ou du renard,
mais aussi du liévre mangg par les chiens et du cerf
abandonné ou distribué, ne se rencontrent pas dans
les dépotoirs domestiques. En cela, il existe un
décalage entre 'activité cynégétique, qui peut étre
importante, et 'image qu’en donnent les ossements
retrouvés sur les sites.

C’est pourquoi il est difficile de définir I'importan-
ce de la chasse dans la société gallo-romaine. Les
travaux de J. Aymard (1951) montrent, a travers des
témoignages littéraires ou iconographiques, la
place de la cynégétique romaine ; mais « les textes

proprement historiques sont rares [...] et il n'est
pas toujours facile de faire le départ entre la réalité
d’une tradition et I'imagination ». Quant aux docu-
ments iconographiques, « ils apparaissent souvent
moins comme le témoignage d’une réalité histo-
rique que comme l’écho plus ou moins nuancé
d’une civilisation, d’un art ou a tout le moins de
thémes étrangers » (Aymard, 1951, p. 7).

Dans tous les cas, a I'image de la Gaule du Nord
avant l'installation romaine, en dépit de 'ampleur
de l'imagerie véhiculée par la chasse, les animaux
sauvages n'interviennent que pour une faible part
dans les spectres fauniques (rarement plus de 3 %)
et dans I'alimentation carnée des habitants de cette
région (moins de 1,5 % du poids des restes).

La liste des espéces sauvages

Les animaux sauvages que nous avons étudiés sur
les sites du Nord de la Gaule proviennent essen-
tiellement de la chasse et de la péche. Nous avons
en effet écarté de I'étude les especes intrusives qui
ont pu étre naturellement piégées dans les struc-
tures et dont la présence n’a pas une origine
anthropique. La rareté des restes de micro-faune
(petits rongeurs, amphibiens difficiles a détecter en
I'absence de tamisage) ne permet pas d’analyse
détaillée. Seul le rat noir dont la présence a été
observée sur quatre sites (Arras dépotoir militaire,
Senlis (Ille), Baron (Ier av. J.- C.) et Vendeuil-Caply)
a fait I'objet d’une analyse, publiée par ailleurs
(Lepetz, Audoin-Rouzeau et Vigne, 1993).

Pour certains oiseau, il est parfois impossible de
préciser leur origine. C’est le cas d'un squelette de
grue retrouvé, sans traces de découpe, dans un
fossé du site de Plailly. Il en est de méme pour cer-
taines especes qui ne sont représentées que par un
reste isolé, peut-étre intrusif, et qu’il est donc
impossible d’attribuer de fagon stire a la chasse.
Les poissons sont attestés sur quelques sites, sou-
vent sous la forme de quelques éléments esseulés.
Les conditions défavorables de conservation et de
récolte, lides a la taille réduite des ossements et a
l’absence de tamisage, sont a I’origine de la mécon-
naissance de la nature et de l'importance de la
péche, des courants commerciaux et de la consom-
mation des produits de la mer et des rivieres. Par
ailleurs, une partie du matériel est encore en cours
d’étude ; ce qui limitera nos conclusions sur I'ex-
ploitation des milieux marin et fluviatile en Gaule
du Nord. Enfin, les coquillages (principalement les
huitres, mais aussi les moules et les coques) ne sont
pas inclus dans notre analyse. La collecte différen-
tielle qui frappe ces éléments et l'irrégularité de
leur préservation apres la fouille n"autorisent aucu-
ne approche détaillée pour l'instant. Seule 1'obser-
vation -on ne peut plus imprécise- de leur présence
dans les sites, méme éloignés de la mer, parfois
dans des contextes de niveau social peu élevé, peut
étre signalée. Les travaux de Thiiry et Strauch

(1984) et Thiiry (1990) ont développé ce theme pour
I’Allemagne, 1’ Autriche et la Suisse ; il reste a faire
dans ce domaine un travail de synthese devant
ouvrir sur le probléeme de I'exploitation de la mer et
sur celui des échanges commerciaux de ce type de
produits a la période gallo-romaine dans les
régions septentrionales.

Les oiseaux sauvages présentent un spectre taxino-
mique plus diversifié que celui des mammiferes
(respectivement 26 et 15 taxons), mais ces derniers
sont plus fréquents (tab. LXXVI et LXXVII). Le
nombre naturellement élevé d’espéces aviaires
explique le premier point, et la fragilité de leurs os
et le manque de tamisage, le second. L'analyse des
vestiges rend mal compte de I'apport probable de
la chasse aux oiseaux. Poissons et oiseaux fournis-
sent beaucoup moins de viande que les grands
mammiferes. De ce fait, il est difficile de comparer
les deux groupes, et l'analyse de la place des
especes n’est possible qu’a l'intérieur d'une méme
classe (mammiféres, oiseaux, poissons). Enfin, les
différences qui peuvent apparaitre entre les milieux
urbain et rural sont a relier en partie a des pro-
blémes de conditions de conservation différentielle.
Les petits os jetés dans des fosses urbaines, relati-
vement protégées de 1'action des chiens ou du pié-
tinement, sont privilégiés par rapport aux mémes
vestiges déposés dans les structures ouvertes des
sites ruraux. Ils seront donc plus fréquents dans les
villes que dans les villae.

Les restes les plus nombreux sont donc ceux des
mammiféres sauvages. Cependant, si le cerf est
bien représenté, le sanglier et le chevreuil font
défaut dans de trés nombreux cas. En revanche, le
lievre (dont les os sont pourtant plus petits et plus
fragiles) s'observe sur de nombreux sites (tab. 76 et
77).11'y a donc prééminence de certains animaux (le
cerf et le lievre), au détriment d’autres (le chevreuil
et le sanglier), indépendante des facteurs taphono-
miques.

La chasse aux mammiféres

Importance relative des mammiferes sauvages

Dans les sites urbains, la place des mammiféres
sauvages est réduite. Exceptés trois sites, leur pro-
portion (en Nombre de Restes) par rapport a celle
des trois especes domestiques principales (porc,
beeuf, caprinés, notée NR3) se situent en dega de
2 % (fig. 124), et la moyenne est de 1,4 %.
L'importance des proportions observées a Amiens
(rue Lavallard avec 13 %), oblige a exclure ce site
du calcul de la moyenne : les données archéolo-
giques semblent montrer qu’il s'agit des rejets
d’une auberge. Ce niveau n’est donc pas a rappro-
cher des autres structures qui correspondent a des
dépotoirs domestiques. Les sites de Senlis
(Ille siécle) et d’ Arras (C. 82) se caractérisent par un
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Fig. 124 : Fréquence des restes de mammiferes sauvages sur les
sites urbains (les nombres entre parenthéses indiquent les effec-
tifs de NR3).
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Fig. 125 : Fréquence des restes de mammiféres sauvages dans
les trois types de contextes.
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Fig. 126 : Fréquence des restes de mammiféres sauvages sur les
sites ruraux (les nombres entre parenthéses indiquent les effec-
tifs de NR3).
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Fig. 127 : Fréquence des restes de mammiféres sauvages sur les
vici (entre parentheses les effectifs de NR3).

faible nombre de restes (en NR3), qui, mis en
regard de l'importance relative des ossements de
lievre (NR = respectivement 13 et 29) fausse la
vision de la place réelle de cette espece.

Les mammiféres sauvages sont plus nombreux
dans les villae (fig. 125 et 126). Dans la moitié des
cas, les proportions dépassent 2 % et peuvent
atteindre 7 %. La moyenne se situe autour de 2,3 %.
La situation géographique des ensembles explique
cette différence avec la ville. Les animaux sont
directement accessibles dans les campagnes envi-
ronnantes et, plus facilement qu’en ville, rapportés
sur les lieux de consommation.

Il est délicat de déterminer I'identité des chasseurs :
s’agit-il de propriétaires terriens vivant a la ville et
qui s’adonnent par distraction a cette activité,
consommant les produits de leurs traques a la cam-
pagne, ou les rapportant dans l'enceinte urbaine
pour leur consommation personnelle ? Sont-ce les
employés qui sont chargés de chasser et de leur
fournir en ville les animaux tués ? Une partie de la
viande peut alors étre laissée aux chasseurs ou ven-
due. Parallélement a la chasse sportive, la chasse
« servile » (Aymard, 1951), destinée a l'approvi-
sionnement de la table du maitre ou du marché
urbain (Epigr., X, 37, 17 ; X1I, 18, 22 ; Vita Pii, 7, 5)
doit étre en effet assurée par l'intendant ou d’autres
employés du domaine. Il est également possible
que les animaux sauvages soient chassés et
consommés par les ouvriers agricoles (comme
viande d’appoint). Le droit de chasse est bel est
bien, a cette époque et d’apres le droit romain, lié
au droit de propriété (Gaius, Choses quotidiennes, 41,
1, 5) mais sa pratique peut étre assez libre et autori-
sée par le maitre des lieux. Certains auteurs jugent
d’ailleurs la chasse comme une activité bonne pour
les esclaves (Sallustre, Catilina, 4, 1).

Il est donc difficile de savoir qui consomme la vian-
de des animaux sauvages dans les campagnes, et
qui chasse les bétes dont on retrouve les restes dans
les dépotoirs urbains. Seules des études de réparti-
tions spatiales permettront dans les villae de carac-
tériser les rejets alimentaires en fonction du niveau
social des habitants, et de répondre a la premiere
question.

Dans les vici, les os de mammiféres sauvages, lors-
qu’ils sont présents, ne dépassent pas 1 % (par rap-
port au NR3), soit une moyenne de 0,3 %, la plus
faible valeur des trois types d’habitat étudiés
(fig. 125 et 127). Il est probable que pour ces agglo-
mérations secondaires deux types de difficultés se
conjuguent. L'une est peut-étre d’ordre social : le
niveau de vie des habitants des vici differe de celui
des citadins (& Beaumont par exemple, il s’agit
essentiellement de quartiers artisanaux), et le prix
de la viande d’animaux sauvages limite sans doute
son acquisition. D’autre part, I'approvisionnement
ne peut étre aussi direct qu’autour des villae. Les
sites, moins isolés, sont situés au sein de milieux

moins favorables au gibier ; par ailleurs, l'activité
des habitants (artisanat, petit commerce) est moins
propice a sa rencontre que les travaux des champs.
Ces éléments, tant sociaux qu’environnementaux,
pourraient expliquer pourquoi la faune sauvage
mammalienne y est aussi rare.

Le sanglier (Sus scrofa scrofa Linné, 1758)

Dans la tradition romaine, le sanglier occupe, der-
riere le lion, le deuxiéme rang dans la hiérarchie
des bétes sauvages. La brutalité de sa chasse, le
courage de I’animal, la difficulté et le danger de sa
mise a mort en ont fait le gibier noble par excellen-
ce, et sa traque 'une des activités les mieux consi-
dérées. Elle s’effectue a pied, a 'aide de filets, plus
rarement a cheval (Aymard, 1951). L'imagerie liée a
la chasse au sanglier est forte. De trés riches et trés
nombreux exemples littéraires, poétiques et icono-
graphiques (voir par exemple : Espérandieu
n©s 133, 175, 267, 613, 4169, 6133, 6326, 6530) refle-
tent I'intérét que portaient les Romains a cet ani-
mal. En Gaule, sa réputation pour sa force et sa
taille était grande (Varron, R.R., 3, 7 ; Strabon, 4, 3 ;
Sil. Ital., Pun., X). On pourrait s’attendre a ce que le
sanglier soit donc présent dans de nombreux sites.
Cependant, en Gaule, ses restes sont rares et ce des
I’Age du Fer (Méniel, 1984). Seuls deux sites en ont
livrés de fagon siire (en rappelant, pour les autres
sites, les réserves formulées au sujet de la diagno-
se) : Zouafques et Mercin-et-Vaux. Méme si 1'on
admet que quelques restes ont pu étre attribués au
porc domestique (des fragments d’os longs, par
exemple), I'animal demeure plus rare que le cerf ou
le lievre. La difficulté de sa chasse en est probable-
ment la raison. L'intérét des consommateurs pour
sa viande doit alors en étre accru puisque au prix
de 16 deniers (la livre), il est le plus cher des gros
gibiers a Rome (ed. Dioclétien, 4, 1, 43).

Le cerf (Cervus elaphus Linné, 1758)

A La Tene, le cerf est minoritaire par rapport au
lievre. Dans la tradition romaine, il se situe a 1'op-
posé du sanglier : il passe pour le symbole de la
timidité et de la lacheté car il fuit devant ses pour-
suivants (Eutr., 11, 440 ; Oppien, Cyn., II, 182 ; Keller,
1887), et sa chasse est considérée comme non
périlleuse. Ainsi, les auteurs classiques sont moins
prolixes sur cet animal et les documents iconogra-
phiques bien moins nombreux que pour le sanglier.
Ce gibier a donc un caractere roturier ; et s'il était
I’animal chassé par le propriétaire terrien a la fin du
Ter siecle en Italie, il sera abandonné, semble-t-il,
aux fermiers au cours des premiers siecles de
I'Empire (Mart. Epigr., I, 49, 26). Sa chasse connaitra
un regain d’intérét, sous l'influence de la vénerie
occidentale (Aymard, 1951) au Bas Empire, et peu a
peu prendra une plus large place, celle qu’elle
occupera au Moyen Age ; de nombreux ouvrages
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Fig. 128 : Fréquence des sites ayant livré des restes de cerf, de
chevreuil, de liévre et d’animaux a fourrure.
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Fig. 129 : Fréquence relative des restes de cerf et de liévre dans
les sites urbains (les nombres entre parenthéses indiquent les
effectifs de mammiféres sauvages).

loueront alors la noblesse de cette activité (Livre du
Roy Modus, Livre de chasse de Gaston Phoebus et
Vénerie de Jacques de Fouilloux par exemple). Le cerf
deviendra alors le grand gibier par excellence.
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Fig. 130 : Fréquence relative des restes de cerf et de lievre dans
les sites ruraux (les nombres entre parenthéses indiquent les
effectifs de mammiféres sauvages).

100 % |/ mam.sauvages

@"ii’.‘ii:’iﬂn’.’)
e e

90 —
80 —
70—
60 —
50 —
40 —
30 —

10 —

0

Lewarde (1)
Villa d'Eros (14)

I
I
I
I
j
I
20 I
I
I
I
|

Beaumont IVe (1)
Beaumont Ile (2)
Vendeuil-Caply (7)
Beaumont Ier (21)

Fig. 131 : Fréquence relative des restes de cerf et de liévre dans
les vici (les nombres entre parenthéses indiquent les effectifs de
mammiferes sauvages).

L’animal se chasse a pied (plus rarement a cheval)
a l'aide de filets, d’épouvantails et parfois de
pieges. Sa traque est facile et peu sportive. C'est
sans doute cette relative aisance avec laquelle on
peut chasser la béte qui en fait un animal fréquent
dans les spectres fauniques. Proportionnellement
aux autres espeéces de grands mammiféres sau-

vages, les restes de cerf sont habituels et nombreux
dans les sites (la moitié des sites en fournissent —
fig. 125). S'il n’est pas un gibier de choix pour la
chasse sportive, il faut noter qu’il a parfois été élevé
dans les vivaria et constituait une source de revenus
(Pline, N.H., 8, 115 et 211 ; Varron, R.R., 3,12, 1 et 2 ;
Columelle, R.R., 9, 1). Cette pratique, qui va par
ailleurs a I’encontre de la vision que nous pouvons
avoir du caractére sauvage de l'animal (Poplin,
1993 a; Vigne, 1993), marque l'intérét de certains
€leveurs pour l'espéce, et est susceptible de
remettre en cause l'origine purement cynégétique
de certains individus. Cependant la question
demeure ouverte puisqu’il n’est pas possible de
distinguer un animal chassé d'un autre prélevé
dans un enclos.
On trouve dans I'édit de Dioclétien le cerf au prix
de 12 deniers la livre (ed. Dioclétien, 4, 44), soit au
prix du porc. Le jeune cerf, tendre, devait donc mal-
gré tout étre a Rome un mets de choix. En Gaule du
Nord, il en est peut-étre autrement. Rappelons en
effet que cet édit ne « distingue pas les prix suivant
les régions et ne tient pas compte des variations du
cott de la vie suivant les provinces » et n’a
d’ailleurs « [...] probablement pas été appliqué, ni
peut étre méme promulgué en Occident » ; enfin,
« les produits de I'Empire d'Orient y sont de loin
les plus nombreux » (Duval, 1971). Il reste utile, a
titre indicatif, et on s’y référera pour se faire une
idée, toute relative, de la place de certains produits
par rapport a d’autres a Rome et dans la partie
orientale de 'Empire.
Les restes de cerfs sont surtout présents dans les
sites ruraux. Les restes de bois, pouvant provenir
dun bois de chute (aucune distinction n’est pos-
sible avec un massacre si I'on ne posséde pas la
base), ont été exclus des décomptes car ils fausse-
raient I'image de la représentation du cervidé.
Beaucoup de sites ruraux (70 %) livrent des ves-
tiges de cet animal (fig. 128), tandis qu’on ne les
observe que sur 25 % des sites urbains et moins de
20 % des vici. Notons que seuls Vieux (a trois
époques différentes) et le dépotoir militaire d’Arras
en fournissent. Ceci concourt a démontrer ’homo-
généité des données : la situation géographique du
site normand en fait un cas particulier. Quant au
dépotoir militaire, nous verrons dans la derniére
partie de ce chapitre qu'il s’inscrit dans un phéno-
mene évolutif.
Dans les villae, les ossements de cerfs représentent
58 % des restes de mammiferes sauvages (fig. 130),
alors que dans les villes ou les agglomérations
secondaires, les moyennes se situent a 11 et 15 %.
L'animal est donc principalement consommé en
milieu rural. Le niveau peut-étre assez élevé des
cofits liés au transport et a la présence d’intermé-
diaires, la difficulté de transporter un animal -
mort- de ce gabarit, et une attirance peu importan-
te pour cette viande peuvent expliquer cette faible

fréquence en ville. Elle constituerait en revanche un
apport non négligeable, et a peu de frais, a l'ali-
mentation des employés du domaine agricole.

Le chevreuil (Capreolus capreolus Linné, 1758)

La viande de ce petit cervidé semble appréciée des
Romains (Apicius, 8, 3; Juvénal. 11, 142, André,
1 981). Elle est vendue au méme prix que le cerf, et
I'animal est parfois gardé dans les parcs a gibier
(Columelle, R.R., 9, 1; Varron, R.R., 3,3,8 et 12, 1 et
13, 3). Pourtant, il est bien plus rare dans les
spectres fauniques que le cerf, et sa présence
semble répondre a d’autres criteres. Il est tout a fait
absent des sites ruraux (fig. 128) et des vici ; il s’ob-
serve dans 30 % des villes (cinq observations sur
seize sites). Il est difficile d’expliquer ce phénome-
ne. Peut-étre les hardes sont-elles moins nom-
breuses que celles de cerfs. Il se peut par ailleurs
(mais rien ne l'atteste dans les faits) que sa viande
soit principalement recherchée par les citadins ; ce
qui pourrait expliquer son absence dans les agglo-
mérations secondaires.

L'aurochs (Bos primigenius Bojanus, 1827)

Les restes d’aurochs sont trés rares dans les sites du
Nord de la Gaule. Pour la période romaine, seul le
site de Champlieu (Yvinec, 1993) en a livré (une
scapula) ; pour La Téne finale, P. Méniel (1986 et
comm. pers.) n’en signale pas. Des exemples datés
de la fin de La Téne ou de la période romaine :
Eggolsheim (Allemagne — Breu, 1986),
Magdalensberg (Allemagne — Hornberger, 1970),
Dangstetten (Allemagne — Uerpmann, 1977),
Abusina-Eining (Allemagne — Lipper, 1981/1982),
Zwammerdam (Allemagne) et Altenstadt
(Allemagne — cités par Luff (1982), Hildesheim-
Bavenstedt (Allemagne — Missel, 1987), Rottweil
(Allemagne — Kokabi, 1988), Nijmegen (Pays-Bas
— Lauwerier, 1988), Waltersdorf (Allemagne —
Teichert, 1987b), et voir Chaix et Valton, (1984 —
Ain), indiquent que cet animal est bien présent en
Europe de 'Ouest a cette époque. Mais sa tres gran-
de rareté dans les lots osseux gallo-romains et laté-
niens (époque ou la taille du beeuf domestique
n’autorise pas la confusion) permet de penser qu'il
ne l'est qu'en trés faible quantité en France du
Nord. Il est probable que les effectifs d’aurochs
aient reculé dans certaines régions (les plus occi-
dentales de 1'Europe?) avant d’autres (celles
situées plus a l'est ?). Ceci pourrait étre a l'origine
du décalage observé entre le nombre de mentions
(aussi bien a I’Age de Fer qu’a la période antique)
effectuées dans les pays germaniques et en France.
Des recherches menées en Allemagne (Teichert,
1993) semblent confirmer cette impression : les sites
de Germania libera présentent des proportions d’au-
rochs (et de bisons) trés nettement supérieures a

N

ceux de la Germania romana, située plus a l'ouest (a

moins qu’il ait moins été chassé sous culture romai-
ne que germanique).

Le liévre (Lepus capensis Linné, 1758)

Dans les cynégétiques romaines, le lievre est un
animal recherché pour deux raisons.

En premier lieu, sa viande est appréciée (Martial,
13,92 ; Apicius, 8,8,1—13;4,3,7; Horace. Sat., 2,
4,44 ; 2,8, 89); son prix (de 150 deniers) est quatre
fois plus élevé que celui d"un lapin (ed. Dioclétien, 4,
1, 32 et 33). Si on rapporte le prix a la livre romaine,
il se situe exactement au niveau des cervidés ou du
porc (soit 12 deniers la livre pour un lievre de
quatre kilos). L'animal a été maintenu en captivité
dans les leporaria et méme parfois engraissé dans
des cages (Varron, R.R., 3,3,8;3,12,5; Columelle,
R.R, 9, 1, 8). On peut la aussi se demander dans
quelle mesure cette pratique était répandue. Les
lievres ont-ils été réellement « domestiqués » dans
certaines régions de I'Empire romain, et notam-
ment en Gaule ? Une telle pratique, si elle fut habi-
tuelle, pourrait éclairer les résultats archéozoolo-
giques qui, présentant une fréquence élevée de
restes dans les villes, traduisent une consommation
importante de 1'espece.

En second lieu, sa chasse est tres prisée car tres
ludique. Elle est principalement pratiquée selon
deux techniques. L'une, a pied, employait un filet
(Aymard, 1951) ; d’origine grecque, elle était consi-
dérée en Gaule comme non sportive et a finalité ali-
mentaire (Arr.,, Cyn., 3), mais dans les faits elle était
trés pratiquée dans 'Empire. L'autre technique fai-
sait intervenir les vertragi (chiens courant gaulois)
et sa pratique, a courre et sans filet (Arr,, Cyn., 5),
était la plus sportive et trés noble.

Le theme de la poursuite du liévre est une constan-
te dans les textes et 'iconographie latine (voir par
exemple : Espérandieu, 3 179 et 6 133). Il est de ce
fait intéressant d’observer quelle image les restes
osseux nous donnent de sa présence dans les sites
gallo-romains.

A Tinverse du cerf, le lagomorphe est largement
plus fréquent dans les sites urbains (70 % des sites
en présentent — fig. 128) que dans les vici et les
ensembles ruraux (autour de 40 %). Il représente
prés de 70 % des restes de mammiferes sauvages
dans le premier cas et seulement 26 % dans les vil-
lae. 11 est de méme majoritaire dans les aggloméra-
tions secondaires (63 %).

Le lievre est donc apprécié dans les villes, et on
peut supposer, au vu de la faible fréquence de ses
restes dans les villze, qu'une partie des animaux
chassés était apportée intra muros et faisait donc
l'objet d’'un commerce. Le cerf n’est pas sujet a de
tels échanges (nous avons vu qu'il est peu fréquent
en ville). Cette différence permet de formuler a
nouveau des réserves sur la fagon dont sa viande
peut étre considérée par les citadins. Il est nécessai-
re par ailleurs de rappeler que les structures des
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Fig. 132 : Fréquence relative des restes de cerf et de lievre dans
les trois types de contextes.

sites urbains permettent, mieux que celles des cam-
pagnes, de préserver les petits os, et que les osse-
ments de lievre sont donc probablement sous-
représentés dans les villae.

Les animaux a fourrure

Les autres espéces mammaliennes sauvages peu-
vent étre regroupées dans une catégorie d’animaux
chassés pour leur peau ou leur fourrure.
Cependant, des animaux tels que le blaireau ou le
castor sont susceptibles d’étre consommés. Le pre-
mier a fait l'objet d’une interdiction du Pape
Zacharie en 751 (Epist., 13, P.L. 89, 951). Le second
est parfois consommé par les chasseurs modernes
(Hainard, 1989).

Quoi qu’il en soit, la chasse de ces animaux, ainsi
que des autres carnivores (renards, mustélidés),
n’est pas déterminée par I'attrait de leur viande. On
a donc peu de chance de les retrouver dans les
dépotoirs domestiques urbains.

La fréquence des restes d’animaux sauvages varie
en fonction de la nature des sites (fig. 128). Les
ossements sont plus nombreux en milieu rural
qu'en ville (occurrence de 50 % et 20 %), et les vici
se situent en position intermédiaire (35 %). Le pié-
geage est probablement la principale technique
mise en ceuvre pour capturer ces animaux. La enco-
re, il n’est pas possible de déterminer qui, chez les
habitants de la villa, pratique cette activité. Mais en
dehors du renard, susceptible d’étre traqué a cour-
re, la chasse des autres animaux n’est pas sportive
et ne devait pas constituer une occupation majeure
chez les propriétaires.

Le renard et le blaireau sont les plus fréquents (cinq
et quatre observations). Quelques petits mustélidés
se rencontrent parfois (fouine, hermine, belette).
D’autres animaux sont encore plus rares : la loutre
(Etaples et Longueil-Ste-Marie), le castor (Verneuil-
en-Halatte) et le loup (Mercin-et-Vaux). Une canine
supérieure d’ours a été retrouvée a Vieux. Il est pos-
sible que l'animal ait été abattu dans 1'amphi-
théatre proche ou qu'il s’agisse d'un trophée rap-
porté de plus loin.

A cette période, comme au Moyen Age, la rareté
des restes d’animaux a fourrure étonne, vu 'usage
intensif qui en était fait. En réalité, il nous manque
bel et bien encore, pour la période romaine, les
fosses de rejet lies a I'activité de pelleterie ; c’est
dans ces structures que nous devrions retrouver ces
animaux.

Les oiseaux

Nous avons déja signalé que la place des oiseaux
sauvages dans l'alimentation était tres difficile a
cerner, de méme que l'importance de leur chasse.
L'une des principales raisons tient a la petitesse et a
la fragilité des ossements ; et c’est avec prudence,
en l'absence de sites déterminants, qu’il faut
manier les résultats archéozoologiques. En général,
les oiseaux sauvages sont rares dans les sites, et il
est probable que la pratique du tamisage permet-
trait une récolte plus fructueuse.

Parmi les oiseaux retrouvés sur nos sites, certains
sont encore chassés aujourd’hui pour leur viande
(les canards sauvages, la bécasse, la perdrix),
d’autres ne font plus partie de nos régimes alimen-
taires modernes, alors que leur chair est parfaite-
ment comestible (le corbeau freux, le choucas, la
grue, la cigogne). Une troisieme catégorie regroupe
les oiseaux dont le gott, trés prononcé, n’a jamais
dti contenter les gourmets (bien qu'il faille se
méfier grandement des raisonnements reposant sur
nos gotits), méme les grands amateurs de sauvagi-
ne (les goélands, les mouettes, les hérons, a forte
odeur de poisson). Il faut ajouter a ces especes les
rapaces (pygargue, épervier, chouette) dont la chas-
se a pu étre dictée par d’autres motivations d’ordre
sportif, ludique ou symbolique, a I'image des
chouettes chassées au Moyen Age. De ce fait, il est
difficile de distinguer les oiseaux consommés de
ceux dont les restes sont intrusifs ou mélés aux
restes alimentaires par hasard (mort naturelle
d’une chouette ou d’un petit passereau).

De nombreuses espéces ne sont représentées que
par un reste isolé, ce qui ne permet pas d’apporter
d’informations sur les oiseaux, leur éventuelle
chasse et leur consommation. Seules quelques
espéces ou familles fournissent matiére a analyse.
La famille la mieux représentée est celle des corvi-
dés. La corneille (Corvus corone), le corbeau freux
(Corvus frugilegus), qui ne sont pas aisés a distin-
guer, et le grand corbeau (Corvus corax) constituent

les especes les plus habituelles (plus que le chou-
cas, Corvus monedula, et le geai, Garrulus glandarius).
Bien que nous n’ayions jamais observé de traces de
découpe sur les os, il est probable que, dans bien
des cas, ces oiseaux aient été mangés. A la période
médiévale, les textes comme les vestiges archéolo-
giques nombreux (Clavel, 1991 ; Yvinec, 1993) attes-
tent leur consommation. Le geai et la corneille (et le
corbeau ?) ont fait par ailleurs 1'objet d’un interdit
alimentaire par le pape Zacharie au VlIlle siecle
(Epist, 13, PL. 89, 951).

La grue (Grus grus) a été un des gibiers les plus esti-
més de '’Antiquité (André, 1981). Chassée (Virg.,
Géorg. 1, 307 ; Horace, Epod., 2, 35) ou élevée
(Varron, R.R., 3, 2, 14), elle prenait place sur de
nombreuses tables romaines. Il convient donc d’ob-
server avec attention les restes de cet oiseau que
nous livrent deux sites. A Plailly, en milieu rural, il
s'agit de la plupart des os d'un squelette d'une
grue adulte, sans aucune trace de découpe, retrou-
vés dans une fosse dépotoir. A Senlis (milieu urbain
du Ier siecle), les os sont mélés aux rejets alimen-
taires. Ils proviennent d’un individu juvénile (pro-
bablement non volant). La porosité de la surface
des os, due a leur jeunesse, n’a pas permis 1'obser-
vation de stigmates, mais il est vraisemblable (vu
'age de 'animal et le contexte) que l'oiseau a été
consommé. On peut supposer que l'oiseau de
Plailly a subi un sort semblable, sans que 1'on puis-
se |'attester.
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Fig. 133 : Fréquence des sites ayant livré des restes d’oiseaux.

Ces exemples posent bien le probleme de la place
de ces espeéces dans I'alimentation et il est vraisem-
blable que les réponses ne seront apportées qu’au
coup par coup, a la suite d’études détaillées de
matériel abondant provenant de sites privilégiés et
tamisés. A Boulogne, la liste taxinomique présente
une quantité d’especes importante : a coté d’oi-
seaux habituels (canard, bécasse, corvidés) sont
présents des oiseaux de mer, goélands brun et
marin (Larus fuscus et Larus marinus), mouette rieu-
se (Larus ridibundus) et petit pingouin (Alca torda)
dont la présence s’explique par la proximité de la
mer, mais dont la consommation reste incertaine. A
Baron, les squelettes de deux chouettes effraies
(Tyto alba) dans une fosse, parmi de nombreux
autres cadavres d’oiseaux domestiques (coq,
pigeon) probablement issus d'une épizootie,
posent le probleme de la présence de tels animaux
dans le contexte d"une basse-cour.

Plus généralement, la fréquence des restes et, dans
une moindre mesure, la richesse taxinomique pour-
raient marquer l'aspect privilégié des villes par
rapport aux campagnes ou aux vici, si les facteurs
taphonomiques ne rentraient pas autant en compte
dans la conservation des vestiges. La moitié des
sites urbains présentent des restes d’oiseaux sau-
vages (avec au moins douze especes différentes ;
fig. 133), tandis que les villae et les agglomérations
secondaires n’en fournissent que dans un tiers des
cas (pour huit taxons).

Les poissons

Les réserves formulées sur la représentation des
restes aviaires dans les sites peuvent étre renouve-
lées au sujet du poisson. En milieu urbain, les struc-
tures, contrairement a celles des sites ruraux, favo-
risent la conservation des restes osseux, et particu—
lierement celle des plus petits d’entre eux.

Les restes de poissons sont présents dans plus de la
moitié des villes, alors qu’aucun n’a été retrouvé
jusqu’ici en milieu rural (fig. 134). Il est possible
que les phénomenes taphonomiques n’expliquent
pas a eux seuls la différence. Ainsi, a Longueil-Ste-
Marie, alors que les conditions de conservation
sont excellentes et I'action destructrice des chiens
trés faible (trés peu de traces sur les o0s), le poisson
est absent du spectre faunique.

Il est probable que la aussi des différences doivent
s’observer dans la consommation de certaines
especes en fonction du rang social. Les poissons de
mer frais (ils sont nombreux a Boulogne) sont diri-
gés vers les marchés urbains. La redistribution vers
les campagnes ne doit pas se faire facilement et
régulierement. Les textes donnent I'image d'une
variété trés importante (André, 1 981); mais I'édit
de Dioclétien ne présente que cing catégories (ed.
Dioclétien, 5, 1a, 2, 3, 4 et 5) : les poissons de mer
(deux qualités) sont les plus chers (24 ou 16 deniers
la livre), soit deux fois le prix du porc et plus chers
que n’importe quel mammifére sauvage ; les pois-
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sons d’eau douce, plus abordables (8 ou 12 deniers)
sont, notons-le, plus accessibles aux gens des cam-
pagnes puisqu’ils peuvent s’en procurer directe-
ment. Enfin, les poissons salés (en conserve) sont
moins chers que les poissons d’eau douce de
deuxiéme qualité ou que le mouton et le beeuf.
L’ensemble de ces données confirme que les pois-
sons de mer doivent étre réservés a des consomma-
teurs particuliers, qui d’une part ont les moyens de
les acheter, et qui d’autre part ne se situent pas trop
loin des marchés. Ce sont évidemment les habitants
des villes qui répondent le mieux a ces criteres.
Cependant, on est loin de pouvoir apprécier la
place des poissons dans l'alimentation. Le défaut
de tamisage, dont on sait qu’il est capital dans ce
domaine, empéche presque totalement la récolte de
ce type de vestiges. Par ailleurs, le commerce des
poissons concerne aussi des especes préparées,
sous forme de filets (salés ou fumés) qui ne laissent
donc aucun témoin osseux. En fait, nos données
sont trop lacunaires pour tenter une quelconque
approche. Seule la pratique réguliére du tamisage
permettra d’aborder efficacement 1'implication des
produits marins et fluviatiles dans I’alimentation,
et le commerce de ces denrées.
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Fig. 134 : Fréquence des sites ayant livré des restes de poisson.

Conclusion

L'étude des restes d’animaux sauvages dans les
faunes gallo-romaines de la France du Nord nous
renseigne sur différents points. La réalité quoti-
dienne touchant la chasse des mammiferes différe
de I'image que I'on peut en avoir a partir des textes.
Ainsi, le sanglier, animal noble dans la pensée
romaine est en fait trés rare dans les déchets ali-
mentaires et probablement peu chassé. Le cerf et le
lievre sont les plus nombreux. Viennent ensuite le
chevreuil et les animaux a fourrure. Par ailleurs, il
est difficile d’apprécier la place des oiseaux et des
poissons dans I’alimentation.

En revanche, il est net que la présence ou non de
certaines espeéces caractérise les différents contextes
sociaux (fig. 135). Le milieu urbain se distingue
avec clarté du milieu rural et des vici.

En général, les villae sont riches en restes de mam-
miféres sauvages, et particulierement en restes de
cerf et de petits carnivores. Ces animaux sont chas-
sés dans I'environnement proche de l'habitat. Le
cerf est plus fréquent a la campagne que dans les
villes ; ce qui indiquerait que l'espece n’est pas par-
ticulierement recherchée par les citadins. On peut
alors supposer que l’animal est essentiellement
consommé par les employés des domaines. Les
poissons et les oiseaux sont peu nombreux ; la des-
truction différentielle qui touche ces petits os est
sans doute a l'origine de ce manque. Cependant, il
est probable qu'une partie du petit gibier est desti-
née a la ville, et n’est donc pas consommeée par les
chasseurs. L'absence de poisson peut aussi s’expli-
quer par le cotit élevé du produit dont le commer-
ce doit essentiellement étre tourné vers la ville.
Ainsi, les villes livrent plus fréquemment que les
autres sites des os d’oiseaux et de poissons. Ces
produits marquent probablement le statut social
des habitants. Par ailleurs, le lievre y est tres nette-
ment plus fréquent que dans les campagnes. Le
nombre élevé de ses restes dans les cités permet
d’envisager que l'animal constitue un aliment de
choix.

Les vici se situent de fagon intermédiaire : la pré-
sence peu importante des mammiféres sauvages et
notamment du cerf les rapproche des villes. La fré-
quence des restes de lievre et d’oiseaux sauvages
(en quantité moyenne), les font ressembler aux vil-
lae, alors que le volume des os de poissons et d’ani-
maux a fourrure est intermédiaire par rapport aux
autres milieux.

Le niveau de vie, les facilités d’approvisionnement,
direct ou via les marchés, sont en fait les raisons
essentielles qui expliquent ces différences.
Similitudes ou différences apparaissent en contras-
te avec les périodes antérieure et ultérieure. La
place des animaux sauvages a la période gallo-
romaine est similaire a celle qu’elle occupe a La
Téne finale en Picardie (Méniel, 1988). Le lievre se
situe en téte, suivi du cerf puis du chevreuil (qui
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Fig. 135 : Tendances de I'importance des espéces d’animaux sauvages dans les trois types de contexte.

parait donc un peu plus fréquent que par la suite),
et enfin le sanglier qui est trés rare. La période gau-
loise voit donc la pratique d'une « activité cynégé-
tique spécialisée vers un seul animal » (Méniel,
1988) qui parait étre préféré aux autres espeéces. Le
rapprochement avec les premiers siecles de notre
ére indique que le lievre demeure en Gaule, avant
et apres la Conquéte, I’animal le plus recherché et le
plus apprécié ; ce qui peut constituer 'image d'une
continuité culturelle.

Pour le Moyen Age, les données écrites concernant
I'importance de la chasse au cerf sont confirmées
par les données archéozoologiques (Yvinec, 1993)

et marquent une rupture avec les périodes précé-
dentes. Le grand cervidé est a cette époque l'espeéce
la plus consommeée, au détriment du lievre qui sera
relégué en deuxieme ou troisiéme position selon les
milieux. Le sanglier et le chevreuil sont tres bien
représentés dans les milieux seigneuriaux, la ot la
chasse sportive est la plus pratiquée. Cependant,
mis a part dans ces derniers sites, les mammiferes
sauvages ne sont pas plus nombreux qu’a la pério-
de romaine.

Les sites ruraux sont les seuls sur lesquels on obser-
ve une légeére modification des proportions de
mammiferes sauvages. On passe de 1,7 % (par rap-
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port au NR3) aux ler-Ile siécles a 2,8 aux IVe-Ve
siecles. Mais 1'évolution n’est pas statistiquement
significative (d’apres le test de Student), et seules
d’autres séries permettront d’apprendre si, au
cours du Bas Empire, l'activité cynégétique s’est ou
non développée.

En revanche, au sein de cette faune sauvage, les
proportions de cerf augmentent entre les ler-Ille
siecles et les IVe-Ve siécles (fig. 136). Elles évoluent
de 35,7 a 83,7 % (par rapport a la somme cerf
+ liévre), et cette différence est significative (au
seuil de probabilité de 0,05, d’apres le test de
Student). Par ailleurs, si les données concernant les
villes ne permettent aucune approche de ce type,
nous pouvons remarquer que, parmi les ensembles
du Nord de la France (donc mis a part le site de
Vieux), seul le dépotoir militaire germanique du
IVe siecle livre des ossements de cerf.

Les modifications observées au Moyen Age pren-
nent donc visiblement leur source dés le IVe siecle
pour le Nord de la Gaule. L'évolution de la vision
du cerf qu'ont les chasseurs (comme viande ou
comme gibier a traquer) intervient au Bas Empire,
alors que les deux premiers siecles de notre ere sont
assez proches, & cet égard, de la période gauloise.
Sur le site tardif (IVe-Ve siécles) de La Poulaine,
occupé par des fédérés germaniques, sur les 113
restes de cerfs, les deux tiers (79) sont des pha-
langes I ou IL. 11 doit s’agir d’éléments de pieds res-
tés dans des peaux que 1'on peut donc soupgonner
d’étre utilisées par les occupants du lieu. La four-
rure de cet animal est autant un élément d’habille-
ment ou d’ameublement qu'un trophée ; et ces ves-
tiges, a I'orée de la période médiévale, éclairent un
peu les transformations qui interviennent a cette
époque.
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Fig. 136 : Evolution des proportions relatives des restes de cerf
par rapport a I’ensemble des restes (cerf + liévre) entre les Ier-
IIle siecles et les IVe-Ve siecles.

En Allemagne (Teichert, 1993), les sites d’époque
romaine livrent une quantité beaucoup plus impor-
tante de grands mammiferes (cerfs, bisons,
aurochs), alors que les os de lievre sont quasiment
absents. Cette différence peut s’expliquer non seu-
lement par la possibilité de chasser, dans cette par-
tie de 'Europe, des animaux qui ont en revanche
déja disparu en grande partie de nos régions (bison
et aurochs), mais aussi par une probable différence
culturelle qui privilégie certaines especes plutdt
que d’autres. En l'occurrence il s’agit, pour les
peuples de Germanie, du cerf par rapport au
lievre ; ce dernier étant quant & lui préféré des habi-
tants de la Gaule.

Il serait hatif d’attribuer I'évolution observée au
Bas Empire en Gaule du Nord a la présence germa-
nique dans nos régions. Tout au plus pouvons-nous
présenter ces informations convergentes, et il n’est
pas a exclure que I'évolution soit a mettre au comp-
te d’autres influences extérieures ou d'une adapta-
tion locale. Quoi qu’il en soit, on touche la a I'origi-
ne de la cynégétique médiévale occidentale.

Le beeuf, le porc et les caprinés a la base de 1ali-
mentation carnée

Les mammiféres domestiques fournissent la plus
grande part des produits carnés de l’alimentation
des habitants de Gaule du Nord. Nous avons vu
que les animaux sauvages demeurent trés minori-
taires dans les spectres fauniques et que leur vian-
de n’est que trés peu consommée. La trilogie beeuf,
porc, caprinés, dans la mesure o1 le chien et le che-
val n’entrent plus, ou pour une infime partie, dans
la liste des espéces boucheéres, constitue a 98,5 %
(du PR) la base de l'alimentation en viande.
L’analyse plus fine de ces proportions et I'étude des
ages informent sur la qualité de la viande et les spé-
cificités de chaque milieu : urbain, agglomérations
secondaires et sites ruraux.

Les espéces domestiques dans l'alimentation romaine

En préalable a I'étude de I'alimentation basée sur
les ossements animauy, il est nécessaire de rappeler
brievement ce que l'on peut saisir, a travers les
textes, de la consommation des trois especes
domestiques a Rome. Nous renvoyons aux travaux
deJ. André (1 981) qui décrit de fagon trés détaillée
l'alimentation a Rome d’apres les auteurs antiques.
Il ne s’agit pas de transposer la situation italique a
nos régions, ni méme de comparer les données pro-
venant des deux types de sources. Il faut en effet
garder a I'esprit que d’une part les données concer-
nent des régions tres éloignées, de climats et d’éco-
nomie pastorale tres différents et que, d"autre part,
les textes ne traitent bien souvent que des produits
de luxe exceptionnels. Apicius par exemple ne pré-
sente pas des recettes plébéiennes mais aristocra-
tiques, et sa cuisine raffinée est a I'usage des gens

aisés. Nous n’avons que trés peu d’informations
sur la nourriture quotidienne des Romains. Il est
donc trés hasardeux d'utiliser ces descriptions pour
interpréter les données archéozoologiques. De
méme, rappelons que l'utilisation de 1'édit de
Dioclétien ne peut pas fournir de base de discus-
sion pour l'étude qui nous intéresse. On peut en
revanche, a titre indicatif, présenter 1'échelle de
valeurs qu’il révele pour la partie orientale de
I’Empire.

En fait, le principal intérét de ce rappel est de pré-
senter les produits animaux particulierement
recherchés, afin de juger de leur valeur dans l'ali-
mentation romaine, de cerner une éventuelle
influence sur les habitudes gauloises, et d’appré-
cier dans quelle mesure ils ont pu faire I'objet d'un
commerce.

D’un texte a l'autre, les espéces domestiques ne
tiennent pas la méme place mais se distribuent
selon une hiérarchie commune aux différents
auteurs. Le porc fournit la viande la plus appréciée.
Pline, Varron et Apicius en donnent de nombreuses
recettes et en louent la délicatesse. L'édit de
Dioclétien présente onze produits tirés de cet ani-
mal contre trois pour les moutons et les chevres (ed.
Dioclétien 1V, 3, 47 et 48) et deux pour le beeuf (ed.
Dioclétien 1V, 2 et 14). Accommodée de trés nom-
breuses facons (André, 1981), recherchée par les
gourmets, elle est la plus chére des viandes, et le
porc constitue par excellence I'animal de bouche.
Lorsque les textes nous renseignent sur les impor-
tations a Rome de produits carnés provenant
d’autres régions de I'Empire, ils ne signalent que
l'arrivage de jambons ou de morceaux de porc (ed.
Dioclétien, 4, 8 ; 4, 9 ; Strabon, 3,4, 11;4,3,2;5,1,
12 ; Varron, R.R,, 2,4, 10 ; 4, 3, 2 ; Martial, 13, 54). Le
beeuf et les caprinés ne font pas 1'objet d'un tel
commerce. En ce qui les concerne, seuls les jeunes
animaux ont pu étre recherchés, mais dans une
moindre mesure que le porc.

Le baeuf

L’analyse de l’alimentation carnée a partir des osse-
ments est une gageure; on ne peut en donner
qu’une vague approximation ; on ne dispose pas de
critere de dénombrement absolu ; il est de ce fait
délicat d’approcher l'importance relative des
especes dans l'alimentation, de méme que la part
absolue de I'apport en viande dans le régime géné-
ral. Le poids des restes, malgré son lot d'impréci-
sions (voir partie méthodologique), fournit une
image globale de cette place. Une vue générale per-
met de constater la prépondérance du beeuf dans
tous les milieux (en PR — fig 137). Sa viande se
situe en téte dans la liste des produits carnés. De ce
méme point de vue, trés large, le porc apparait
comme la seconde ressource, suivi des caprinés.

Cependant, 'utilisation du poids des os met en
avant la place du beeuf et masque celle des autres
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Fig. 137 : Importance relative du poids des restes des trois prin-
cipales espéces domestiques en fonction des types de contextes.
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Fig. 138 : Importance relative du nombre de restes des trois
principales espéces domestiques sur les sites urbains.
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Arras dépot. militaire

espéces dont les os présentent une masse moins
importante. Ainsi, si I'on souhaite avoir une image
plus précise, plus détaillée des proportions des
restes animaux selon les milieux, le décompte en
NR reste la méthode la plus fine pour effectuer des
comparaisons. Les résultats qui vont suivre, en
nombre de restes, placent parfois en téte le porc
dans les spectres fauniques. Mais il est nécessaire
de garder a l'esprit que la viande des bovins
demeure dans 95 % des cas (tous les sites mis a part
Senlis (Ille) et Arras F. 81-82) la viande la plus fré-
quente dans les assiettes gallo-romaines.

Les différents contextes

Le milieu urbain

Les moyennes calculées sur 1'ensemble des sites
urbains montrent que la moitié des restes osseux
provient du porc (par rapport a la triade beeuf-
porc-caprinés, notée NR3). Le beeuf se place en
seconde position (avec 35 % des restes), tandis que
les caprinés ne représentent que 17 % de 1'ensemble
des vestiges (fig. 138). Cependant, des différences
apparaissent entre certains sites. Ainsi, les
ensembles de Vieux (site qui, rappelons-le, se situe
plus a I'ouest -Calvados- et auquel se rattachent
peut-étre d’autres traditions alimentaires) et
Beauvais présentent des proportions plus fortes en
beeuf (fig 140) ; le puits C. 82 d’Arras se distingue
de l'ensemble par l'abondance du mouton. Par
ailleurs, les sites de Senlis (Ille) et d’Amiens (rue
Lavalard) se caractérisent par une domination écra-
sante des suidés.

Senlis Ille

Arras F.81/82

St-Quentin

Arras F. 07

Arras dépotoir civil
Arras C. 82

Senlis Ter

Vieux ler-Ile

Vieux Ile-Ille
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Arras C. 87
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Fig. 139 : Importance relative du poids des restes des trois prin-
cipales espéces domestiques sur les sites urbains.

8 st Quentin

1 Arras C. 82

2 Beauvais A 9 Boulogne

3 Senlis Ier g g g g 10 Amiens Lavallard
4 Arras F.07 AAIRA 11 Senlis Ile

12 Vieux I-1I
13 Vieux II-1II
14 Vieux II-IV

5 Arras F.81-82
6 Arras dépotoir civil

7 Arras dépotoir militaire

Fig. 140 : Fréquence relative des restes des trois principales
especes domestiques sur les sites urbains.

Mais, hormis ces exceptions, les ensembles demeu-
rent proches les uns des autres et les moyennes
retenues refletent assez bien les fréquences de
restes des trois especes principales.

Nous avons vu que les porcs étaient abattus
jeunes ; cette sélection répondant ainsi classique-
ment a la volonté de produire de la viande.
Cependant, plusieurs cas de figures se présentent
et refletent des choix dans 1'dge des animaux
consommeés. Ainsi, les porcs abattus et mangés a
Saint-Quentin sont trés jeunes : la moitié d’entre
eux ont moins de treize mois, les autres ne dépas-
sent pas quatre ans. Les jeunes animaux n’ont pas
atteint a cet age leur poids maximal et il est pro-
bable que la viande de porcelet était plus chére que
celle des cochons plus dgés; la courbe d’abattage
peut donc refléter le statut social des habitants. Le
dépotoir civil d’Arras fournit une image moins
nette de cette préférence pour les trés jeunes porcs.
Le sacrifice des bétes intervient pour un tiers avant
un an, et pour un autre tiers entre un et deux ans et
demi, les autres étant plus agées.

Sur les autres sites, on ne retrouve pas une fré-
quence aussi élevée de jeunes. En effet, sur la majo-
rité d’entre eux, la plus grande partie des individus
est tuée entre un et deux ans et demi (Vieux, Senlis,
Arras : dépotoir militaire et boucherie).

Les os refletent sur deux sites une consommation

d’animaux plus 4gés : les cochons de plus de deux
ans et demi représentent 40 % des individus
consommés a Arras (F.81/82) et a Beauvais. Ils ne
dépassent malgré tout pas 1'dge de trois ans et
demi, et & Beauvais, les bétes de moins de treize
mois sont présentes a hauteur d'un tiers.

Pour le beeuf, trois ans est la limite séparant les ani-
maux de boucherie de ceux préservés pour une
autre utilisation (lait, travail, mais c’est 1'age de
quatre ans qui servira pour nous de frontiere). La
qualité et, partant, le prix de ces produits, varient
donc trés probablement en fonction de ces criteres
de sélection.

Le site de Vieux, occupé a trois périodes distinctes,
permet de suivre l'évolution de la qualité de la
viande dans la consommation des occupants. Aux
ler-Ile siecles, les trois-quarts des animaux sont
abattus apreés quatre ans. Aux Ile-Ille siecles, 'age
moyen des bétes baisse : la moitié seulement des
vestiges, en effet, provient de beeufs qui ont dépas-
sé ce stade. Au Bas Empire, la proportion est inver-
sée puisque la grande majorité des bovins (les deux
tiers des 0s) a moins de cet age. L’évolution reflete
un accroissement de la qualité de la viande qui va
de pair avec I'augmentation de sa consommation
sur le site.

Deux ensembles présentent des restes de bceufs
particuliérement jeunes : Senlis (ler) et le dépotoir
civil d’Arras. L'essentiel des beeufs consommés sur
le premier site (80 %) est tué avant quatre ans. Ils
sont présents & hauteur de 65 % a Arras, alors
qu'un tiers des individus est agé de plus de sept
ans.

C’est une toute autre image qui s’observe dans les
dépotoirs de boucherie et la fosse militaire d’ Arras.
Les fosses de boucherie livrent des animaux majo-
ritairement agés de plus de quatre ans : ils sont plus
de 92 % dans le dépotoir militaire. Notons tout de
méme la présence épisodique de veaux de moins
d’un an et demi (en F.03).

Les deux ensembles contemporains d’Arras (dépo-
toirs civil et militaire) reflétent deux situations dis-
tinctes. De la méme fagon que pour le porc, la fosse
civile se distingue par ses proportions élevées en
jeunes animaux. Au contraire, les militaires n’ont
visiblement pas droit aux mémes égards : la viande
qui leur est destinée, bien qu'en grande partie
constituée de porc, est de moins bonne
qualité. Méme phénomene pour le mouton : la
viande ovine mangée par les militaires semble pro-
venir de bétes plus vieilles que celle consommée
par les civils. Pour un arrivage de bceufs ou de
moutons, la redistribution de la viande est discri-
minante. Les meilleurs produits prennent a Arras la
direction des tables civiles, les militaires s’accom-
modant de viandes moins tendres.

Par ailleurs, I'abondance d’animaux jeunes dans les
dépotoirs civils d’Arras et de Senlis atteste un éle-
vage tourné vers la viande et destiné a la ville.

Il n’est pas possible en revanche de tirer une image
sociale cohérente de l’analyse des os de caprinés :
une partie de la viande provient d’animaux de bou-
cherie, et une autre d’animaux de réforme, livrant
ainsi des aspects contrastés de la qualité de la vian-
de ovine en contexte urbain.

Les vici

Les échantillons de restes osseux des wvici sont
pauvres en porc (aux alentours de 15 % (/NR3),
excepté Vendeuil-Caply ; fig. 138 et 142); ce qui
profite au beeuf tout d’abord, légerement mieux
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Fig. 141 : Importance relative du poids des restes des trois prin-
cipales especes domestiques sur les vici (en % du PR3).
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Fig. 142 : Fréquence relative des restes des trois principales
espéces domestiques sur les vici.
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représenté que dans les villes, mais surtout aux
caprinés : avec 40 % des restes, les moutons et les
chévres se situent a un niveau équivalent a celui du
beeuf. Certains sites sortent de ce schéma général :
Etaples présente un fort taux de caprinés (autour
de 50 %); a Beaumont au contraire, le niveau se
situe aux alentours de 25 %, et la présence des bovi-
nés est de ce fait plus forte.

Les porcs sont abattus généralement jeunes. La
fosse qui fournit l'essentiel des os du IVe siecle a
Beaumont a livré plus de mille restes de coq et de
trés nombreux ossements de trés jeunes porcs, tous
agés de moins de treize mois. Cela renforce I'idée,
déja développée, d'un dépot exceptionnel corres-
pondant a un repas hors du commun.

Les beeufs abattus & Beaumont sont principalement
des animaux de réforme. Au ler siecle et aux Ille-
IVe siécles, un tiers seulement des bétes a moins de
quatre ans. Les beeufs de plus de sept ans représen-
tent un autre tiers. Aux Ile-Ille siecles, les bétes
(60 %) ont entre quatre et sept ans. La viande de
beeuf ne provient que minoritairement d’animaux
destinés a la boucherie; sa qualité doit étre
médiocre méme si les produits issus des trés vieux
individus (plus de sept ans) ne sont pas tres abon-
dants. Sa valeur est moindre que celle consommée
dans les villes.

Comme ailleurs, si une partie de la viande de mou-
ton réservée aux habitants des vici est sans doute de
faible qualité, une autre provient d’animaux plus
jeunes, et peut-étre produite spécifiquement pour
la consommation.

Les village et les sites ruraux

Les villae se caractérisent par une forte représenta-
tion du beeuf. Elles se distinguent des vici par une
présence plus forte du porc (en moyenne autour
d’un tiers du NR3), au détriment des caprinés
(20 %). Les habitants de certains sites ont une ali-
mentation qui se distingue de celles des villae
(fig. 144), et nous avons déja signalé la spécificité
des sites de Longueil-Ste-Marie, Seclin et Plailly
(Ier-IIe).

Deux villae se détachent, d'un autre point de vue,
de 'ensemble des sites ruraux : Rémy et surtout la
villa de La Poulaine ont livré des quantités d’os de
porc inhabituellement élevées. La nature particulie-
re de 'occupation de la villa d’Epiais-Rhus (réoccu-
pation d’ auxiliaires germaniques sur les décom-
bres de la villa) est peut-étre a 1'origine de I'ano-
malie.

En revanche, le cas de Rémy pose un probleme
qu’il n’est pas possible de résoudre pour l'instant.
En général, la villa est constituée de plusieurs enti-
tés, la pars urbana, la pars rustica, les lieux d’habita-
tion du maitre, de l'intendant, des ouvriers agri-
coles, des esclaves. Les rejets peuvent donc se situer
a des emplacements différents selon qu’ils provien-
nent des repas des uns ou des autres. Par ailleurs, si
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Fig. 143 : Importance relative du poids des restes des trois prin-
cipales espéces domestiques sur les sites ruraux (en % du PR3).

12 Athies-sous-Laon IVe

1 Plailly Ier-Ile

2 Baron ler 13 La Poulaine Ve

3 Baronllle 14 Montmartin IIle-IVe

4 Hamblain 15 Plailly IVe

5 Verneuil Ile 16 Mercin-et-Vaux IV-Ve
17 Arras ler

6 Montmartin Ie-Ile
18 Baron IVe-Ve

7 Baron GRP
8 Remy ler 19 Zouafques IVe
9 Monchy Ve 20 Verneuil IVe

10 Montmartin Ile-IlTe

11 Verneuil Ier

Fig. 144 : Fréquence relative des restes des trois principales
especes domestiques sur les sites ruraux.

l'on postule que leur alimentation differe, les dépo-
toirs ne devraient pas contenir les meémes
déchets. Mais aucun des cas que nous étudions n’a
permis d’observer une telle distinction. Pour les
petits échantillons provenant de fouilles peu éten-
dues, comme c’est le cas a Rémy, il est possible que
les déchets proviennent d'une partie seulement des
occupants de la villa; peut-étre s'agit-il ici du
maitre ou de l'intendant, qui aurait une alimenta-
tion proche de celle de la ville, avec une forte pro-
portion de porc.

Quoi qu’il en soit, les études de faunes devront s’at-
tacher a étudier cet aspect de I'organisation des ins-
tallations agricoles. Nous touchons, a travers les
habitudes alimentaires, a 1'organisation sociale des
habitants des campagnes.

L'analyse de cette hiérarchisation de l’alimentation
passe par I'étude des ages des bétes. Mais, en atten-
dant les études intra-sites, seules les variations
entre les sites peuvent étre analysées.

L'étude des ages des trois principales especes
domestiques a déja largement été abordée. A
quelques exceptions pres, les porcs sont abattus
jeunes ; en revanche la consommation des moutons
se présente de deux maniéres : soit une majorité
d’animaux jeunes comme a Baron, soit une distri-
bution plus partagée, comme a Longueil. Pour le
beeuf, la qualité de la chair est trés faible mis a part
Verneuil-en-Halatte (IIle-IVe) et Monchy, dont les
occupants mangent des animaux plus jeunes
qu’ailleurs.

Synthése et comparaisons

La place des trois espéces domestiques révele une
consommation spécifique pour chaque catégorie de
sites. La fréquence des restes animaux et 1'age aux-
quels ils ont été abattus peuvent étre mis en rela-
tion avec la nature des installations (fig. 145) et le
statut des consommateurs.

100 0

agglomérations secondaires

50

sites ruraux

villes

Fig. 145 : Fréquence relative des restes des trois principales
especes domestiques dans les trois types de contextes.

Les villes s'opposent aux vici par leur proportion
élevée en porc. Les vici se distinguent par leur taux
élevé de caprinés. Enfin, les villae se caractérisent
par une présence importante de bceuf et un niveau
de représentation des suidés et des ovins intermé-
diaire par rapport aux autres types de sites.
D’autres distinctions peuvent étre établies a partir
de I'age des animaux (fig. 146). Toutefois le porc,
toujours consommé jeune, ne peut étre utilisé a
cette fin, et I'image que nous livrent les restes de
mouton est difficilement interprétable.
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Fig. 146 : Résumé schématique de 1'dge d’abattage des trois
especes domestiques principales dans les trois types de
contextes. La trame refléte, selon sa densité, le degré de domi-
nation d’une catégorie d’age.

De ce point de vue, le beeuf est I’animal qui pré-
sente le plus de diversité. Les citadins mangent de
la viande bovine issue d’animaux généralement
moins agés que ceux que consomment les habitants
des agglomérations secondaires. Les occupants des
sites ruraux, quant a eux, consomment les bétes les
plus vieilles.

Ces particularismes sont moins a mettre au compte
de préférences alimentaires qu’a l’actif d'une réali-
té économique et sociale dont 'image transparait a
travers les rejets d’assiettes. Le milieu rural est le
lieu de production par excellence qui exporte ses
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Fig. 147 : Fréquence relative des restes des trois principales espéces domestiques dans les sites, selon leur situation géographique (en
noir : sites ruraux ; en blanc : sites urbains ; triangles : oppida ; carrés : sites défensifs ; pas de nature de site pour I'Italie et I'Espagne).
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Fig. 148 : Fréquence relative des restes des trois principales espéces domestiques dans les sites,
selon leur situation géographique et le contexte social.

surplus vers la ville ; ces produits sont choisis pour
étre livrés a une population privilégiée. En
revanche, la viande consommée par les habitants
de ces sites provient de bétes de réforme. Les occu-
pants des villes et des agglomérations secondaires,
qui doivent en partie importer de la campagne les
produits de subsistance, ne consomment pas les
mémes denrées en quantité et en qualité. Cela est
aussi vrai pour les occupants d'un méme type de
site : dans la ville d’Arras, les militaires et les civils
ne profitent pas de la méme qualité. Un choix
s’opeére dong, et les restes animaux permettent de
lever une partie du voile sur les échanges entre les
milieux producteurs et consommateurs.

Pour situer nos informations dans un contexte plus
large et saisir les spécificités de I’alimentation des
occupants du Nord de la Gaule par rapport aux

autres peuples occidentaux, un travail bibliogra-
phique a été mené et a permis de comparer nos
résultats a un corpus de plus de 200 ensembles
(correspondant a plus de 420 000 os). Sept zones
ont été définies : La France du Nord, La France du
Sud, les Pays-Bas et la Belgique, 1'Allemagne, la
Grande-Bretagne, les sites néerlandais et allemands
hors limes, et I'Italie. Ces régions ne sont pas égale-
ment documentées : 120 sites par exemple pour la
Grande-Bretagne et seulement neuf pour I'ltalie. Il
n’est donc pas toujours possible d’étre aussi précis
que pour le Nord de la France (pour la distinction
entre les contextes). Mais les comparaisons permet-
tent cependant de définir des caractéristiques géo-
graphiques. Par ailleurs, cette liste n’est bien enten-
du pas exhaustive ; elle est fondée sur diverses syn-
théses régionales (Luff, 1982; King, 1987;
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Fig. 149 : Fréquence relative des restes des trois principales espéces domestiques dans les sites,
selon leur situation géographique et le contexte social.

Lauwerier, 1988 ; Columeau, 1991 et Leguilloux,
1994), sur le corpus de données établi par
F. Audoin-Rouzeau (1993), et sur un ensemble d’ar-
ticles, forcément lacunaire. Cette premiere vision
globale est bien siir appelée a évoluer, a se préciser,
et ne peut tenir compte, comme nous l'avons fait
pour notre région, des particularismes de certains
sites. Il est ainsi difficile d’expliquer pour certaines
régions les cas qui s'écartent de la tendance géné-
rale.

Par ailleurs, les divisions politiques utilisées pour
présenter 1'ensemble des résultats ne correspon-
dent évidemment pas a la réalité antique (sauf pour
l'ile de Bretagne). Il sera judicieux a I’avenir d’ana-
lyser les caractéristiques culturelles en fonction de
la division du territoire a I'époque romaine, en
tenant compte des spécificités politiques, géogra-

phiques et topographiques.

Les données des sites des Pays-Bas et de la
Belgique sont proches de celles des régions du
Nord de la France, si I'on tient compte de 1'effectif
relativement faible de sites (17 ensembles utilisés)
et de l'absence de sites urbains civils (fig. 148
et 149). Les beeufs sont tres fréquents (souvent plus
de 70 % du NR); le porc est plus présent sur les
sites défensifs qu’ailleurs (méme si les valeurs
demeurent -sauf dans un cas- en dessous de 27 %).
En Allemagne (28 sites) et en Autriche (2 sites), le
porc est généralement mieux représenté qu’en
Belgique et qu’aux Pays-Bas (toujours au moins
10 %). Le beeuf a une place prédominante (souvent
plus de 40 %) ; et quand il est moins fréquent, c’est
plutot les effectifs de porcs que ceux de moutons
qui augmentent (contrairement au Nord de la

Fig. 150 : Répartition de la fréquence des trois espéces domestiques principales sur les sites européens.

France ol il y a des vici riches en beeufs et en capri-
nés). Généralement, les sites militaires sont moins
riches en beceufs et plus riches en porcs que les
autres.

Cette abondance de bovins se remarque aussi de
l'autre c6té du limes (14 sites). Les restes de porc
sont peu nombreux dans les sites, et cette caracté-
ristique les distinguent de ceux de la Germania
romana.

Si I'on passe la Manche, la syntheése de A. King
(1987) qui décrit de facon détaillée la distribution
spécifique des vestiges osseux en fonction des
contextes a partir de 120 ensembles, révele que la
caractéristique principale des sites non romanisés
est la fréquence élevée des caprinés, toujours dans
un contexte ou le beeuf domine. Par ailleurs, les
camps de légionnaires se distinguent des camps
d’auxiliaires par une proportion plus forte en osse-
ments de porcs. Enfin, les fouilles urbaines livrent
plutdt moins d’os de moutons que celles des sites
ruraux ou des vici romaniseés.

Les régions du Sud de la France (Provence-Alpes-
Cote d’Azur et Languedoc-Roussillon) nous four-
nissent des images tres différentes de la présence
des mammiféres domestiques (41 sites). Le mouton
y est beaucoup plus fréquent qu’en Europe septen-
trionale. Peu d’ensembles présentent des propor-
tions de beeufs supérieures a 40 % (du NR3), et la
majorité d’entre eux n’en livrent pas plus de 30 %.
11 est difficile d’établir une distinction entre les sites
urbains et les sites ruraux a partir de la fréquence

relative des especes; seuls les oppida (seulement
quatre sites pris en compte) livrent en moyenne
moins de moutons ; mais cela reste a confirmer.

Les neuf sites italiens recensés ressemblent, par
leur relative pauvreté en beeuf, a ceux de la France
méditerranéenne. Les ensembles italiques semblent
présenter des proportions plus élevées de cochon,
mais cette tendance est peu nette. Les quelques
ensembles ibériques ne permettent pas d’aller bien
loin dans l'interprétation mais on s’apergoit tout de
méme qu'ils se caractérisent par une forte présence
de caprinés. Nul doute qu’il faudrait pour ces pays
engager l'analyse a partir d’un corpus plus fourni.
En résumé, les sites des provinces du Nord sont
nettement plus riches en beeufs que les ensembles
du Sud (fig. 150). En Europe septentrionale, le porc
est plus rare en Grande-Bretagne que sur le conti-
nent. Dans le Nord de la France et outre Manche,
les moutons sont nombreux sur les sites indigenes
ou les sites les moins romanisés. Dans tous les cas,
les os de porcs sont particulierement fréquents
(toujours proportionnellement aux deux autres
espeéces) sur les sites urbains ou les plus romanisés.
On peut rapprocher cette image globale de celle
que nous a fourni I'étude diachronique de la fré-
quence relative des animaux dans les sites du Nord
de la France. La présence du beceuf se développe
entre La Téne, le Haut et le Bas Empire, au détri-
ment du mouton. La romanisation a comme consé-
quence un développement de I'élevage bovin; a
I'époque romaine, les sites les moins romanisés gar-

123



124

pays / somme % %
site référence bibliographique région type de site N.R.3. boeuf % caprinés porc
Ambrussum Columeau, 1991 Sud France rural 164 9,8 64,6 25,6
Ambrussum Columeau, 1991 Sud France rural 321 18,7 44,2 37,1
Ambrussum Columeau, 1991 Sud France rural 86 52,3 25,6 22,1
Arles Leguilloux, 1994 Sud France urbain 1351 13,5 69,1 17,4
Auterive Poulain, 1971 dans Luff, 1982 Sud France urbain-civil 4334 8,5 40,4 51,1
Calissane Columeau, 1993 Sud France rural 190 17,9 78,9 3,2
Chessy-les-Mines Columeau, 1991 Sud France rural 339 345 33 32,4
Fréjus-Capitou Columeau, 1991 Sud France rural 280 12,1 28,2 59,6
Fréjus-les-Aignieres Columeau, 1991 Sud France rural 3545 14,7 32,1 53,2
Gaujac Leguilloux, 1994 Sud France oppidum 557 46,0 37,3 16,7
Hortus Poulain, 1972b Sud France grotte-rural 2353 30,8 53,8 15,5
Hyeéres-Costebelle Leguilloux, 1994 Sud France rural 48 20,8 56,3 22,9
Hyeéres-Olbia Leguilloux, 1994 Sud France urbain 2348 9,5 58,3 32,2
Hyeres-Olbia Leguilloux, 1994 Sud France urbain 5918 22,7 35,9 41,4
Hyéres-Olbia Leguilloux, 1994 Sud France urbain 2283 279 44,4 27,8
L'Ermittage Columeau, 1991 Sud France oppidum 1105 14,5 45,5 40
L'Ormeau - Taradeau Columeau, 1991 Sud France rural 247 45 66,8 28,7
L'Ormeau - Taradeau Columeau, 1991 Sud France rural 197 8,1 84,8 7,1
La Fourbine Columeau, 1991 Sud France rural 572 229 69,6 7.5
Lattes Colomer et Gardeisen, 1992 Sud France oppidum 483 13,3 44,5 42,2
Lattes Colomer et Gardeisen, 1992 Sud France oppidum 151 23,2 31,1 45,7
Le grand Lou Leguilloux, 1989 Sud France villa 1155 8,1 66,1 25,8
Les Aiguieres - Fréjus Columeau, 1991 Sud France rural 4594 3,6 82,2 14,2
Les Laurons Leguilloux, 1989 Sud France villa 836 69 24 7
Les Prés-Bas - Loupian ~ Columeau, 1991 Sud France rural 508 29,1 34,1 36,8
Les Pres-Bas - loupian Columeau, 1991 Sud France rural 376 22,3 50,5 27:1
Marseille Bon-Jésus Leguilloux, 1994 Sud France urbain 1309 8,2 72,2 19,6
Marseille-La Bourse Leguilloux, 1994 Sud France urbain 1957 10,8 80,5 8,7
Nimes La rue-St-Laurent Columeau, 1991 Sud France rural 201 25,9 36,8 373
Partigon 3 Leguilloux, 1994 Sud France villa 357 17,6 56,0 26,3
Pernes-les-Fontaines Leguilloux, 1994 Sud France rural 90 21,1 48,9 30
Poussargue - La Nerthe Columeau, 1993 Sud France rural 133 33,8 41,4 24,8
Rogues Poulain, 1964 dans Luff, 1982 Sud France urbain-civil 123 8,1 86,2 5.7
St-Leger-sur-Brienne Poulain, 1977 dans Luff, 1982 Sud France rural 131 29,8 36,6 33,6
St Michel - La garde Columeau, 1991 Sud France rural 151 11,9 57,0 31.1
St Michel - La Garde Columeau, 1991 Sud France rural 1003 64 15,56 20,5
St Rémy-de-Provence Leguilloux, 1994 Sud France urbain 2048 434 38,4 18,2
St Rémy-de-Provence Leguilloux, 1994 Sud France urbain 127 38,6 44,1 1%,3
St Vincent Leguilloux, 1994 Sud France urbain 222 36 38,7 25,2
Toulon Leguilloux, 1994 Sud France urbain 1411 70,8 1,0 28,2
Vié-Cioutat Columeau, 1991 Sud France rural 550 1,1 51,5 47,5
Vié-Cioutat Columeau, 1991 Sud France rural 1137 27,0 28,7 443
Altino Riedel, 1985 Ttalie 722 429 18,6 38,5
Innichen Riedel, 1983 Ttalie 721 16,1 74,5 9,4
Invillo-Ibligo Stork et Driesh,1987 Ttalie rural défensif 4703 17,9 49,6 32,5
San Potito Ovindoli Bokonyi, 1986 Ttalie 239 251 24,3 50,6
Settefinistre King, 1987 Italie 2369 11,0 13,8 75,3
Stufels H. Dominick Riedel, 1984 Italie 1128 29 45,3 25,7
Stufels ph. 1 Riedel, 1984 Ttalie 1025 21,7 53,0 25,4
Stufels ph.Z Riedel, 1984 Italie 481 31,2 42,8 26,0
Torcello Riedel, 1979 Italie 75 20 42,7 37,3
Calatayud Castanos, sans date Espagne urbain 944 5.5 40,3 54,2
Poyo del Cid Castanos, 1981 Espagne 305 8,5 73,1 18,4
Tarraco Miro i Miro, sans date Espagne urbain? 342 26,6 52 21.3
Tiermes Miguel Agueda, 1984 Espagne 351 22,8 57,5 19,7
Villanueva de las minas Boessneck et von de Drisch, 1980  Espagne urbain et religieux 1706 42,6 21,2 36,2

Tab LXXVIII : Références des sites utilisés en comparaison.

pays / somme % % %
site référence bibliographique région type de site N.R.3. boeuf caprinés porc
Braives Cordy, Udrescu et Yernaux, 1995 Belgique vicus 2278 76,4 14,3 9,3
Druten III Lauwerier, 1988 Pays-Bas rural 800 80,6 11,9 7.5
Erps-Kwerps Verbeeck et al., 1991 Belgique rural 1271 49,2 23,2 27,6
Ewijk Lauwerier, 1988 Pays-Bas rural 1383 91,5 5,1 3,5
Hetern I et II Lauwerier, 1988 Pays-Bas rural 469 79,7 16,2 4,1
Kesteren Lauwerier, 1988 Pays-Bas site défensif 352 81,5 16,2 23
Liberchies Gautier, 1988 Belgique site défensif 1050 41,9 6,6 51,5
Meinerswijk Lauwerier, 1988 Pays-Bas site défensif 137 774 5,8 16,8
Nijmegen Lauwerier, 1988 Pays-Bas site défensif 7278 77,1 7.3 15,6
Sneek Luff, 1982 Pays-Bas hors limes 117 74,4 25,6 0,0
St Mard Gautier, 1970 Belgique vicus 157 29,9 43,9 26,1
Tritsum Clason, 1977 dans Luff, 1982 Pays-Bas hors limes 229 61,1 32,8 6,1
Valkenburg Prummel, 1977 dans Luff, 1982 Pays-Bas site défensif 563 68,9 9,2 21,8
Valkenburg Fort I Prummel dans Luff, 1982 Pays-Bas site défensif 3088 68,4 8,7 22,9
Velzen Clason, 1977 dans Luff, 1982 Pays-Bas 196 66,3 31,1 2,6
Vlaardingen Clason, 1967 dans Luff, 1982 Pays-Bas rural 244 73,0 23,0 41
Zwammerdam Wijngaarden-B. dans Luff, 1982 Pays-Bas site défensif 710 86,9 4,4 8,7
Abusina-Eining Lipper 1981/82 Allemagne site défensif 13128 34,9 15,3 49,8
Altenstadt Habermehl 1967 dans Luff, 1982  Allemagne site défensif 149 67,1 13,4 19,5
Asciburgium Requate, 1962 dans Luff, 1982 Allemagne site défensif 226 81,9 4,0 14,2
Bad Krenzach Johanson, 1987 Allemagne villa sub-urbaine 6986 13,2 51,9 35,0
Burgstall Boessneck, 1958 dans Luff, 1982 Allemagne urbain-civil 46 84,8 10,9 43
Butzbach Habermehl, 1960 dans Luff, 1982  Allemagne urbain-civil 2174 74,1 9,5 16,5
Dangstetten Uerpmann, 1977 dans Luff, 1982 Allemagne site défensif 16729 24,6 10,7 64,7
Dormagen Mennerich, 1968 dans Luff, 1982  Allemagne site défensif 1416 72,4 11,0 16,6
Eggolsheim Breu, 1986 Allemagne 9768 40,1 7,9 52,0
Engehalbinsel Stampfli 1959 et 1960 dans Luff Allemagne urbain-civil 93 65,6 9,7 24,7
Gellep Mennerich, 1968 dans Luff, 1982  Allemagne site défensif 124 71,8 12,9 15,3
Glinzburg Streiferdt, 1972 dans Luff, 1982 Allemagne urbain-civil 371 77,9 6,7 15,4
Hiifingen Dannheimer, 1964 et Sauer- Allemagne urbain-civil 74324 72,7 12,6 14,7
Neubert, 1968-69 dans Luff, 1982
Kempten Boessneck, 1957 dans Luff, 1982 Allemagne urbain-civil 991 35,8 22,5 41,7
Kiinzing-Quintana Swegat, 1976 dans Luff, 1982 Allemagne site défensif 3588 60,7 7,3 32,0
Lorch Baas, 1966 et Miiller, 1967 dans Allemagne  site défensif et 3361 75,5 6,4 18,1
Luff, 1982 urbain-civil
Lorenzberg Boessneck, 1958 et 1964 dansLuff, Allemagne urbain-civil 5682 58,7 20,4 20,9
1982
Magdalensberg Hornberger, 1970 Autriche oppidum 55483 37,1 28,4 34,6
Marzoll Streitferdt, 1972 dans Luff, 1982 Allemagne rural 262 58,0 18,7 23,3
Nersingen Driesch A. von den, 1987 Allemagne site défensif 139 51,1 28,1 20,9
Penzlin Benecke, 1989 Allemagne 418 63,4 16,7 19,9
Pfaffenhofen Houwald, 1971 dans Luff, 1982 Allemagne  urbain-civil et 5184 59,6 10,6 29,7
défensif
Pocking Streiferdt, 1972 dans Luff, 1982 Allemagne  habitat, vicus 289 84,1 7,6 8,3
Regensberg Boessneck, 1958 dans Luff, 1982 Allemagne urbain-civil 1109 39,3 25,5 352
Roédgen Habermehl, 1962 dans Luff, 1982  Allemagne site défensif 99 43,4 222 34,3
Rottweil Kokabi, 1982 et 1988 Allemagne vicus 55919 83,9 5,9 10,2
Schaan Wiirgler, 1959 dans Luff, 1982 Allemagne site défensif 226 38,5 26,5 35,0
Sponeck Driesch A. von den, 1986 Allemagne site défensif 22985 359 11,4 52,7
Vemania Piehler, 1976 dans Luff, 1982 Allemagne site défensif 5279 48,0 22,3 29,7
Wehringen Houwald, 1971 dans Luff, 1982 Allemagne rural 374 66,8 16,0 17,1
Wels Amschler, 1949 dans Luff, 1982 Autriche urbain-civil 127 69,3 10,2 20,5
Xanten Waldmann, 1967 dans Luff, 1982  Allemagne colonie 1441 779 53 16,8
Barnkrug Nobis, 1955 dans Luff, 1982 Allemagne hors limes 159 76,7 7.5 15,7
Bentumersil Zawatka et Reichstein, 1977 dans ~ Allemagne hors limes 4112 84,6 8,2 7.2
Luff, 1982
Feddersen Wierde Reichstein, 1972 dans Luff, 1982 Allemagne hors limes 36500 76,8 171 6,2
Froitzeim Mennerich, 1968 dans Luff, 1982  Allemagne hors limes 1345 63,6 11,3 25,1
Hildesheim-Bavenstadt = Missel, 1987 Allemagne hors limes 4180 48,0 11,4 40,5
Hodorf Nobis, 1955 dans Luff, 1982 Allemagne hors limes 108 70,4 11,1 18,5
Jemgumbkloster Zawatka et Reichstein, 1977 dans  Allemagne hors limes 659 48,0 7,3 44,8
Luff, 1982
Kablow Teichert, 1971 Allemagne hors limes 1075 62,2 12,8 249
Paddepoel Clason, 1970 dans Luff, 1982 Allemagne hors limes 1402 85,8 188 2,4
Waltersdorf Teichert, 1987b Allemagne hors limes 5982 63,3 13,4 23,3
Wulfshof Nobis, 1955 dans Luff, 1982 Allemagne hors limes 391 73,4 19,2 7,4

Tab LXXIX : Références des sites utilisés en comparaison.
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dent préférentiellement une activité pastorale tour-
née vers le mouton. Ce phénomene se double d'une
progression de la consommation de porc, qui la
aussi est particuliere aux sites o1 I'influence romai-
ne est la plus forte (camps de légionnaires, villes).
Ce sont les habitants des villes de Gaule-Belgique
qui semblent en consommer le plus.

Ce développement de 1'élevage du beceuf ne s’ob-
serve pas particulierement en France méridionale,
dont les habitants continuent a élever essentielle-
ment des ovins. L'installation romaine modifie les
comportements pastoraux des habitants du Nord,
en développant l'élevage bovin ; sans doute avons-
nous la le reflet de la division du territoire et d'une
forme de spécialisation (volontaire ou subie) des
régions en fonction de la spécificité de leur sol ; les
riches terres du Nord de I’Europe sont en effet pro-
pices aux productions céréaliéres et maraicheres
ainsi qu’a I'élevage de grands troupeaux bovins.
Par ailleurs, les habitudes alimentaires évoluent
vers une consommation plus forte de la viande de
porc. La Grande-Bretagne marque sa spécificité
insulaire en intégrant moins que le continent ces
modifications.

Elevage, consommation et commerce de la
volaille.

Le role de la basse-cour dans 1'économie d’un site
et dans 1’alimentation de ses occupants est souvent
méconnu et probablement toujours sous-estimé. La
raison principale tient a la taille des animaux qui la
composent : la volaille (en I’absence de lapins dans
le Nord de la Gaule a la période romaine). Les os
d’oiseaux sont plus facilement détruits ou non col-
lectés, on I’a vu. L'ampleur de ces pertes est impos-
sible & évaluer ; de ce fait, il est bien difficile d’ana-
lyser avec précision la place de la basse-cour dans
I’alimentation. Par ailleurs, les os des jeunes indivi-
dus (et notamment des poussins) ont trés peu de
chance de nous parvenir; leur absence interdit
donc I'étude de la structure d’age des populations.

Les oiseaux domestiques.

Cinq especes prennent actuellement place dans la
liste des oiseaux domestiques : le coq, l'oie, le
canard, le pigeon et le paon. La nature domestique
du coq a la période romaine ne fait aucun doute,
puisque l'animal n’a pas d’ancétre sauvage dans
nos régions. Il en va autrement pour l'oie, le canard
et le pigeon. Il est donc délicat au premier abord de
définir avec les seuls os la composition spécifique
de la basse-cour.

A partir du Ier siécle av. J.- C., I'élevage du paon se
développe a Rome (André, 1 981) et sa consomma-
tion se maintient pendant les quatre siecles sui-
vants chez les gens aisés. Son élevage est décrit par
Columelle (8, 11) et Palladius (1, 28). Certains sites
d’époque romaine, du Nord de I'Europe, ont livré

quelques restes de cet oiseau (Wehringen,
Magdalensberg, Lorch (Luff, 1982); Portchester,
villa d’Ersingen-Murain (Olive, dans Chenevoy,
1985), parfois méme a des périodes hautes : Saint-
Jean-de-Besangon -fin Ier av.- déb. Ier ap. J.- C.-,
Chenevoy, 1985), Velsen (déb. Ier ap. J.- C. -
Prummel, 1987). Son introduction par les Romains,
a la fin du Ier siécle av. J.- C. ou au début de notre
ére, semble une donnée acquise en Grande-
Bretagne ou aux Pays-Bas. Mais pour la région qui
nous concerne, aucun reste de cet animal n’a enco-
re été retrouvé. Ces indices laissent percevoir que
son élevage n’est pas tres développé et qu'il est
sans doute plus une activité de loisir ou de prestige
retenant plutét « I’attention du propriétaire urbain
que celui qui est résolument campagnard »
(Columelle, 8, 11, 1).

En revanche, la précision avec laquelle les agro-
nomes latins décrivent 1'élevage des autres espéces
ne laisse pas de doute sur I'étendue de I'activité, ni
sur le fait que l'oie, le canard et le pigeon sont
reconnus comme des oiseaux domestiques a part
entiére et qu'ils font naturellement partie du paysa-
ge de la ferme (voir pour les exemples, Columelle,
8, 7 et 8 ; Varron, 3, 10 et 11 et pour les syntheses,
Bodson, 1987a et White, 1970).

Néanmoins, si l'on sait que ces especes sont sus-
ceptibles de se retrouver dans la basse-cour, il reste
a distinguer les individus sauvages et domestiques,
et cela n’est pas aisé. Aucun critere morphosco-
pique clair ne différencie les deux formes chez le
pigeon, le canard et l'oie; et I'absence de séries
importantes d’os empéche d’utiliser des criteres
biométriques pour la diagnose (voir Pichon, 1987
pour le probleme de l'oie). Cependant, on peut
considérer comme probable qu'une tres grande
partie des oies, des canards colvert et des pigeons
biset soient domestiques, méme si rien ne l'atteste
formellement au plan de I'anatomie. La présence
de l'oie dans certaines tombes et sa fréquence tres
élevée dans les faunes urbaines en regard des
autres oiseaux sauvages, ne laissent qu'un faible
doute sur son statut. C’est, en revanche, a priori que
nous classons systématiquement l’ensemble des
canards colvert et des pigeons biset dans la catégo-
rie des oiseaux de basse-cour méme s’il est possible
que parmi eux, certains individus soient sauvages.
A ce probleme du statut sauvage ou domestique de
ces especes s’ajoute celui du degré de leur domesti-
cation. En effet, I'élevage du pigeon peut étre diri-
gé vers la production de viande ; I'oiseau est alors
engraissé a cette fin et l'abattage se déroule de
fagon rationnelle et raisonnée. L'animal peut par
ailleurs étre un simple commensal de 'homme,
vivant & proximité des habitations, dans un pigeon-
nier ou non, mais ne pas faire réellement 1’objet
d’un élevage. Il partage avec les poules la nourritu-
re de la basse-cour, et le prélevement d’individus
ne se fait alors qu’occasionnellement. Il peut par

ailleurs produire du guano. Les possibilités sont
donc multiples : oiseaux strictement sauvages
(dans tous les cas en effectifs réduits dans nos
échantillons), commensaux ou strictement domes-
tiques et élevés dans une optique économique.

Fréquence des oiseaux domestiques.

La représentation des oiseaux domestiques varie
de facon importante d'un site a un autre (fig. 151,
152 et 153). Leurs os sont particuliérement sensibles
aux variations des conditions de dépdt, de conser-
vation et de collecte. Des structures plus ouvertes
(fossés), la présence de chiens, des sols moins pro-
pices a la conservation des vestiges, la pratique ou
non du tamisage modifieront de fagon trés impor-
tante les proportions initiales. Il peut par ailleurs
s’agir de variations propres a I’occupation du site et
3 ses habitants, mais linteraction avec les effets
taphonomiques empéche d’évaluer la part de ces
deux phénomenes. De facon générale, des fluctua-
tions apparaissent entre les différents milieux,
urbains, ruraux et les agglomérations secondaires.
Dans les sites ruraux, les villae et les vici, la basse-
cour représente environ 3 % par rapport au NR3
(porc-beeuf-caprinés) ; ce qui est une valeur faible
(fig. 154). En revanche, sur les sites urbains, les os
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Fig. 151 : Fréquence des restes d’oiseaux domestiques sur les
sites urbains (les nombres entre parenthéses indiquent les effec-
tifs d’oiseaux de basse-cour).
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Fig. 152 : Fréquence des restes d’oiseaux domestiques sur les
sites ruraux (les nombres entre parenthéses indiquent les effec-
tifs d’oiseaux de basse-cour).

de volaille sont en effet plus nombreux (7 % du
NR3). Faut-il y voir des habitudes alimentaires
propres aux citadins et un acheminement prioritai-
re de ces produits vers la ville ? Le probleme de la
conservation différentielle ne permet pas de
conclure.

Quuoi qu’il en soit, la part de la basse-cour ne dépas-
se que trés rarement 12 % (/ NR3) dans les villes et
6 % dans les campagnes et les vici. Si I'on parle en
quantité de viande comparée a I'apport des mam-
miferes, les proportions sont trés faibles. Le poids
des restes osseux ne dépasse pas 0,7 %, mais la
déperdition taphonomique empéche toute analyse.
S'il n’est ni aisé de définir l'origine des différences
quantitatives observées, ni de déterminer ce qui
tient de la conservation différentielle de ce qui pro-
vient d’une différence sociale ou culturelle, la struc-
ture taxinomique de la basse-cour observée en ville
et a la campagne diverge sans que cette fois ces dis-
semblances soient & mettre au compte de questions
taphonomiques.
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Fig. 153 : Fréquence des restes d’oiseaux domestiques sur les vici
(les nombres entre parenthéses indiquent les effectifs d’oiseaux
de basse-cour).

Le coq et l'oie.

Ces deux especes constituent, aux dépens du
canard et du pigeon, l'essentiel des restes osseux
d’oiseaux domestiques (souvent plus de 90 % a
elles deux, en nombre de restes par rapport a 1'en-
semble des oiseaux domestiques). Avec 70 % des
restes, le coq est l'oiseau le plus fréquent sur tous
les sites (fig. 155, 156 et 157) et le plus habituelle-
ment rencontré dans les cours de ferme. Il devance
largement 1'oie, en fait assez rare dans les vici oy,
pour un individu, on compte quatorze cogs
(moyenne de 5 %). Avec une moyenne de 13 %, le
décalage se réduit dans les villae (soit environ une
oie pour sept cogs), mais c’est dans les sites urbains
que l'oie est la mieux représentée (fig. 158) avec
plus de 22 % des restes (soit une oie pour trois
coqs).

Les ossements d’oie sont plus grands et plus résis-
tants que ceux de coq. Ainsi, leur rareté en milieu
rural est tres probablement d’origine sociale.
D’ailleurs, il est intéressant de noter qu’a Rome,
I'oie est considérée comme un mets de choix
(André, 1 981)

En ville, la consommation se distingue de celle des
autres milieux par l'importance de I'oie. Les habi-
tants des vici, a 'inverse, n'intégrent qu’en faible
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Fig. 154 : Fréquence des restes d’oiseaux domestiques dans les
trois types de contextes (les nombres entre parentheses indi-
quent les effectifs d’oiseaux de basse-cour).
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Fig. 155 : Fréquence relative des restes de coq et d’oie dans les
sites urbains (les nombres entre parentheses indiquent les effec-
tifs d’oiseaux de basse-cour).

Fig. 157 : Fréquence relative des restes de coq et d’oie
dans les vici (effectifs d’oiseaux de basse-cour).

quantité cet oiseau dans leur alimentation. Un
niveau social moins élevé en est la raison. Les
valeurs fournies par les villae se situent a un niveau
intermédiaire. Il est probable que leurs occupants
profitent des animaux élevés sur place. L'élevage
en milieu rural a sans doute un double but : I'auto-
consommation de la ferme et I'approvisionnement
des villes.
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Fig. 156 : Fréquence relative des restes de coq et d’oie dans les
sites ruraux (effectifs d’oiseaux de basse-cour).

Fig. 158 : Fréquence des restes de coq et doie dans les trois types
de contextes, par rapport au nombre de restes d’oiseaux domes-
tiques.
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Le canard et le pigeon.

L'abondance de 'oie en milieu urbain se fait donc
au détriment d’autres espéces d’oiseaux domes-
tiques. En revanche, dans les vici o1 la présence de
I’ansériné est moins forte, le canard est bien repré-
senté. A Rome, sa viande est considérée comme une
nourriture plébéienne (André, 1981); elle est
d’ailleurs vendue moins cheére que celle du coq (ed.
Dioclétien, 4, 1, 31). On peut donc voir dans sa forte
représentation dans les agglomérations secondaires
un reflet du moindre statut social des habitants.
Le cas du pigeon est plus délicat a traiter. Ses restes
sont peu nombreux et les résultats de I'étude sem-
blent contradictoires selon que l'on utilise le
nombre de restes ou le nombre de sites qui en ont
livrés (fig. 159). Il convient donc de demeurer pru-
dent.
Si 'on considére les occurrences, les pigeons sont
plus fréquents dans les villes et les vici. Mais en
nombre de restes, ils sont plus nombreux dans les
quelques sites ruraux ot la conservation est satis-
faisante. Il est probable que des problemes de
conservation différentielle jouent, leurs os étant
plus facilement détruits dans les sites ruraux.
Cependant, étant donné que ces animaux sont €le-
vés a la campagne, ils y sont retrouvés en plus
grand nombre que dans les villes, lorsque les
Tt
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Fig. 159 : Fréquence des sites ayant livré des restes de pigeon, et
fréquence des restes de pigeon, dans les trois types de contextes.

conditions taphonomiques ne sont pas trop défavo-
rables.

La destination de 1’élevage des oiseaux.

L'élevage d’animaux de basse-cour est le gage d'un
approvisionnement facile et régulier en produits
alimentaires. La viande et les ceufs sont les princi-
pales productions tirées des volailles. Cependant,
I'oie et le canard fournissent du duvet dont on sait
qu’il pouvait étre recherché (Pline, 262, Columelle,
8, 13 et 14; Martial, 12, 178 ; Juvénal, sat. I, 159 ;
Sen. Ep. 90, 16). Par ailleurs, le guano des volieres et
des basses-cours était considéré comme le meilleur
des engrais (Columelle, 2, 14; Palladius 1, 38;
Varron, 1, 38), et il est probable qu’il fat utilisé.
Les traités agronomiques romains qui décrivent
avec précision I'élevage des animaux de basse-cour
donnent comme finalité principale de l'activité la
production de viande et d’ceufs (White, 1970). Il est
difficile de mettre en évidence la finalité d"un éle-
vage d’oies ou de canards ; en revanche, les effectifs
importants d’ossements de coq domestique dans
les sites permettent de distinguer, a 'aide de I'outil
biométrique, les males des femelles (sexe-ratio). Il
est ainsi possible d’aborder pour cette espece la
question de la gestion et celle de I'éventuelle spé-
cialisation de l'activité.

Pour pouvoir analyser de fagon significative le
sexe-ratio, il est nécessaire de travailler sur des
effectifs assez larges. L'étude, menée a partir de dix
sites (qui ont livré un nombre de restes d’oiseaux
de basse-cour supérieur a 11, et Zouafques dont n
= 9), révele trois situations.

Un premier groupe est composé de sites ruraux
(Baron, Ier, Plailly et Longueil-Sainte-Marie). Les
poules y sont largement majoritaires puisqu’elles
représentent entre 60 % et 90 % de I'ensemble des
gallinacés (fig. 160). Nous avons vu que le site de
Baron était particulier puisque les oiseaux domes-
tiques ont été retrouvés dans deux fosses ayant
recueilli ce qui fut probablement I'ensemble des
animaux de la basse-cour, morts peut-étre a la suite
d’une épizootie. De ce fait, il est possible qu'il
s’agisse d’une image figée de la structure du pou-
lailler. Celui-ci compte un male pour neuf femelles.
A Longueil-Sainte-Marie et a Plailly, les os provien-
nent de dépotoirs et refletent 1’alimentation : on
compte pour le premier site un male pour quatre
femelles et pour le second, un male pour deux
femelles.

Dans les sites ruraux, 1'élevage est donc tourné vers
la production d’ceufs, mais la viande n’est pas pour
autant une préoccupation mineure puisque les
males, probablement tués assez jeunes, partent tres
certainement vers les villes. Dans les fermes, la
consommation des habitants concerne donc plutot
les femelles réformées, ou celles qui ne produisent
pas assez d’ceufs (voir Columelle, 8, 5, 24).

La volonté de produire des animaux pour la
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Fig. 160 : Proportions relatives de méles et de femelles dans les
sites qui ont livré plus de neuf restes de coq.

bouche transparait aussi a travers la pratique du
chaponnage. Nous avons pu mettre en évidence la
présence d’individus castrés. On ne consomme
donc pas seulement les volailles de rebut en milieu
rural, mais aussi des chapons non envoyés a la
ville. Chatrer les males a pour but d'une part de
calmer les ardeurs de ceux qui ne sont pas destinés
a la reproduction (voir Columelle, 8, 2), et, d"autre
part, en facilitant 'engraissage, de produire de la
viande de qualité a une époque ot I'absence d’in-
cubation artificielle ne permettait pas de produire
des poulets toute I’année. Nous ne savons pas si
cette pratique était connue des Gaulois, ni si elle
était répandue en Gaule romaine. J. André (1 981)
ne pense pas qu'elle fut généralisée dans
I’ Antiquité ; mais constatons que pour le Nord de
la France, 30 % des sites ont livré des castrats ; ce
qui montre que le fait n’était plus exceptionnel (en
fait 5 sites sur les 18 qui ont livré des tarsométa-
tarses, qui est le seul os sur lequel la détermination
du chapon peut étre tentée).

Un deuxiéme groupe, formé de deux sites urbains,
est caractérisé par une trés forte majorité de males.
Le premier est trés atypique puisque la phase
IVe siecle de Beaumont est essentiellement repré-

sentée par une fosse dans laquelle ont été retrouvés
plus d’un millier d'os de coqs domestiques. Elle
fournit donc l'image figée d'un repas tres particu-
lier, qui ne rend pas compte de la consommation
courante de cet oiseau au IVe siecle sur le site.
Notons le caracteére exceptionnel du festin puisque
constitué d’au moins 36 cogs (dont quasiment tous
les 0s ont été retrouvés, hormis ceux des pieds) et
d’au moins 12 porcelets. La proportion de poules
est mineure (vers 2 %). Les vestiges provenant de
Vieux (IVe) correspondent a des rejets alimentaires
moins concentrés; on compte une femelle pour
deux cogs.

L'approvisionnement en viande du site urbain ou
de l'agglomération secondaire a été a l'origine
d’une sélection des sexes en faveur des cogs.
L origine des animaux est difficile a établir ; ils peu-
vent provenir des campagnes environnantes (nous
venons de voir que les sites ruraux sont plutot
riches en femelles) ou de basses-cours situées a 1'in-
térieur méme des agglomérations. En effet, si
actuellement cet élevage est essentiellement rural,
on doit imaginer 1'existence dans les villes de pou-
laillers, ou tout au moins de cours dans lesquelles
on entretenait des volailles.

En troisieme lieu, quatre sites urbains et un rural
(Zouafques) forment un groupe ol les males sont
aussi nombreux que les femelles (fig. 160) ; ce qui
semble révéler I'existence d'un élevage avicole a
l'intérieur méme de la ville. En effet, dans ce cas,
toutes les bétes, males et femelles, sont consom-
mées, méme si elles peuvent I'étre a des ages diffé-
rents pour favoriser la récolte des ceufs et la repro-
duction. Ainsi, les deux sexes se retrouvent dans
des proportions équivalentes dans les dépotoirs
urbains. Il peut donc y avoir un prélévement sélec-
tif des oiseaux (les males avant les femelles réfor-
mées). Mais dans la mesure ou les poulets ne sont
pas exportés (au contraire des sites ruraux), le sexe-
ratio demeure équilibré.

Conclusion

La liste des oiseaux domestiques se compose du
coq, de I'oie, du canard et du pigeon, les deux pre-
miéres espéces dominant largement. L'oie, considé-
rée comme un mets de choix, est surtout présente
dans les villes ou elle peut constituer un marqueur
social. Le cog, quant a lui, est 'animal prépondé-
rant des basses-cours. Le canard et le pigeon sont
rares : le premier, dont la viande est assez mal
considérée, semble plus fréquent dans les vici; le
second, principalement élevé a la campagne, y
figure en nombre important.

Par ailleurs, ’analyse des sexes montre une gestion
tournée vers la production d’ceufs et de viande en
milieu rural ; les méles sont vendus sur les marchés
urbains, alors que les poules réformées sont
consommées sur place. Enfin, comme c’est proba-
blement le cas pour le porc, une partie de la viande
de volaille est produite par I'élevage urbain.
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L'hippophagie

Parmi I’ensemble des animaux domestiques, le che-
val tient, on l’a vu, une place assez singuliere. Ses
restes sont généralement peu nombreux dans les
sites, et il est difficile de déterminer sa place dans
l'activité agricole et de savoir s'il fait partie des
espéces consommées. Ce dernier probleme se pose
d’ailleurs pour toutes les époques historiques ;
encore qu’a cet egard son statut semble sans ambi-
guité au Moyen Age central et au bas Moyen Age.
La viande de l’animal a fait ’objet d"un interdit ali-
mentaire qui n’a été levé qu’en 1861. Cette interdic-
tion, sauf en cas de disettes ou de guerres, a géné-
ralement été respectée. Et malgré la levée de ce
tabou, le cheval n’a pas encore actuellement sa
place dans le systéme culturel des viandes (Poplin,
1992).

A La Teéne, 'animal est habituellement consommé
(Méniel, 1984, 1988), contrairement a la période
médiévale ; I'époque romaine constitue une char-
niére dont I'analyse nous éclaire d'une part sur les
influences romaines sur la société gauloise, et
d’autre part sur les changements intervenus au Bas
Empire.

La tradition romaine

« Le monde romain, comme le monde grec, a négli-
gé par pure convention le cheval comme aliment
[...] on peut penser qu'il s’agit d’un tabou religieux
ancestral frappant un animal noble réservé a la
guerre » (André, 1 981). Les Grecs ne tuaient jamais
le cheval dans le cadre d'un sacrifice sanglant de
type alimentaire (Hartog, 1979). Les auteurs grecs
trouvent choquant le sacrifice de ces bétes
(Hérodote, 1, 216) et aberrant de consommer sa
chair (Pausanias, 1, 21, 6). La tradition s’est perpé-
tuée 2 Rome et 'ensemble des textes indique bien
que 'hippophagie est exceptionnelle. Seuls la fami-
ne menacgante ou des siéges de longues durées
expliquaient la transgression du tabou (Hérodote,
3, 25 ; Florus, I, 18 ; Plutarque, Artox., 24 ; Quinte-
Curce, 9, 10-12 ; Tacite, Hist., 4, 60 et Anab., 2, 24).
Dans ces cas, les auteurs parlent de « derniere
extrémité », de vivres épuisés, d’animaux que « la
nécessité condamne a utiliser », marquant ainsi le
caractére trés inhabituel de cette consommation.
Comment se greffe donc cette perception du cheval
sur une société gauloise qui, de ce point de vue, ne
différencie pas aussi nettement les équidés des
autres mammiferes domestiques ?

Evolution de la pratique hippophagique a la période
gallo-romaine

La difficulté principale de I'étude de 'hippophagie
tient a la faiblesse du nombre de restes osseux de
chevaux. Ce fait indique en lui-méme que le cheval
n’est pas traité comme le beeuf. Les indices permet-

tant d’attester sa consommation sont plus rares que
pour les autres animaux domestiques. Habituel-
lement, les traces de découpe et l'analyse de la
structure d’age des bétes permettent de déterminer
et d’étudier, pour les espeéces les plus abondantes
(porc, mouton, beeuf), leur consommation. Sur les
os d’équidés, on peut distinguer pour la période
romaine trois types de stigmates, qui refletent
autant d’actions distinctes. Les traces de découpe
fines, sur les os longs, indiquent la décarnisation ;
celles situées sur les métapodes et les phalanges
correspondent au dépouillement ; enfin, les traces
de scie sur les tibias, radius et métapodes renvoient
au prélévement de matiére premiere pour la tablet-
terie. Seules les premiéres permettent d’attester une
utilisation bouchere du cheval, 'appropriation de
matiére premiére pouvant étre effectuée indépen-
damment.

L’analyse de la structure d’age peut aider a déter-
miner la nature et la destination d'un élevage.
Ainsi, le site d’Etaples a fourni de nombreux restes
de poulains (Vadet, 1988). Mais il constitue le seul
exemple connu pour la moitié Nord de la Gaule;
en l'absence de traces de découpe cependant, il
n’est pas possible de prouver leur consommation.
En général, les animaux sont adultes et s’ils sont
mangés, ils le sont a I'image du beeuf, a la suite de
leur réforme. De ce fait, seules les traces de décou-
pe sur les os longs fournissent la possibilité de
mesurer le phénomene.

Seuls sept sites livrent des ossements portant des
traces de découpe révélant un prélevement de la
viande (tab. LXXX). Le site de Fresnes n’est présen-
té dans le tableau qu’a titre indicatif. Le puits dans
lequel a été retrouvé le membre antérieur droit
d’un cheval, sur 'humérus duquel s’observent des
traces de couperet, n'a pas été utilisé comme dépo-
toir domestique mais a peut-étre eu une fonction
cultuelle ; il ne s’agit pas de vestiges de repas. Pour
les sites du Ier siecle, la rareté des os de chevaux
découpés marque la rupture avec la période gau-
loise. La récupération de la viande n’est attestée
pour cette période que sur le vicus de Lewarde.
Pour les siécles suivants (aux Ile et Ille siécles),
aucun cas ne s'observe. L'influence romaine a donc
été forte sur ce point. En quelques décades, les
habitants de Gaule du Nord ont cessé de consom-
mer la viande de cheval (fig. 161). Certains indivi-
dus ont probablement résisté a cet interdit, mais
leur nombre doit étre réduit puisque leur action ne
transparait pas dans nos échantillons (méme en
milieu rural, ol on aurait pu s’attendre a une iner-
tie plus forte).

Le Bas Empire marque un nouveau tournant. Au
IVe siécle, un site présente de nouveau des os de
chevaux avec des traces de découpe (Zouafques).
Au Ve siecle, de tels vestiges s’observent dans pres
de deux tiers des échantillons (fig. 161). Il y a donc
un regain de la consommation de I'équidé a un

datation  site 0s traces action

G.R.P. Baron 1 mandibule découpe au couteau prélevement de la langue
finlers. ArrasF.07 1 tibia scie tabletterie

Ie-les.  Lewarde 1 humérus découpe fine prélevement de la viande

1 métapode

découpe fine prélévement de la peau

Ile s. Montmartin 1 métacarpe couperet prélévement de la peau ?
Ile s. Fresnes-lées-Montauban 1 humérus couperet détachement du membre
Ille s. Longueil-Ste-Marie 1 mandibule découpe fine préléevement de la peau
1 tibia scie tabletterie
IVes. Arras dép. militaire 1 scapula découpe fine prélevement de la viande
1 métatarse scie tabletterie
2 tibias scie tabletterie
IVes. Zouafques 1 tibia raclage prélevement de la viande ?
1 scapula raclage prélevement de la viande ?
1 métatarse raclage prélévement de la viande ?

IVe-Ves. Mercin-et-Vaux nombreux couteau et couperet prélevement de la viande

Ves. Monchy-le-Preux 1 humérus découpe fine prélevement de la viande
1 cbte découpe fine prélevement de la viande
1 coxal découpe fine prélevement de la viande
1 métacarpe découpe fine prélévement de la peau

Ves. Amiens "les Halles" 2 fémurs découpe fine prélevement de la viande
2 coxaux découpe fine prélevement de la viande

Tab. LXXX : Liste des sites du Nord de la France ayant livré des ossements de chevaux découpés.

moment ot Rome perd de son influence. On peut
supposer que la pression étant moins importante,
le tabou perd de sa force, et que reviennent au pre-
mier plan les traditions gauloises. D’ailleurs, les
céramologues observent un phénomene similaire
avec la réapparition de formes et de techniques
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Fig. 161 : Evolution de la fréquence des sites ayant livré des os
de chevaux découpés pour la viande (les petites fleches indi-
quent la récupération de la peau ; les grosses fleches la récupé-
ration de 1'os).

pré-romaines (Tuffreau-Libre, 1992). Mais on peut y
voir conjointement une incidence extérieure, une
conséquence directe de l'installation germanique
dans les provinces du Nord (que l'on pergoit aussi
a travers la céramique de tradition germanique a
cette époque). En effet, la consommation du cheval
était habituelle chez les Germains (Epist. 13, Migne,
PL. LXXXIX, c. 951. A). Au Vllle siecle, le pape
Zacharie dénonce cette pratique chez ce peuple et
exclura cette viande de la liste des aliments pou-
vant entrer dans l'alimentation des chrétiens. Au
IVe siecle et surtout au Ve siécle, I'influence germa-
nique est de plus en plus forte, et I'arrivée de ces
populations est probablement une des principales
causes du changement alimentaire. La pratique
h1ppophag1que s’observe d’ailleurs tout au long du
haut Moyen Age. Le cheval est consommé sur de
nombreux sites mérovingiens et carolingiens du
Nord de la France (Yvinec, 1988b et comm. pers.).
Son usage deviendra plus épisodique a partir du
IXe siécle et puis rare au Moyen Age central et
bas Moyen Age. La viande équine ne participe
alors éventuellement a 1'alimentation qu’en temps
de disette ou de guerre.

Deux interdits successifs ont donc frappé, en
Gaule, la viande de cheval. Le premier d’origine
gréco-romaine a modifié les habitudes alimentaires
des Gaulois en peu de temps. Mais l'arrivée de
populations nouvelles et la reprise de la pratique
hippophagique 2 la fin du Bas Empire et durant le
haut Moyen Age ont nécessité une nouvelle prohi-
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bition, chrétienne celle-1a, mais toujours de tradi-
tion romaine.

11 existe en fait une image mentale forte du cheval
(Poplin, 1992) dont on retrouve ici l'expression, a
travers la fluctuation de sa consommation.

Si la viande de cheval n’a pas été recherchée pen-
dant la période romaine, I’animal a malgré tout été
utilisé comme source de matieres premieres. Les
exemples reflétant le prélévement de la peau s’ob-
servent tout au long de la séquence chronologique.
De facon similaire, les os sciés attestent leur récu-
pération et leur utilisation en tabletterie. La distinc-
tion est donc faite entre le cheval qui est susceptible
de fournir des produits pour les artisans, et 1'ani-
mal dont la viande n’est pas consommée.

Importance de la viande de cheval dans I'alimentation
carnée

Aux IVe-Ve siécles, époques ot le cheval est a nou-
veau consommeé, ses restes sont malgré tout rares ;
ce qui laisse penser que sa place dans I’alimenta-
tion carnée est trés faible. De plus, la viande est
visiblement traitée différemment des autres. Le
couperet n’est que trés rarement employé (contrai-
rement a ce que 1'on observe pour le beeuf), au pro-
fit du couteau. A Mercin-et-Vaux seulement « les os
de chevaux montrent les mémes traces de découpe,
d’enlévement de viande que ceux de beeufs »
(Vadet, 1981). Mis a part ce site, les traces obser-
vées sont fines et souvent discretes, reflétant le trai-
tement particulier de ’animal. Cela tient certaine-
ment au fait que jamais les nouvelles techniques
boucheres, qui ont instauré 'utilisation habituelle
du couperet pour le beeuf, n’ont été appliquées au
cheval en remplacement des traditions non
romaines. Par définition, Rome ne possede pas de
technique de découpe équine.

La fin de la cynophagie

Notre société occidentale moderne a, plus radicale-
ment que pour le cheval, écarté de ses habitudes
alimentaires la consommation du chien. Si 1'on
excepte quelques cas isolés (en Saxe et en Suisse)
assez inaccoutumés pour étre dénoncés par la pres-
se (Queinnec, 1994), la cynophagie n’est pas une
pratique habituelle en Europe.

La Gaule est a cet égard un lieu ou se rencontrent
deux habitudes différentes. En effet, le chien prend
place de fagon courante dans le régime alimentaire
gaulois. On retrouve de nombreux ossements
découpés dans les sites d’habitat ainsi que dans les
offrandes alimentaires des sépultures de cette
époque (Méniel, 1984, 1986). En revanche, on peut
considérer que le chien n'est pas mangé a Rome.
Seuls les chiots a la mamelle ont pu étre consom-
més jusqu’au Ile siecle (André, 1 981), mais pas les
adultes. Certains sacrifices ont parfois concerné
I'animal (Columelle, 2, 21, 4; Rom. 21, 8; 21, 10),
mais la place du chien dans la société romaine est
proche de celle que nous lui connaissons actuelle-
ment.

Pour la période gallo-romaine, les ossements de
chiens découpés sont fréquents dans les sites du
Ier siécle (un tiers). Des traces attestant la décapita-
tion ou le prélevement de la viande (sur les os
longs), des traces de feu sur les canines reflétant la
cuisson des tétes ou le grillage des poils se rencon-
trent parfois (tab. LXXXI). Cependant, les cas sont
moins nombreux que pour la période laténienne ;
et des cette époque se ressent donc linfluence
romaine sur les habitudes alimentaires. Les trois
milieux sociaux (villae -Baron, Hamblain, Verneuil-
, vicus -Beaumont- et ville -Arras-) sont concernés
par ce fléchissement, et il n’est pas possible d’ob-
server d’éventuelles zones de résistance a ces chan-

datation  site 0s dge

traces action

G.R.P.

Baron

2 tétes (occipital)

adultes

découpe décapitation

Iers. Beaumont métatarses III, IV, V.  adulte  découpe fine prélevement de la peau
1 téte (occipital) adulte  découpe décapitation
2 cotes néonatal découpe fine prélevement de la viande
1 humérus adulte  découpe prélévement de la viande
Arras F.81 1humérus découpe prélévement de la viande
Hamblain 1 crdne (maxillaire) adulte  canine briilée grillage poils
Plailly cervicale (+ téte) adulte  découpe décapitation
Verneuil 1 téte (occipital) adulte  découpe décapitation
1 cervicale adulte  fendue préparation ou décapitation
ler-Iles. Beaumont 1humérus adulte  découpe fine préléevement de la viande
Ile s. Vieux 2 fois 2 maxillaires ~ adultes découpe fine prélévement de la peau
Ile-Illes. Beaumont 1 mandibule néonatal découpe fine consommation ? peau ?
IIle s. Baron 1 mandibule adulte  briilée entiérement ??
Ves. Amiens 1 téte (maxillaire) adulte  découpe fine prélevement de la peau

Tab. LXXXI : Liste des sites du Nord de la France ayant livré des restes de chien découpés.
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Fig. 162 : Evolution de la fréquence des sites ayant livré des os
de chien découpés pour la viande (les petites fleches indiquent
la récupération de la peau).

gements. C'est a partir du Ile siecle que I'évolution
sera notable. Seul Beaumont livre des os découpés.
Au Ille siécle, le méme site livre une mandibule de
nouveau-né portant des traces de couteau sur la
face latérale ; le chiot étant consommé au ler siecle
sur le site, cet indice pourrait révéler la poursuite
de la tradition ; il peut tout aussi bien mettre en
lumiére une particularité alimentaire romaine ou le
prélévement de la peau. Quoi qu'il en soit, I’habi-
tude de consommer de la viande de chien se perd :

les IVe et Ve siécles n'en fournissent plus aucun
exemple (fig. 162). Notons que la rupture n’inter-
vient pas de la méme fagon que pour le cheval : au
Ter siécle, un tiers des sites fournit encore des ves-
tiges de chiens consommés. L'évolution est donc
plus douce et plus lente que pour les équidés, reflé-
tant probablement le profond ancrage de la cyno-
phagie dans la culture gauloise.

Les traces de découpe révelent d’autres types d’ac-
tion que le prélevement de la viande. Celles situées
sur les métapodes, la face latérale des mandibules
ou les maxillaires, indiquent le dépouillement. De
tels stigmates s’observent pendant toute la période
romaine ; la peau de chien était donc régulierement
prélevée, et son usage n’a pas subi d’arrét avec la
fin de l'utilisation boucheére de 1’animal.

Les viandes de cheval et de chien sont toutes deux
consommées a la période gauloise. L'influence
romaine dans ce domaine est nette ; plus ou moins
rapidement, ces animaux cessent de faire partie des
bétes de boucherie. Cependant, I'hippophagie
reprend au Bas Empire. Pourrait-il s’agir de rémi-
niscences gauloises qui reprennent le pas sur l'in-
terdit instauré par les conquérants? Le cas du
chien dont le statut ne sera, quant a lui, pas remis
en cause, nous aide a répondre. Il n’y a pas de
retour a cet usage pour les canidés, et dans le cas
d’un regain des traditions anciennes, I'animal n"au-
rait sans doute pas fait exception, surtout dans la
mesure o1 sa consommation était tres habituelle a
La Teéne. L'évolution différente qui s’observe entre
le cheval et le chien dans I’ Antiquité tardive permet
donc de confirmer le rdle de l'influence germa-
nique (ou tout au moins extérieure) dans la reprise
de 'hippophagie a la fin de la période romaine.
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LE COMMERCE DE LA VIANDE

L’analyse économique d’un territoire passe en par-
tie par 1'étude des lieux de production (les cam-
pagnes pour les produits agricoles, les vici ou tout
autre lieu de production pour les biens artisanaux)
et des lieux de consommation (les sites producteurs
eux-mémes et les villes, par excellence). S'il est pos-
sible, avec plus ou moins de précision, de percevoir
la nature et la variété des productions (céréales,
animales) et d’approcher grosso modo les spécificités
de la consommation, il est autrement plus délicat
de traiter des liens qui existent entre ces deux pdles,
et de passer en outre d'un plan qualitatif au domai-
ne quantitatif.

La rareté des textes dans ce domaine pour la Gaule
du Nord handicape grandement ce type d’ap-
proche. Les problémes relatifs aux surplus que les
campagnes doivent dégager ne peuvent étre
qu’abordés de maniere fort imprécise ; mais 1"ana-
lyse d’un site comme Arras permet en revanche de
cerner assez bien les questions relatives a la distri-
bution de la viande et a I’organisation des activités
liés a I'os.

L’approvisionnement des villes

Le grand commerce

Les sources écrites renvoient parfois I'image dun
commerce de la viande développé sur de grandes
distances. Les jambons et jambonneaux des porcs
des Ménapiens, des Comaci, des Cavares et
d’autres parties de la Gaule que I'on trouve a Rome
(ed. Dioclétien, 4, 8 ; 4,9 ; Strabon, 3, 4,11 ;4,3,2;5,
1, 12 ; Varron R.R. 2, 4, 10; 4, 3, 2 ; Martial, 13, 54),
les oies gauloises que l'on faisait venir a pied
(Pline, H.N.., 53 ; méme s'il faut se défier d'y voir
une habitude), donnent l'impression d'un grand
commerce de la viande. Mais les exemples s’appli-
quent en grande majorité a des importations tres
spécifiques. Ils refletent une volonté de s’approvi-
sionner en denrées particulieres, rares, sortes de
produits d’appellation, de trés haute qualité, et
onéreux. L'importation ne concerne sans doute pas
des troupeaux entiers ou des convois de chariots
transportant des jambons ou des piéces de charcu-
terie, qui circuleraient sur les routes de la Gaule. Il
est peu probable qu'un tel commerce ait eu lieu a
grande échelle dans les régions de la Gaule du
Nord. L'un des principaux obstacles a une telle acti-
vité est le cott élevé des transports qui frapperait
de telle fagon les denrées que leurs prix en seraient
dissuasifs. En fait, on pense que les petites et les
moyennes villes ne peuvent pas importer de loin
leurs produits de subsistance de base (Goudineau,
1980 ; Durliat, 1990 ; Cunliffe 1993) et se fournissent
donc dans les campagnes environnantes.

Seuls les produits de luxe peuvent supporter le sur-
colit entrainé par le transport. Le vin, I'huile, les
épices, les produits exotiques, les poissons de mer
(dont on a vu la rareté a l'intérieur des terres) sont
seuls concernés. La valeur de la viande issue en
partie d’animaux de réforme ou de bétes faciles a
élever (les porcs par exemple) n’entrent pas dans
cette catégorie. Par ailleurs, les riches terres du
Nord peuvent aisément fournir les quantités néces-
saires a I'approvisionnement des citadins.

Un commerce de proximité

La campagne proche exporte donc vers la ville des
beeufs, des moutons et des porcs. Cependant, on ne
connait presque rien des modalités qui régissent
cette distribution de denrées consommables et des
mécanismes mis en jeu. Elle fournit d’autres pro-
duits animaux comme le lait, les fromages, des
volailles, des ceufs, qui entrent dans I'alimentation
mais qu’il n’est pas possible de quantifier. Les pro-
duits de la chasse (liévres, oiseaux) ou de « cueillet-
te » (les escargots par exemple) participent de fagon
similaire a I'approvisionnement ; bien que ceux-ci,
nous l'avons vu, ne sont présents que dans de
faibles proportions.

Les 0s ne nous renseignent pas sur l'origine des
bétes, et il semble alors impossible d’évaluer 1'am-
pleur des échanges d’animaux domestiques entre
la ville et la campagne. Quel est le niveau de la pro-
duction citadine de porc par exemple ? Les don-
nées archéozoologiques permettent d’approcher de
manieére tres générale le probléme des importations
d’animaux dans une ville moyenne, comme celle
d’Arras par exemple. La méthode que nous présen-
tons a partir d'un exemple reste trés approximative
et ne fournit qu'un ordre de grandeur, mais qui
manque habituellement aux archéologues et aux
historiens pour évaluer l'importance de ces rela-
tions. Ces informations, qui constituent une base
permettant de se modeler une vue tres large, sont
entachées d'un niveau d’erreur important. Si le
décompte des os est a priori une donnée de base
objective, la succession des approximations et de
I'empirisme appelle a une grande prudence dans
l'utilisation des résultats.

La premiére donnée qu’il est nécessaire d’établir est
le nombre de consommateurs vivant dans la ville
d’Arras. Pour cela « nous sommes réduits a nous
livrer a des calculs désespérés fondés sur la super-
ficie » (Goudineau, 1980). Au Haut Empire, la
superficie est proche de 40 ha, alors que la surface
définie par le castrum du Bas Empire est de 10 ha
(Belot et al, 1986). Les dépotoirs civils et urbains, la
boucherie et le macellum étant des Ille et IVe siecles,
retenons la valeur de dix hectares, et travaillons sur
cette époque.

Les auteurs qui ont traité des problémes démogra-
phiques proposent des niveaux de densités de
population parfois trés différents pour les villes

(Beloch, 1899 ; Lot, 1947 cité par Braudel, 1986 ;
Goudineau, 1980). Les chiffres qui semblent les
moins inexacts selon ces auteurs tournent autour
de 150 habitants par hectare, au grand maximum.
Au IVe siecle, Arras comptait donc peut-étre envi-
ron 1500 habitants. F. Braudel (1986) propose une
moyenne de 1000 personnes par agglomération ;
étant donné que l'occupation n’est pas strictement
réduite a l'espace délimité par le castrum, mais
qu’elle a pu déborder hors de I'enceinte, on peut
estimer que la valeur ne constitue pas une aberra-
tion et que le niveau proposé peut étre considéré
comme plausible.

L'inconnue suivante concerne la ration quotidienne
de viande pour un citadin. On peut supposer que la
part de la viande est plus importante dans les
assiettes des citadins que dans celles des ruraux ;
mais rien ne donne la quantité absolue. Il est tradi-
tionnel d’avoir en téte l'image de populations
anciennes (antiques ou médiévales) ne mangeant
que peu de viande. Il est nécessaire de modérer
cette impression et de considérer les époques et les
statuts sociaux comme autant de cas distincts. Le
Meénagier de Paris (Pichon, 1846) donne pour le
XIVe siecle une ration quotidienne de 240 g (a une
époque out I'on consomme beaucoup de viande).
F. Braudel (1979) souligne qu’a la fin du Moyen
Age en Allemagne, la consommation était d’envi-
ron 100 kg par an et par téte, soit 275 g par person-
ne et par jour ; ces données sont similaires a celles
de Delort (1972). Sans savoir si ces niveaux €élevés
sont transposables aux villes gallo-romaines, il est
nécessaire de garder a l'esprit qu’il a pu y avoir a
cette époque une forte consommation carnée. Notre
raisonnement va donc porter sur deux niveaux.
L’'un est minimal, et est établi arbitrairementa 50 g ;
cela correspond a la ration distribuée gratuitement
a Rome au Ve siecle (Chastagnol, 1953) et qui
semble a priori peu élevée pour des pauvres qui
n’ont pas les moyens de s’en procurer sur le marché
libre (André, 1 981). La borne supérieure est fixée a
200 g, qui est une moyenne correspondant a une
alimentation riche en viande telle qu’elle pourrait
I’étre en milieu urbain. Ces valeurs peuvent éven-
tuellement étre modifiées pour d’autres évalua-
tions, mais la fourchette doit probablement englo-
ber l'essentiel des cas pour cette période. La
consommation globale de viande pour une ville de
1500 habitants se situerait donc entre 75 kg et
300 kg par jour, ou entre 27 tonnes et 110 tonnes par
an.

Il faut alors déterminer la contribution de chaque
espece a cette quantité totale ; ce que permettent les
rejets domestiques de la ville. Deux types d’estima-
tions peuvent étre employées : celle reposant sur le
pourcentage du poids des restes ou sur le nombre
minimal d’individus, et qui permet le calcul des
poids de viande et abats fournis par les différentes
especes domestiques. Nous signalons la encore

l'utilisation de données approximatives, puisque
nous admettons que la consommation est similaire
partout en ville et par tous, ce qui n’est stirement
pas le cas.

Les dépotoirs civils et militaires fournissent des
résultats proches. Ils placent en téte (en poids de
restes) le beeuf (55 %), puis le porc (35 %) et enfin le
mouton (10 %). Cette méthode, qui consiste a rap-
procher la masse des ossements avec celle de la
viande des animaux est entachée d'une importante
marge d’erreur (Casteel, 1978 ; Chaplin, 1971).
L’autre méthode se fonde sur une évaluation préa-
lable du poids des animaux multiplié par les
nombres minimaux d’individus estimés.

Le poids d’'un mammifére dépend de sa taille, de
son sexe, de son age, et d’autres parametres qu’il
est peu aisé d’estimer (le taux d’engraissement par
exemple). Pour les dépotoirs qui nous intéressent,
la proportion de males et de femelles est équilibrée,
et les animaux ont en grande partie atteint leur
poids maximal (malgré des exceptions). Nous utili-
serons donc un poids moyen pour chacune des
especes.

- Le poids moyen d'un beeuf est calculé d’apres
I'équation établie par Vigne (1988) et qui détermine
la masse d’un animal en fonction de sa taille (Poids
= 62,84 + (23,44 x 10 x (hauteur au garrot) x 108).
Un bovin adulte de 135 cm de hauteur au garrot
(moyenne a la période gallo-romaine) peut donc
avoir un poids sur pied de 640 kg.

- La taille du porc sert aussi a évaluer son poids
(d’apres Quittet et Zert, 1971, cité par Vigne, 1988).
On peut estimer la masse d’un animal de 81 cm a
environ 130 kg.

- Enfin, la taille élevée des ovins romains (moyenne
se situant autour de 65 cm) permet d’envisager un
poids possible de 35 kg (d’apres les données ras-
semblées par Vigne, 1988).

L'évaluation du poids sur pieds n’est pas suffisan-
te. En effet, une partie de l’animal n’est pas
consommée (0s, peau, cornes...); il faut donc éva-
luer le poids de la viande et des abats (c’est a dire
le rendement boucher) a partir d'un facteur appli-
cable & chacune des bétes. Les auteurs s’accordent
pour reconnaitre que le rendement boucher du
beeuf et des caprinés avoisine 50 %, et celui du
porc, qui fait souvent l'objet d'une utilisation
importante, 80 % (Jourdan, 1976 ; Vigne, 1988). Un
beeuf gallo-romain fournit donc environ 320 kg de
viande, un porc 104 kg, et un mouton environ
18 kg.

En utilisant les NMI évalués dans le dépotoir civil,
on obtient comme contribution de chacune des
especes dans I'alimentation :

- beeuf : 6 *320 kg = 1 920 kg soit 57 %

- porc : 12 *104 kg = 1 248 kg soit 38 %

- caprinés : 9 *18 kg = 162 kg soit 5 %

Ces proportions sont tres proches de celles obte-
nues a partir du poids des restes. La similitude des
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résultats ne prouve aucunement que les trois pour-
centages présentés, correspondant aux rations spé-
cifiques, soient justes ; cet écart trés réduit autorise
seulement a penser que les données sont cohé-
rentes, et nous retenons donc cet ordre de grandeur.
On choisira les valeurs évaluées a partir du poids
des restes.

En calculant la part de chacune de ces especes par
rapport a la quantité globale de viande évaluée
plus haut, on obtient les masses de viande prove-
nant de chacun des taxons.

pour 50 g./jour

beeuf : 55 % de 27 375 = 15 056 kg/an

porc : 35 % de 27 375 = 9 581 kg/an

caprinés : 10 % de 27 375 = 2 737 kg/an

pour 200 g/jour

beeuf : 55 % de 109 500 = 60 225 kg/an

porc : 35 % de 109 500 = 38 324 kg/an

caprinés : 10 % de 109 500 = 10 948 kg/an

En divisant ces chiffres par le poids moyen des ani-
mauyx, il est possible de se faire une idée approxi-
mative du nombre de tétes théoriquement consom-
mées dans la ville d’Arras.

pour 50 g/jour et par habitant.

47 beeufs, 92 porcs et 152 moutons

pour 200 g./jour et par habitant.

188 beeufs, 369 porcs et 608 moutons

soit en pourcentage de nombre de tétes (sur 291 ou
1 165 bétes) :

beeuf = 16 %

porc =32 %

caprinés = 52 %

Selon les estimations, entre 100 et 400 porcs sont
consommés dans la ville par année. Dans tous les
cas, les nombres ne sont pas trop élevés pour ima-
giner que la totalité des animaux puisse étre élevée
intra muros. Quatre cents porcs pour 1 500 habitants
donnent une ration d’un porc pour quatre citadins
(soit un par famille ou par maison) ; en aucun cas
cela ne constitue la preuve que l'ensemble des
cochons soit produit par les habitants de la ville
(loin s’en faut), mais cela renforce l'idée qu'il est
bien délicat d’évaluer les proportions de porc que
la campagne doit fournir pour I'exportation vers la
ville et pour sa propre consommation. En fait, dans
la mesure ot le porc est un animal facile a élever, la
faible — parfois trés faible - proportion de restes de
cochon dans les sites ruraux souligne la probable
vente de ces animaux a la ville. Par I'analyse des
courbes d’abattage de beeuf, il est par ailleurs net
que les bovins consommés a la ville sont plus
jeunes que ceux mangés a la campagne, et qu'en
tous cas certaines bétes ont été abattues avant
d’avoir travaillé. Il y donc pour cette espece une
partie de la production qui est spécifiquement des-
tinée a l'alimentation citadine, et qui touche la
viande de meilleure qualité. Par rapport au nombre
de porcs et selon la quantité de viande consommée,
approximativement 50 a 200 bceufs, et 150 a 600
moutons doivent étre importés. Cela donne une

idée de ce que la campagne atrébate doit dégager
comme surplus pour approvisionner la ville. Ce
nombre de tétes peut paraitre faible en regard des
valeurs habituellement avancées pour les villes
modernes ; mais il faudrait connaitre le nombre de
sites ruraux dans la sphere d’influence d’Arras
pour apprécier leur capacité et 'aisance avec les-
quelles ils sont susceptibles de produire ces quanti-
tés. 11 s’agit bien 1a de pistes de recherches que les
études a venir se doivent de développer.

La distribution de la viande

Les boucheries

Les fouilles étendues d’Arras ont mis au jour des
fosses dans lesquelles ont été retrouvées de
grandes quantités d’ossements qui présentent des
caractéristiques différentes de celles habituelle-
ment rencontrées dans les niveaux urbains.

A Arras, la fosse F.03 a livré des éléments squelet-
tiques de beeufs en connexion ; les os de cet animal
y sont largement majoritaires. Ce dépdt est a rap-
procher d’autres sites comme Champlieu (Yvinec,
1993b), Noyon (Ben Redjeb et al, 1992),
Argentomagus (Rodet Belarbi et Yvinec, 1990) ou
plusieurs autres en Grande-Bretagne (Maltby,
1984). Par ailleurs, les vestiges osseux recueillis
dans le macellum d’Arras se présentent de fagon
similaire. Enfin, une fosse du IVe siécle a Estrées-
Saint-Denis (en dehors de 1’enceinte du sanctuaire)
renferme des os qui sont en tous points semblables
a ceux des sites précédents. Ces dépdts se distin-
guent principalement a travers trois caractéris-
tiques :

La premiére est la tres grande quantité d’ossements
(plus de 3000 a Noyon, plus de 6000 a
Champlieu), formant souvent des couches ou les
vestiges emmélés ne laissent que peu de place aux
autres matériels archéologiques. Il s’agit réellement
d’amas d’os.

Les compositions spécifiques de ces ensembles sont
remarquables par leur similitude : le beeuf domine
de fagcon écrasante (fig. 163). Les proportions de
bovinés sont supérieures a 70 %, allant a
Champlieu jusqu’a 90 %. Les autres animaux sont
essentiellement le porc et les caprinés. Ainsi, alors
que dans les dépotoirs urbains le porc est générale-
ment le mieux représenté (en NR), ces structures se
distinguent par la domination des bovins.

La troisiéme particularité est la distribution anato-
mique des vestiges. En regroupant les os en six
régions (téte, vertebres, cotes, ceintures -scapula et
coxal-, membres et bas de pattes), 'analyse permet
de détecter que certaines parties sont peu fournies
en regard de leur fréquence dans les dépotoirs
domestiques. Les os des pieds, des membres et des
ceintures sont discrétes (moins de 10 %). En
revanche, les cotes sont tres présentes (entre 30 et
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Fig. 163 : Proportions des restes des trois principales espéces domestiques des six ensembles
qui sont attribuables a des rejets non domestiques (NR3).

70 %, mais dans la majorité des cas supérieures a
60 %) ; les vertebres et les os de la téte représentent
entre 10 et 20 % de 1'ensemble (fig. 164) ; ce qui est
relativement élevé. Certaines variations s’obser-
vent, notamment a Arras, mais dans I’ensemble ces
fosses recueillent les parties issues d'une découpe
primaire des carcasses, des rejets de boucherie qui
ne sont pas dans ces cas-la vendus et consommeés.

La préparation de la viande

La découpe du beeuf

Dans les villes, I’apparition de boucheries spéciali-
sées a eu comme conséquence des modifications
dans les techniques employées pour le partage du
corps. L'une de ces innovations concerne la généra-
lisation de 1'emploi du couperet, dont on a retrou-
vé quelques exemplaires a Noyon dans un petit
batiment proche du dépot osseux. La scie, quant a
elle, n’est employée que par le tabletier, et jamais
par le boucher ; I'usage de cet outil n’est pour cette
derniére activité que d'un emploi tres récent.

Au couteau, dont I’emploi laisse des stigmates dis-
crets sur les os, image d'une découpe minutieuse, a
été substitué un outil utilisé tres différemment. 11
tranche les os, au lieu de les désarticuler. 1l les
taillade ; la découpe est généralement plus rapide,
moins précise aussi, et donc a I'origine d'une perte
plus importante de produits carnés ; une plus gran-
de quantité de viande reste en effet attachée a I'os.
Cette technique se généralise a partir de la période
romaine mais apparait avant puisque le site de La
Téne finale de Variscourt (Méniel, 1984), par
exemple, présente une méthode de découpe au

couperet. Technique romaine utilisée précocement
ou adaptation locale ? La question demeure en sus-
pens.

Il est possible de suivre une partie du schéma de
découpe des bovins dans les boucheries (il a été
décrit pour la Grande-Bretagne par Maltby, 1989).
L'intérét d'un tel dépdt est qu’il permet de restituer
l'image de la découpe primaire sans qu’interferent
les traces laissées par le boucher détaillant ou le
cuisinier. Dans bien d’autres cas en effet (les dépo-
toirs domestiques par exemple), les marques de
découpe se superposent, empéchant ou freinant
'analyse. Les traces observées ici ne concernent
donc bien que la découpe tout juste post mortern.
Dans l'ordre probable de traitement (fig. 165), apres
I'abattage, les traces fines laissées sur les phalanges
I montrent que la premiére action est de récupérer
la peau. La téte est ensuite détachée du tronc. La
corne est récupérée par le tabletier, comme I'attes-
tent les marques a la base des chevilles osseuses. La
mandibule est sectionnée au niveau de la branche
montante, la langue est prélevée (traces sur les
faces linguales des mandibules et sur les os
hyoides), et le crane peut étre ouvert pour la récu-
pération de la cervelle ; il n'y a pas de mise en mor-
ceau systématique de la téte; elle est retrouvée
dans les dépotoirs de boucherie. ’animal est évis-
céré, mais l'archéozoologie est impuissante a éva-
luer dans quelle mesure les entrailles et autre abats
sont préparés et commercialisés ; on en a cepen-
dant 'image sur certaines représentations figurées
(relief funéraire du Trastevere par exemple).
Ensuite, a I’aide du couperet, la colonne vertébrale
est extraite de la carcasse par une découpe longitu-
dinale, effectuée ventralement, passant de chaque

139



140

30

20

10

40

30

20

10

10

60

50

40

30

20

10

20

10

20

10

Fig. 164 : Distribution anatomique des restes de beeuf pour les six ensembles qui sont attribuables a des rejets non domestiques
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coté des corps vertébraux et tranchant les apo-
physes transverses. Cette technique, de double
fente, sera identique pendant plusieurs siecles et
sera remplacée vers le XIVe siecle, parfois avant,
par une fente médiane, séparant le corps en deux
parties égales (Audoin et Marinval-Vigne, 1987). Le
traitement des cotes reflete la production de deux
types de morceaux. Les hauts de cotes sont laissés
dans les pieces de viande (formant des cotes a 1'os)
tandis que les bas de cotes sont désossés, selon une
technique nouvelle qui apparait au ler siecle. De
fines traces longitudinales sur la face interne des os
marquent le passage du couteau qui sépare ainsi la
viande de la plate cote. Cette action de désosse-
ment produit donc des déchets qui sont rejetés
dans les fosses (les hauts de cotes y sont quand a
eux, absents) et la viande sort alors du lieu de pré-
paration sans son support osseux. Les bas de pattes
sont séparés du reste des membres et le tabletier
récupere cette partie (comme nous le verrons plus
loin). C’est la raison pour laquelle, bien que ces €lé-
ments ne portent pas de viande (ou trés peu), les
métapodes et les phalanges sont trés mal représen-
tés parmi les rejets de boucherie primaire. Ailleurs,
ils sont souvent brisés en vue de la probable récu-
pération de la moelle.

La s’arrétent nos données sur la découpe primaire.
La suite, la découpe des membres, dont les os sont
retrouvés ailleurs que dans le dépotoir de bouche-
rie méme, est probablement effectuée dans ce lieu,
mais rien n’atteste qu'un boucher détaillant ne
prenne pas le relais. Les traces de couperet autour
de la cavité glénoide de la scapula, sur I'extrémité
distale de I'humérus, sur 1'épiphyse proximale de
l'ulna et sur les carpes, qui sont souvent tranchés,
marquent la découpe du membre antérieur au
niveau des articulations. La fréquence (parfois plus
d’une dizaine de coups au niveau du coude) des
traces profondes que le couperet a laissées sur ces
parties reflete une action brutale ne cherchant pas a
préserver 1'os ni le couperet. Ces stigmates se
retrouvent sur le membre postérieur au niveau de
la hanche (articulation coxo-fémorale), autour de la
cavité acétabulaire et dans la région tarsienne, ou
les coups sont portés de fagon violente sur le talus
et le calcanéum. Trés peu de traces sont présentes a
l'articulation du genou ; parfois les condyles du
fémur sautent, attestant ainsi la séparation en deux
de la cuisse.

Par ailleurs, il est probable qu'une grande partie de
la viande est désossée des cette étape, les os étant
alors rejetés ailleurs ; mais nous reviendrons plus
loin sur cette hypothese.

L'une des caractéristiques de cette découpe est
qu’elle est habituelle et qu’elle se retrouve sur de
nombreux sites. En sortant des régions du Nord de
la France, elle présente de grandes similitudes avec
celle qu’observent Maltby (1984 et 1989) en
Grande-Bretagne et C. Olive (1987) dans la vallée

du Rhone et les Alpes du Nord. Cela nous conduit
a imaginer un schéma de partage du corps, d’origi-
ne romaine, qui s'instaure la ot les Romains s’ins-
tallent. Bien sfir il reste énormément a faire (notam-
ment étudier la découpe pratiquée en Italie a la
période républicaine et aprés) pour analyser dans
quelle mesure cette technique, qui semble commu-
ne a de nombreux sites de cette époque en Gaule,
est une adaptation a I'outillage nouveau (qui per-
met de s’affranchir du probléeme de la dureté de
l'0s) ou provient d'un enseignement boucher d’ori-
gine italique.

Mais si elle est habituelle et majoritairement
employée, elle n’est pas systématique, et quelques
sites présentent des ossements bovins exclusive-
ment découpés a I'aide d'un couteau. Dans ces cas,
les cOtes ne sont pas désossées, mais sectionnées en
trongons ; la chalne de vertebres n’est pas extraite
au couperet mais déséchinée et isolée de fagon plus
douce ; les 0s des membres sont désarticulés.

Dans les sites urbains, la découpe est quasiment
toujours effectuée au couperet et selon le schéma
que l'on a décrit. Seules les fosses du ler siecle
d’Arras (F.81/82) se distinguent par une découpe
mixte, employant parallélement et de fagon impor-
tante le couteau ; notons cependant que le couperet
est utilisé ; ce qui distingue le site des ensembles ou
cet outil ne 1'est pas. Le vicus de Beaumont res-
semble par cette caractéristique au groupe des
villes, et la technique est immuable tout au long de
la séquence chronologique. Ainsi, seules certaines
installations rurales forment une catégorie a part.
C’est le cas d’Hamblain (ler siecle), d’Arras
(Ter siecle) et de Monchy (Ve siecle), le site de
Zouafques (IVe siecle) se situant de fagon intermé-
diaire, avec une technique mixte. Cette liste permet
d’accéder a deux types d’informations. La premie-
re est que d’autres villae ou ensembles ruraux tels
Baron  (ler siecle), Longueil-Sainte-Marie
(Ile siecle) et Verneuil-en-Halatte (Ier et IVe siecles)
présentent des os découpés au couperet. On ne
peut donc attribuer a la seule ruralité I'emploi
d’une technique différente. La chronologie permet
de séparer les deux sites rattachés au début du
Haut Empire dont les habitants peuvent étre ame-
nés a utiliser une technique traditionnelle en cours
avant l'influence romaine, et le site de Monchy,
plus récent de quatre cents ans. Ainsi peut-on
observer d'une part une découpe au couperet,
constante dans les villes (et les agglomérations
secondaires ?), la ou il est nécessaire de préparer
rapidement et en grandes quantités la viande pro-
venant de grands animaux et, d’autre part, deux
cas de figures pour les sites ruraux : I'emploi exclu-
sif du couteau ou l'utilisation du couperet. Cette
distinction entre découpes urbaine et rurale est clai-
re dans d’autres parties de 'Empire : en Grande-
Bretagne, Maltby (1989) la signale et oppose la tech-
nique lourde de la ville a celle non spécialisée des
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Fig. 165 : Reconstitution des grandes lignes de la découpe bouchére du beeuf dans le nord de la Gaule.

villages. L'origine de ces différences peut étre mul-
tiple : on peut envisager une tradition qui perdure,
a I'image de ce que I'on peut observer par exemple
pour la consommation du chien. Elle se manifeste
alors plutdt aux périodes hautes et en milieu rural.
On peut aussi proposer une adaptation de la tech-
nique en fonction des nécessités de la campagne et
de ses habitants. Le partage du corps se fait plus
finement, dans le but de perdre le moins de viande

possible, et la mise en morceaux permet par ailleurs
une préparation reflétant le souci de constituer des
réserves (fumaisons, salaisons). Rappelons enfin
que si le couteau n’est employé que dans les sites
ruraux, on utilise le couperet de fagon systématique
dans certains d’entre eux, comme a Longueil-
Sainte-Marie par exemple ; cela montre que cette
derniére technique n’est pas réservée aux villae qui
abritent des personnes de rang social élevé.

La découpe du porc

La découpe du porc (fig. 166), si elle s’effectue dans
la boucherie, n'y laisse jamais beaucoup de ves-
tiges. La totalité des os disponibles pour I'étude du
partage du corps provient des dépotoirs domes-
tiques, et celui-ci portent a ce stade 'ensemble des
traces de sa préparation (découpe primaire, mise
en quartiers, préparation culinaire et consomma-
tion). Cela brouille donc I'image et il n’est pas pos-
sible de distinguer ce qui est éventuellement fait
juste apres 1'abattage de ce qui est accompli par le
boucher détaillant ou le cuisinier.

L'une des particularités de la découpe du porc,
comme celle des caprinés, est qu’elle est principale-
ment effectuée au couteau. Le couperet ne semble
employé que dans certaines actions seulement,
celles qui demandent un outil solide (découpe des
verteébres par exemple, tranchage du talon). On
peut voir, a travers cette découpe au couteau, selon
le cas, une origine culturelle ou 'image d’une pré-
paration domestique.

La décapitation de 'animal est suivie de la fente
sagittale de la téte (crane et mandibule); une

découpe transversale est parfois enregistrée sous la
forme d’un coup tranchant la mandibule et brisant
le maxillaire. La colonne vertébrale est extraite par
des coups portés au ras des corps vertébraux sec-
tionnant les apophyses transverses des lombaires et
séparant les trains de cdtes. Cette technique, au
contraire de ce que l'on verra pour les beeufs et les
moutons, perdurera jusqu’a I'époque contemporai-
ne pour le porc (Audoin et Marinval-Vigne, 1987).
Les trains de cotes sont divisés en deux ou trois
parties. Pour les membres, la division ne se fait pas
au niveau des articulations mais au milieu des dia-
physes. C’est le cas pour I'humérus et 'ensemble
radio-ulnaire, pour le membre antérieur, ainsi que
le fémur et le tibia pour la patte arrieére. Les carpes
ne portent que trés peu souvent de traces ; parfois
de fines traces d’incision sur le calcanéum peuvent
correspondre soit a la désarticulation du pied, soit
au prélevement de la peau. A I'autre extrémité, le
coxal est tranché au niveau du col de l'ilium.
Parfois, certains membres ne sont pas tranchés
mais désossés ; il n’est cependant pas possible d’ex-
traire de constantes a partir des sites, des différents
milieux ou de la chronologie.

Fig. 166 : Reconstitution des grandes lignes de la découpe boucheére du porc dans le nord de la Gaule.
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La découpe des caprinés

La découpe des caprinés est trés semblable a celle
des suidés (fig. 167). Les vertebres sont extraites de
la méme maniere. Parfois les premieres cervicales
sont fendues, comme peuvent 1'étre aussi celles des
porcs, mais cela est plutét a mettre au compte
d’une approximation dans le premier geste de
découpe qu’a une modification de la technique
bouchere. La découpe médiane, qui fend la colonne
vertébrale en deux et permet d’obtenir deux demi-
carcasses symétriques ne se systématise pour les
ovins et les bovins qu’avec le XIVe siecle, si 'on
excepte des exemples plus anciens, notamment du
premier Age du Fer a Choisy-au-Bac qui concer-
nent le porc (Méniel, 1984).

Le crane est parfois fendu, et dans de trés nom-
breux cas les cornes sont récupérées. La zone du
talon ne porte quasiment jamais de traces et rares
sont les humérus, radius, fémurs ou tibias entiers ;
les os longs sont fracturés et les marques du tran-
chant ne s’y observent que rarement. Il ne semble
par ailleurs pas que ces parties soient désossées.

Les métapodes subissent un sort équivalent et sont
souvent brisés ; leur utilisation dans la marmite
comme os a bouillir est probable. Notons que les
traces de dépouillement sont rares et difficiles a
observer. Cela permet de signaler qu'une partie de
la découpe reste inconnue : dans bien des cas, en
effet, I'os frais n’enregistre pas le passage d'un cou-
teau manié avec précision et habitude.

La place et la fonction de la boucherie dans la ville

Les sites de Noyon, Champlieu ou Arras (voir aussi
I'inscription C.ILL. XIII, 2018 -Lyon) constituent
autant d’exemples qui traduisent le caractéere habi-
tuel des boucheries de gros dans la ville. Notre
conception moderne de la découpe de la viande
distingue le lieu d’abattage et celui de découpe pri-
maire (fente des carcasses, suppression de la peau
et des bas de pattes), et la boucherie proprement
dite ott le consommateur achete la viande. Il est dif-
ficile de savoir si, a la période gallo-romaine, les
deux activités sont aussi séparées et si au lieu
d’abattage n’est pas associée une échoppe. Une
série d’autres artisans, notamment les charcutiers

Fig. 167 : Reconstitution des grandes lignes de la découpe bouchére des caprinés dans le nord de la Gaule.

ou des vendeurs de produits transformés, de jam-
bon (pernarius) par exemple (voir C.LL. XII, 4 482 -
Narbonne-, C.ILL. XIII, 941 -Périgueux- ou
Espérandieu 1210, 2 056 et 3 454), doivent s’appro-
visionner dans ces abattoirs-boucheries et vendre
pour leur propre compte. Mais il est peu aisé d’éta-
blir trés précisément le nombre d’intermédiaires
entre le vendeur de la béte sur pied et le consom-
mateur. La présence de ces aires de découpe de
gros souligne un phénomeéne nouveau lié a l'urba-
nisation et qui nécessite que soit débitée et vendue
dans un espace restreint une quantité importante et
réguliére de produits de subsistance.

Le dépét de I'ensemble du macellum d’ Arras ne doit
pas étre considéré comme des restes liés a I'utilisa-
tion du marché. Ces derniers sont similaires par
leur représentation spécifique et leur distribution
anatomique a ceux de la boucherie, et sont des os
issus de cette activité. Il n’y a donc pas de vestiges
ostéologiques liés a l'activité du marché, mais la
présence de cet édifice prés des installations de
découpe de gros révele I'organisation citadine.

« Les macella sont une marque supplémentaire de
I'empreinte romaine sur une ville » (Martin, 1991) ;
«ils sont destinés a répondre aux besoins nouveaux
d’une organisation municipale avec ses contrdleurs
chargés de l'organisation des échanges commer-
ciaux » (de Rhuyt, 1 983). N’étant connus bien sou-
vent qu’a partir des inscriptions (Narbonne,
Béziers, Lyon, Rodez ; voir par exemple : CIL. XII,
4 429-30 et 4 248), les preuves archéologiques man-
quent bien souvent pour attester leur existence ; ils
sont décelés a partir des quantités importante d’os
retrouvés a proximité (Baelo, Wroxeter — Martin,
1991).

L'exemple d’Arras est remarquable par la proximi-
té du marché et de la boucherie; de méme a
Noyon, il est possible que le batiment adjacent au
dépot d’ossements soit attribuable a ce type d’édi-
fice, la présence de crochets et d’outils de découpe
aidant a I'interprétation (Ben Redjeb et al., 1992). Si
le macellum a comme fonction principale la vente de
produits alimentaires (légumes, poissons et vian-
de), celle-ci se modifia et devint a la fin de la pério-
de romaine plus exclusivement un marché a vian-
de. On y rencontre donc les bucularius (marchands
de viande de beeuf), les cetarii et les pescatores (ven-
deurs de poissons) ainsi que les vendeurs de
volaille et de gibier qui viennent aussi écouler leur
production.

La présence d’une fosse de boucherie a proximité
du sanctuaire d’Estrées-Saint-Denis pose le proble-
me de I'implication de la découpe et de la consom-
mation de viande dans des sites a vocation cultuel-
le. Rien ne permet de mettre en relation les beeufs
découpés et les ensembles religieux (par ailleurs en
grande partie détruits par le IVe siecle), et la pré-
sence de ce dépdt, en dehors d’un contexte urbain
demeure énigmatique.

Dans les boucheries urbaines, la prédominance du
beeuf met en lumiére la trés grande rareté du porc
et du mouton dans l'étape urbaine de la découpe
de gros. Dans certains cas leurs restes se présentent
de fagon particuliere. A Noyon, la fréquence élevée
des scapulas (80 % pour le porc et 72 % pour les
moutons) ainsi que les fémurs de cochon (18 %)
refletent une préparation particuliere des jambons
et des épaules (Ben Redjeb et al, 1992).
L'importance du nombre de chevilles osseuses
marque a Champlieu et a Noyon la récupération de
la corne et 'évacuation de la cheville osseuse dans
le dépotoir. Ailleurs, les restes se distribuent équi-
tablement entre les différentes parties du squelette.
Cette surabondance de vestiges bovins pourrait
traduire l’existence d’une boucherie de gros
concernant essentiellement la préparation de cet
animal. Les os de beeufs étant tous présents, 1'ani-
mal arrive sur pied dans la ville ; c’est en effet le
moyen le plus économique de faire venir les bétes
de la campagne. Ils sont abattus dans la boucherie
et préparés selon la méthode que nous venons de
voir. Les porcs et les caprinés sont acheminés de la
méme facon. On peut imaginer qu’ils sont vendus
vivants aux consommateurs ; la mise a mort et la
découpe s'effectuant dans le cadre domestique,
aucun vestige n’est retrouvé dans les dépotoirs de
boucherie. On peut par ailleurs supposer aussi que
les animaux sont tués dans la boucherie (la peau et
les cornes étant récupérées), le cadavre éviscéré, et
I'animal vendu au macellum, découpé chez le char-
cutier, le boucher détaillant ou a la maison. La
méthode du partage du corps, au couteau et non au
couperet, est un indice de son caractere artisanal ou
familial.

Une partie des os de beeuf reste dans la boucherie
et ne passe donc pas le seuil des maisons, contrai-
rement a ceux des porcs et des moutons. De ce fait,
un décalage apparait dans la représentation du
beeuf dans les dépotoirs domestiques. L'image que
I'on peut se faire de sa consommation en milieu
urbain, a travers les seuls vestiges livrés par les
dépotoirs domestiques, est en quelque sorte sous-
évaluée (fig. 168). Cette impression est amplifiée
par le fait qu'une grande partie des pieces de vian-
de peut étre désossée et les os rejetés ailleurs, ou
récupérés par des artisans.

L’utilisation artisanale des os et de la corne

Le contenu de la fosse F. 00 d”Arras nous ameéne a
penser que les os longs peuvent étre utilisés. Elle
est constituée essentiellement de restes de bceuf
(fig. 163), mais la distribution anatomique se pré-
sente trés différemment de celle des boucheries
(fig. 164). Trés pauvre en cOtes et en vertebres, cette
fosse livre des os des membres (humérus, radius,
fémur et tibia). Ces vestiges sont tres fragmentés,
concassés, presque pilés. Un cas similaire se ren-
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dépotoir de boucherie

dépotoir artisanal (tabletterie)

dépotoir domestique

Fig. 168 : La grande partie des os de porc sont rejetés dans des fosses domestiques alors que les os de beeuf sont dispersés dans
différents types de dépotoirs apres la découpe primaire de la carcasse effectuée dans la boucherie.

contre & Augusta Raurica (Suisse — Schmid, 1972).
A Beaumont, de tels fragments d’os ont été réutili-
sés pour un soubassement de voirie. Il semble que
l'interprétation la plus plausible pour expliquer
d’une part cette fragmentation, et d’autre part la
concentration dont les ossements font 1'objet, soit la
fabrication de colle a partir du collagéne des os,
obtenu par ébullition prolongée. Le dosage du col-
lagene de l'os a été effectué a Augst, mais cette
méthode semble peu fiable d’apres L. Chaix (dis-
cussions faisant suite a I’article de C. Olive, 1987c).
La technique est encore employée pour produire de
la gélatine industrielle ; les peaux en sont actuelle-
ment la source principale.

A proximité de la boucherie, une autre activité arti-
sanale est attestée : la tabletterie. L'atelier de taille
de l'os (Bourgeois et Tuffreau-Libre, 1 981) a livré
des déchets de découpe primaire de 1'os (extrémités
proximales et distales de métapodes sciés), des élé-
ments bruts en cours de taille (baguettes, fragments
de diaphyses), mais I'essentiel du mobilier consiste
en ébauches d’épingles (dégrossissage) ou épingles
finies.

L atelier se situe a coté de la boucherie. Le choix de
cet emplacement peut étre lié a la volonté de
regrouper ces activités afin de séparer les zones
d’artisanat des zones d’habitation. Mais la disponi-
bilité immédiate de la matiere premiere explique
mieux encore cette proximité. Le travail de l'os
nécessite une abondante matiére premiere, et c’est
pourquoi cette activité est essentiellement citadine
puisque seuls les marchés urbains concentrent suf-
fisamment d’ossements animaux. Outre la matiere
premiére, la ville fournit aussi la clientele pour
écouler la production, et notamment celle des gens

aisés les mieux a méme d’acquérir des objets de
prix assez élevé car de facture raffinée (Béal, 1 983).
Cette activité apparait souvent en négatif sous
forme d’extrémités de métapodes sciées retrouvées
mélés aux rejets alimentaires. A Arras, le dépotoir
militaire et la fosse F.00 en ont livré de grandes
quantités. Dans le premier cas, il s’agit surtout
d’épiphyses de métapodes, dans le second, d’extré-
mités distales de tibia. L'artisan a récupéré ces os a
la boucherie et, apres les avoir sciés, a rejeté les
chutes dans les fosses a sa disposition. Ils s’ajoutent
aux déchets d’assiettes des militaires et sont utilisés
par ailleurs pour la fabrication de la colle. Une par-
tie des os est probablement sciée dans la boucherie,
mais les métapodes entiers recueillis avec les pro-
duits finis montrent qu’ils pouvaient aussi étre
ramenés et découpés dans I'atelier méme.

Le travail de la corne est probablement assuré par
le tabletier mais cette matiere étant périssable, on
ne sait que trés peu de chose sur son travail. Le tré-
sor d’Eauze a livré les seuls exemples, a notre
connaissance, d’épingles en corne d’époque
antique (Poplin, 1993 b). Elles ont été préservées de
la destruction par contact avec du cuivre. Ailleurs,
tout au plus apergoit-on les vestiges de la récupéra-
tion de cette matiére. En effet, certains sites (Arras,
Champlieu) livrent de grandes quantités de che-
villes osseuses de beeufs ou de moutons qui réve-
lent le prélevement de cette partie, de fagon simi-
laire & la peau, probablement tout de suite apres
'abattage.

Enfin, on peut envisager que les tanneurs se trou-
vent également & proximité des bouchers. Malgré
les traces de découpe tres fréquemment présentes
sur les phalanges I, attestant de ce fait la récupéra-

tion des peaux (s'il ne s’agit pas de la préparation
bouchere des pieds), nos connaissances sont limi-
tées sur cette profession en Gaule du Nord. Tous les
sites, urbains et ruraux, livrent des phalanges avec
de tels stigmates. La récupération de la peau

semble générale et trés habituelle. On peut suppo-
ser, dans le cas de la campagne, que les peaux
étaient stockées temporairement puis acheminées
dans la ville ou dans les vici.
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Fig. 169 : Organisation du traitement des produits animaux dans la ville et nature des déchets osseux qui en résultent.
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