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LES RESTES OSSEUX ANIMAUX DU MOYEN AGE DECOUVERTS
PLACE DE HOTEL DE VILLE A ABBEVILLE (SOMME)

Benoit CLAVEL *

L'intervention archéologique place de 1'Hotel de
ville a Abbeville (Somme) a livré une quantité
importante de vestiges osseux et dentaires ani-
maux. Seuls certains grands ensembles représenta-
tifs et bien datés ont été retenus pour cette étude :
-L'U.S. 10 est un remplissage de fossé daté du Xle s.
Cette structure est située au sud-ouest de la place et
non loin de l'ancien quartier médiéval de la bou-
cherie.

-L’US. 20 est une fosse de fond de jardin du
XIVe siecle, découverte au nord de la place. Ce
dépotoir a fait I'objet d'un prélevement d'un volume de
1001, tamisé a la maille de 1,5 mm. Le tri a été effec-
tué en laboratoire sous loupe de table et sous loupe
binoculaire.

Plus de 7000 vestiges animaux ont été collectés a la
main et au tamisage. IIs représentent un poids de
15,4 kg. La conservation des ossements est remar-
quable, 'ensemble des petits os a été préservé. Le
nombre €élevé d’indéterminés est une des consé-
quences du tamisage intégral (53 % d’indéterminés,
soit un poids moyen de 0,18 g). Celui-ci s’avere
indispensable pour la collecte des petits os de
jeunes et de petits mammiferes, d’oiseaux, et sur-
tout de poissons. Il étoffe par ailleurs la liste des
especes.

Le lot est composé de restes de mammiferes
domestiques : le beeuf, le cheval (couche du Xle s.),
le porg, les caprinés (mouton et chevre), le chat et le
lapin.

Les mammiferes sauvages sont représentés par le
lievre et quelques rongeurs, le rat noir, la souris et
un campagnol.

La basse-cour est caractérisée par le coq domes-
tique, l'oie, le canard et le pigeon. Mais pour ces
deux derniéres especes, il est difficile de distinguer
la forme sauvage de la forme domestique. Nous
placerons donc ces animaux a priori dans cette caté-
gorie en gardant a l'esprit qu’il peut s’agir d’oi-
seaux sauvages.

Vient ensuite le gibier a plume avec la sarcelle d’hi-
ver, ’avocette, la bécasse des bois, la perdrix, la pie
et les turdidés (merle et grive).

La liste des poissons est beaucoup plus diversifiée.
Ils proviennent, pour l'essentiel, de la fosse du
XIVe siecle, dont les sédiments ont été tamisés. On
rencontre ainsi la raie, la morue, le merlan, 1'égle-
fin, le carrelet, le flet, le turbot, la sole, le mulet, le
magquereau, le chinchard, le hareng, la dorade grise,
le grondin, la grande vive et enfin le saint-pierre.
Les habitants des eaux douces sont représentés par
la carpe, le chevesne, le gardon, le goujon, I'ablette,
I'anguille, la perche et le brochet.

L'U.S. 10

L’essentiel du lot est composé de restes de mammi-
feres et d’oiseaux domestiques : beeuf, porc, mou-
ton, coq et oie.

Le décompte des restes osseux fait apparaitre une
représentation importante des fragments de beeuf
(NR = 267; tab. I, fig. 1) devant les caprinés (NR
= 113) et le porc (NR = 11). Pour ce qui est des ani-
maux de basse cour, seuls I'oie et le coq domestique
figurent dans la liste et constituent 1.2 % des frag-
ments. Le cheval est, quant a lui, représenté par un
fragment d’humérus. La classe des poissons est
représentée par un seul élément de morue. Le
nombre minimal d’individu (NMI) dont ces restes
sont issus est faible : 2 pour le porc, 1 pour le che-
val, le cog, l'oie et la morue.

Les caprinés totalisent un minimum de 13 indivi-
dus et le beeuf 26 (NMI de fréquence établi sur les
processus condylaires des mandibules). Le beeuf
étant le mieux représenté, il est I'animal susceptible
de fournir le plus d’informations.

LE BCEUF ET LES CAPRINES
Age d’abattage
L'étude des ages, d’aprés l'examen des dents,

indique qu’une majorité de bovins a été abattue
apres quatre ans (70 %), le premier tiers ayant été
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Vestiges collectés a la main, U.S. 10, XIe s.

N.R. % N.R. Poids(g) % Poids N.M.L

Boeuf Bos taurus 267 65,3 9310 82,2 26
Porc Sus scrofa domesticus 11 2.7 246 2,2 13
Caprinés Caprini 113 27,6 1664 14,7

Cheval Equus caballus 1 0,2 24 0,2 1
Mammifere indéterminés 17 4,2 88 0,8 -
Total Mammiferes 409 100 11332 100,0 39
Coq domestique Gallus gallus 3 = 4 - 1
Oie Anser sp. 2 = 8 = 1
Total Oiseaux 5 — 12 - 2
Morue Gadus morhua 1 = 10 - 1
Total Poissons 1 — 10 = 1

Tab. I : décompte des restes osseux

300 — N.R. membres (fémur et tibia, humérus et radio-ulna) et
des ceintures (scapula, coxaux) ne constitue que 5,3 %
des fragments osseux de l'ensemble. La part des

250 | éléments de pieds (tarses et carpes, métapodes et
phalanges) est importante (17,6 %).

200 Pour le mouton (fig. 3), les os de la téte prédomi-
nent avec 59,3 % des restes, suivis des os des bas de
membres (18,6 %). Les os des membres et des cein-

150 tures forment 13,3 % des restes.

Le mode de répartition est donc original pour les

100 deux espéces, avec une trés forte représentation de
la téte et dans une moindre mesure des pieds.

50 80 - % N.R.
70
0
S 9] @ — o Y ) N
e 5§ ¢ T g & ¢ i
) = ® 9 S n =267
< )
0 50 —
Fig. 1 : décompte des restes osseux. 40
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L'histogramme de répartition anatomique des
restes de boeuf (fig. 2), fait apparaitre des particula-
rités intéressantes. La téte est fortement représentée

194 avec 76 % des restes dénombrés. Le restant des

Fig. 2 : fréquence des parties du squelette du beeuf.
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Fig. 3 : fréquence des parties du squelette du mouton.

La méthode basée sur le NMI confirme la nette pré-
dominance des mandibules et des cranes et dans
une moindre mesure des bas de pattes (tab. II).

N.MIL %NM.L

Crane 10 38,5
Mandibule 26 100
Vertebres 1 3,8
Cotes 1 3,8
Scapula 1 3,8
Humérus 1 3,8
Radius 1 3,8
Ulna 1 3,8
Carpe 0 0
Meétacarpe 7 26,9
Phalanges 2 7,8
Coxal 1 3,8
Fémur 1 3,8
Tibia 1 3,8
Tarse 1 3,8
Métatarse 9 34,6
Total 64

Tab. I : répartition anatomique en NMI de la fréquence.

La découpe

La mandibule de bceuf a subi une fragmentation
poussée. Les coups de couperet se situent au
niveau de la branche de la mandibule, puis sur le
corps méme de celle-ci et enfin vers I'extrémité (le

menton). Les os du crane sont principalement des
maxillaires et prémaxillaires, ainsi que des tempo-
raux et des occipitaux. L'avant du crane, les fron-
taux et les chevilles osseuses (cornes) font totale-
ment défaut. Les métapodes, quant a eux, ont tous
été scindés en deux par des coups portés latérale-
ment ou médialement sur 1'os. Les cassures sont
nettes. C’est un cas de figure différent de ce qu'on a
rencontré a Mulhouse (CLAVEL 1994, inédit). Les bas
de patte y étaient fracturés d’une maniere plus
poussée, les diaphyses morcelées et surtout, le
dépbt était constitué des avant-cranes et des che-
villes osseuses sciées. Il s’agissait d'une récupéra-
tion des extrémités de pattes pour la fabrication
d’huile de pieds de beeufs, et de la corne. Le dépdt
d’Abbeville ne correspond pas a ce que l'on peut
retrouver sur I’emplacement méme d’une bouche-
rie ni méme d’un tanneur (les extrémités du sque-
lette). I faut peut-étre y voir une étape intermé-
diaire qui s’apparenterait plus au travail d'un char-
cutier. Préparation particuliere des tétes avec récu-
pération systématique de la langue, de la cervelle et
de ce qui sera plus tardivement qualifié¢ de palais
de beeuf (partie des maxillaire et prémaxillaire).

L'U.S. 20

Ce dépotoir a, de loin, livré le plus de vestiges.
L'éventail des espéces est large; la pratique du
tamisage en est la principale cause.

LE TAMISAGE

De nombreux auteurs se sont attachés a démontrer
la nécessité d'une telle pratique (CASTEEL 1976;
CLASON et PRUMMEL 1977 ; DESSE 1980).

On peut apprécier la nécessité du tamisage pour les
trois classes animales (24 taxons récoltés au préle-
vement manuel et 42 au tamisage, voir les tableaux
III et IV). Le tamisage ajoute a I'inventaire de nou-
velles espéces et augmente la proportion des
petites, surtout pour les poissons. Bien entendu
tout le sédiment ne peut-étre traité. D’ailleurs il
n’est sans doute pas utile dans la mesure ot a par-
tir d’un seuil, le nombre d’especes plafonne (fig. 4).
Pour les mammiferes ce plafond se situe a 20 litres.
Pour les poissons et les oiseaux, 90 % des especes
sont récupérées aprés 50 litres. Le prélevement
manuel met en évidence des animaux qui posse-
dent de gros os (cabillaud, turbot, mulet, saint-pier-
re) ou qui sont fortement représentés dans le dépot.
Ainsi le hareng posséde des petits os mais leur
abondance dans la structure leur permet d’étre
recueillis. A contrario, certains poissons d’eau douce
trés petits et peu représentés n’apparaitront pas. La
seule collecte manuelle induit donc des biais
importants dans I'image que nous avons du dépot
d’os de poissons et le tableau III met en évidence la
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Fig. 4 : courbes cumulatives visualisant 'augmentation
du nombre d’espéces identifiées en fonction de l'aug-
mentation du volume prélevé (en litres).

nécessité du tamisage, également utile & une repré-
sentation correcte des parties du squelette. La pra-
tique du tamisage est donc nécessaire tant d'un
point de vue qualitatif que quantitatif. Il permet en
outre une meilleure estimation de 1'dge d’abattage
des animaux par la récolte des os des tous jeunes
individus.

LES ANIMAUX DOMESTIQUES

L'U.S. 20 se singularise par une proportion élevée
de caprinés (NR = 85; Tab. III) a une période ou sur
les sites médiévaux urbains, le boeuf tient la pre-
miére place (AUDOIN-ROUZEAU 1992). La préémi-
nence du beeuf en nombre de restes (NR) parait
surtout marquée au XVe siecle, mais il est tres diffi-
cile ici de débattre sur ce probleme avec seulement
187 fragments osseux de beeuf et de caprinés. On
songe néanmoins a cette phrase de Louandre (1844) :
« Au Xle siecle, la Picardie était déja une terre d’éle-
vage. Hariulfe, en ces temps, admire les riches
paturages qui nourrissent un nombreux bétail ».

Quelques siecles plus tard, la Coutume du Ponthieu
(rédigée en 1494) note : « Il n’est pas permis dans
une paroisse d’avoir autant que I'on veut de bétes a
laine. On ne peut en avoir qu'une par journal de
terre a la sole...» (LOUANDRE 1844).

Les caprinés
choix et sélections des morceaux

L’échantillon osseux de caprinés est caractérisé par
une proportion importante d’éléments du rachis et
de cotes. 1l s'agit de trongons de cotes, certaines
avec probablement leurs demi-vertébres associées.
Les vertébres lombaires portent toutes sur leur apo-
physes latérales des traces de couteaux témoignant
de la levée des filets (fig. 5).

Les fragments craniens en grand nombre ne repré-
sentent que trois sujets. Les hauts de membres sont
peu représentés. Il pourrait s’agir d'une épaule et
d’un gigot. Les pieds sont au nombre de quatre. Les
quelques éléments de rachis témoignent de la pra-
tique de la fente médiane.
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Fig. 5 : fréquence des parties du squelette de caprinés.

Le choix s’est porté surtout sur les trongons de
cOtes (voire peut-étre des cotelettes isolées) et les
filets. Gigot et épaule sont minoritaires. L'extréme
fragmentation de la calotte cranienne indique 1'ex-
traction de la cervelle, et la présence d'un os hyoi-
de, la consommation de la langue.

L'dge des caprinés consommeés

La carence en restes dentaires nous a contraint a
utiliser la méthode basée sur le développement des
os longs (BARONE 1976). Deux pics d’abattage s'in-
dividualisent : un premier groupe d’animaux est

Abbeville : Place de 1'Hétel de ville, U.S. 20, macro-restes N.R. %N.R. Poids(g) % Poids NM.L

Beoeuf Bos taurus 48 20,3 1494 48,3 2
Porc Sus scrofa domesticus 96 40,7 1110 35,9 4
Caprinés Caprini 85 36,0 468 15,1 4
Chat Felis catus 5 2.1 14 05 1
Lievre Lepus capensis 2 0,8 4 01 1
Total déterminés 236 74,2 3090 95,8

Indéterminés 82 25,8 134 4,2

Total Mammiferes 318 100 3224 100 12
Coq domestique Gallus gallus 73 85,9 48 84,2 6
QOie Anser sp. 6 7,1 6 10,5 1
Canard Anas sp. 3 3,5 1 1,8 1
Avocette Recurvirostra avocetta 1 1,2 — — 1
Perdrix Perdix perdix 1 1,2 1 1,8 1
Pie pica pica 1 1,2 1 1,8 1
Total déterminés 85 79,4 57 86,4

QOiseaux ind. 22 20,6 9 13,6

Total Oiseaux 107 100 66 100 11
Morue Gadus morhua 4 48 4 6,6 1
Merlan Merlangius merlangius 2 2,4 — — 1
Carrelet Pleuronecte platessa 11 13,3 17 27,9 6
Flet Platichthys flessus 2 2,4 1 1,6 2
Pleuronectidés Pleuronectidae 16 19,3 3 4,9 3
Turbot Psetta maxima 13 15,7 18 29,5 3
Sole Solea solea 8 9,6 2 3,3 2
Mulet Liza sp. 3 3,6 2 33 1
Hareng Glupea harengus 1 1,2 — — 1
Dorade grise Spondyliosoma cantharus 3 3,6 1 1,6 1
Grondin Trigla sp. 6 7,2 3 49 1
Saint Pierre Zeus faber 13 15,7 10 16,4 2
Anguille Anguilla anguilla 1 1,2 — — 1
Total déterminés 83 47,2 61 68,5

Lépidotriches, Axonostes et Cotes indéterminés 78 44,3 10 11,2

Eléments craniens indéterminés 15 8,5 18 20,2

Total Poissons 176 100 89 100 25
Coque Cardium edulis 2 — 2 — 1
Total Mollusques 2 2 1

Tab. IIT : décompte des restes animaux prélevés a la main.

abattu entre un an et dix huit mois, un second entre
trois et quatre ans (fig. 6).

Ainsi, au choix des morceaux s’ajoute le choix de la
qualité de la viande (dge des animaux). La maturi-

té pondérale intervient chez les moutons vers 2,5
ans (VIGNE 1988), ce qui permet d’établir la limite
entre les bétes de boucheries et les autres. La sélec-
tion affecte deux classes d’ages précises qui corres-
pondent 'une a des animaux de réforme (ayant
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Abbeville : Place de 'Hétel de ville, U.S. 20,1001, 1.5 mm

N.R. % N.R. Poids (g) % Poids

Beeuf Bos taurus 11 12,2 38 19,6
Porc Sus scrofa domesticus 24 26,7 58 29,9
Caprinés Caprini 43 47,8 95 49,0
Chat Felis catus 1 1,1 1 0,5
Lapin Oryctolagus cuniculus 2 22 2 1,0
Rat noir Rattus rattus 2 22 — —
Souris Mus musculus 1 1,1 — —
Campagnol Microtus sp. 1 1,1 — —
Rongeurs indéterminés 5 5,6 — —
Total déterminés 90 29,3 194 53,4
Indéterminés 217 70,7 169 46,6
Total Mammiferes 307 100 363 100
Coq domestique Gallus gallus 168 90,3 52 722
Pigeon Columba sp. 1 0,5 1 14
Oie Anser sp. 7 3,8 13 18,1
Canard Anas sp. 4 22 2 2,8
Sarcelle d'hiver Anas crecca 3 1,6 3 4,2
Bécasse des bois Scolopax rusticola 1 0,5 1 1,4
Merle ou Grive Turdus sp. 1 0,5 — —
Passeraux indéterminés 1 0,5 — —
Total déterminés 186 40,2 72 60,0
QOiseaux ind. 7T 59,8 48 40,0
Total Oiseaux 463 100 120 100
Raie bouclée Raja clavata il 0,1 04 —
Morue Gadus morhua 6 0,3 2,4 —
Eglefin Melanogrammus aeglefinus 26 14 4,8 —
Merlan Merlangius merlangius 126 6,9 8,6 —
Carrelet Pleuronecte platessa 139 7,6 14 —
Flet Platichthys flessus 24 1,3 2,5 e
Pleuronectidés Pleuronectidae 319 17,5 4 —
Turbot Psetta maxima 13 0,7 18,3 —
Sole Solea solea 103 5,7 58 —
Mulet Liza sp. 28 15 3,8 —
Maquereau Scomber scombrus 10 0,5 0,8 —
Hareng Glupea harengus 635 34,9 6,6 —
Chinchard commun Trachurus trachurus 5 0,3 0,3 —
Dorade grise Spondyliosoma cantharus 5 0,3 1,4 —
Grondin Trigla sp. 107 38 6 —
Grande vive Trachinus draco 65 36 3,6 —
Saint Pierre Zeus faber 24 18 6,2 —
Anguille Anguilla anguilla 81 4,5 25 —
Carpe Cyprinus carpio 5 0,3 0,9 —
Chevesne Leuciscus cephalus 2 0,1 0,1 —
Gardon Rutilus rutilus 37 2,0 2,6 —
goujon Gobio gobio 8 0,2 0,1 —
Ablette alburnus alburnus 2 0,1 0,1 —
Cyprinidés Cyprinidae 50 2,7 1,5 —_
Brochet Esox lucius 2 0,1 0,3 =
Perche Perca fluviatilis 2 0,1 0,3 —
Total déterminés 1820 38,1 97,9 58,4
Lépidotriches, Axonostes et Cotes indéterminés 2155 45,1 7,8 4,7
vertebres indéterminés 85 1,8 5,8 3,5
Eléments craniens indéterminés 496 10,4 51 304
Ecailles indéterminés 218 4,6 5 3,0
Total Poissons 4774 100 167,5 100
Coque Cardium edulis 195 — 280 =
Moule Mytilus edulis 8 — 7 —
Total Mollusques 203 287

Tab. IV : décompte des restes animaux issus du tamisage.

70 4 %

60 -

50

40 H

30 —

20 <

10 4

| ! | 1
0-12 12-18 18-36 36-48  >48 mois

Fig. 6 : distribution des ages d’abattage des caprinés
d’apres les stades d’épiphysation des os.

servi a la production de laine ou de lait), 'autre a
des animaux de boucherie.

Le porc
Distribution des parties anatomiques.

La distribution anatomique ne fait que témoigner
de la consommation de la totalité des cochons, la
plus faible proportion des cotes et des ceintures
étant classique ainsi que la mauvaise représenta-
tion des cotes (fig. 7). L'histogramme est typique de
la conservation différentielle et on ne peut dire si
on a préféré telle ou telle partie en particulier
(fig. 8). La courbe d’age d’abattage ne surprend
pas; il s’agit d’'une courbe d’animaux tués pour la
boucherie. Abbeville ne manque pas de cochons; a
maintes reprises en effet, la divagation de ces ani-
maux est punie. Le nombre important de proces
concernant des porcs ayant croqué des enfants
témoigne que la rue était aussi leur domaine (1).

Le boeuf.

On remarque l'absence d’éléments de ceintures,
une quantité élevée de fragments de téte et des
pieds (fig. 9).

(1) - Les animaux comparaissent aussi au ban de 1'éche-
vinage d’Abbeville. Le 15 décembre 1414, on pend un
pourceau pour avoir mange le visage d'un enfant. Un
autre pourceau coupable du méme fait, avait subi, en
1323 une peine semblable. (LOUANDRE, 1844)
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Fig. 7 : fréquence des parties du squelette des porcs.
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Fig. 8 : distribution des age d’abattage des porcs d’apres
les stades d’épiphysation des os.

L'abattage touche des animaux de moins de quatre
ans. La faiblesse numérique des observations ne
permet pas de pousser plus loin les investigations.
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Fig. 9 : fréquence des parties du squelette du boeuf.

LES OISEAUX DOMESTIQUES

Les oiseaux domestiques sont représentés par le
coq et l'oie et peut-étre le pigeon. Avec 241 frag-
ments, le coq est de loin le mieux représenté. On
notera une forte proportion de subadultes (40 %).
Les rejets sont des déchets de préparations de car-
casses mélés a des rejets d’assiettes.

LES ANIMAUX SAUVAGES
Le lieévre

Cet animal est représenté par deux restes. Sa place
dans la diete carnée parait négligeable, mais il
constitue avec le cerf et le chevreuil le gibier a poil
le plus fréquemment rencontré sur les sites médié-
vaux (AUDOIN-ROUZEAU 1994). 11 fait partie de cette
classe d’animaux dits nobles que les grands chas-
saient de différentes facons, a courre, a l'arc et a
I'autour. Le liévre est par ailleurs souvent cité avec
le lapin dans les recueils culinaires comme Le
Ménagier de Paris ou Le Viandier de Taillevent.

Les oiseaux sauvages

Vu son abondance de nos jours dans la baie de
Somme, on pourrait s’attendre a retrouver l'avocet-
te en grand nombre sur les tables d’Abbeville au
XIVe siecle (NR = 1). Or, elle est tres rare dans les
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dépots archéologiques de la France du Nord
comme dans I'ensemble des sites européens. Seuls
deux sites suédois en ont livré quelques fragments
osseux : Eketorp (XIe/XIVe siecles, BOESSNECK, VON
DEN DRIESCH et STENBERGER 1979) et Tornror (Age
du Fer, LEPIKSAAR 1980). Les livres de cuisine res-
tent muets sur cet oiseau qui ne devait étre capturé
qu’exceptionnellement et dans des régions pro-
pices non loin de sa niche écologique, d’autant plus
quil s’agit d’'un migrateur qui hiverne générale-
ment en Méditerranée, sur la cote Atlantique ou en
Afrique. Sa capture est donc de surcroit liée a son
passage dans nos contrées.

Parmi les autres oiseaux aquatiques nous trouvons
le canard (colvert?), la sarcelle et la bécasse. Le
canard sauvage, ou malar de riviere pour Le
Meénagier de Paris, semble plus apprécié que le
malar de paillier, le canard de basse-cour. Il est le
plus souvent r6ti et mangé a la dodine (SALY 1984).
La sarcelle qui n’est autre qu'un tout petit canard
sombre se cuisine comme les autres canards. La
bécasse ou videcoq se prépare en paté, rotie a la
broche et dans ce cas dégustée au sel fin ou a la
cameline, sauce fortement épicée de cannelle a base
de pain grillé, de vin et de vinaigre (LE VIANDIER 12,
89 cité par SALY 1984).

Les oiseaux des champs sont représentés par la per-
drix grise (qui peut nicher dans les dunes), les
oiseaux des bois par les merles (ou les grives) et la
pie. Les petits oiseaux si I'on en croit Le Ménagier,
étaient largement consommés. La pie était chassée
et mangé : « Pies, cornillas, choés. L'en les tue aux
matelas qui sont de grosse pilette, et de foibles
arbalestres peut l'en traire a iceulx cornillas qui
sont sur les branches, mais a ceulx qui sont es nys
convient traire de plus fors bastons pour abatre nit
et tout. Il les convient escorcher, puis pourboulir
avec du lart, puis découper par morceaulx, et frio-
ler avec des ceufs comme charpie ».

LES POISSONS
Les chiffres

Ernest Prarond, historien abbevillois du
XIXe siecle, ne croit pas si bien dire lorsqu’il écrit
« Le poisson devait entrer pour beaucoup alors
dans l’alimentation de la ville (..) On peut se
demander si Abbeville ne fut pas, comme a
Amsterdam, batie sur un tas d’arétes de poisson ».
Ainsi, prés de 5000 restes de poissons dont 2233
arétes et cOtes ont été comptabilisés! Ces ossements
proviennent de la fraction issue du tamisage et de
celle relevée a vue par les fouilleurs. Les deux types
de restes ont été associés afin de donner une inter-
prétation plus cohérente de l’ensemble, la totalité
des sédiments ayant été tamisée.

Sur les 4949 fragments étudiés, seuls 1902 restes
ont été déterminés, soit 38,4 % des vestiges. Ce taux
d’ossements indéterminés peut surprendre. La pré-
sence de nombreuses écailles, d’éléments de
nageoires (axonostes et 1épidotriches) et des cotes
difficiles a identifier, a fait chuter le taux de déter-
mination. Il ne s’agit donc pas d’un probleme de
conservation, celle-ci étant par ailleurs excellente
(voir tab. IIT et IV).

Avant l'ensablement de la baie de Somme,
Abbeville figurait au Moyen Age parmi les grands
ports qui se distinguaient dans le négoce du pois-
son. F. C. Louandre (1844) rappelle que la ville était
agrégée a la hanse teutonique et avait Londres et
Hambourg pour ses principaux entrepdts.
Abbeville avait fourni et équipé par ailleurs douze
barges portant mille quatre cent soixante-dix-neuf
matelots et cent quatre vingt-douze arbalétriers au
combat de ’Ecluse en 1340, ce qui d’apres l'impor-
tance du contingent pouvait la placer au quatrieme
rang des cités maritimes de 1'époque. D’autre part,
toujours selon le méme auteur, les nombreux arri-
vages de poissons de toutes especes dans le port
tendent a prouver que la population maritime et
celle des cotes était alors considérable. « Il y avait
longtemps du reste que les habitants du Ponthieu
trouvaient d’abondantes ressources dans la péche-
rie de mer et d’eau douce. Il est déja question dans
les partages de ’abbaye de Saint Denis par Louis le
Débonnaire, des plies et des anguilles de la Somme.
Un édit de Charles VII de 1451 regle 1'achat des
poissons de mer sur le marché d’Abbeville pour
I'approvisionnement de la ville ». (LOUANDRE 1844).

La navigation occupait deux corporations : « Ceux
de la mer » et « Ceux de I'eau » ou de « la Somme »
(PRAROND 1878, 1890). Les premiers demeuraient
surtout a Sur-Somme.

Parce que la péche maritime des petits poissons se
déroulait dans la banlieue méme d’Abbeville, entre
Laviers et Petits-Laviers, des oppositions d’intéréts
et de droits mettaient en conflit ces deux classes
d’hommes (2). La zone estuarienne est un domaine
ou se mélent (avec le flux et le reflux) les poissons
d’eau douce et de mer. C’est d’ailleurs a propos
d’une de ces espéces, le flet, que des débats ont eu
lieu (3). Ce poisson est adapté a la vie en estuaire et
il n’est pas rare qu'il remonte les cours d’eaux. Des
spécimens étaient péchés par les éleves du college
entre Grand et Petits-Laviers en 1840. Mais il n’est
aujourd’hui plus possible d’en pécher a Abbeville.
La réalisation du canal en 1835, des digues du che-
nal et la construction de l'estacade supportant le
chemin de fer ont empéché la remontée des ani-
maux dans le fleuve.

Au Moyen Age, les hommes de pouvoir ne sem-
blent pas indifférents aux problemes relatifs a la

péche, encore moins a la vente du poisson. Le comte
de Ponthieu a l'origine du proces contre les
pécheurs de flets en 1209 permet aux bourgeois de
déplacer les étaux a poissons dans la vicomté (du
pont-aux-poissons) réservée par lui au profit de sa
recette. La ville quant a elle acquiert de nombreux
étaux particulierement dans le courant de I'année
1284. En janvier 1324, celle-ci achete de Marie
Gaude la péche de la Somme et de la « saine (4) aux
mulets » (PRAROND 1890). Le domaine de la zone de
péche est large puisqu’elle s’étend de Mareuil
jusque vers Etaple! Il est question ici d'un autre
poisson, le mulet, susceptible aussi de remonter les
fleuves sur plusieurs kilometres. Visiblement ces
espéces ubiquistes (flet et mulet) paraissent tenir un
role important dans la péche cotiere et d’estuaire.

(2) - « Il est atorné par commun asseurement de chiaus de
I'iaue et de chiaus de la mer que chil de I'iaue doivent
rendre cascun an a chaus de la mer XVI s. de parisis d’ore
en avant, anno LV° sexto. »; Livre Rouge, fol. XXXV
verso. (PRAROND, 1890).

(3) - Abbeville avait des pécheurs qui prétendaient pou-
voir pécher les flets, au moins depuis les murs de la ville
jusqu’a la bouche de la mer. Ce droit leur fut contesté
vers 1290 par le comte de Ponthieu. « Debas fu par
devant Pierron Dembri, adonques baillieu d’Abbevile,
du devant dit baillieu pour le segneur de Ponthieu et de
Tiébaut le per le conte, pour tant que il 1i touke, contre les
peskeurs as flais manans & Abbevile, de che que li devant
dit baillieus et Tiébaus débatoient que li flaitieur ne
poient ne devoient peskier as flais, si comme il disoient,
entre le bourne de le banlieue d’Abbevile et le burgne
Espine et le Moflie. A che disoient li flaitieur que aus et
leur devanchier avoient usé de peskier as flais, de si
lonch tans comme il puet souvenir, tres le bourne de la
banlieue d’Abbevile dusques a le bouke de le mer, et par
espécial redevanche que il en rendent au segneur de
Ponthieu. Plus dirent-il que autre fois fu débas de che
entre aus et les devanchiers Tiébaut le per le conte, et en
fu une aprise faite a Port par l'acort des parties et par
hommes liges de Pontieu. Et de che offrirent li flaitieur a
enfourmer le Baillieu et par hommes liges; sil est assa-
voir par le segneur de Laviers, par Bernart de Canberch
et par plusieurs autres; pour che que li débas ne devoit
mie estre demenés par plait ordene. Li baillieus de sen
office et par le kemandement du sénescal de Ponthieu
s’en enfourna as hommes devant nommés. Et, I'informa-
tion faite par le baillieu, li baillieus kemanda as flaitieurs,
et par ensegnement, de hommes que il alaissent peskier
as flais ainsi que anchiennement I’ont usé sans autrui tort
faire. Che fu fait le jour de la caiére saint Pierre, I'an de
grace mil CC. IIII xx et dis. Présents le segneur de
Mainiére, le segnetir de Laviers, Willaume de Fraitemole,
Jehans d’Espaingne, Mikiel de Mautort, le segneur de
tofflet, Robert de Sauti et Huon Clabaut, homme lige. »;
Liv. R,, fol. 19 verso (PRAROND, 1890).

(4) - « Saine », senne ou seine est une série de filets dis-
posé en nappe et formant un demi-cercle.
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Les étaux se situent en général dans la
Poissonnerie, probablement a proximité du lieu de
déchargement des poissons. Des ordonnances légi-
férant la vente, bien que plus tardives puisque
datées de 1502, fournissent quelques détails inté-
ressants : « la Poissonnerie ne pourra étre ouverte
avant I'heure de prime sonné a Saint Wulfran; le
poisson déchargé des bateaux ou des chevaux
avant la grand messe ne pourra sortir de la
Poissonnerie pour étre vendu en ville qu’a l'issue
de la messe; (...) Les petites « mandes » a poissons
devront contenir deux boisseaux, et les grandes
« mandes » dites « trachennes », quatre boisseaux;
(PRAROND 1890).

Les espéces représentées

Les espéces marines identifiées sont au nombre de
16 et 8 pour celles vivant en eau douce.

La part du poisson d’eau douce est relativement
faible. (10 % du nombre de restes recueillis) sans
atteindre cependant les taux extrémement bas des
sites cotiers belges contemporains d'Heist (VAN
NEER et ERVYNCK 1994) ou de Raversijde (VAN NEER
et ERVYNCK 1994) avec 0,3 %. Les deux sites belges
ne sont situés ni sur un fleuve ni sur un estuaire. En
fait les especes d’eau douce présentes dans la fosse
d’Abbeville (notamment le gardon et la perche)
peuvent supporter une eau a forte teneur en sel et
il est trés possible qu’elles aient été péchées dans
I’estuaire et ne proviennent donc pas a proprement
parler d’eau douce, de riviere par exemple. Ce
milieu est connu sous le terme de « zone a flet » qui
autorise les pécheurs anciens comme modernes a
tirer profit de ’ensemble des richesses de ce bioto-

pe (fig. 10).

L'importance des poissons plats (flet, carrelet, tur-
bot et sole) est caractéristique des sites cotiers.
L’estuaire est le milieu favori du flet, et les textes
laissent une place prépondérante a cet animal
(fig. 10). Dans les faits archéozoologiques le flet est
minoritaire par rapport au carrelet (en NMI nous
avons 2 flets pour 10 carrelets). Comment expliquer
cette apparente contradiction? Les problemes de
diagnose entre les deux especes ne peuvent pas
tout expliquer. La précision des termes qualifiant
les deux animaux dans les textes est peut-étre a
mettre en doute. L'espece qui vient en troisieme
position est le hareng, puis viennent les trois
Gadidés : le merlan, 1'églefin et le cabillaud (5). Ces
trois especes sont d’apres Van Neer (1994) tres com-
munes dans les sites du Bas Moyen Age en
Belgique.

Le groupe suivant est composé de tout un cortege
de poissons rassemblant les mulets, vives, grondins
et dorades grises.

Heist 2e moitié XIVe s.
1 ére moitié XVle s.

Abbeville XIVe s.

Pleuronectiformes Gadiformes

Eau douce et
anadromes

.| Clupéidés et Scombridés

.

. Autres poissons de mer

Fig. 10 : importance des poisons d’origine marine sur un
site d’estuaire (Abbeville) et un site cotier (Heist,
Belgique).

A cOté de ces poissons de mer régulierement
consommsés, on trouve sporadiquement des restes
d’espeéces plus rares comme le saint-pierre. Ce pois-
son vit dans des eaux profondes du plateau conti-
nental, il se rapproche des cotes 1'été. C'est a ce
moment 1a qu'il peut étre capturé avec d’autres
especes dans les filets. Sa présence peut constituer
un indice de la saison de capture.

La répartition par partie anatomique

Le squelette des poissons est complexe et compor-
te en regard de celui des mammiferes un nombre
bien plus élevé de constituants, fragiles et de
médiocres dimensions. La diversité des ossements
de la région cranienne est un trait caractéristique de
ce squelette. A la mort de I’animal, ces fragments se
dissocient et se mélent aux autres rejets. C’est ainsi
que les données qualitatives ou numériques ne
s’obtiennent qu’aprés une longue étape technique.
Le matériel a été trié par famille (ex. : pleuronecti-
dae), genre et espece puis classé par partie anato-
mique selon cing grands groupes :

- le crane constitué de deux ensembles, le neurocra-
ne (la boite cranienne) et le splanchnocrane
(ensemble d’arcs soutenant diverses portions de la
cavité buccale);

- la ceinture scapulaire et pelvienne;

- le rachis (colonne vertébrale);

- Les arétes (cOtes), les rayons osseux des nageoires
et les écailles.

(5) - Le cabillaud désigne le poisson frais. Lorsqu’il est
préparé pour la conserve, il est appelé morue.

L'analyse du tableau V impose une premiere
constatation : la représentation importante pour
tous les taxons des vertébres. Certaines especes
sont représentées a plus de 90 % par le rachis. Il
s’agit du hareng, de la grande vive, de la sole, ou
dans leur totalité : I’anguille, le brochet et la carpe.
Pour tenter d’expliquer cette surreprésentation des
piéces rachidiennes, on peut invoquer la fragilité et
la petite taille des éléments craniens des petites
especes comme le hareng ou la faiblesse numérique
pour d’autres (carpe et brochet, respectivement 5 et
2 restes). Pour I'anguille, ce déficit en éléments de
la téte est a mettre au compte de la mauvaise
conservation, les vertébres plus compactes résistent
mieux a l'enfouissement. Ce poisson peut étre
considéré comme faiblement représenté puisqu’il
peut posséder jusqu’a 110 vertebres; leur nombre
dans le lot est de 82.

Pour d’autres taxons le schéma de distribution ana-
tomique est différent. Les os du crane sont plus
nombreux. A partir donc de I’étude du rapport
entre les os craniens et les vertebres, on peut dédui-
re que pour ces espéces les animaux n’ont pas subi
de perte importante due a une éventuelle sélection
des parties du squelette. La famille des pleuronec-
tidés (flet, carrelet) est représentée par 33,7 % d’os
cranien, 8,2 % d’éléments de ceintures et 58,1 % de
vertébres (6). Globalement pour ces taxons la
conservation est trés bonne et a permis de préser-
ver un maximum de piéces squelettiques. L'animal

ne semble pas avoir subi de grosses pertes dues a
des sélections particuliéres d’origines anthropiques
(découpe). Il en va différemment pour le saint-
pierre partiellement représenté ici par les éléments
craniens, et selon une méthode similaire il doit
s’agir d'un rejet particulier de téte (7; STERNBERG

(6) - En considérant les proportions os impairs/vertebres
et os pairs/vertébres nous obtenons respectivement des
rapports variant de 1/43 (carrelet) a 1/35 (flet) pour les
os impairs et de 2/43 & 2/35 pour les os pairs. Ainsi le
décompte faisant apparaitre un total de 297 vertebres,
nous devrions trouver de 7 a 9 os impairs et de 14 a 18 os
pairs dans chaques catégories. Or la proportion varie
selon les os pour atteindre des valeurs maximales de 17
(en réalité ce chiffre doit étre corrigé a la baisse car il est
déduit du nombre de restes d’épines inter-haemales dont
certaines sont fragmentées) pour les os impairs et 17
pour les os pairs. Les proportions pour les os pairs sont
bien celles attendues; en revanche la proportion en os
impair s’écarte du résultat estimé. La perte semble se
faire en défaveur du rachis. (Le rachis d’un carrelet
compte environ 43 vertébres, celui d'un flet 35).

(7) - Ce poisson est représenté par 35,1 % d’os du crane,
13,5 % de ceintures, 16,2 % de vertébres et 35,1 % de scu-
telles (sorte d’écaille). Le déficit en pieces rachidiennes
est important. Les vertébres correspondent aux quatre
premiéres thoraciques d'un seul individu. Les éléments
craniens plus nombreux indiquent un NMI (Nombre
minimun d’individus) de trois. Il pourrait s’agir dans ce
cas de rejet de tétes.

Abbeville, U.S. 20 Neurocrine Splanchnocrine Ceinture I Rachis IAré(es et écailles

Vm Eth Sob Pro Boc Fer | Pmx Mx Pal Car Art Dnt Ect HmdUro Epi Cér Ph Pop Ope lop Lac Ot |Sca_Cor_Clt Sl Ptp Bap |[Ha Vth Ved Ver Uph|AxLé Scu Eca | Total
Raie bouclée 1 1
Morue 2 1 1 1 1 4 10
Eglefin 1 1 1y 2 2 5: 1 1 1 1 2 8 26
Merlan 5 1 4 3 6 1 24 84 128
Carrelet 5 3 8 3 5 10 8 10 1 16 2 7 3 6 6 9 11 37 150
Flet 1 & 3 3 3 2 il 2 4 4 26
Pleuronectidés 3 2 1 1 2 3 3 5 Z 5 7 11 9 3 3 2 1 1 6 6 6 68 165 8 335
Turbot 1 1 1 1 1 1 4 3 1 4 4 3 26
Sole 2 6 8 95 1
Mulet 2 2 17 10 31
Maquereau 2 8 10
Hareng 1 5 1 3 3 8 10 10 12 1 91 415 76 636
Chinchard 1 Z 2 5
Dorade grise 1 1 2 4 8
Grondin 2 8 16 3 4 2 3 3 2 5 5 19 22 19 113
Grande vive 2 2 6 55 65
Saint Pierre 1 1 Z 1 3 1 1 1 1 1 5 5 1 1 12 37
Anguille 14 68 82
Carpe ol 4 5
Chevesne 1 1 2
Gardon 2 1 1 7 1 1 17 6 1 37
Goujon 2 1 3
Ablette 1 1 2
Cyprinidés 1 1 15 17 16 50
Brochet 1 1 2
Perche 1 il 2
Indéterminés 511 85 2233 218 | 3047
Total 5 2 15 7 6 529 29 14 7 24 25 32 7 47 7 6 2 24 34 24 5 1 1 2 2 27 8 12 6 18 310 1014 177 9 2253 15 219 | 4950

Tab. V : Origine anatomique des os de poissons de la fosse-dépotoir découverte Place de I'Hétel de ville a Abbeville

(XIVe s., Vm, vomer; Eth, ethmoide; Sob, sub-orbitaire;

Pro, prootique; Boc, basioccipital ; Fer, fragment cranien; Pmx, prémaxillaire; MXx, maxillaire; Pal, palatin; Car, carré; Art,

articulaire; Dnt, dentaire; Ect, ectoptérygoide,

Hmd, Hyomandibulaire, Uro, urohyal; Epi, épihyal; Cér, cératohyal; Ph, os pharyngien; Pop, préopercule; Ope, opercu-

le; lop, interopercule; Lac, lacrymal; Ot, otolithe;

Sca, scapula; Cor, coracoide; Clt, cléithrum; Scl, supra-cléithrum; Ptp, post-temporal;; Bap, basiptérygien; Ha, épine hae-

male; Vth, vertebre thoracique; Ved, vertebre

caudale; Ver, vertebre; Uph, complexe urophore; Ax Lé, axonoste et lépidotriche; Scu, scutelle; Eca, écaille).

203




204

1995). Les vertebres de saint-pierre sont suffisam-
ment résistantes et volumineuses pour ne pas dis-
paraitre sous 1'effet de la conservation différentiel-
le. Les scutelles témoignent indirectement de la
préparation de I'animal. Le poisson étété, est ensui-
te débarrassé de sa peau et des nageoires a la base
desquelles se situe un certain nombre de scutelles.

Les effets de la conservation différentielle seraient a
I'origine de disparités dans la représentation anato-
mique pour certaines especes, en revanche pour
d’autres, il s’agit des effets de la préparation culi-
naire du poisson.

La découpe du poisson

L'examen des traces de découpe (peu nombreuses)
couplé a l'analyse des répartitions anatomiques
renseignent sur les différents modes de prépara-
tions culinaires et permet de déceler dans certains
cas la présence d’animaux apprétés pour la conser-
ve. A Abbeville il doit logiquement s’agir de pois-
sons frais.

Les grands gadidés (morue et églefin) sont minori-
taires mais les traces de découpe sur les éléments
de la ceinture scapulaire (les cléithra) indiquent la
décollation et un débitage en trongon des poissons
(vertebre avec découpe transverse). Il s’agit proba-
blement d’animaux frais comme tend a le prouver
la présence conjointe des éléments de téte et de
rachis mélés dans le dépét.

Les poissons plats sont représentés par tous leurs
éléments (cf. paragraphe précédent), ils ont pu

aussi étre achetés et consommés frais. Les traces de
découpe se situent au niveau de quelques os den-
taires et articulaires (os de la machoire), du cléi-
thrum pour le turbot (ététage; fig. 11) et sur les
deux premieres vertebres caudales. I1 semblerait
d’ailleurs que pour certains gros spécimens de flet
ou de carrelet, ainsi que pour le turbot, le cuisinier
ait été obligé de couper le poisson en deux (afin
qu’il entre dans un récipient?).

/////

seules stigmates de découpe se situent sur la partie
dorsale d’un cléithrum et sur la partie médiale du
méme os vers la scapula. Cela signifie d'une part
qu’il y a bien eu séparation de la téte du corps de
I’animal, le couteau sectionnant la partie supérieu-
re du cléithrum et par 1a le supracléithrum, pour
finir sa course au niveau des premiéres vertebres
thoraciques. Les fines traces observées sur la zone
latéro-médiale de l'os indiquent plutét 1'enléve-
ment des nageoires pectorales.

La saison de capture

Le travail de recherche de saisonnalité a porté sur
quelques taxons : flet et carrelet, turbot, sole, mulet,
dorade grise et saint-pierre. La lecture de la saison
de capture repose sur l'interprétation des différents
types de marques de croissance des vertebres. On
distingue ainsi des zones, des annulis et des lignes
d’arrét de croissance. Globalement, les saisons de
capture s’étalent de I'été a 'automne.

L'intérét de ce travail est qu'il est le premier enga-
gé sur la ville d’Abbeville. Si I’'on commence a bien

Fig. 11 : cléithrum de turbot découpé (photo J.-L. GODARD).

connaitre l'alimentation carnée (mammiféres sur-
tout) en revanche il faut avouer notre ignorance sur
la place du poisson dans la diete carnée médiévale.
A Abbeville, dans la fosse du XIVe siécle, le poisson
tient une place prépondérante. Les mammiferes du
dépdt sont représentés par des quartiers spéci-
fiques, quelques plats de cotes, une épaule, un
gigot. Les poissons représentent quant a eux pres
de 50 individus, toutes especes confondues. On
mesure mieux alors I'importance de ce type d’ali-
ment a une époque ot il y avait pres de cent cin-
quante jours d’abstinence par an. Les éléments que
nous venons de décrire et d’analyser nous ren-
voient 'image d'un site important pour la compré-
hension des habitudes alimentaires carnées et sur-
tout du commerce du poisson. Ils mettent aussi
l’accent sur les données encore inconnues et que les
fouilles futures pourront combler en partie.
L'analyse de cette faune ne saura prendre tout son
sens sans I'éclairage d’un vaste champ comparatif
régional.
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