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Une fosse a déchets particulierement intéressante
(2004) a été mise au jour lors d'un sauvetage en
1984 au cceur de l'llot des Tanneurs, face a
I’église Saint Maurice, a Lille (BLIECK G., 1985a).
De forme ovale, d’environ 0,50 m de profondeur
et d’un diamétre de 1 m a 1,20 m, cette fosse a
perforé un épais remblai contenant de nombreux
tessons de céramique du bas Moyen Age, dont des
grés du Beauvaisis attribuables au XVe siecle, et
était immédiatement scellée par la premiére des
couches de construction d’un batiment en dur de
facture soignée, dont la partie excavée, remblayée
durant le dernier tiers du XVlle siecle, a été recon-
nue. Comblée en une seule fois, elle contenait un
lot important de céramiques, de fragments de ver-
res a boire, d’os, ainsi que des coquillages, des
coquilles d’ceufs, quelques monnaies et objets
divers.

Si la fouille n"a pas permis de rattacher son conte-
nant a un type d’habitat particulier et n'a donc pas
fourni d'indication sur le plan social, cet ensemble
clos nous a néanmoins semblé constituer un maté-
riau de choix en vue d’une étude détaillée pour plu-
sieurs raisons : d'abord, sa position dans une
séquence stratigraphique assez bien cernée sur le
plan chronologique, et la possibilité offerte, par un
nombre non négligeable de ses composants, de
préciser davantage la datation ; ensuite, son abon-
dance, garante d'une certaine fiabilité de |I’échan-
tilon et autorisant une approche quantitative ;
enfin, sa diversité, permettant de cerner de multi-
ples facons un certain nombre d’aspects essentiels
de la vie quotidienne a travers |'étude de ses
rebuts. C’est du compte rendu de cette étude, qui
a occasionné la collaboration d’une dizaine de
chercheurs a des titres divers, dont il est question
dans ces lignes.

La céramique
par G. BLIECK

INTRODUCTION.

Le remarquable développement de |'archéologie
urbaine durant la derniére décennie a notamment
mis en évidence d’énormes lacunes dans la con-
naissance des vestiges matériels des époques
médiévale et post-médiévale. La céramique
d’'usage courant, fossile directeur de premiére
importance, a été, parmi ceux-ci, le plus souvent
négligée, voire, en ce qui concerne les périodes les
plus récentes, totalement absente des préoccupa-
tions des chercheurs.

Un certain nombre d’études, se fondant sur des
mobiliers de sites urbains, commencent cependant
a voir le jour (comme par exemple, prés de nous,
les travaux de J. Hurtrelle et A. Jacques), et I'on
peut raisonnablement penser que les villes joue-
ront, dans les années a venir, un réle moteur dans
la solution des problémes complexes posés par
cette catégorie de matériel, cela d'autant plus que
les centres de production étaient alors concentrés
dans la proche banlieue ou I'intérieur des villes et
que la diversité sociale qui les caractérise a fré-

gquemment eu pour conséquence une certaine
diversité dans les approvisionnements. L'épaisseur
importante de la stratigraphie que |I'on y rencontre
au fil des atteintes dont elles sont |'objet quotidien-
nement est certainement la plus sdre garantie des
possibilités offertes en ce domaine.

Les lacunes observées sont particuliéerement crian-
tes dans la région de Lille ou, en raison d'une
carence des recherches archéologiques jusqu’a
une date récente, les céramiques d’usage courant
n’ont jamais fait I'objet d’une quelconque publica-
tion, si bien que le manque d’'éléments de compa-
raison directs ne permet pas d’esquisser une évo-
lution chronologique ou un impact géographique.
C’est la raison pour laquelle nous avons privilégié
leur étude au détriment des céramiques importées,
celles-ci ne représentant au total qu’une trés faible
partie de |'ensemble (2,77 % en poids) ; nous
avons, de méme, ressenti le besoin d'élargir notre
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propos en nous appuyant sur des études faites
dans des régions voisines ou éloignées. C’est dire
si les propositions que nous formulons doivent étre
accueillies avec la plus grande prudence ; les publi-
cations d’ensembles clos, bien datés de préférence
comme celui qui est présenté ici, apparaissent
donc comme une nécessité de premiére impor-
tance.

CRITERES DE DISTINCTION.

Le matériel nous ayant semblé bien s’y préter,
nous avons délibérément adopté un classement
trés simple qui découle des distinctions opérées
lors des reconstitutions.

C’est ainsi que |’établissement des différentes
catégories a essentiellement reposé sur de simples
observations a |'ceil nu, a savoir : la présence ou
non d’engobe et de glacure, la couleur de cette
derniére. Ces caractéres nous ont ensuite paru cor-
respondre & une réalité sur le plan morphologique,
donc a des différences de destination ou d'utilisa-
tion, ce qui nous a conforté dans ce choix. Dans le
méme esprit, nous avons attribué aux formes des
termes de la dénomination courante qui servent
généralement a les désigner ; le résultat nous a, la
aussi, paru satisfaisant, les types déterminés se
répartissant bien distinctement suivant la hauteur
et le diamétre d’ouverture (fig. 1.1). Enfin, nous
avons indiqué, a la suite de la description et quand
cela était possible, un certain nombre de repéres
chronologiques fournis par des comparaisons avec
des productions connues par ailleurs.

DESCRIPTION.
Céramique a glacure verte sur engobe blanc.

Pate rougeatre, fine, homogene, dure, a inclusions
sableuses trés fines ; cceur gris aux endroits de
forte épaisseur ; surface plus foncée ou satinée par
endroits ; glacure d’'un vert uni sur engobe blanc
épais a |'intérieur excepté sur le rebord ou, en rai-
son de |'absence d’engobe, sa couleur varie du
brun orangé au vert foncé.

Ecuelles (fig. 1.2, 1 a 7).

Bord rentrant en biseau ; anses horizontales oppo-
sées comportant une, trois ou cing empreintes au
doigt ou, plus rarement, oreilles (7) ; bec verseur
perpendiculaire (sauf 7) ; fond convexe supporté
par trois languettes a pincements externes succes-
sifs.

Bols a déversoir (fig. 1.2, 8-9).

Haut col rentrant mouluré ; fond et languettes
identiques au précédent. Type proche & Arras
(HURTRELLE J. et JACQUES A., 1984, fig. 48,4),
XVle s., mais sans languettes.

Bols & anse verticale (fig. 1.3, 10 a 13).

Bord éversé en bandeau le plus souvent oblique et
parfois mouluré ; fond et languettes identiques aux
précédents.

Téles (14-15).

Haut col légérement rentrant séparé de la panse
par un bourrelet bien marqué ; bec verseur perpen-
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Fig. 1.1 : Graphique de répartition des formes.
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Fig. 1.2 : Glagure verte. Ecuelles, bols a déversoir.




Fig. 1.3 : Glacure verte. Bols a anse verticale, téles, passoire.
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diculaire ; fond et languettes identiques aux précé-
dents (TIEGHEM G. et CARTIER B., 1976, type
C2) ; 2éme moitié du XVIéme siécle.

Passoire (fig. 103, 16).

Haut col rentrant mouluré ; anses horizontales
opposées avec trois empreintes au doigt ; fond
convexe supporté par trois pieds cylindriques a
base épatée comportant une empreinte au doigt
fortement marquée a la jonction avec la panse.

Assiettes (fig. 1.4, 17 a 20).

Large rebord en bandeau éversé débordant de part
et d'autre et parfois mouluré ; fond plat reposant
sur quatre languettes a pincements internes suc-
cessifs.

Glacure verte sur engobe blanc a I’extérieur et sur
I'intérieur du rebord :

Cruches (fig. 1-4, 21 a 23).
Bord rentrant oblique parfois mouluré séparé du

col par un bourrelet ; fond convexe supporté par
cing languettes a pincements externes successifs.

Réchauffoirs (fig. 1-4, 24-25).

Bord droit épaissi parfois concave ; épaule légére-
ment évasée, percée de fenétres triangulaires
alternées évidées au couteau dans la pate crue et
marquée a la base par un bourrelet festonné ; pied
élevé a semelle largement débordante et fond con-
cave ; anses horizontales opposées avec cing
empreintes au doigt, ou oreilles dont I'une avec
deux empreintes au doigt.

Types proches a Arras (HURTRELLE J. et JAC-
QUES A., 1984, fig. 48,3), XVIe siecle, a Tournai
(MATTHYS A., 1976, fig. 83,59) daté fin XIVe-
début XVe siécle mais dans un contexte pollué par
du matériel fin XVe-XVIe siecle, et a Marchienne-
au-Pont (WAELE de E., 1984, fig. 167,28), trois
derniers quarts du XVe siecle - début du XVIe sié-
cle.

Glacure verte sur engobe blanc a I'extérieur sauf
sur le rebord :

Couvercle (fig. 1-4, 26).

Rosette obtenue par six empreintes au doigt sur le
bouton.

Pichet (fig. 1-4, 27).

Pied festonné avec bossettes ; fond convexe.
Imitation de grés. Les pieds festonnés ne se ren-
contrent plus gueére apres le troisieme quart du
XVle siécle sur les grés belges et rhénans
(MATTHYS A., 1971 et REINEKING-VON BOCK
G., 1971).

Engobe blanc sur le rebord et |'extérieur de la
panse et glacure verte sur |'extérieur, jaune sur
I'intérieur du rebord et orange a brun sur le reste de
la surface :

Albarello (fig. 1-4, 28).

Bord éversé oblique ; panse concave délimitée par
deux carénes ; fond Iégérement concave. Imitation
de majolique. Les albarelli furent produits en grand
nombre en ltalie mais aussi a Anvers durant la
majeure partie du XVle siécle (FOUREST H.P.,
1983 p. 62 et 105 et RACKHAM B., 1926, p.
109-111).

Pots a anse verticale (fig. 1.5, 29 a 32).

Bord éversé en bandeau oblique le plus souvent

Iégérement concave mais aussi parfois convexe ;
panse globuleuse ; fond convexe supporté par qua-
tre languettes & pincements externes successifs.
L’engobe blanc se limite a la moitié supérieure sur
I'extérieur.

Céramique a glagure jaune sur engobe blanc.

Cette catégorie, dont la pate, I’engobe et le vernis
sont identiques a la précédente, s’en distingue par
la couleur différente de la glacure, d'un jaune sou-
tenu a l'intérieur excepté sur le rebord ou sa cou-
leur, le plus souvent brun-orangé, peut varier
jusqu’au vert foncé.

Assiettes (fig. 1.6, 33 a 48).

Large rebord éversé en bandeau épaissi ; fond
Ilégerement convexe ou plat reposant sur quatre
languettes a pincements internes successifs. Les
exemplaires dont le diamétre d’ouverture est infé-
rieur a 140 mm environ ne comportent plus que
trois languettes dont les pincements sont exter-
nes.

Plat (fig. 1.7, 49).

Fond plat reposant sur un pied en anneau ; inscrip-
tions IHS a l'intérieur et 1548 sur le fond ; glagure
jaune sur engobe blanc a lI'intérieur sauf sur les let-
tres et le trait délimitant le cartouche obtenus par
excision, ou elle prend une coloration verdatre.
Les plats décorés selon cette technique dite a
sgraffiato sont généralement datés du XVIe siécle
(RENAUD J.G.N., 1959 et FAY A., 1973).

Ecuelles (fig. 1.7, 50 4 59).

Bord rentrant en biseau ; oreilles horizontales
opposées comportant parfois une (53) ou deux
(54-57) impressions au doigt, ou, plus rarement,
anses horizontales (59) ; fond convexe apode, plus
rarement supporté par quatre ou six languettes a
pincements externes successifs (58-59) ; bec ver-
seur perpendiculaire sur 59.

Bols a anse verticale (fig. 1.8, 62 3 66).

Bord éversé en bandeau le plus souvent mouluré ;
fond convexe supporté par trois languettes a pin-
cements externes successifs.

Glacure jaune sur engobe a I’extérieur et sur |'inté-
rieur du rebord :

Couvercles (fig. 1.7, 6D-61).
Trou au centre du bouton et sur le rebord de 60.

Céramique a glacure orange, brun orangé ou vert
foncé.

Pate rougeétre a gris beige, fine, homogéne, dure,
a inclusions sableuses trés fines ; coeur gris aux
endroits de forte épaisseur ; glagure brun orangé
(avec parfois des coulées vert foncé) ou vert foncé
3 l'intérieur, sur le rebord et le haut du manche ;
trés fine couche d’engobe blanc a |’extérieur visi-
ble sur un exemplaire non utilisé ; larges plages de
suie et fréquentes rayures au couteau.

Poéle (fig. 1.9, 67).

Bord en bandeau évasé ; bec verseur perpendicu-
laire ; fond plat supporté par quatre languettes a
pincements internes successifs ; manche mouluré
a rebord rentrant en biseau marqué sur le dessus
d’une impression au doigt & sa jonction avec le
bord.
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Fig. 1.7 : Glacure jaune. Plat, écuelles, couvercles.
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Poélons (fig. 1-9, 68 a 72).

Bord en bandeau le plus souvent éversé et en
biseau, rarement aplati et rentrant (70) ; bec ver-
seur perpendiculaire ; épaule convexe (sauf 70)
marquée a la base par un bourrelet anguleux ;
fond, manche et traces identiques au précédent.

Glacure orange a brun orangé, rarement vert oliva-
tre, sur I'extérieur (sauf le fond) et a I'intérieur sur
le rebord et le fond, avec parfois des coulées vert
foncé :

Marmites (fig. 1.10, 73 a 78).

Bord épaissi et arrondi ; col oblique ; épaule parfois
moulurée (75) ou ornée d’une ou plusieurs roset-
tes (78) ; fond convexe supporté par trois pieds
cylindriques a base épatée ou un ergot est parfois
dégagé par pincement de la pate ; base des anses
verticales parfois soulignée par trois impressions
au doigt en éventail. Un certain nombre de frag-
ments de fonds présentent des cordons appliqués
au doigt (76-77).

Type de rosette et d'impressions au doigt sembla-
bles & Marchiennes-au-Pont (WAELE de E., 1984
fig. 164,20 et 167,29), trois derniers quarts du
XVe siécle - début du XVIe siécle.

Pots a cuire (fig. 1.11, 79 a 81).

Bord épaissi, en biseau ou arrondi ; bec verseur
perpendiculaire ; col oblique ; épaule parfois mou-
lurée ; pieds cylindriques a base épatée probable-
ment au nombre de trois ; manche mouluré a
rebord rentrant en biseau dont la jonction avec la
panse est marquée de part et d'autre par une
impression au doigt.

Céramique non glacurée.

Pate le plus souvent rougeatre, homogéne, fine et
dure, avec inclusions sableuses trés fines ; coeur
parfois gris comme la surface par plages plus ou
moins foncées ou, plus rarement, la totalité du
vase ; taches de glacure par endroits a |'extérieur.

Cruches (fig. 1.12, 82 3 87).

Bord rentrant ou droit séparé du col par un bourre-
let anguleux ; fond convexe supporté par cing ou
six languettes a pincements externes successifs
(L'identification comme cruches des n°® 85 et 87
n’est pas certaine ; il peut aussi s’agir de vases
destinés au stockage).

Pots & anse verticale (fig. 1.12, 88).

Bord éversé en bandeau légérement concave ;
panse globuleuse.

Pot & onguent (fig. 1.12, 89).

Bord éversé plat ; fond plat séparé de |'épaule
droite par un bourrelet anguleux. Imitation d’exem-
plaires en majolique produits dans le méme temps
que les albarelli (RACKHAM B., 1926, p. 107-
111).

Pots de fleurs (fig. 1.13, 90 a 94).

Bord droit en bandeau le plus souvent mouluré ;
panse tronconique ; fond légérement concave
percé d’un trou.

Céramique importée.

A PATE BLANCHE :

Bassin (fig. 1.14, 95).

Aile large et bord épais et arrondi ; fond plat ; pate

[
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Fig. 1.8 : Glacure jaune. Bols a anse verticale.
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Fig. 1.10 : Autres glacures. Marmites.

Fig. 1.9 : Autres glacures. Poéle et poélons.

119



blanc cassé, homogéne et dure ; extérieur lissé ;
glagure vert péle uniforme a l'intérieur et sur I"'exté-
rieur du rebord. Forme proche, également en pate
blanche et a vernis vert, 8 Amiens (TOUZET P., '

1978, pl. X, 74), XVIe siécle. //
Ny
Pot (fig. 1.14, 96). ///M/

Bord droit en bandeau Iégérement concave ; pate /

blanche homogeéne, friable et savonneuse engobe /

blanc cassé a I'intérieur ; glacure vert clair a l'exté- / /

rieur devenant progressivement jaune a l'intérieur é//f 77/
/ ';'/

et s’écaillant.

Bénitier (fig. 1.14, 97).

Bord en bandeau mouluré et en biseau ; haut col
séparé de la panse bitronconique par une double
moulure ; pate, engobe et glagure identiques au
précédent.

Gobelet (fig. 1.14, 98).

Bord en bandeau aplati légérement convexe ;
panse tronconique soulignée par des bourrelets
anguleux ; pied a semelle débordante et fond plat ;
pate semblable aux précédents ; engobe blanc
cassé sur le fond et glacure vert foncé sur la tota-
lité des parois.

L'aspect de la pate et de la glagure, proche de celui
des productions vernissées du Beauvaisis de
méme époque, nous a fait songer & cette région
comme origine possible de la catégorie représen-
tée par ces trois derniers exemplaires. Jean Car-
tier, du Groupe de Recherches et d'Etudes de la
Céramique du Beauvaisis, @ qui nous les avons
soumis, a cependant écarté cette attribution en rai-
son de I’aspect délité de la pate, de la présence du
vernis jaunatre interne et des formes représentées;
. une datation vers le milieu du XVIe siécle lui a
semblé possible. Il pourrait s’agir d'une production
du littoral (Ponthieu ?) selon J. Hurtrelle, qui a
retenu la méme datation pour I’ensemble de la

céramique.
0 FAIENCE.

Carreau (fig. 1.14, 99).*

Fragment a motif bleu outremer.

5 Il est malaisé de retrouver le motif exact dont ce
carreau a été revétu mais il parait proche des
modéles issus des manufactures hollandaises de la
deuxiéme moitié du XVle siécle, soit que I’'ensem-
ble ait été revétu de motifs stylisés bleus (KORF
D., 1979, fig. 124), soit que sa seconde moitié ait
recu un décor de fruits polychromes dans des tons
verts et jaune-orangé, proches de ceux de la majo-
lique (/d., fig. 130-131). Dans les deux cas le
motif n’était complet que par |’assemblage de qua-
tre carreaux. Enfin, |'épaisseur importante de ce
fragment est un critére d’ancienneté qui permet de
le supposer antérieur au XVlle siecle.

82
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Ecuelle (fig. 1.14, 100).
Fragment & motifs bleus.

Albarello (fig. 1.14, 101). 87
Fragment & motifs bleus et vert pale. 0 ) Iy / ///////
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Fig. 1.11 : Céramique non glacurée. Pots a cuire. 59230 SAINT-AMAND-LES-EAUX

Fig. 1.12 : Céramique non glacurée Cruches, pot a anse verticale et pot & onguent.
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Fig. 1.13 : Céramique non glacurée. Pots de fleurs.
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CERAMIQUE HISPANO-MAURESQUE.

Ecuelle a oreille (fig. 1.14, 102).

Pate rose ; émail stannifére blanc a reflets cha-
mois ; décor peint en lustre auréo-cuivreux d'épe-
rons alternant avec des quadrillages a l'intérieur
(BLIECK G., 1985 b, p. 35,3) ; 2éme quart du XVe
siecle.

GRES. *

Grés de Raeren.

fig. 1.14, 103. Fragment de cruche. 1475-1525
(BAART J. et alii, 1977, p. 255, fig. 486).

fig. 1.14, 104. /d. Vers 1500 (HELLEBRANDT H.
et MAYER O.E., 1977, p. 173, fig. 8).

fig. 1.14, 105 a 108. /d. 1525-1575 (BAART
e.a., 1977, p. 256, fig. 489, et HELLEBRANDT H.
et MAYER O.E., 1977, p. 45, fig. 32).

fig. 1.14, 110. Fragment de gourde. 1500-1550.
fig. 1.14, 111. Fragment de cruche.

fig. 1.14, 114. /d. 15600-1550 (KOHNEMANN
M., 1982, p. 80, macarons semblables mais pas
identiques).

fig. 1.14, 115. /d. 1525-1575 (cf. 105-108).
fig. 1.14, 117. /d. 1550-1600.

fig. 1.14, 118-119. /d. 1500-1550.

Grés du Beauvaisis.

fig. 1.14, 113. Fragment de tasse. XVe siéecle
(MORISSON H., 1969, p. 67-68, pl. 12, type 14).
fig. 1.14, 116. Fragment de gobelet ovoide. XVle
siecle (?) (/d., p. 66-67, pl. 10-11).

Divers.

fig. 1.14, 109. Non attribué. Fragment de cruche.
XVIe siécle.

fig. 1.14, 112. Langerwehe (?). Fragment de cru-
che a deux anses. XVIe siécle (RENAUD J.G.N.,
1976, p. 60, fig. 30 b).
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COMPOSITION ET DATATION.

Ce lot se signale, de prime abord, a la fois par sa
grande variété de formes et de matiéres et par sa
cohérence interne. On peut, en effet, considérer
I’appartenance au XVIe siécle, dailleurs corrobo-
rée plus loin par I'étude de la verrerie, comme
acquise, une datation vers le milieu de ce siécle,
suggérée notamment par le plat 49, n’étant pas a
rejeter. On peut, de plus, remarquer I"'homogé-
néité, militant en faveur d’une utilisation
synchrone, des différentes catégories représen-
tées dans la céramique d’usage courant. Cela, con-
jugué au nombre et a la diversité des éléments con-

* Avec le concours de A. MATTHYS, Service National des Fouilles de
Belgique, Parc du Cinquantenaire, 1 - 1040 BRUXELLES, Belgique.
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Fig. 1.14 : Céramiques importées.
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sidérés, permet de juger, sans grand risque
d’erreur, cet échantillonnage comme relativement
fiable, bien que I’on ne puisse actuellement appre-
cier son degré de représentativité par rapport a la
réalité de |'époque en ce domaine.

Toutes ces raisons illustrent I'intérét d’une étude
approfondie de cet ensemble qui semble bien, con-
firmant ainsi les données de la fouille, avoir été
brisé en une seule fois pour des raisons qui nous
échappent.

FORMES, CATEGORIES ET FONCTIONS.

Des fonctions précises apparaissent correspondre
assez 6troitement aux catégories établies au
départ. Les céramiques a glagures verte et jaune
sur engobe se rangent, en grande majorité, dans la
vaisselle de table, celles glagurées sans engobe en
totalité dans le matériel culinaire, les céramiques
non glacurées comprenant divers ustensiles. Plu-
sieurs constatations intéressantes s'imposent
lorsqu’on tente de quantifier les importances res-
pectives de ces catégories en fonction de divers
criteres (fig. 1.15). Si les céramiques glacurées

[ GLAGURE VERTE
[ GLAGURE JAUNE

Fig. 1.15 : Importances respectives des 4 catégories de céramique
d’usage courant en fonction : 1 - dunombre de tessons. 2 - du poids, tes-
son par tesson. 3 - du nombre de formes identifiées. 4 - du catalogue
complet des formes (chaque forme étant comptée pour une unité, quelle
que soit son importance numérique).

sans engobe I’emportent de loin en poids et nom-
bre de tessons sur chacune des trois autres caté-
gories qui se répartissent a peu pres équitable-
ment, le résultat est inverse en ce qui concerne,
d’une part, le nombre de formes identifiées, ot les
céramiques a glacures verte et jaune dominent lar-
gement en se départageant de maniére approxima-
tivement égale, et, d’autre part, le catalogue com-
plet des formes, oU les céramiques a glagure verte
constituent a elles seules presque la moitié des
types représentés. Si cette derniére constatation
s’amplifie a l'intérieur de la céramique a engobe
(fig. 1.16), remarquons cependant que c’est
essentiellement parce que la glacure verte recou-
vre exclusivement un certain nombre de récipients
employés dans la préparation des aliments ou
comme compléments au service de la table, alors
que la glagure jaune semble destinée, si I'on
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excepte deux couvercles, en totalité a la consom-
mation des mets ; elle I’emporte d’ailleurs légeére-
ment sur la premiére en nombre de formes identi-
fiées.

Tous ces phénomeénes nous semblent traduire ce
qui a pu étre observé a des degrés divers en
d’autres régions (BURNOUF J. et SALCH C.L.,
1985, p. 39 ; SCHWEIZ D., 1980, p. 34 ; ORS-
SAUD D., 1985, p. 99), a savoir un certain nom-
bre de tendances, amorcées parfois dés le XllIe sie-
cle mais surtout a partir du XIVe siécle, qui
s’accentuent progressivement pour culminer a
I'extréme fin du Moyen Age, a savoir :

- une adaptation de plus en plus marquée de la
forme a la fonction impliquant une diversification
des récipients

- une multiplication des formes ouvertes avec
comme corollaire I’émergence d’une vaisselle de
table spécifique (la création de formes telles que
bols & anse verticale, écuelles, assiettes - dont la
profusion et la diversité de tailles dans notre
ensemble apparaissent comme originales dans
|’état actuel des connaissances -, réchauffoirs,
etc. est, a cet égard, particulierement
significative), auxquelles on peut ajouter, pour ce
qui nous concerne :

- |"apparition, dans cette derniére, d'un souci déco-
ratif s’exprimant a travers |'emploi de couleurs
vives ;

- une certaine régression de la glacure verte, qui
occupe encore une place prépondérante dans le
catalogue des formes, mais dont la position n’est
plus hégémonique dans la vaisselle de table.

Un important lot de céramiques attribuable au der-
nier tiers du XVlle siécle, mis au jour sur le méme
site et en cours d’étude, montre d’ailleurs, a ce
dernier sujet, sa disparition quasi-totale a cette
époque alors que la glagure jaune s’est maintenue.

Il convient toutefois, avant de poursuivre plus au
loin ces observations, de soumettre les différentes
catégories établies & une analyse technologique
pour en tester la validité afin de faire, en somme, la
part du go(t et de la technique.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES*.

Nature de la pate.

Formations argileuses susceptibles d’étre exploi-
tées.

Sur I’ensemble des départements du Nord et du
Pas-de-Calais, elles sont au nombre de sept, et, si
I’'on exclut le bas-Boulonnais, se réduisent a trois
dont deux fournissent a elles seules la presque-

* Avec la collaboration de D. DUFOURNIER - C.R.A.M., Université de
Caen 14032 CAEN CEDEX
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Fig. 1.16 : Répartition des formes suivant la couleur de la glacure dans la
céramique a engobe.

totalité des matériaux de base de l'industrie de la
terre cuite actuelle dans la région de Lille. Il s"agit :

- des limons de plateau, qui sont des loess essen-
tiellement constitués de quartz (jusqu’a 56 %) en
grains de 10 a 50 microns, de minéraux argileux et
de calcite. Leur granulométrie et leur teneur relati-
vement faible en minéraux argileux fins limitent
leur emploi a la fabrication de briques pleines et
accessoirement de briques perforées ; ils entrent
localement comme ajout dans |’élaboration des
produits creux. Ces sédiments d’origine continen-
tale se rencontrent sur une épaisseur trés diffé-
rente suivant les endroits.

- de I'argile yprésienne ou argile des Flandres, fof-
mation du substrat d’origine marine affleurant par
endroits et composée de minéraux argileux domi-
nants dont les particules sont généralement com-
prises entre 2 et 40 microns.

Nous mentionnerons encore, parmi les formations
toujours exploitées aujourd’hui, |argile weal-
dienne, traditionnellement considérée comme limi-
tée au Boulonnais mais qui existerait également,
selon F. Van Laethem (géologue au laboratoire du
C.E.T.E. Nord-Picardie), dans |’Avesnois (Est de
Maubeuge), qui fait partie d’'un ensemble de sédi-
ments fluvio-lacustres présentant a la base une
argile blanche ; cette argile, trés plastique
lorsqu’elle est pure, a fréguemment été, et est
encore, exploitée comme argile réfractaire pour la
faience.

Analyses chimiques.

Menées a la fois sur les matériaux d’origine proba-
bles et les produits finis, elles nous ont paru les
plus appropriées pour distinguer les différentes
productions (plus que, par exemple, des analyses
minéralogiques), les mémes dép6ts géologiques se
rencontrant parfois sur des étendues considéra-
bles.

L’argile blanche employée comme engobe n’étant
pas connue localement (ce qui semblerait indiquer
que ce dernier ait été importé), nous n’'avons pu
soumettre aux analyses que des échantillons des
deux premiéres formations citées.

L'argile des Flandres a été prélevée & Lomme, non
loin de la briqueterie de Lambersart, a une profon-
deur de 5 m, et le lcess en trois endroits différents
(profondeurs respectives : 1,25 m, 1,50 m et
1,75 m) a Seclin ; ces échantillons, parfaitement
représentatifs, nous ont été fourni par F. Van Lae-
them et J. Sommé (Laboratoire de Géomorpholo-
gie et d’étude du Quaternaire, Université de Lille I),
et ont donné les résultats ci-aprés (tab. I.).

Trois échantillons ont ensuite été choisis dans cha-
cune des quatre principales catégories que nous
avons établies dans la céramique d’usage courant.
Quatre groupes, que nous désignerons par les let-
tres A, B, C et D, sont apparus au terme des analy-
ses (tab. II).

Le groupe A, composé des céramiques a glacures
verte et jaune sur engobe et non glacurées, appa-
rait comme parfaitement homogéne, alors que la
plus grande hétérogénéité regne dans les cérami-
gues a usage culinaire ol chacun des trois échan-
tillons constitue a lui seul un groupe bien distinct.

En ce qui concerne |'origine des matériaux utilisés,

le groupe A correspondrait bien soit a un mélange
argile de Lomme (85 %) - sable siliceux (15 %),
soit a un mélange argile de Lomme (2/3) - argile de
ﬁleclin (1/3), comme cela apparait dans le tableau

Le fait que les briqueteries actuelles procédent fré-
quemment a des mélanges du deuxiéme type (ren-
seignement F. Van Laethem) pourrait faire pencher
plutét pour cette hypothése. Les groupes B et C
n’ont apparemment rien a voir avec ces argiles. Le
groupe D n’est pas trés éloigné de l'argile de
Lomme a laquelle on aurait ajouté environ 30 % de
sable siliceux mais cela semble peu probable. La
pate du groupe B est, si I'on s’en tient aux seuls
résultats de I’analyse chimique, assez proche de
I’engobe blanc ; leurs granulométries apparaissent,
en revanche, assez différentes.

Origine de la production.

Rares sont les localités d'une certaine importance
n’'ayant pas possédé leur propre artisanat cérami-
que. Lille, ou les potiers sont mentionnés deés le
XIVe siécle dans les comptes, ne fait pas exception
a la reégle (fig. 1.17), surtout pour la période qui
nous concerne ; le Magistrat, «désirant le bien et
advanchement dudict mestier de Potiers de Terre»,
lui accorde, en effet, des Ordonnances en 1569
(A.M.L., Cartons et Registres aux Titres,
17472/162, p. 4).

‘.,_;_y-v;,_-\. A~ f_*;\- P e AR, et A D DEE. AR S, Al o v§~.
%. NN Ntzn.ia.:?@j@%%%@ZNf,%,qﬁgfm

LETTRES

ET STATUTS

DU CORPS

DES POTIERS DE TERRE
DE LA VILLE DE LILLE

27
1%

SENTENCE
Contre les Charbonniers & Porteurs de Charbons

Sfermentés de cetre Ville , qui les déclare non fondés
a exiger aucuns droits des Potiers de Terre pour
les Charbons qu'tls peuvent vendre & débiter en cette
ville, provenant du Bois par eux mis en ceuyre
a cutre leurs Pocertes ,

Du 25 Septembre 1629.

A Tous ceuLx qui ces préfentes Lettres verront ou
oiront, Efchevins de la ville de Lille en Flandres :
Sarut. Comme Gerard Dupont, & les autres Charbonniers
Porteurs de Charbons fermentés , auroient faic convenir &
adjourner pardevant Mr. le Mayeur & Nousen pleine Halle,
Jacques Duthott, Jean Piétin, Jean Duthoir, Philippe le
Plar, & Pi(rl‘d Delevoie , tous Potiers demeurans en cette
Ville & Falxbourg de la Magdeleine, afin que enfuite des

L

Fig. 1.17 : Imprimé du XVllle s.
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: Si0 Al O Fe O TiO Na O KO PO
LOMME 64,50 20,30 6,80 1,07 0,80 2,65 0,37 3,45 0,025 0,15 6,80
SECLIN N° 1 78,8510,45 4,40 0,81 1,05 0,87 1,05 2,25 0,075 0,22 3,30
SECLIN N° 2 78,0010,85 4,65 0,82 1,10 0,88 1,15 2,25 0,090 0,22 3,00
SECLIN N° 3 78,05 10,65 4,55 0,83 1,056 0,93 1,15 2,35 0,085 0,25 3,05
moyenne
SECLIN 78,3010,65 4,55 0,82 1,07 0,89 1,12 2,28 0,083 0,23
Tab.l.
VASE n° SiO2 AI203 FeZO3 TiO2 Ca0 MgO N320 KZO MnO F’2O5 P.F.
3 70,80 16,30 5,95 0,86 0,79 1,65 0,39 3,10 0,025 0,17 1,80
14 68,75 17,40 6,45 1,00 0,71 1,80 0,40 3,30 0,025 0.7 0,95
29 68,15 18,05 6,35 0,94 0,85 1,80 0,39 3,256 0,020 0,20 0,90
34 68,35 17,30 6,40 1,03 1,30 1,75 0,39 3,30 0,035 017 1,80
51 71,45 15,85 5,85 1,05 0,75 1,60 0,40 2,95 0,025 0,15 1,00
62 69,80 16,60 6,40 0,92 0,86 1,65 0,39 3,15 0,045 0,17 1,05 GROUPE A
85 69,20 17,15 6,65 0,96 0,74 1,70 0,39 3,00 0,025 0,15 0,80
88 69,15 17,20 6,60 0,96 0,86 1,65 0,39 2,95 0,025 0,25 1,00
92 69,00 17,30 6,65 1,02 0,85 1,65 0,37 3,05 0,03 0,17 0,85
moyenne X 69,41 17,02 6,36 0,97 0,80 1,68 0,39 3,11 0,027 0,18
écart typeex 1,11 0,65 0,29 0,06 0,06 0,09 0,009 0,14 0,005 0,03
n 9 9 9 9 8 9 9 9 8 9
68 78,50 16,15 1,80 0,97 0,98 0,38 0,15 0,77 0,01 0,28 4,45 GROUPE B
73 77,55 15,30 4,30 1,06 0,89 0,33 0,10 0,36 0,01 0,10 1,65 GROUPE C
72 74,00 16,65 4,00 1,04 0,81 0,91 0,33 2,04 0,02 0,20 1,85 GROUPE D
ENGOBE BLANC 76,60 17,75 1,25 1,20 0,87 0,50 0,15 1,30 0,01 0,38 2,70
Tab. Il
: i Ti Na.O K_.O
ECHANTILLON Si0, Al,0;Fe,0, Ti0, ca0 mgo N2, 2% MnO P,0,
ARGILE LOMNIE 69.4017,50 5.85 0,92 0,70 2,20 0,32 2,95 0,02 0,15
+ 15 % sable
MELANGE 2/3
LOMME 1/3 SECLIN 69,40 16,90 6,00 0,98 0,90 1,95 0,65 3,05 0,045 0,20
MOYENNE
GROUPE A 69,40 17,00 6,35 0,97 0,80 1,70 0,39 3,10 0,025 0,20
Tab. Il
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Si I'on part du principe gue les restes de leurs pro-
ductions seront, pour la plupart, recueillis dans leur
ville, on peut donc raisonnablement considérer les
céramiques du groupe A, réalisées a partir de
matériaux locaux et largement majoritaires,
comme de fabrication lilloise. Les ateliers corres-
pondants demeurant, pour le moment, méconnus,
nous ferons appel & des exemples comparables
dans la définition des autres caractéristiques tech-
niques.

Mode de fabrication.

Contexte historique.

Le matériel étudié s'inscrit, de toute évidence,
dans une tradition céramique homogeéne durant le
bas Moyen Age et encore trés vivace au XVIe sie-
cle, couvrant une entité géographique correspon-
dant en gros aux anciens Pays-Bas (c’est-a-dire
I'extréme Nord de la France, les Flandres et les
Pays-Bas actuels);(VERHAEGHE F., 1983 et
JANSSEN H.L., 1983). Certaines variantes typolo-
giques ou chronologiques plus ou moins importan-
tes, qu'il est nécessaire d’identifier, apparaissent
toutefois a l'intérieur de cette région mais sem-
blent moins marquées a partir du début du XVe sie-
cle et surtout aux XVle et XVlle siecles.

Les céramiques a pate grise et a pate rouge partiel-
lement glacurée, qui apparaissent au Xlll¢ siécle,
en sont les produits les plus caractéristiques. On y
remarque |’émergence d’un certain nombre de for-
mes nouvelles au caractére fonctionnel plus expli-
cite dés la seconde moitié de ce siécle et durant la
premiére moitié du suivant ; la glacure plombifére
est alors limitée aux productions de luxe et a cer-
taines parties des récipients en pate rouge comme
I'intérieur et les épaules des poéles et des pots a
cuire.

Les céramiques a pate rouge prennent le pas, a des
moments et a des degrés différents, suivant les
endroits, sur celles & péate grise au cours du XVe
siécle parallélement a |'application de glacure sur
un nombre croissant de produits. Elles détiennent
alors I'exclusivité sur les céramiques culinaires et
la majorité sur les cruches ainsi que sur certaines
formes nouvelles, ouvertes pour la plupart, ne lais-
sant dans un premier temps aux produits gris que
quelques types comme les vases destinés au
stockage, les pichets et les pots de fleurs, par
exemple, pour finalement s’emparer de la totalité
du répertoire des formes, cruches et pots de fleurs
en céramique grise se maintenant, plus spéciale-
ment en certains endroits du Sud des Pays-Bas,
jusqu'au moins la fin du XVe siécle (JANSSEN
H.L., 1983, p. 135-137). Les céramiques nous
concernant se situent donc, bien que |'on y trouve
encore de la céramique a pate grise en trés faible
nombre, au terme de cette évolution ; _celle-ci
résulte de la conjonction d’'un certain nombre de
facteurs d’ordre économique qui ont, au fil des
temps, précisé les limites dans lesquelles a pro-
gressivement da se placer le potier produisant de la
céramique a pate rouge.

Contexte économique.

S’inscrivant dans une activité économique guidée
par les lois du marché et constamment animée par
un désir de rentabilité, le travail du potier s’efforce

d’établir le meilleur compromis possible entre,
d’une part, les désirs de la clientéle et, d'autre
part, les possibilités offertes par les matériaux
localement disponibles et les connaissances tech-
niques du moment. Ces éléments sont étroitement
liés aux fonctions assignées aux produits qui sont,
pour l'essentiel, les suivantes :

- contenir les liquides ;
- préparer, cuire et consommer la nourriture ;
- conserver les denrées.

Le matériel étudié refléte, ainsi que nous |'avons
vu, une spécialisation des différentes productions
en types aux fonctions bien déterminées.
La situation au XVIe siécle, a cet égard, découle en
grande partie de celle du siécle précédent
(VERHAEGHE F., 1983, p. 88) ou les céramiques
a émail stannifére apparaissent et ou, surtout, les
gres importés deviennent plus abondants (produc-
tions dont le potier lillois a parfois copié les formes)
prenant une part prépondérante du marché des
récipients en terre cuite destinés a contenir les
liquides sur la table. Ce succeés s’explique par les
qualités supérieures de ce produit, le plus apte a
remplir le réle demandé ; fabriqué avec une argile
particuliere et cuit & une température d’environ
1200°, sa porosité est, en effet, quasiment nulle.
En revanche, il n’est pas un bon matériau pour la
cuisson des aliments et se préte mal, pour des rai-
sons techniques, mais aussi de cout, a la confec-
tion de formes ouvertes ou de grandes dimensions.
Ces parts du marché, correspondant aux autres
fonctions, ont donc été en grande partie laissées
aux ateliers locaux, qui ont fourni des produits
moins chers (car au degré de cuisson moins élevé
et donc aux besoins moindres en combustible) que
le greés et meilleurs en certains domaines.

Il est possible, comme |'ensemble considéré parait
I'indiquer, que certains de ces ateliers se soient
spécialisés dans la production de céramiques culi-
naires parce que la matiére premiére disponible
répondait particulierement bien aux exigences de
la cuisson des aliments, mais cela reste a confir-
mer. Remargquons toutefois que ces produits ont
da totalement satisfaire les besoins en ce domaine
car leurs formes sont pratiqguement demeurées
inchangées pendant le bas Moyen Age et une par-
tie de la période moderne ; ce sont de plus, en grande
majorité des céramiques de cette catégorie qui ont
été exportées a ces époques des Pays-Bas vers les
iles britanniques (voir par exemple PLATT C. et alii,
1975, p. 153-171). Quoi qu'il en soit, les vases
étudiés imputables & un méme atelier nous ensei-
gnent que |I'on achetait sa vaisselle de table par
services et, pour |'essentiel, & un artisan local. |
est nécessaire d'approfondir certains points tech-
niques pour saisir comment celui-ci parvenait a
répondre, au mieux de ses possibilités, aux désirs
de sa clientéle.

Faconnage de |'objet.

PREPARATION DE LA PATE.

La pate du groupe A présente des grains de quartz
trés fins réguliérement répartis avec parfois quel-
ques grains plus gros et quelques inclusions ; cer-
taines argiles, comme les lcess, en contenant natu-
rellement, il n'est pas possible de déterminer si ce
sable a été ou non ajouté. Si, toutefois, on retient
I'hypothése, formulée plus haut, d'un mélange de
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matiéres premiéres malgré le surcroit de travail que
cela implique, force est de reconnaitre que le
malaxage a été particulierement soigné car nous
n’avons jamais remarqué, en examinant les tran-
ches des tessons, de zones marbrées ou autres
défauts de ce genre.

TOURNAGE.
Le potier a employé un tour a roue a cet eff_et
comme nous l’explicitons plus loin ; il ne se dis-

tingue donc pas en cela de ses prédécesseurs (voir
par exemple LEEUW Van der S.E., 1975). Ce type
fut, en effet, utilisé durant tout le bas Moyen Age,
vraisemblablement parce qu’il permettait, par sa
capacité plus importante, de tourner aussi bien des
grandes piéces que des petites et, par ses caracté-
ristiques proprement techniques, d'augmenter
considérablement la production.

Son emploi offrait aussi, & c6té de ces avantages,
un certain nombre d’inconvénients comme, par
exemple, une certaine difficulté a réaliser des for-
mes hautes et évasées (les moulures observables
dans la partie supérieure de la cruche 84 nous
montrent que le danger d’affaissement du col n’est
pas encore totalement écarté a I’époque qui nous
intéresse), ou la nécessité, inhérente a I'emploi de
ce tour lourd et lent mais aussi aux conditions de
cuisson, de diminuer, en la rognant au couteau, la
trop forte épaisseur des bases de vases ainsi réali-
sés (traces que nous avons pu observer, quoique
d’une largeur restreinte, sur un grand nombre de
nos exemplaires lorsque cela était possible).

FINITION.

Si ce dernier inconvénient permettait toutefois
d’économiser de la pate, les bases convexes ainsi
obtenues n'assuraient plus la stabilité du récipient,
dont il fallait donc rétablir I’équilibre. Les languet-
tes, obtenues par le pincement de la matiére méme
du vase encore humide, étaient le moyen le plus
facile d’y parvenir et notre potier en use toujours
abondamment, méme si ce procédé est en trés
nette régression chez ses collégues des Pays-Bas
septentrionaux depuis la fin du XVe siécle (JANS-
SEN H.L., 1983, p. 163). Les pieds rapportés,
comme ceux de nos marmites et pots a cuire, assu-
rent, certes, une stabilité plus grande, mais leur
construction était plus difficile, I'humidité du pied
devant étre parfaitement semblable a celle du
corps du vase pour assurer la cohésion de I’'ensem-
ble et sa résistance a la cuisson. Les anses vertica-
les, par exemple, directement attachées aux bords
et solidement assujetties par un profond enfonce-
ment a l'intérieur du vase, nous montrent toutefois
que la pose des éléments rapportés était bien mai-
trisée par notre potier.

TRAITEMENT DE SURFACE ET SECHAGE.

La pose, avant le séchage, d'un engobe blanc est
lie a celle de la glacure et résulte apparemment de
la seule volonté d’obtenir de meilleurs effets de
couleurs. Cet engobe, qui ne recouvre jamais la
totalité d’une paroi qu’elle soit interne ou externe,
s’est d’ailleurs, en certains cas, écaillé au séchage
sans que le potier ne remédie a ce défaut avant la
pose de la glacure.

L'utilité de I"’engobe blanc trés fin et pulvérulent
observable sur l'extérieur d’un poélon ne nous
apparait pas, en revanche, clairement. |l ne peut
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s’agir de I'expression d’une volonté esthétique en
égard au noircissement qui devait survenir dés la
premiére utilisation ; cela résulte, peut-étre, d'une
erreur de manipulation dans |’'atelier du potier.

Derniére opération avant la cuisson, intervenant
aprés le séchage, la pose de la glacure a parfois
permis, en coulant, d'obturer quelques félures. Elle
peut, comme nous venons de le voir, intervenir
comme élément décoratif (I’ajout d'un minéral
cuprifére permettant d’obtenir une coloration verte
ne répond pas a un autre but), mais son réle,
d’abord fonctionnel, consiste avant tout a rendre
la céramique imperméable aux liquides et aux
graisses et a faciliter son nettoyage. Chere, en rai-
son du plomb nécessaire, elle est, comme le mon-
trent nos céramiques, utilisée avec parcimonie
(I"'émergence d’une glacure de couleur jaune, résul-
tant de I’économie d’oxyde de cuivre, peut se
comprendre par une volonté d’en réduire le colt).
Elle ne peut supporter, de plus, une cuisson réduc-
trice totale, ce qui explique le succés final de la
céramique a pate rouge, cuite en atmosphére oxy-
dante, sur sa concurrente en péate grise.

Conditions de cuisson.

Le choix de cuire en atmosphére oxydante a ainsi
été guidé par la présence de la glagure plombifére
qui n’a pas besoin, pour se former, d'un haut degré
de cuisson (750° suffisent). De fait, celui de notre
céramique se place entre 800° et 1000°, ce qui
correspond aux données de |'époque. Nettement
moins élevé que celui du grés, il s’explique par la
volonté d’économiser au mieux le combustible,
volonté qui, comme nous |'avons vu, a dicté cer-
tains impératifs dans le faconnage de I'objet,
notamment le fait d’éviter d'avoir des parois par
trop épaisses qui auraient exigé une cuisson plus
longue (le coeur des parties les plus épaisses de la
majorité de nos vases n’est d’ailleurs jamais com-
pletement oxydé et reste gris). Les bandes appli-
quées, procédé connu de date trés ancienne et que
I’on rencontre sur certaines marmites dont elles
renforcent les parois, sont une facon de remédier a

ce désavantage.

Les récipients non glagurés, et en particulier ceux
de grande taille, présentent soit des plages som-
bres plus ou moins importantes soit, mais cela est
plus rare, une surface et un cceur totalement gris ;
ils sont, de plus, parsemés de taches de glacure
irréguliéres. La couleur de la pate des récipients
glacurés sur engobe passe parfois, pour sa part, de
I'orange pale au rouge brique mais sans toutefois
offrir de brusques variations. L'ensemble de ces
caractéres est la conséquence directe de |'empile-
ment des poteries dans le four ou les vases les plus
grands et non glagurés ont été logiquement posés
dans le bas et les plus petits, glagurés pour la plu-
part (qui ont goutté sur ceux du dessous durant la
cuisson), placés dans le haut.

L’atmosphére de cuisson, variant de maniere sen-
sible dans le type de four utilisé a I'époque, entrai-
nait une disparité entre les premiers, plus prés de la
source de chaleur et donc plus sensibles & ses
variations et possibles effets négatifs (effet réduc-
teur momentané en fin de cuisson, par exemple),
et les seconds, qui, en raison de leurs caractéres
(petite taille et présence de glacure), pouvaient

supporter, voire méme exigeaient, un certain éloi-
gnement de cette source. Le résultat en était donc
une certaine quantité de vases présentant une iné-
galité d’aspect ou une couleur grise, ce qui ne
constituait pas véritablement un inconvénient en
raison de la fonction qui leur était assignée.

CONCLUSION.

La céramique d’'usage courant et d’origine lilloise
probable, parait donc, au terme de cette étude,
avoir été fabriquée rapidement, de maniére peu
soignée et en économisant au mieux les matériaux
onéreux, avec des techniques simples et bien con-
nues a I'époque, le potier s’efforcant de réaliser le
meilleur compromis possible entre ce souci cons-
tant du rendement et les golts esthétiques du
moment.

Les conclusions auxquelles nous aboutissons ne
peuvent cependant pas étre considérées comme
définitives et I'une des priorités sera, dans |’avenir,
d’en vérifier la validité. Nous souhaitons cepen-
dant avoir montré I'étendue des informations qu’il
est possible de tirer d’observations technologiques
simples ou plus poussées, et la nécessité d'une
étude en détail, c'est-a-dire dans tous ses aspects,
de la céramique, source archéologique mais aussi
historique.
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La verrerie
par D. GEMEHL*

LE MATERIEL

Le mauvais état de conservation des fragments
recueillis, tous plus ou moins altérés ou dévitrifiés,
et la destruction totale de certaines parties n'ont
que trés rarement permis la reconstitution de for-
mes complétes ; appartenant pour la plupart a un
répertoire connu par ailleurs, elles sont toutefois
assez facilement restituables. Cela nous a conduit,
malgré ces conditions a priori défavorables, a
adopter un classement typologique fondé sur les
parties basses, |’aspect actuel de la matiére ne
pouvant constituer un critere de distinction fiable.

LA TYPOLOGIE.

Nous étudierons successivement les gobelets, de

loin les plus fréquents, les verres a boire et les ver-
- - L3

reries diverses.

Les gobelgts.

Les gobelets apodes.

Connus dés la fin du Xlle s. en Provence (FOY D.,
1975), ils apparaissent en Flandres vers la fin du
XIVe s. (CHAMBON R., 1955) et sont utilisés
jusqu’ala fin du XVle s. Les exemplaires de couleur
vert péle, & base refoulée et a coupe lisse cylindri-
que ou légérement évasée (fig. 2.1, 2 3 8), de
type verre de fougére, dominent en nombre.

On peut distinguer ensuite, dans la méme catégo-
rie, ceux présentant un renflement plus ou moins
marqué a la liaison base-coupe et portant ou non
un décor (fig. 2.1, 9 a 23) obtenu par soufflage
dans un moule gaufré, qui part quelquefois du fond.
Ces gobelets tronconiques, apparus au XVe s.
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dans I'Europe du Nord-Ouest, sont toujours pro-
duits dans la premiére moitié du XVIe s. (PHILIPPE
J., 1982). Le décor des n°® 19 et 20 s’apparente
a celui d’un exemplaire daté d’avant 1580 a Mali-
nes (VANDENBERGHE S., 1982). Une derniere
variante, connue de la fin du XVe au milieu du XVIe
s. (/d., p. 197), est représentée par les n°® 24 et
25 : le renflement base-coupe, trés marqué, est
accentué par un étranglement au départ de la
coupe, et le fond s’orne de coétes en relief qui
s’enroulent en spirale sur cette derniére. Les cou-
pes 35 a 41 et 46-47 (fig. 2.2) peuvent étre attri-
buées a des gobelets apodes sans grand risque
d’erreur.

Les gobelets a pied rapporté.

Deux exemplaires seulement ont été mis au jour :
le n® 1 (fig. 2.1), trés fin et de couleur bleue, a
cordon rapporté simple, et un second, représenté
par quatre fragments (fig. 2.1, 31 a 34) décorés
de pastilles appliquées pointues, a cordon rapporté
pincé, qui appartiennent a un gobelet du type
Rémer rencontré généralement entre 1525 et
1600 (VANDENBERGHE S., 1982, fig. 1).

Les gobelets a base refoulée et ourlée.

Les bases refoulées et ourlées sont au nombre de
quatre, dont deux appartiennent a des gobelets. Le
n° 26 (fig. 2.1), a pied tronconique peu élevé et de
couleur jaune péale, se remarque dans des
tableaux du milieu du XVle s. (CHAMBON R.,
1953). Le n® 27, 3 sommet ondulé, s’apparente a
des bases mises au jour & Tours et datées de la pre-
miére moitié du XVIe s. (MOTTEAU J., 1981).

Les verres a boire.

lls se distinguent des précédents par une base net-
tement plus refoulée formant une jambe a sa jonc-
tion avec la coupe. Deux bases peuvent leur étre
attribuées. Le n°® 28, de couleur vert péle, est
fabriqué jusque dans le troisiéme quart du XVIe s.
environ (MOTTEAU J., 1981). La paroi interne du
n° 29, en verre bleu, s’orne de fines cotes et doit
se placer vers le milieu du XVIe s. (VANDEN-
BERGHE S., 1982, p. 140, fig. 4-33). Le fragment
de coupe en verre incolore n® 63 (fig. 2.2), décoreé
d’ovales moulés en léger relief, appartient certai-
nement A un verre a boire a jambe a bouton (CLE-
VIS H., SARFATIJ H., 1982), comme probable-
ment aussi les fragments 58 a 60, en verre jauna-
tre et translucide de type cristallin, ornés de perles
ou de filets blancs, de festons et de cotes vertica-
les a la facon de Venise.

On peut associer aux deux derniéres catégories
principales, sans pouvoir trancher catégorique-
ment en faveur de I’une ou |'autre, les coupes 42 a
45 et 49 a 57 ; en majorité incolores, elles portent
pour la plupart des séries de filets blancs appliqués
sur la lévre. Méme chose pour la coupe n® 62 pré-
sentant des cotes verticales trés saillantes, décor
trés répandu au XVe s. et que |'on trouve encore
épisodiquement durant la premiére moitié du XVle
siécle.

Verreries diverses.

Elles correspondent, pour la plupart, a des bouteil-
les ou flacons (67 a 72) qui n'appellent pas, dans
|’é6tat actuel de nos connaissances, de commen-
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taire particulier. Un fragment de couleur vert pale
(66) a cotes larges et peu saillantes convergeant
vers le pied appartient vraisemblablement a une
coupe et évoque les types couramment répandus
durant les XIVe et XVe s. Une lévre en verre jauna-
tre, a inflexion externe marquée (65), fait songer,
par son diametre d’ouverture relativement impor-
tant, a un bocal.

TECHNOLOGIE.

Huit échantillons ont été soumis a des analyses
chimiques partielles afin de déterminer la nature du
fondant employé. Effectuées par M. DEROBERT*,
elles ont donné les résultats suivants :

o Poids Ca0 % K 0% Nay0 %
(en g) 2

1 44,5 18,6 8,3 0,4

2 27,5 19,2 7,5 2,2
10 26,7 19,3 v 2,2
21 13.4 17.8 7,6 0,5
24 36,9 19 7,1 2,2
27 34,2 14,5 8,6 1,6
54 3,6 17,1 7.5 0,5
72 77,5 20,7 5,7 0.3

La totalité des verres analysés révéle un fondant
calco-potassique dans lequel le Ca0 domine large-
ment et ou le pourcentage de Na20 est tres faible.
lls se situent donc dans la tradition médiévale et se
rattachent aux verres continentaux (FOY D.,
1975, p. 126), par opposition aux verres méditer-
ranéens. On remarque également, aprés avoir émis
les réserves d’usage quant aux éventuelles modifi-
cations de la matiére au fil du temps, une réparti-
tion trés nette en deux groupes suivant le pourcen-
tage de Na,O (fig. 2.3). S'il est hasardeux, faute
d’éléments ‘de comparaison, de dépasser le stade
de cette simple constatation, I'intérét de la multi-
plication de telles analyses nous semble néan-
moins démontré ; celles-ci pourraient, peut-étre,
permettre de déterminer la composition propre a
une forme ou & une période précise, et apporter
des éléments décisifs pour la distinction des pro-

ductions.

ORIGINE DE LA PRODUCTION.

Cette question demeure ainsi posée ; si la produc-
tion de verres de table est attestée a Lille des le
Moyen Age (BARRELET J., 1953), aucune des for-
mes fabriquées ne nous est connue avec précision.
Les grands centres verriers de |'époque, comme la
Lorraine par exemple (ROSE - VILLEQUEY G.,
1970), ont, de plus, une trés large diffusion ; la
plupart des types mis au jour sont connus de I"Alle-
magne a la Touraine et produits dans tous les ate-
liers ou presque. |l n’est cependant pas impossible
que certaines piéces proviennent de fours belges,
trés actifs et réputés au XVIe s., comme nous
I’enseigne, entres autres, le catalogue Colinet con-
servé au Corning Museum of Glass.

* Laboratoire de I'Institut du Verre
34, rue Michel-Ange 75016 PARIS
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Fig. 2.1 : Bases refoulées, bases refoulées et ourlées, et pieds rapportés.
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Fig. 2.2. : Coupes, bouteilles et flacons.
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INVENTAIRE.

Fig. 2.1

1- Gobelet. Verre bleu translucide, & petites bulles, tres fin,
peu altéré. Coupe évasée et lisse. Cordon rapporté ala
base.

2- Gobelet cylindrique. Vert pale, altéré, cul rentrant arrondi.

3- Gobelet cylindrique. Vert pale, partiellement dévitrifié, cul
rentrant arrondi.

4- Gobelet cylindrique. Vert pale, superficiellement dévitri-
fié. Cul rentrant arrondi.

5- Gobelet cylindrique. Vert, altéré et partiellement dévitri-
fié. Cul rentrant arrondi.

5- Petit gobelet cylindrique. Bleu-vert, superficiellement
dévitrifié. Cul rentrant arrondi avec trace de pontil.

7- Petit gobelet. Vert péale, peu altéré. Cul rentrant conique
avec trace de pontil. Départ de coupe évasée.

8- Petit gobelet. Vert pale. Cul rentrant conique avec trace
de pontil. Départ de coupe évasée.

9- Petit gobelet. Vert péle, légérement dévitrifié. Cul ren-
trant conique, trace de pontil. Léger renflement a la liai-
son base-coupe.

10- Gobelet. Vert pale, pellicule d’altération. Cul rentrant
arrondi, renflement a la liaison base-coupe.

11- Gobelet. Vert pale, dévitrifié. Cul rentrant conique. Ren-
flement a la liaison base-coupe, coupe lisse s’évasant.

Gobelet. Vert clair, transparent. Cul conique avec trace
de pontil. Coupe s’évasant, ondulée, lévre légérement
renflée.

13- Gobelet moulé. Vert pale, Iégérement bullé. Cul conique &
pastille rapportée sous le sommet. Renflement base-
coupe. Départ de coupe s’évasant avec décor de larges
cotes verticales en faible relief.

14- Gobelet moulé. Vert pale, partiellement dévitrifié. Fond
rentrant hémisphérique avec trace de pontil. Renflement
a la liaison base-coupe. Coupe & 15 cétes verticales.

15- Gobelet moulé. Vert pale, partiellement dévitrifié. Fond
rentrant avec trace de pontil. Renflement a la liaison base-
coupe. Décor moulé sur la coupe. Cétes en relief définis-
sant des losanges, avec 1 bossette au centre de chacun.

16- Gobelet moulé. Vert pale, fortement dévitrifié, cul coni-
que avec trace de pontil. Renflement a la liaison base-
coupe. Décor identique & celui dun® 15, mais partant du
fond.

17- Gobelet moulé. Vert pale, dévitrifié. Cul conique avec
pastille rapportée. Coupe peu évasée avec décor identi-
que a celui du n® 15, mais losanges plus étroits et allon-
gés. Faible renflement base-coupe.

18- Gobelet moulé. Vert pale, altéré. Fond conique avec trace
de pontil, décoré d’alvéoles a cinq c6tés s’agrandissant
du centre vers le bord pour dessiner des losanges sur la
coupe.

19- Gobelet moulé. Vert pale, irisé, fin. Léger renflement
base-coupe. Décor : cotes verticales partant de la base,
se divisant & mi-hauteur et formant des losanges sur la
partie haute de la coupe.

20- Gobelet moulé. Vert pale, en partie dévitrifié. Fond coni-
que avec trace de pontil. Méme décor que pour len® 19.

21- Gobelet. Verre bleuté, fin, trés peu altéré, transparent.
Fond rentrant & sommet aplati. Trace de pontil.

22- Gobelet. Jaunatre, légérement dévitrifié. Fond conique a

sommet aplati. Trace de pontil.

Gobelet. Verdatre, Iégérement dévitrifié. Cul arrondi avec

trace de pontil. Léger rétrécissement au départ de la

coupe.

24- Gobelet moulé. Vert clair, partiellement dévitrifié. Fond
rentrant conique, étranglement au départ de la coupe et
renflement a la liaison base-coupe. Trace de pontil. Décor
de cétes en relief partant du fond et s’enroulant en spirale
vers la gauche sur la coupe.

25- Gobelet moulé. Vert brunatre, peu altéré. Fond rentrant
hémisphérique épais. Net renflement a la liaison base-
coupe. Coupe trés fine. Décor identique au n°® 24 mais
plus saillant.

26- Gobelet. Vert jaunatre, légérement dévitrifié. Base refou-
lée et ourlée & sommet arrondi.

27- Gobelet. Incolore. Base refoulée et ourlée & sommet
ondulé. Pied peu élevé.

28- Verre a boire. Vert pale, partiellement dévitrifié. Base
refoulée et ourlée. Jambe creuse.

29- Verre a boire. Bleu, transparent, épais. Trace du pince-
ment a la liaison jambe-coupe. Base refoulée et ourlée.
Cétes fines en léger relief a I'intérieur.

30- Coupelle ? Vert péle, peu altérée. Cul conique avec trace
de pontil. Coupe largement évasée aprés la jonction base-
coupe.
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31- Bekermeyer. Vert clair, peu dévitrifié. Cordon pincé a la
base et goutte sur le tronc.

32 - Fragment de Bekermeyer ou Rémer.
33 - Fragment de Bekermeyer ou Rémer.

34 - Fragment de Bekermeyer ou Romer. Filet de verre
horizon tal rapporté, visible au dessus de la goutte.

35- Gobelet. Verre bleu, a bulles, lourd, trés peu altéré.
Levre épaissie. Coupe lisse presque droite.

36- Gobelet. Vert pale, Iégérement dévitrifié. Coupe lisse peu
évasée. Levre épaissie.

37 - Gobelet moulé. Vert péle, fin, peu altéré. Coupe presque
droite. Leévre épaissie. Décor en léger relief ondulé en
forme d’écailles.

38- Gobelet moulé. Vert pale, légérement dévitrifié. Lévre
épaissie. Décor : petites bosses irréguliéres en relief.

39- Gobelet moulé. Vert, fin, altéré. Lévre peu épaissie.
Coupe presque droite. Décor de grands losanges avec une
bossette au milieu de chacun.

40- Gobelet moulé. Brun rosé, peu altéré. Lévre légérement
épaissie. Coupe presque droite avec des petites bosses
rondes.

41- Gobelet moulé. Vert péle, fin, dévitrifié. Lévre épaissie et
losanges irréguliers sur la coupe.

42- Gobelet. Vert pale, légérement dévitrifié. Leévre épaissie,
coupe lisse et trés élancée.

43- Gobelet. Vert péale, peu altéré. Levre épaissie. Coupe lisse
presque droite.

44- Gobelet. Vert pale, superficiellement dévitrifié. Lévre
épaissie, coupe lisse peu évasée.

45- Gobelet. Vert pale, superficiellement dévitrifié. Lévre
épaissie, coupe lisse peu évasée.

46- Gobelet moulé. Vert péale, peu altéré. Lévre épaissie,
coupe tronconique a décor de petits losanges creusés.

47- Gobelet moulé. Vert péale, lévre épaissie, coupe évasée
avec ondulations en surface (fin de décor).

48- Petit gobelet ? Vert péle, peu altéré. Coupe peu évasée,
levre épaissie au-dessus d’un net amincissement de la
paraison.

49- Petit gobelet. Vert pale, presque totalement dévitrifié.
Léger épaississement de la lévre, coupe tronconique lisse.

50- Gobelet. Incolore, transparent, altéré. Lévre épaissie.
Coupe évasée avec filets d’émail blanc serrés 5 mm sous
la lévre.

51- Gobelet. Incolore, presque totalement dévitrifié. Filets
serrés d’émail blanc directement sous la levre.

52- Gobelet. Jaunatre, presque totalement dévitrifié. Levre
épaissie. Décor : filets d’émail blanc espacés sur la coupe.
coupe.

53- Gobelet. Jaunatre, fin, presque totalement dévitrifié.
Levre épaissie. Une série de filets blancs sur la lévre et
une seconde environ 4 3 5 mm en-dessous.

54- Gobelet. Incolore, peu altéré. Une série de filets blancs
serrés sous la leévre.

55- Gobelet. Incolore, légeérement dévitrifié. Une série de
filets blancs serrés 4 mm sous la lévre, et un filet unique 2
mm sous la premiére série.

56- Gobelet. Incolore, fin, translucide avec petites bulles. Une
série de 4 filets espacés sous la lévre épaissie.

57- Gobelet. Incolore translucide avec deux séries de filets
blancs serrés espacées d’environ 15 mm.

58- Verre a boire. Fagon de Venise. Légérement jaune, fin,
translucide.

59- Fragments de coupe avec décor festonné non rapporté.

60- Méme piéce que 58 - 59 avec en plus deux filets d’émail
blanc rapprochés, 1 cm au-dessus du feston en relief.

61- Verre a boire. Facon de Venise. Incolore, translucide.
Coupe évasée avec cotes verticales non rapportées,
ornées de petites perles d’émail blanc. Cordon rapporté,
pincé a la liaison jambe-coupe.

62- Gobelet. Vert pale, transparent. Lévre épaissie, rétrécis-
sement entre lévre et coupe et décor moulé de cotes
espacées trés saillantes sur la coupe.

63- Fragment de coupe de verre a boire ? Incolore, transpa-
rent, trés fin. Décor moulé, peu marqué.

64- Gobelet ? Brun opaque, presque totalement dévitrifié.
Levre épaissie et retroussée vers |'extérieur. Coupe droite
décorée de cétes verticales larges et peu marquées.

65- Bocal ? Jaunatre, presque complétement dévitrifié. Lévre
nettement épaissie et départ d’'une panse arrondie.

66- Coupe ? Vert pale, altérée. Lévre arrondie épaisse, souli-
gnée par un léger bourrelet. Cotes larges peu saillantes et
espacées, débutant sur I'épaule et convergeant vers le
pied.
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67- Bouteille. Vert pale, partiellement dévitrifiée. Lévre épais-
sie, légeérement ouverte. Col long et s’élargissant vers le
bas.

68- Flacon médicinal ? Totalement dévitrifié. Lévre aplatie
avec étranglement en haut du col, qui s’élargit rapide-
ment vers le fond.

69- Flacon. Vert pale, dévitrifié. Leévre évasée et épaissie.

70- Flacon. Vert pale, altéré. Lévre ouverte, presque a I’hori-
zontale, col s’élargissant vers le bas. Départ d’une panse
arrondie.

71- Flacon. Légérement jaune avec bulles, altéré superficielle-
ment. Lévre ouverte presque a |’horizontale, col droit et
départ de panse arrondie.

72- Bouteille. Vert-jaune, légérement bullée, altérée et dévitri-
fiée en partie. Col droit & lévre épaissie, panse arrondie, et
fond rentrant cénique.
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Les monnaies et

LES MONNAIES*.

1 - Croix courte cantonnée d'un objet indéterminé
(sans doute un lis).

Trace de légende ) S...F (... (ou) S... (...).

R/ illisible.

Il s’agit sans doute d’une mite frappée dans les
Flandres ou Pays-Bas au XVe ou XVIe s.

2 - Croix courte.

R/ (apparemment) lion debout.

Il pourrait s’agir d'une mite de Louis de Nevers
frappée a Gand (1322 - 1346).

LES OBJETS DIVERS (fig. 3.1)**

1 - Fer de béche.
Tole repliée maintenue sur le bois par un clou.

2 - Fragment de peigne en os.
3 - Dé a jouer en os.

* Contribution de R. DELMAIRE
Université de Lille Il - B.P. 149
59653 VILLENEUVE D'ASCQ cedex

** Paragraphe rédigé par G. BLIECK.
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Fig. 2.3 : Pourcentages respectifs du potassium (K,0) et du sodium
(Na,0).

objets divers.

Chiffrage 1, 3, 2/, 4, 5, 6 (ordre de lecture préco-
nisé par BEAL J.C., 1983, p. 48-49).
4 - Lissoir en os.
Scié dans un plat de céte de boeuf et percé d'un
trou.
5 - Fil torsadé en bronze.
6 - Fermoir de livre ou élément de reliure en bronze.
7 - Epingles en bronze.
8 - Statuette en terre blanche.
Type du Jésus a la colombe, fréquent dans des
contextes de la seconde moitié du XVe s. comme,
par exemple, & Avesnes (BROEZ A., 1983, pl. 31-
32) et Bois-le-Duc (GRAAS T.G.M., 1983, fig.
10-11).
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Fig. 3.1 : Objets divers.
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Les restes alimentaires
par A. VADET* 0]

LE MATERIEL.

Il comprend 877 ossements entiers ou en frag-
ments dont les deux tiers en poids étaient détermi-
nables. Nous traitons, pour la partie qui nous con-
cerne, des mammiféres, de la poule et des coquilla-
ges.

L’ANIMAL ENTIER.

Animaux domestiques et animaux sauvages.

Le rapport de ces deux catégories révéle le degré
de dépendance de I'homme par rapport au milieu
naturel, mais aussi le soin apporté par le fouilleur
au ramassage des petites especes ; 69 os d’ani-
maux sauvages ont été dénombrés ; il s’agit pres-
que uniquement d’oiseaux, auxquels il faut ajouter
les poissons et les coquillages. Le grand gibier,
cerf ou chevreuil par exemple, est absent, tandis
que les restes de la poule demeurent les plus abon-
dants parmi ceux des oiseaux. La base de la nourri-
ture carnée était donc bien d’origine domestique
meéme si la chasse au gibier d’eau était encore cou-
ramment pratiquée.

Animaux domestiques : pourcentage des différen-
tes espéces (fig. 4.1 et tableaux 4.1., 4.2.et
4.3.).

Les sites suivants, tous situés dans le Nord de la
France, ont été choisis a titre de comparaison :

- Lewarde (Nord), vicus gallo-romain, fin le-ll® s.
- Mercin-et-Vaux (Aisne), villa gallo-romaine, IV_° s.
- Brebieres (Pas-de-Calais), village mérovingien,

Vlie-Vlle s. )
- Douai (Nord), puits S 14 situé dans le donjon des

comtes de Flandre, Xe-Xlle s.

Le beeuf I’'emporte, de loin, & Lille en nombre avec
48 % des ossements (oiseaux inclus dans les cal-
culs), devant le mouton et la poule. Ces trois ani-
maux sont & égalité en nombre minimum d’indivi-
dus (N.M.1.), le porc jouant, quel que soit le mode
de calcul, un trés faible role dans I’alimentation.
Cette situation, nouvelle pour le Nord de la France,
devra étre confirmée par |I'étude d’'autres sites de
la méme époque dans la méme région.

A cette absence du porc on peut voir, si on excepte
I’hypothése d’'un dép6t annexe, plusieurs causes :
- un manque de go(t de la couche sociale concer-
née pour la viande de porc.

- une préparation culinaire intense ayant rendu
tous les os de porc indéterminables.

- une consommation sous la forme de viande
désossée, patés, etc. '

- une carence dans |'élevage du porc a cette épo-
que dans la région.

Les quelques restes mis au jour étant, pour toutes
les parties, dans un bon état de conservation, la
deuxiéme hypothése semble a rejeter.

Le cheval n’est présent que par un seul ossement.
Le chien et le chat sont, par contre, assez bien
représentés. Il n'a pas été trouvé de rongeur mais
ses restes ont pu échapper a la fouille.

* 47 Bd Eurvin 62200 BOULOGNE-SUR-MER
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Fig. 4.1 : Proportions en N.M.I. des différentes espéces. 1. - Lille. 2. -
Douai. 3. - Brebieres. 4. - Mercin-et-Vaux. 5. - Lewarde.
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Fig. 4.2 : Ages d’abattage comparés du mouton et du beeuf.
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Espéce Boeuf  Mouton Porc Chat Chien Poule dotsstile.domestiqué

Corne 15 4 O

Créne 12 3 14 6 13 37

Dents supérieures 4 1 7 3 2 6

Mandibule (¢} 3 1 1 3 2

Dents inférieures 9 2 7.2 38 8

Atlas 4 1 1 1

Axis 3 1 i £

Vertébres cervicales 19 5 13 b 1 3

Vertébres dorsales 26 6 22 9 1 3

Vertébres lombaires 22 8 21 8 1

Lombo-sacrées 4 4 1

Sacrum 4 1 6 2

Vertébres totales 13 3

Sternum 4 4

Cotes 31 7 40 16

Omoplate 3 3 1

Coracoide 4 4

Clavicule 3 3

Humérus 22 5 20 8 1 3 2 16 16

Radius 20 5 15 6 2 6

Cubitus 1 2 5 2 1 3 3 4 4 1

Métacarpe 8 3 o1

Scapulum 15 4 11 4 1 3 1

Carpe 24 6 0

Bassin 21 5 19 8 O 1 16 16

Fémur 32 816 6 3 9 1 1 1 11

Tibia 27 6 13 &5 0

Tibio-tarse 14 14

To-métatarse 11 11 1 1

Péroné-Rotule 4 1 1 1 3

Calcanéum 6 1 5 2 2 6

Astragale 16 4 2 1 1 3

Cuboscaphoide

Tarse 9 2

Métatarse 11 4 2 6

MC/MT 10 2 4 2

Phalanges

Phalanges 1 15 4 2 1 1 3

Phalanges 2 9 2

Phalanges 3 3 1

Total 405100% 269 100% 36100% 12 4 91 100% 3 1 1 1

Pourcentage (tab. 4.1 et 4.2) 49,21 32,68 4,37 1,45 11,05

Tableaux 4.1. et 4.2.

Le beeuf : age, sexe, économie.

Les restes de crane et les dents étant peu nom-
breux, I’étude de |'4ge d’abattage se fonde princi-
palement sur I'dge de soudure des épiphyses. Le
fait que 50 % des vertébres de boeuf d’un gise-
ment soient pourvues de leurs épiphyses soudées
et 50 % dépourvues des mémes épiphyses pour
cause de non soudure, signifie pour certains cher-
cheurs que 50 % avaient moins de 5 ans et 50 %
5 ans et plus. Nous pensons, au contraire, et le
gisement étudié en est un bon exemple, qu’on
observe 3 4ges dans la soudure - non soudure
d’une vertébre :

- avant 5 ans, |'"épiphyse est nettement séparée a
I'avant et a I'arriere du corps vertébral

- aux alentours de 5 ans, une des deux épiphyses
est soudée ou les deux le sont en partie avec une
ligne de soudure trés nette

- aprés 5 ans, toute trace de la ligne de soudure a
disparu des deux co6tés.

Quand nous avons plusieurs épiphyses en voie de
soudure nous en comptons une moitié dans la
classe inférieure et |'autre dans la classe supé-
rieure.

L’dge de soudure des épiphyses reste, bien
entendu, variable suivant les races et |’état physio-
logique de I'animal, et il en va de méme pour |'4ge:
d’usure des dents.

Plus de la moitié des bovins ont été tués avant 10
mois (tableaux 4.4. et 4.5., et fig. 4.2). On peut
étre tenté de rejeter totalement la méthode
employée ou de privilégier un os par rapport & un
autre en raison des distorsions qui apparaissent
(bassins et phalanges bien conservés mais pas les
omoplates, fémurs en surnombre par rapport aux
humérus...). Il faut cependant s’en garder et pren-
dre I'ensemble des résultats pour ce qu'il est,
c’est-a-dire une moyenne imparfaite, qui permet
toutefois d’affirmer que c’est surtout le veau qui a
été consommé. Les bassins, non soudés pour
cette derniére raison, n‘ont pas livré d’information
sur le sexe.

Ce trés fort pourcentage de veaux, que |'on
retrouve pour la méme époque a la Charité-sur-
Loire, alors que le bceuf consommé a Douai était
nettement plus vieux (autour de 2-3 ans), est typi-
que d’un site de consommation.
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Nb.

Beouf T
animaux tués
de 0/10 mois 53 40
10/18 mois 26 27
18/30 mois 0o (0}
30/36 mois 6] (]
36/48 mois 7 9
4/5 ans 0 0
> 5 ans 18 18

& 0, [o)
Espéce fragments % NMI %
Boeuf 405 49,21 11 26
Mouton 269 32,68 11 26
Porc 36 4,37 2 5
Cheval 1 1 2
Chien 4 2 5
Chat 12 1,45 3 7
Lieévre 1 1 2
Poule 91 11,05 10 23
Oie domestique 3 1 2
Pigeon domestique 1 1 2
Total 823 98,76 43 100
Ta.bleau 4.3.
Tableau 4.4.
Boeuf s d q Non soudé Soudé
oceu age de soudure
. Nombre de Nombre de
: |
dos RRIpliysEs fragments NMI fragments M
Coxal 7 4 4 2
Omoplate 0 7 4
Phalange 2 7 a 10 mois 9 3 0
Total 16 4 14 6
% 53 40 47 60
Radius Prox. 1 1 2 1
Humérus Dist. 12318 m. 8 5 3 2
Phalange 1 14 1 0
Total 23 6 6 3
% 79 67 21 33
Métacarpe - 3,5 2
Métatarse 24 3 30 m. 3,5
Tibia Dist. 9 5 3 3
Total 16 5 5 3
% 76 63 24 37
Calcanéum
Fémur Prox. 36 m. 10 6 1 1
Total 10 6 1 1
% 91 86 9 14
Fémur Dist. 12 8 2 1
Radius Dist. 9 5 3 1
Cubitus Prox. 5 3 1 1
42 348 m.
Humérus Prox. 4 2 2 2
Tibia Prox. 9 5 0 0
Total 39 23 8 5
% 83 82 17 18
Vertébres 5 ans. 45 10
% 82 18
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Tableau 4.5.

Le mouton : age, sexe, économie.

Il a été abattu peu de temps aprés la soudure des
vertébres, comme le montre un grand nombre
d’exemplaires (tableau 4.6.) ; la situation est donc
inverse de celle du beeuf (tableaux 4.6. et 4.7. et
fig. 4.2). S’agissant de vieux animaux, il a été pos-
sible de déterminer les sexes. L’'examen des bas-
sins a donné les résultats suivants :

-en nombre d'os, 9 femelles, 3 males et un castrat
(?).
- en N.M.l., 5 femelles, 2 méles et un castrat.

La disproportion en faveur des brebis s’explique
aisément car |I’éleveur n"a aucun intérét a garder de
vieux males hormis le bélier du troupeau.

C’est donc essentiellement, si I'on excepte quel-
ques moutons tués autour de 2 ans, de vieilles bre-
bis de réforme qui étaient mangées. Ce phéno-
mene, relevé aussi a la Charité-sur-Loire, s’oppose
a la forte proportion d’agneaux observée a Douai.

La poule : age, sexe, économie.

Un seul poulet a été dénombré pour 7 adultes ; des
os de petit gibier plus fragiles nous étant parvenus,
cette faible proportion ne peut étre attribuée a un
mauvais état de conservation.

Les tarso-métatarses indiquent :

- en nombre d’os, 4 cogs pour 6 poules et un pou-
let.
- en N.M.l., 3 cogs pour 4 poules et un poulet.

Comme a Douai, c’est donc de la poule et du coq
bien durs, qu’il fallait faire cuire longtemps, qui
étaient consommeés.

Taille et forme des animaux domestiques.

Sont pris en compte, en plus des précédents, les
sites de Seclin (Nord), habitat rural, 1¢"s. av. J.C.,
et des Sablins a Etaples (Pas-de-Calais), vicus des
ler et lle s.

Le beeuf.

Nous ne pouvons malheureusement pas donner de
taille au garrot, aucun os n’étant entier. Si, toute-

fois, les phalanges ont un rapport avec la hauteur,
il faut noter qu’elles sont en moyenne de méme
longueur que celles du boeuf de Douai, ce qui impli-
que une hauteur au garrot de 1,10 m environ, net-
tement en retrait sur les tailles de [|'époque
romaine. L’augmentation de la taille du beeuf pour-
rait donc avoir commencé dans le Nord aprés le
XVile s. (fig. 4.3).
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L lat-

|
$

PH1ant.
DT prox.
e - g 2
— 4+ 1 N=16

e—j=—j =4

= } 1 N=16
20 ' 30 ' 40
PH1 post.
DT prox-
— — 4 N=7
——n=10
t 4 n=2
| + — N=18
T | i T ) |
A
DTdist i

— 1 n:14

—+——N:18

30 40 50Mm

Fig. 4.3 : Beeuf. Mensurations. 1. - Lille. 2. - Douai. 3. - Mercin-et-Vaux.
4. - Lewarde.
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Non soudeé Soudé

Mouton age de soudure
oS des éplphyses Nombre de NMI Nombre de NMI
fragments fragments
Coxal 3/6 mois 8 4
Scapulum 12 12
Humérus Dist. 17 11
Radius Prox. 11 6
Total 48 33
% 0] 0 100 100
Métacarpe 12/18 mois 9 9
Métatarse 4 4
Tibia Dist. 2 1 6 4
Total 2 1 19 17
% 10 6 90 94
Fémur Prox. 18/26 mois 0 0 5 4
Fémur Dist. 4 2 6 3
Tibia Prox. 5 2 4 2
Total 9 4 15 9
% 38 31 62 69
Humérus Prox. 25/36 mois 11 7 4 2
Radius 2 1 11 7
Cubitus
Calcanéum Prox.
Total 13 8 15 9
% 46 47 54 53
Vertébres 4/5 ans 39 24
% 62 48
Tableau 4.6
ment constante depuis |'époque romaine (fig. 4.4).
Mociton Nombre d’os NMI Cependant, si le métacarpe de Lille égale celui de
UESR a = 81 Lewarde, le métatarse est nettement plus petit
(fig. 4.5). Les diamétres transversaux montrent
animaux tués gue si le mouton du XVIe s. avait en moyenne les
de 0/6 mois 0 o os plus larges que ses prédécesseurs, ses mesures
n’atteignent jamais les fortes valeurs de Mercin-et-
6/18 mois 10 6 Vaux.
18/26 mois 28 25
26/36 mois 8 16 = t J'@ n:31
H f ﬁ.@ n=6
3/5 ans 16 15 - % 4@n=9
> 5 ans 48 48 F l ﬁ‘@n:‘lg
Tableau 4.7 015 016 O,7m
Les variations de quelgues largeurs ont pu étre
relevées ; on remarque que le beeuf qui nous con-
cerne avait les extrémités antérieures moins larges Fig. 4.4 : Mouton. Hauteur au garrot. 1. - Lille. 2. - Douai. 3. - Etaples. 4. -

et les extrémités postérieures plus larges que celui
de Douai, la longueur variant proportionnellement.

Le mouton.

De nombreux os entiers autorisent une restitution
de la hauteur au garrot (0,62 m), qui reste quasi-
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Lewarde.

La poule (fig. 4.6).

Celle mangée a Douai était, y compris pour les dia-
metres transversaux de ses os, d'une taille supé-
rieure a la moyenne européenne actuelle. Le méme

H
DT dist. ——— (D n:=15
@ n_51
—® n=2
— n=3
n=7
@n=4
20 : 30 35
MC
DT proxi.

|——+———|®n=4
'—4@n=2
®n-16
®n-=10

20 25 30

MC
LHT

s f 1O n-4
1 ‘ +(® n-10

10 120 130 140

T

DT dist.
P—f—1®n:6

I—}——l@n:7
() n=2
® n-11

——+—®n-11

20 30 35

LHT

= 1® n-9

'_+—‘® n=3

T T T T T T
120 130 140MMm
Fig. 4.5 : Mouton. Mensurations. 1. - Lille. 2. - Douai. 3. - Brebiéres. 4. -

Etaples. 5. - Lewarde. 6. - Seclin. 7. - Mercin-et-Vaux. H = humérus.
MC = métacarpe. T = tibia. A = astragale. MT = métatarse.

pnenomene s'observe a nouveau dans le cas pré-
sent ou les os dépassent cette fois toutes les
valeurs recensées.

Loin du coq gaulois de race naine, la poule a évolué
pour notre région tout au moins, vers les espéces
modernes.

Les autres espéces.

Le porc, trés faiblement représenté, n'a livré que
trois mesures qui sont dans |'intervalle de variation
du porc de Douai.

Le chat est incontestablement un chat domesti-
que. Présentant les caractéres mis en évidence par
Kratochvil, il est de taille semblable au chat euro-
péen moyen d'aujourd’hui. Sa relative abondance
révéle un changement d’attitude & son égard au
XVle s. ou il est devenu un animal familier com-
mun.

Le chien est petit, mais posséde une mandibule
relativement longue. |l s’apparente aux chiens de
petite taille qui abondent dans nos villes et pouvait
ressembler & un petit épagneul, par exemple.

Le cheval n’est représenté que par un seul os (cubi-
tus) vraisemblablement résiduel, tout comme le lié-
vre, habitant de la plaine.

De méme, l'oie et le pigeon domestiques, dont
n‘ont été mis au jour respectivement qu’un frag-
ment de métacarpe et un autre de tibiotarse, ne
devaient pas tenir une grande place dans I'alimen-

tation.

L’ANIMAL EN MORCEAUX.
Nombre d’os et N.M.I. (tableaux 4.1.,4.2. et 4.8.)

Le beaeuf.

Les vertébres I'emportent de loin en nombre d’os,
tandis que les mandibules sont totalement absen-
tes (fig. 4.7). Les os des membres sont a peu prés
également représentés sauf les métapodes qui ont
quasiment disparu. Une comparaison en N.M.I.
avec les trois sites du Nord de la France les plus
fournis (fig. 4.8) fait apparaitre une nette sépara-
tion entre, d'un c6té, les sites gallo-romains et, de
I'autre, ceux des époques médiévale et post-
médiévale ; elle est due au fait que les deux pre-
miers sont des sites de production et les deux
autres des sites de consommation.

Les cornes sont toutefois nettement plus abondan-
tes dans notre ensemble qu’elles ne I'étaient a
Douai ; cela est, tout comme |I’absence du reste du
crane, difficilement explicable.

La faible proportion de calcanéums, métapodes et
phalanges peut s’expliquer par un usage artisanal.

Le membre postérieur nous a semblé plus jeune
que le membre antérieur lors de I'étude de I'4ge ;
on pourrait en conclure que I'on a mangé plus de
pattes arriéres jeunes. |l n'en est rien ; les os des
membres antérieurs et postérieurs sont, en effet,
quasiment égaux en N.M.l. et les membres anté-
rieurs permettant de donner un dge sont seulement
moins nombreux. La cause est donc plutét a cher-
cher dans la découpe de boucherie et la résistance
naturelle a I'érosion de chaque os.
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Le mouton.

Les vertéebres dominent en nombre d’os comme
pour le beeuf (fig. 4.7) ; viennent ensuite, en bonne
place, les cotes, les os des membres étant grossie-
rement d’abondance égale. De méme, une compa-
raison en N.M.l. fait de nouveau apparaitre, quoi-
que moins marquée, une séparation entre les deux
sites gallo-romains d’un c6té, ou les mandibules
sont plus abondantes que les autres os, et, de
I’autre, les deux sites plus tardifs ou le phénomeéne
est inverse (fig. 4.8.).
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Fig. 4.7 : Proportions respectives des os de boeuf et de mouton.
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Si les phalanges ont disparu, les métapodes sont
présents ; les moutons semblent donc étre arrivés,
pour la plupart, sans la téte et les extrémités des
pattes sur le site. Tous les os ont été traités & peu
pres de la méme facon sauf les cubitus, astragales
et calcanéums sensiblement moins nombreux.

La poule.

L’excellente conservation des os de la patte et la
mauvaise conservation des os de ['aile, sauf
I’humérus, apparaissent nettement en nombre
d’os (fig. 4.9) et en N.M.I. (fig. 4.8). La disparition
des métacarpes est facilement explicable, mais
celle des radius mis en paralléle a la conservation
des cubitus est plus difficilement compréhensible,
d’autant que les radius d’autres espéces nous sont
parvenus. Cet os fin a toutefois pu étre utilisé
comme cure-dent, aiguille, etc.

La fragmentation des ossements (fig. 4.10).

La fragmentation est étudiée en donnant au tiers
proximal le code 1, au tiers médial le code 2, au

Fig. 4.9 : Poule. Nombre d’os.
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Boeuf Mouton Porc Poule
) NMI % NMI % NMI % NMI %
Clavicule 3 33
Coracoide 3 33
Omoplate 8 267 6 200 1 3 33
Humérus 9 300 11 367 1 10 111
Radius 7 233 9 300 2 0
Cubitus 6 200 4 133 1 4 44
Métacarpe o 7 233 0 1 9
Bassin 6 200 9 300 0 8 89
Fémur 9 300 6 200 2 6 67
Tibia 8 267 5 167 0] 6 67
Calcanéum 4 133 5 167 2
Astragale 8 267 2 67 1
‘Métatarse 0 9 300 0] 8 89
Vertébre 4 133 3 100 1 4 44
Mandibule 3 100 3 100 1 100 (0]
Maxillaire 1 5 167 4
Crane 11 367
Sternum 9 100
Tableau 4.8, (% 100 donné arbitrairement)

tiers distal le code 3 et a leurs combinaisons les
codes correspondants, |'os entier étant 123.

Les résultats obtenus ont été comparés avec ceux
de Douai.

En ce qui concerne le beeuf, I'humérus et le radius
sont apparus plus fragmentés, le tibia semblable-
ment et le fémur moins qu’a Douai ; nous verrons
plus loin si ce trait correspond a une véritable diffé-
rence dans la découpe de boucherie.

Chez le mouton, les humérus sont nettement plus
entiers a Lille, alors que les fémurs ne sont que
légérement en plus gros morceaux ; les radius
sont, de la méme facon, quasiment intacts et les
tibias un peu moins fragmentés. Nous allons tenter
d’expliciter ces résultats par |'étude du débitage.

La découpe bouchére (fig. 4.11).

Afin d’éviter d’éventuels reproches comme, par
exemple, celui de confondre les fractures occa-
sionnées par les outils du boucher (scie, tranchoir
et couteaux) avec celles dues aux conditions
d’enfouissement, il convient d’insister sur la spéci-
ficité des traces laissées par la découpe.

Le tranchoir, dont le coup est porté de biais, ou
verticalement sur les os spongieux comme la ver-
teébre, produit une entaille caractéristique, lisse
.d’un cété et rugueuse de I’autre ; si le coup est suf-
fisamment fort, I'onde de choc fend I'os de facon
oblique, sinon une pression sur chacune des extré-
mités et sur I’entaille achéve le travail. Plusieurs
coups sont parfois nécessaires.

Le couteau laisse de fines incisions dans la corti-
cale de |'os, généralement soulignées par les oxy-
des de fer, et la scie des traces réguliéres produites
par une coupe parfaitement plane.

Le beeuf.

Les rares fragments de créne ne nous renseignent
pas sur |'abattage, premier acte du boucher, et la
séparation de la téte du reste du corps. Les verte-
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bres sont, par contre, nombreuses. La surface de
|’atlas, brisé, est trés abimée ; |’axis, comme les
vertébres suivantes, a été fendu en deux dans le
sens de la longueur.

Elles ont toutes été entaillées par le dessous, sauf
précisément ce dernier, qui |I’a été par le dessus et
le devant. La découpe de la carcasse a donc
débuté par ce coté, plat et plus facile a bien enta-
mer puis s’est poursuivie, comme cela se pratique
encore aujourd’hui, par dessous, le long de la
colonne.

Une seule vertébre cervicale (n°® V) est tranchée
perpendiculairement a I’axe longitudinal et 2 ver-
tébres sur 18 sont tranchées transversalement. Le
train vertébral dorsal n’était donc pas découpé en
morceaux ou cotes comme aujourd’hui, mais sim-
plement en deux ou trois grands morceaux cuits
d’un seul tenant car les apophyses articulaires
sont intactes. Il en va de méme pour le cou.

Deux vertébres lombaires sont tranchées transver-
salement et 13 ne le sont pas. Les faces antérieu-
res des sacrums sont intactes ; les lombes ont
donc été isolées du bassin par section dans la der-
niére lombaire. Les apophyses transverses sont
séparées des corps (7 corps isolés contre 4 avec
leurs apophyses) sans que |'on puisse dire si cela
est intentionnel ou non. Elles ne portent aucune
trace d’enlévement des filets et contre-filets qui
ont donc été soit cuits avec |'os, soit enlevés par
une main trés habile. Le sacrum est lui aussi fendu
en deux mais pas les vertebres caudales. La plu-
part des cotes, cassées dans leur tiers proximal,
ont conservé leurs apophyses articulaires. Elles
sont donc restées avec les vertébres dorsales dans
le méme morceau de viande lors de la découpe. La
partie distale de la c6te a été séparée par un coup
de tranchoir sur le c6té concave et cassée ensuite,
et les deux sternébres fendues en deux longitudi-

nalement.

En ce qui concerne les os du membre antérieur, 8
omoplates sont cassées au niveau du col pour 5
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Fig. 4.10 : Fragmentation. 1. - Lille. 2. - Douai. H = humérus. F =
fémur. R = radius. T = tibia.

intactes, sans qu’il soit possible de dire si cela est
volontaire ou non : une omoplate a, par contre, été
intentionnellement fendue dans le sens de la lon-
gueur et une autre dans son épaisseur. Aucune
trace de couteau n’est observable.

Les humérus sont trés morcelés et ne livrent guére
de traces de découpe ; deux extrémités proximales
ont néanmoins été tranchées parallélement a la
surface articulaire, et quatre poulies sectionnées.
Le radius est plus riche en informations. Aucune
extrémité proximale ne porte de traces de
découpe ; on les rencontre sur les extrémités dista-
les ou sur la diaphyse ou elles correspondent a des
coups portés de la main droite et vers le haut. Deux
radius ont été sciés aprés plusieurs essais de
section-pression, quatre autres ont été nettement
tranchés-cassés, et un d’entre eux aprés un essai
malheureux en changeant de c6té, c’est-a-dire en
tenant |I'os dans I’autre main, ce qui ne dénote pas
de la part du «boucher» une grande habileté.

Les cubitus ont été, dans leur grande majorité,
décalottés de la facon suivante : tenant |I'extrémité
inférieure dans sa main gauche, le boucher a
frappé, en oblique vers le haut, sur le c6té externe,
sous le bec de |'olécrane, et a ensuite cassé I'os en
appuyant d’un coup sec. C’est ce que j'appelle un
abord brutal de |’articulation huméro-radio-
cubitale, si tel est bien le but de la manceuvre car il
est tout aussi facile de couper les ligaments avec
un bon couteau.

La plupart des nombreuses cassures du bassin
sont postérieures a la découpe. Les principaux
traits ont, malgré cela, pu étre observés ; certains
avaient pour but la section du col de [l'ilium,
d’autres celle de I'ischium, un dernier a provoqué
le décollement de |'aile du sacrum.

Plusieurs grands morceaux montrent clairement
comment le fémur a été fracturé : tenant |'extré-
mité distale dans la main gauche, le boucher a
frappé, une ou plusieurs fois selon son habileté du
moment, puis cassé le milieu de I'os c6té médial et
latéral ; méme chose pour |'extrémité proximale
coté postérieur et antérieur, parfois seulement
coté postérieu‘.

Un seul tibia a été scié ; il est en général fracturé
dans son tiers inférieur ou supérieur. La technique
est la méme que pour le fémur avec quelques erre-
ments comme en témoigne une extrémité proxi-
male droite frappée deux fois sans succes sur le
coté interne et une fois avec succes sur le coté
externe, ou un fragment distal gauche frappé sans
succés dans le sens inverse (c’est-a-dire vers le
bas) et une autre fois au méme endroit dans le sens
normal.

Le massif tarsien a systématiquement été fendu
perpendiculairement a son grand axe et parfois une
seconde fois dans le grand axe du corps ; si la pre-
miére opération correspond indubitablement & un
débitage, I'utilité de la seconde ne nous apparait
pas clairement.

Les métapodes sont tous brisés ; le boucher, qui
s'y est parfois repris a deux fois, a asséné un coup
de tranchoir sur le c6té interne, un autre sur le coté
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Fig. 4.11 : Traces de découpe bouchere.

externe pour casser en dernier lieu. La plupart des
phalanges sont intactes. L'une d’entre eII(_es porte
toutefois de nombreux impacts de tranch,c?lr sur sa
face palmaire, ou les deux tubgrcules d |,n§ert|on
|’attachant aux grands sésamoides ont éte enle-
vés, et une autre présente un dessin gravé sur sa

face dorsale.

Si les traits de découpe observés‘(fig. 4.12) cor-
respondent presque parfaitement a ceux re'Ieves a
la Charité-sur-Loire par F. Audouin, ils n'offrent
gueére, en revanche, de points communs avec ceux
observés sur les os de Douai. On ne fendait pas,
dans le Nord de la France au Xlle s., la carcasse en
deux au milieu des vertébres, mais en trois par
deux traits de chaque c6té des vertébres dorsales.
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La découpe de Douai est une découpe grossiére,
cassant autant qu’elle tranche et isolant de gros
morceaux cuits d’une seule piéce. La découpe de
Lille est plus poussée, pas encore autant que la
découpe moderne, mais elle en prend le ch_emm, ne
serait-ce que par les premiers traits de scie.

Ces changements dans la découpe assqciés aux
changements dans |’dge de consomm,atuc_)n mon-
trent une profonde transformation de |'attitude de
I’homme vis-a-vis du beeuf entre ces deux époques
que l'on peut résumer ainsi : plus grand’e con-
sommation de jeunes bovidés avec une découpe
beaucoup plus poussée aboutissant a un p‘lus
grand nombre de morceaux et do.nc. obligatoire-
ment & une plus grande variété culinaire.

Le mouton.

Comme précédemment, les morceaux de crine ne
livrent guere d’informations ; un condyle porte tout
de méme la marque d’un coup de tranchoir qui a
séparé la téte de |'atlas.

L'unique atlas ne porte pas de trace de désarticula-
tion mais la marque du coup qui I'a coupé en deux
longitudinalement sur sa face ventrale. Les deux
axis ont été entamés par |'avant et le dessous et
I"'un d’eux porte la trace de |la séparation axis-atlas.
La téte a donc été séparée de la colonne vertébrale
soit entre |'atlas et les condyles, soit entre |’axis et
I"atlas, la fente en deux de la carcasse commen-
cant par |'axis ou I'atlas. Il faut cependant remar-
quer que |'extrémité proximale du second axis a
été tranchée.

Toutes les autres vertébres cervicales, a I’excep-
tion d'une seule tranchée transversalement proba-
blement pour séparer le cou du reste de la car-
casse, sont fendues longitudinalement par le des-
sous ; la fente n’est que rarement parfaitement
médiane et passe méme a ras du corps sur une ver-
tébre.

Les vertebres dorsales, dont les apophyses articu-
laires sont la plupart du temps intactes, sont fen-
dues de la méme facon, souvent en deux fois. Un
premier coup fend le corps vertébral qui est alors
écarté, et un second coupe |’arc neural.

La fente se poursuit par les vertébres lombaires ot
I"arc neural est le plus souvent cassé et non pas
tranché comme précédemment. 3 exemplaires
seulement sur 21 ne portent pas leurs apophyses
transverses ; I'une de ces derniéres présente des
traces d’enlévement de viande. Un seul corps est
tranché verticalement tandis qu’un autre est mar-
qué d'un coup habile qui I'a effleuré avant de cou-
per en deux le disque intervertébral.

Les sacrums, ainsi que les sternébres, sont, de
méme, fendus dans toute leur longueur. La fente
de la carcasse est donc compléte d’un bout a
I"autre.

Les c6tes ont toutes leurs apophyses articulaires
et les brisures qui les affectent a la moitié de leur
longueur semblent récentes.

En ce qui concerne le membre antérieur, beaucoup
d’omoplates sont entiéres ; elles ne portent pas de
traces d’enlévement de viande ou de désarticula-
tion huméro-scapulaire.

De méme, beaucoup d’humérus sont entiers. Les
marques de couteau sont rares ; 3 exemplaires
portent des incisions circulaires vers le milieu de la
diaphyse, et un autre des traces qui dessinent un
M ainsi que les stigmates d’un séjour sur les flam-
mes, comme dailleurs un certain nombre de frag-
ments.

Les radius sont, pour la plupart, entiers et leurs
surfaces articulaires intactes ; 3 seulement présen-
tent une légeére incision sur leur diaphyse, et 3
autres ont été en contact direct avec les flammes.
Les cubitus sont, eux aussi, intacts.

En ce qui concerne le membre postérieur, les bas-
sins sont abondants et montrent une facon de faire
assez variable. Elle est cependant ordonnée autour
d’un trait principal : la séparation en deux parties

par un coup de tranchoir donné prés de la cavité
acétabulaire ou sur celle-ci. Le coup est générale-
ment porté aprés désarticulation fémorale (pres-
que toutes les tétes de fémur sont intactes) et du
bas vers le haut et de I'arriere vers I'avant,
I'ischium étant parfois tranché. Aucune marque de
couteau n’est visible.

Ce sont surtout les fragments proximaux de fémur
qui portent des traces ; le coup a été porté, parfois
aprés plusieurs essais, vers le bas et sur la face
interne. La téte a, dans un cas, été tranchée par un
coup asseéné vers le haut, et le seul fragment distal
parvenu a été entaillé de la méme facon. Les surfa-
ces articulaires sont, 1a encore, exemptes de tra-
ces.

Si peu de tibias offrent des marques de découpe,
deux d’entre eux ont, par contre, subi I’atteinte
des flammes. Les calcanéums, astragales et méta-
podes sont intacts et ne présentent aucun stig-
mate hormis des traces de brdlure 3 des degrés
divers.

Les traits de découpe sont, finalement, assez peu
nombreux (fig. 4.12). Le mouton était partagé en
grands morceaux (patte entiére, train de cétes) qui

Fig. 4.12 : Beeuf et mouton. Principaux traits de découpe.
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étaient soit cuits en |’état, a la broche (os brdlés)
ou bouillis, soit désossés sans laisser de stigmates
sur I’os ; nous pencherions plut6t pour la premiére
hypotheése.

F. Audouin ayant relevé, a la Charité-sur-Loire, une
découpe plus poussée et un bris des os plus net a
la méme époque, il semble donc que le mouton
était alors traité différemment sur les bords de la
Loire et dans le Nord de la France.

Le contraste est aussi marqué avec la situation
rencontrée & Douai pour le Xlle s. ou la découpe,
moins évoluée, se résume a une fente de la car-
casse paramédiale et un bris des os longs sans
coup de tranchoir préparatoire.

Le poids de viande disponible.

Nous avons indiqué la maniére employée pour le
déterminer dans un précédent article sur les osse-
ments mis au jour a Seclin. Nous adoptons, pour
les animaux de la taille de ceux qui nous concer-
nent, les poids de viande suivants ; boeuf : 160 kg
mouton : 25 kg ; porc : 75 kg. Le boeuf a fourni
1760 kg de viande avec 11 individus, le mouton
425 kg avec 13 individus, le porc 225 kg avec 3
individus et le poulet environ 16 kg.

LES COQUILLAGES.

Les espéces suivantes ont été dénombrées : 24
exemplaires de I'huitre plate (Ostrea edulis), 18
exemplaires de la moule commune (Mytibus edu-
lis), accompagnés de Cardium edule (1 ex.), Natica
alderi (1 ex.), Spisula subtruncata (1 ex.) qui sont
des coquillages marins vivant habituellement sur
les cotes de la Manche et de la mer du Nord.

Quelques coquillages terrestres étaient présents :
2 Cepaea nemoralis et 1 Cepaea hortensis, petits
escargots jaunes rayés de marron que |’on trouve
dans les jardins, les friches et méme les dunes, et
un Planorbis sp., coquillage d’eau douce calme.

Les huitres ont été ramassées a une taille comprise
entre 75 et 95 mm (plus grande longueur) ; il ne
s’agit apparemment pas d’une culture mais d’une
cueillette sur une population sauvage car |'on
remarque des exemplaires séniles (5 ans et plus).

LES OISEAUX SAUVAGES*.

Les espéces identifiées sont les suivantes :

- Ardea cinerea, héron cendré : 1 individu (1).
- Anser anser, oie cendrée/domestique : 1 ind.
- Anas platyrhynchos, canard colvert : 3 ind.
- Anas crecca, sarcelle d'hiver : 2 ind.

- Anas cf. penelope, canard siffleur : 2 ind.

- Bucephala clangula, garrot a ceil d’or : 1 ind.
- gros Galliforme indéterminé : 1 ind.

- Perdix perdix, perdrix grise : 1 ind.

- Pluvialis apricaria, pluvier doré : 1 ind.

- Scolopax rusticola, bécasse des bois : 1 ind.
- Limosa limosa, barge a queue noire : 1 ind.

- Philomachus pugnax, combattant : 2 ind.

* Contribution de P. VILLETTE - Université Claude Bernard - Lyon | -
Département des Sciences de la Terre, 27-43, bd du 11 novembre
69622 VILLEURBANNE CEDEX

(1) ces nombres correspondent aux nombres minimums d’individus
(N.M.L.).
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- Columba livia, pigeon biset/domestique : 1 ind.
(tab. 4.9.).

Au total, 12 espéces sont représentées par 17
individus au minimum. Le poulet ne fait pas partie
de cette étude. Les espéces domestiques sont
cependant éventuellement représentées par |'oie
et le pigeon pour lesquelles la faible quantité de
matériel ne permet pas d’étre affirmatif.

Les données écologiques et biogéographiques
pour chacune des espéces sont les suivantes :

- le héron cendré vit surtout dans les zones tempé-
rées de I'Europe et de |I'Asie. En France, sa réparti-
tion est limitée de nos jours au quart nord-est et
dans les marais de |I'Ouest, mais fut jadis plus
grande. Cet oiseau niche en colonies dans les val-
lées des fleuves et des grandes riviéres, a proxi-
mité de plans d’eau peu profonde, entourés d’'une
végétation basse. Il se nourrit de poissons, gre-
nouilles, couleuvres, gros insectes ainsi que de
micromammiféres a la fin de |'été et en hiver quand
il fréquente les champs et les prés (GEROUDET P.,
1978). :

- I'oie cendrée sauvage fut a l'origine de l'oie
domestique il y a 4000 ans en Europe du Nord-
Est. Cette espéce, la plus méridionale des oies
européennes, avait disparu comme nicheur sau-
vage de la plupart des pays de |I'Europe occidentale
mais a été réintroduite depuis peu en Picardie et
prés d’Arcachon (YEATMAN L., 1976). Les popu-
lations septentrionales migratrices passent par la
France pour se rendre dans leurs quartiers d’hiver
méditerranéens.

- peu exigeant quant a son biotope pourvu qu’il
comprenne une surface d’eau libre, le canard col-
vert fréquente une grande variété de milieux. De
nos jours il est nicheur sur une importante partie de
la France ou il est également sédentaire ou errati-
que. En hiver, les populations locales voient leurs
effectifs grossir par la venue des migrateurs arri-
vant de I'Europe centrale, de Scandinavie, de Fin-
lande et de Russie.

- souvent associée au colvert, la sarcelle d’hiver
est présente en effectif moindre que celui-ci. Elle
niche surtout dans la moitié nord de la France. De
grosses populations de migrateurs viennent hiver-
ner dans |I’Ouest de |'Europe, les autres allant
jusqu’en Afrique. Son régime alimentaire com-
prend des végétaux (graines) ainsi que de petits
organismes aquatiques.

- le canard siffleur n’est pas connu comme nicheur
en France mais il y vient hiverner a partir des mois
de novembre et décembre. Il est alors principale-
ment maritime mais fréquente aussi les eaux dou-
ces a l'intérieur des terres.

- c'est comme hivernant aussi que le garrot a ceil
d’or se rencontre actuellement sur le littoral fran-
cais (Cotes-du-Nord et Camargue). Pendant les
vagues de froid, il pénetre dans l'intérieur des ter-
res. Les migrateurs arrivent en grand nombre en
novembre-décembre et repartent en février-mars
pour gagner le Nord de I'Europe.

- habitant originaire des steppes, la perdrix grise a
grandement profité de la déforestation liée a I'agri-
culture et fréquente depuis longtemps déja les cul-
tures entrecoupées de haies. Elle est principale-
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Ardea cinerea et
Anser anser 1Dp 1 16
3Gp + 1D + 1G 3D +
Anas platyrhynchos 1 1Gd+1pd 18P 1 1Gd  1g 2 1Gd+1Gp
Anas crecca 16+ 16
Ctby 3 1Gp+1D 26
Anas penelope 1Gd 1+1d 2D+2G 2D+2G
Bucephala clangula 1
gros Galliforme indéterm. 1D
Perdix perdix 1G 1D
Pluvialis apricaria L
Scolopax rusticola 1Gp 1 1Dd 1G 1Dp
Limosa limosa 1G
Philomachus pugnax 1 1Dd+1Gd 1G+1Dd 1D
Columba livia 16

Tableau 4.9. - Répartition des os par espéce. D = droit. G = gauche. d = distal. p = proximal.

ment sédentaire. Il est connu gu’autrefois elle for-
mait des bandes errantes (perdrix roquette). La
perdrix grise est absente des régions méridionales
a I'exception des Pyrénées.

- le pluvier doré est un petit limicole qui niche
actuellement dans I'Europe du Nord et qui vient
hiverner en Europe centrale et méridionale, dans
les plaines cultivées vastes et bien dégagées de
I'intérieur ainsi que sur les polders le long des
cOtes maritimes. |l arrive dés juillet et repart en
février pour nidifier en Irlande, Grande-Bretagne,
aux fles Féroé, Scandinavie et Sibérie.

- les foréts de feuillus a strate buissonnante consti-
tuent avec les foréts de coniféres le biotope de la
bécasse des bois. Elle niche dans preque toute la
France a I'exception de la Bretagne, de la Gasco-
gne et des régions méditerranéennes. Sédentaire
dans notre pays, ses effectifs augmentent en hiver
par |'arrivée de migrateurs venant de Russie. Elle
se nourrit surtout d'insectes et de larves.

- la barge a queue noire n’est identifiée comme
espéce nicheuse en France que depuis peu de
temps en Vendée, dans I’Ain et en baie
d’Audierne. Elle vit surtout aux Pays-Bas, au Dane-
mark et en Allemagne et passe par la France dés la
mi-juillet pour se rendre sur ses lieux d’hivernage,

les cotes maritimes de |'Europe du Sud et africai-
nes.

- le combattant est signalé dans un inventaire orni-
thologique de 1936 comme nicheur en Briére,
dans le Nord de la France ainsi que dans la Man-
che. Depuis, plusieurs de ces lieux de nidification
ont disparu avec les pratiques agricoles modernes.
D’énormes vols migratoires venant de I'Europe du
Nord, traversent notre pays du nord-est au sud-
ouest de juillet & octobre et dans I'autre sens de
mars a mai. Ce voyage est entrecoupé de haltes
dans les marais de l'intérieur des terres, sur les
rives des lacs et a |’'occasion dans les estuaires.

- le pigeon biset est a I'origine des multiples races
de pigeons domestiques. Quelques populations
«sauvages» existent encore, dans les Cétes-du-
Nord notamment. C’est un oiseau typiquement
rupestre.

En conclusion, ces quelques données font apparai-
tre que la plupart des oiseaux identifiés sont carac-
téristiques des milieux humides. C’est le cas du
héron, des canards, du garrot a ceil d’or, du pluvier
doré, de la barge a queue noire et du combattant,
méme si certains d’entre eux fréquentent aussi des
lieux plus secs lorsqu’ils hivernent. La bécasse des
bois traduit I’existence de foréts, la perdrix grise de
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milieux ouverts (champs cultivés).

En ce qui concerne |'aspect palethnologique, je
n’ai observé que deux traces de découpe sur des
os appartenant a des oiseaux de grande taille : le
héron cendré (sur le coracoide) et I’oie (sur le méta-
carpe).
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LES POISSONS*

Les vestiges osseux de poissons sont en faible
nombre (68 fragments, dont 41 déterminés) et ne
représentent vraisemblablement qu’une petite
fraction des restes de ces animaux. Les éléments
les mieux représentés consistent en boucles de
raies (formations dermiques réparties sur le corps
des raies) dont 28 piéces ont été dénombrées. ||
faut noter qu’aucun élément du squelette rachidien
de ces raies ne nous est parvenu ; il s’agit pourtant
de vertébres robustes et de bonne espérance de
préservation. Tout parait donc indiquer que ces
raies ne sont parvenues sur le site que sous forme
de troncons, déja préparés pour la consommation.
Les autres vestiges appartiennent en large majorité
a des fragments de squelettes de Gadidés (pois-
sons de la famille de la morue), provenant de tou-
tes les régions du corps (piéces maxillaires, élé-
ments du squelette jugal, piéces rachidiennes). Les
radiographies frontales des piéces rachidiennes
(DESSE G. et du BUIT M.H., 1970) permettent de
les attribuer & la morue (Gadus morhua) et au lieu
noir (Gadus virens) (fig. 4.13) ; plusieurs de ces
vertébres peuvent d’ailleurs étre rapportées a un
méme individu. Deux piéces rachidiennes, enfin,
sont déterminables comme des Pleuronectes (pois-
sons plats) ; il s’agit probablement de Microstomus
kitt (la cardine).

L’analyse des cernes de croissance de ces spéci-
mens, enfin, permet de préciser la saison de cap-
ture de 14 des piéces rachidiennes ; toutes indi-
quent une capture estivale ou automnale.
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1 2

Fig. 4.13 : 1. - Gadus virens (lieu noir), radiogr. frontale (vertebre cau-
dale). 2. - Microstomus Kitt (cardine), radiogr. front. (vert. caudale).

* Contribution de J. DESSE

Laboratoire de Bio-Archéologie, C.R.A. du CNRS, Sophia-Antipolis,
06565 VALBONNE CEDEX.
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CONCLUSION.

Bien qu’offrant un nombre relativement restreint
d’ossements déterminables, la faune étudiée per-
met de formuler plusieurs conclusions fort intéres-
santes. Le boeuf y domine tant du point de vue du
nombre d’ossements que du nombre d’individus et
du poids de viande fourni. Il s’agit, fait nouveau, de
veaux de moins de 10 mois a plus de 50 %. Cet
animal, apparemment tué ailleurs, est découpé par
une fente médiane de la carcasse en quartiers a
leur tour débités en assez gros morceaux. L'instru-
ment de prédilection employé a cette fin est le
tranchoir ou couperet et non la scie. Cet animal
fort petit (environ 1,15 m de haut) correspond aux
plus petites de nos races actuelles.

Le mouton, qui n'a pas changé de taille depuis
I’époque gallo-romaine dans la région, vient
ensuite et, 13 aussi fait nouveau, est consommé
majoritairement & un age avancé (5 ans et plus).
Tué ailleurs comme le beeuf, il subit une découpe
beaucoup moins poussée qui laisse entiers un
grand nombre d’os, notamment le membre anté-
rieur ; celui-ci s'oppose au membre postérieur
beaucoup plus fracturé, ce qui semble indiquer une
hiérarchisation dans les morceaux.

Le porc est rare ; il a perdu son statut d’animal
dominant qu’il avait & Douai au Xll¢ s. et, de ce fait,
nous ne possédons sur lui que trés peu d’informa-
tions.

La poule reste abondante et se signale par une
taille exceptionnelle ; elle est consommée assez
vieille et beaucoup d’os sont intacts.

Le chien et le chat domestiques sont bien repré-
sentés ; ils étaient donc familiers de I'homme de
cette époque, qui a par ailleurs fait appel a la
nature environnante puisqu’il a consommé des
oiseaux sauvages, du liévre, des coquillages et du
poisson. Il a ainsi cherché, d’une part, a varier ses
menus carnés et, d'autre part, 4 ne pas dépendre
complétement de I|'animal domestique (voir
tableaux des mesures).
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MESURES :
Mouton nb moyenne écart type variance intervalle
Omoplate D col ) 8 21,4 3,44 10,34 18,56- 22
DAP_dlst. 5 33.4 1,02 1,04 32,5- 35
DT dist. 6 21,08 1,43 1,7 19,6- 22,5
Humérus LHT 3 143,5 134 -154,5
DT prox. 2 40 - 44'
DAP_ prox. 2 44 - 46,5
Dt dist. 15 31,4 1,32 16,3 29,5- 34,5
) DAP dist. 15 25,9 1,12 1,07 23,5- 28
Radius LHT 8 151,7 5,49 26,38 143 -159
DTP 10 31,65 1.28 1,35 28,56- 33,5
B¥ g_.ﬁprox 10 28,3 1.1 1.1 26 - 29,5
ist. 11 -
Cubitus DT S.A. 3 2177',88 144 s woe s
Métacarpe LHT 4 127 121 -135
DT prox. 4 23,4 22 - 245
) Dt dist. 4 26,4 25 - 28
Bassin D acété. 4 25,2 24,5- 26,5
Fémur DT proxi. 3 44.8 43 - 46
DT dist.
Tibia LHT ‘1‘ gg,s i
DT proxi. 4 40,88 38,5- 42,5
DT dist. 6 24,5 1,38 1,68 24,5- 28
DAP dist. 6 20 1,24 1,28 18,5- 21,5
Calcaneum LHT 4 55,1 51'5- 60’5
oT 4 18,9 17.5- 20
Astragale Llaté. 2 28 '
L médiale 2 27
Métatarse LHT ) 9 13,5 5,67 30,67 128 -146
gl sir:tm. 10 20,3 0,95 0,81 18,5- 21,5
Mandibule PM + M ? 3:‘; b s e
M 1 38,5
. PM 1 34,5
Maxillaire PM + M 1 72
M 1 47
PM 1 26
Poule nb moyenne écart type variance intervalle
Omoplate Dd prox. 2 12 - 14,5
Coracoide LHT 2 55,5- 56
DT dist. 2 14,5- 15,5
DT sadist. 2 11 - 12,5
Humérus LHT 10 76,35 5,82 30,5 69 - 85
DT prox. 11 20,65 1,68 2,57 18,5- 23,5
DT dis. 11 16,18 1,47 1,97 14,5- 18,5
Cubitus LHT 2 78,5- 81,5
DT prox. 1 10,5
Dd dist. 1 8,5
Métacarpe LHT 1 16
DT prox. 1 13,5
Dd dist. 1 8,5
Bassin D acéta. 9 8,61 0,41 0,21 8 - 9,5
Fémur LHT 6 83,08 5,92 28,2 78 - 91
L médiale 6 77.5 5,66 26,7 72,5- 85
DT prox. 11 11,77 1,1 1.1 10,5- 13,5
DAP dist. 7 14,21 1,78 2,7 12,5- 17,56
DT dist. 7 17 1,94 3,21 15,6- 20,5
Tibio-tarse LHT 2 112 -128
Llat. 2 107 -124
Dd prox. 6 22,67 1,69 2,39 20 - 24
DAP dist. 4 13,75 0,94 0,69 12,5- 14,5
DT dist. 4 13,25 1,26 1,19 11,5= 13,6
T.M.T. Poule LHT 4 79,75 5,04 19,06 77,5- 87
DTprox 4 14,13 0,63 0.3 13,5- 15
DTdist 4 14,25 1,19 1,06 13,5- 15
Coq LHT 1 93,5
DT prox. 2 13 - 15
DT dist. 1 14,5
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Porc nb moyenne écart type variance intervalle
Maxillaire L.M 1 70
L. M3 1 33,6
I. M3 1 19
Cubitus DT S.A. prox. 1 21,5
Astragale L. laté. 1 48
L. média. 1 44
DAP laté. 1 26,4
DAP médi. 1 25,5
Chat domestique
Mandibule LHT 2 60,5- 66,5
L infé. 2 55,5- 61
LM1 2 2,5- 18
Humérus D proxi. 2 17,5- 19
Cubitus LHT 2 96,5 91 -101,5
DAP bec 2 10,5- 11
DT S.A 2 7.5- 85
Bassin LHT 1 104
L laté. 1 103,5
DT proxi. 1 20,5
D téte 1 9,5
DT proxi. 1 17,5
Chien
Mandibule PM + M 1 51
n®9 1 45
n° 10 1 21
n® 11 1 31
n° 4 1 75
n® 5 1 72
n° 6 1 73
ne7 1 52
Liévre
Omoplate DAP dist. 1 14,05
DT dist. 1 10,5
Beeuf nb moyenne écart type variance intervalle
Omoplate D col 1 56
DAP dist. 4 68,9 9,10 82,5 56 - 76
DAP S.A. 3 55,8 48,5- 62
DT dist. 4 47,2 41 - 58
Cubitus DT S.A. 6 44 3,39 9,58 41,5- 50
Fémur DT dist. 2 87 - 88
DAP dist. 2 114 -118
Tibia DT dist. 2 158
DAP dist. 2 44 - 45
Astragale DT dist. 4 45,2 41,56- 49,5
Cuboscaphoide DT 7 53,6 4,1 14,2 50,5- 62
Cap. trapézoide DT 4 37,7 35 - 44
PH1 anté Llaté. 4 56,6 50,5- 62
DT prox. 2 20 - 27
PH1 post Llaté. 5 58,2 5,6 25,1 52 - 63,5
DT proxi. 7 28,8 4,03 139 22,5- 33
PH2 anté Llaté. 6 40,7 3.7 11,6 35 - 45
DT prox. 6 30,3 1,9 2917 27,5- 32
PH2 post Llaté. 3 40,7 39 - 42
DT proxi. 3 26,7 26 - 28
PH3 LHT sole 1 62
Ld sole 1./5 47,5
DT sole 1 18,5

CONCLUSION GENERALE

L’ensemble du matériel étudié refléte ce qui a pu
étre observé pour I’Alsace a la méme époque
(BURNOUF J., 1982), c’est-a-dire un profond
changement dans les pratiques alimentaires. On
aurait adopté, suite a une alimentation devenue
plus abondante et plus variée, de nouvelies manié-
res de préparer, cuisiner et présenter les mets.

Cette révolution dans le comportement influe
notamment, comme nous |’avons vu, sur le travail
du boucher, dont la découpe de la viande est nette-
ment plus poussée et sophistiquée, et sur le travail
du potier, qui créée, face a une diversification du
marché et avec un réel souci décoratif, de nouvel-
les formes spécifiques & la table, celle-ci s’agré-
mentant aussi de grés et de verres a boire.

Il ne s’agit plus seulement de se nourrir : manger
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devient un art, lequel se manifeste également a tra-
vers un vaste mouvement de publication systéma-
tique de livres de cuisine qui affecte |'Europe
entiére durant tout le XVle s. et ou les Pays-Bas
prennent une part active (GIRARD A., 1982).

«La documentation archéologique originale se
révéle ainsi, selon les termes de J. BURNOUF (p.
120), le seul moyen de connaitre ce moment
essentiel de la vie quotidienne et les rites de socia-
bilité qui s’y rattachent : le repas».
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